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CoBeTbl U NpaBusia TeXHUKU 6e30nacHOCTH

BHUMATENIbHO 03HAKOMBTECH C UHCTPYKLMAMM, COAEPXaLUMMUCA B
JaHHOM pykoBocTee. CoxpaHuTe pyKOBOACTBA MO SKCryiyarauunv v
ycTaHoBke. B ciyyae nepegnaun anektponpuoopa apyromy JnLy,
nepenavite PyKoBOACTBA BMECTE C HUM.

OTO PYKOBOACTBO MO 3KCM/yatauuv NoaxoanT Kak s
HE3aBUCUMBbIX, TaK 1 O/1A 3aBUCKMbIX JyXOBbIX WKadoBs. B cnyuae
3aBUCUMbIX JYXOBbIX LWKA(POB 03HAKOMLTECH C PYKOBOACTBOM MO
SKCryaTaumnm, npuaaraeMbiM K BapOYHONM NaHenu, rae onucaxo,
Kak padoTaloT ee nepekoyaresnm.

MNMepen ycTaHOBKOWM

MoBpemaeHUa NpU TPaHCNOPTUPOBKE

MpoBepbLTE COCTOAHME B1EKTPONPUOOPa NOCIE CHATUA C HEro
YyNakoBKW. B criyyae noBpexaeHunii, NpousoLLeLlnx BO Bpems
TPAHCMNOPTUPOBKM, HE NOAK/IYaNTe NPMOOP K CETU; CBAXMUTECH C
CEPBUCHbLIM LIEHTPOM 1 MOAaNTe NMCbMEHHOE 3aAB/iIeHne C
onucaHveM NoBpexaeHuidi. B NpoTuBHOM criyyae y Bac He Oyaert
npasa Ha MnoJiyyeHne KoMmneHcaumm.

MoxaKnoueHue K aneKTpoceTn

MoaknoueHne anekTponpuoéopa K Cetm MOXeT NPOBOAUTLCA
TOJIbKO KBa/IM(MLMPOBAHHLIM crieumanncTom. B cnyuae
NoBPEeXAeHWn Npudopa, CBA3AHHbLIX C HEMPAaBWU/IbHLIM

NOAKNOUYEHNEM K CETU, rapaHTUi NPOM3BOANTENA YyTPAUMBAIOT
cuny.

Mepen Hayanom SKCryaTaumn yoeanTech, YTo 8/1eKTPOCETh B
BalleM [JOME MMEEeT 3a3eM/IeHNe 1 COOTBETCTBYET BCEM
TpeboBaHnaM BesonacHocTh. MoHTaxX 1 noaxktodeHne npudopa
[IOSIXXEH MPOU3BOANTL TO/IbKO KBaMMULIMPOBAHHbINA Creunasnnct.
MNPV HEKOTOPbIX MAIOBEPOATHLIX OOCTOATEILCTBAX UCMO/Ib30BAHNE
npudopa 6e3 3a3eMIeHNA UK NPU HeNpPaBUIbHOW YCTaHOBKE
MOXET CTaTb MPUUYNHON CEPbE3HbIX NMOBPEXAEHWI (TPABM 1 CMEpPTH
OT NMOP&aXXEHWA B/IEKTPUUYECKNM TOKOM). [pon3BoanTesb He HeceT
OTBETCTBEHHOCTU 3a NpobaemMsl B padote npudopa 1 BO3IMOXKHbIN
yLiep0, BbI3BAHHBIN HEMPAaBUIbHLIM MOAK/IIOUEHNEM K S/1EKTPOCETH.

CoBeTtbl U npaBuna TexHUKH 6e3onacHocTH

[aHHbii npubop npegHasHauyeH UCKIUYNTENbHO 41 ObITOBOrO
MCrobL30BaHunA. icnonbayinte npubop TOLKO /1A MPUrOTOBIEHMA
NPOAYKTOB.

Henbsa nonbsosatbca npudopom 6es3 npucMoTpa AeTaAm 1
B3POC/IbIM

B C OrpPaHUYEHHbIMU MUINYECKUMU UM YMCTBEHHbBIMU
CMOCOBHOCTAMM, U

® muam 6es AoCTaToOUYHbIX 3HaHWIA U oMbiTa.

He nossonAaiTe AeTAM urpatb ¢ npMbopomMm.



ABepua aAyxoBoro wwKada

Bo BpemA paboThl AyxOBOro Likada ero Asepua Ao/mkHa ObiTh
3akpbiTa. B Kauectse Mepbl MPeaoCTOPOXHOCTU, PEKOMEHIyEeTCA
BCerda Jepxarb ABepLly OyXOBOro Wkada 3akpbITON, Jae ec/n
[IlyXOBOW LWKad BbIK/IOYEH.

He onupalitech, He caauTechb ¥ He urpaiTe ¢ ABepLel AyXOBOro
Wwkadga, aaxe Korga oHa 3akpsbiTa.

FopAure BHYTPEeHHUE NOBEPXHOCTU AYXOBOro WKada

A OnacHOCTb Nony4YeHUA OXoros!

® HuvKkorpa He goTparnBanTech 10 BHYTPEHHEN NOBEPXHOCTU
yX0BOro WKada Ui HarpeBaTesbHbIX 3n1emeHToB. OTKpbIBaliTe
nBepuy AyXOBOro Lkaga 0CTOPOXHO. VI3 HEro MOXeT BbIATK
ropAaYnin nap. He paspeliante MareHbKUM AEeTAM HaxoauTcA
BOMM3M AyXOBOrO Likada.

® HvKkorga He nente Boay NPAMO Ha AHO FOPAYEro AyxXOBOro
wKada. ITo MOXeT NPUBECTU K 00pasoBaHUio ropAavYero napa.

m He rotoBbTe 6/t04a C MCMONL30BAHMEM OO/LLIOTO KOMYEeCTBa
KPEenKMxX CrMPTHbLIX HannTKoB. apbl cnvpTa MoryT
BOCM/IaMEHUTLCA BHYTPU AyXOBOro wwkada. Vicnonbayiite
Kpenkmne CrnvpTHbIE HAMUTKU TOMbKO B HEBO/bLLNX KOIMYECTBaX U
OTKpPbIBaWTe ABEPLY AyXOBOro WwkKada OCTOPOXHO.

A CyliecTByeT onacHOCTb noxapa!!

® HvKkorga He nomellanTe BHYTPb AyXOBOro wkada
nerkoBocnaaMeHaolmeca npeameTsl. He oTkpbiBaliTe Asepuy,
ecnu 13 npudopa BbIXOAUT AbiM. Beikatounte npudop. Mssnekute
WITENCENbHYIO BUIKY U3 PO3ETKU UK OTKAOYMUTE NAaBKUi
npenoxpaHuTeNb Ha WUTe nNpeaoxpaHuTenen.

m [pu NpeaBapuTeibHOM Harpese npudopa XopoLlo
3adukcupyinte Bymary Ans BbiNeUKW Ha AOMONHUTEbHOM
obopyaoBaHun. MNpu OTKPbIBaHUM ABEPLLI Nprdopa BO3HUKAET
NPWUTOK BO3ayxa. bymara Ana BbiNeukn MOXET COMPUKOCHYTLCA C
HarpesaTe/lbHbIMU 3/1IeMeHTaMmn 1 3aropeTbeA. Beerna
npvaasnveanTe Bymary A4 BbiNeUkn Nocyaov uamn hopmon.
MoKpbiBaiTe Oymaroi A1 BbiNeUKN TObKO HEOOXOOUMYIO
MOBEPXHOCTb. Bymara ons BeiNEeUKN He JO/KHA BbIXOAUTL 3a
npeaens JONOHUTENLHOMO 000PYAOBaHNA.

A OnacHOCTb KOPOTKOro 3amblKaHUA!

Hukorga He 3akpennante coeanHUTe bHble Kadenn
31eKTPONPMOOPOB Ha ropAYei ABepLie AyXOBOro wKada.
MN301AUMOHHBI MaTepunan kadena MOXeT NOBPEeanTLCH.

Fopauee gononHuTensHoe o6opyAoBaHue U nocyaa

A OnacHOCTb Nony4YeHUA OXoros!

WN3Bnekaiite ropAayee nONOAHUTENLHOE 000PYAOBaHUE U NOCYAY U3
[lyXOBOrO WiKada C NOMOLLbIO NMPUXBATOK.

HenpaBunbHbIN PEMOHT

A OnacHOCTb NOpPameHUA NEeKTPUUECKUM TOKOM!

HenpaBuibHO OTPEMOHTMPOBaHHbLIA NPpUdop NpeactasnaeT codow
OnacHoOCTb. PEMOHT JO/MKEH MPOU3BOANTLCA TOSTILKO NEPCOHANIOM
CEPBMCHOrO LIeHTpa C COOTBETCTBYIOLLEN KBanudukaumen.
N3BNeKuTe LUTEMNCEebHYIO BUKY U3 PO3ETKM UK OTKIOUMTE
nAaBKuiA NPefoXpaHuTeNb Ha WWUTKe NpeaoxpaHuTenen, ecnm
npunéop noepexaeH. CBAXUTECH C CEPBUCHBIM LIEHTPOM.

JononHuTtenbHble mepbl 6e30NacHOCTH NpU o6paLueHuu ¢
Asepuen

Mpu NPUrOTOB/IEHUN HEKOTOPLIX O/1t0/, KOTOPbLIE TPEOYIOT A0NTOro
3anekaHnsa Npu BLICOKOW TeMneparype, AsepLa AyxoBoro Lkada
MOXeT HarpeTbcA. Ecn y Bac Joma eCTb MasieHbkue [eTh, He

ocTaBnAnTe nx 6e3 NpUcMoTPa BO Bpema padoThl AyXOBOro Likada.

Kpome Toro, cyuiectByeT cneumasibHoe YyCTPOWCTBO 3aLluThI,
npeaoTBpallarollee NpAMoe NMPYKOCHOBEHME K ABepLEe JyXOBOro
wkada. 310 gononHuTenbHoe odopyaosaHune (671383) MoxHO
3aKasaTb B Hallem CEepPBNCHOM LIEHTPE.

MpyunHbI NOBpeaAeHUN

BHumaHue!

m [JlononHuTensHoe oBopyanoBaHue, nocyaa, nulleBas nieHka,
Oymara Anqa BbiNeukn 1 altoMMH1eBas onbra Ha JHe AyXOBOro
wkaga. Hukorga He ctaBbTe MPOTUBHN U PELIETKN Ha AHO
nyxoBoro wkaga. He nokpbiBaliTe AHO AyXOBOro Likada
NULLIEBLIMI MAeHKaMK, hobroi nnn dymaroin. Ecnm temnepatypa
[yX0BOTO WKaa ycTaHoBNeHa Ha OTMeTKY Bbile 50 °C, He
CTaBbTe Ha ero AHO nocyay. OTO NPUBOAUT K Neperpesy
yx0BOro wkada. Bbl He cMOXeTe 0pMeHTMPOBaTLCA Ha JaHHble
O BPEMEHW NpUroToBAEHNA 1 3anekaHua, 1, KpoMe Toro, 310
npuBeaeT K NoBPexaeHWo aManu.

m Bopa B ropAvem ayxoBowm lwkady. Hens3Aa nnuTb BoOy BHYTPb
[yXOBOro wkada, korga oH HarpeT. [Npu aTom obpasyeTcsa
BoaAHoi nap. OT koneBaHnA TemnepaTypbl dMasb, MPOTUBHMI 1
peLlweTKn MOryT MOBPEeANTLCA.

m XKuakne npoaykTel. He cneayert oCTaBnATh XUAKUE MPOOYKTh
BHYTPW AyXOBOTO LKada C 3aKpbITOV ABEepLei Ha AUTeIbHoe
BPEMA. STO MOXET MPUBECTN K MOBPEXASHUIO SMaN.

m OPyYKTOBbLIN COK. [MpK NPUrOTOBAEHNN COYHBIX (HPYKTOBbLIX
NMMPOroB He HaMnoHAWTE NPOTUBEHb AOBEpXy. Kanatowwuin ¢
NPOTMBHA (PPYKTOBLIA COK OCTaBNAET NATHA, KOTOPbIE yAanTb
HEBO3MOXHO. 10 Mepe BO3MOXHOCTU UCMONL3YIATE rIyOOKuMiA
3MaNMPOBaHHbIA NPOTUBEHD.

m OxnaxpaeHve ¢ oTKpbITON ABepuel. OcTaBnAnTe AyxoBoW Wwkad
OCTbIBaTh TO/ILKO C 3aKPLITON ABepLel. Jlulesbie naHenu
HaxoaALeica PAAOM C JyXOBbIM LKadom medenn co BpeMeHeM
MOFyT MOBPEeANTLCA, AaXe ecniv OH OyadeT OCThiBaTh CO Caerka
NMPUOTKPLITON ABEpLEen.

m 3arpAsHeHve Npoknaakn ayxoBoro wkada: Ecnn npoknaaka
[lyXOBOroO WKada o4YeHb 3arpAsHeHa, BO BpeMa padoThl AsepLa
wKaa naoxo 3akpbiBaeTcA. ATO MOXET NPUBECTN K
NOBPEXAEHNIO NMLIEBLIX NaHenen HaxoasaLenca Nnodan3ocTu
mebenn. Bceraa coaepxute Npoknaaky AyxoBoro wkada B
yunucToTe.

m [IBepua AyxoBoro wkada B KauecTBe ONMOpPHOM NOBEPXHOCTH.
Hvkoraga He onvpaiTech U He caanTeCch Ha OTKPbLITYIO ABEPLY
yxoBOro wkada. Hukoraa He ctaBbTe Ha ABEPLY JyXOBOro
wkata nocyay, NPOTUBHU UM PELIETKN.

m [NepeHocka anekTponpudopa. Hukorga He nepeHocuTe 1 He
yaepxuBaiTe AaHHbIA 3M1eKTPonpruoop 3a Pyyky ABepLbl. Pyuka
[IBEpLbl HE BbIAEPXKMBAET Beca a/1eKTponpudopa v MoxeT
nonomatbea. CTekno ABepLbl MOXET CMECTUTbCA MO OTHOLEHWIO
K nepenHen naHenu OyxoBoro wkada, 1 Asepua nepecraHeT
NAOTHO 3aKpbIBaTLCA.

m 3axapusaHue Ha rpune. [Npu 3axapuBaHny NPOAYKTOB Ha rpuie
He crieayeT ycTaHaBIMBaTh YHUBEPCabHbINA FyOOKNA MPOTUBEHb
NNW NNOCKWUI NPOTUBEHb A/1A AYXOBOro wkada Bbille ypoBHA 3.
13-3a CUIBHOTO Xapa OHX MOTYT AeopMMPOBaTLCA U MOBPEANTb
amMasb Npu ux nasnedeHnn. MicnonbayinTte ypoBHu 4 1 5 TONbKO
ONA 3axapvBaHMA HENOCPeACTBEHHO Ha pelleTKe.



Bawl HOBbIM AYXOBOM LWKa$

O3HakKoMbTECH C BalUUM HOBbIM OyxoBbiM wkadom. B gaHHOM

pasgene onucaHbl PYHKUMK NaHenn ynpaBneHuA 1 ee OTAEbHbIX

371emeHToB. Kpome Toro, 3aech npeacrasieHa nHhopmauma o
[IOMONIHWUTEIbHOM 000pYAOBaHUM 4/1A AyXOBOro WKada 1 ero
BHYTPEHHWX KOMMOHEeHTax.

MaHenb ynpaBneHua

Mepen Bamu 00N BUA NaHenn ynpasaeHusa gyxoBoro wkada. Ha

WHOMKATOPHON NaHem He oToOpaxatoTCA BCE CUMBOSIbI

0HOBPEMEHHO. B 3aBncvMoCTy OT Moaenn npudopa, Jetann MoryT

oTIn4yaTbCA.
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(0] (&) (¢] (@]

min min sec

C=
_|_

BblOOpa hyHKLMIA

YTannuBaeMble NOBOPOTHbIE NepeKtoyaTenu

B HEeKOTOpbIX AyXOBbIX LiKadax NoBOPOTHbLIE NepeKyaTem
AB/IAIOTCA yTarnmMBaeMbiMi. YTOObI YTOMWUTL N BbIABUHYTH
MOBOPOTHBIN MEPeKIYaTeslb, HAXXMUTE Ha HEero, Korga oH
HaXOOMTCA Ha HY/1€BOW OTMETKE.

KHonku

[Moa KaKaoW KHOMKOW pacrnosioxeHbl ceHcopbl. He Haxnmante
KHOMKN C ycunuem. NMpocTo HaxXMUTe Ha COOTBETCTBYIOLLNIA
CVYMBOJI.

MepekntoyaTtens Boibopa GyHKUUIA

Mepekntouaresb Boldopa MyHKUMIA NpeaHasHayeH ans Beidopa
PasHbIX PEXMMOB Harpesa AyxoBoro wkada.

KHoMNKn ynpaesnenma
[Nepekntouatens W HOMKATOPHAaA Perynatop
naHenb Temnepartypbl

OTmeTKa HasHaueHue

OTmeTKa HasHaueHue

(7] Tpwnb ¢ Manoit nio  3axapvBaHue Ha rpune BUMPLITEKCOB,
aabto Harpesa K0NBacokK, TOCTOB U PblObl B HEOONb-
WwuX KonuyecTeax. HarpesaetcA
TOMBKO LEeHTpa/bHasA yacTb Harpesa
TE/IbHOrO B/IeMeHTa rpunA.

O HwxkHui xap TomneHune, BeineKaHMe 1 NOAPYMAHK-
BaHMEe KOPOYKU. YKap noaaeTca HUxX-
HUM HarpeBaTesibHbIM 3/1EMEHTOM.

PasmopaxunBaHue PasmopaxunBaHue, Hanpumep MAca,
nTUUbl, xneda n nuporos. bnarogapAa
BEHTUNATOPY FOPAYNIA BO3AYX LIMPKYIN-
pyeT BOKpyr 6ntoaa.

[Toaoceetka BkntouaetcA namna noACBETKM BHYTPK
AyXOBOro likada.

O Hynesaa otmeTka [yxoBol Wwkad BbIKIOYEH.

KoHBekuma* BbinekaHne nMporoB U KOHAUTEPCKUX

nsaenuin. MoxHO roToBUTL OHOBPE-

MEHHO Ha [ByX YPOBHSAX. PacnonoxeH-

HbI Ha 3aHEeN CTeHKe BEHTUNATOP
pPaBHOMEPHO pacnpeaenaeT Xxap no

BCEMy MPOCTPaHCTBY AyxOBOro wkada.

© BepxHuil v HUKHWA  [PUTOTOBNEHNE NMPOrOB, 3aMNeKaHoK u

xap* HEXVPHOrO MACA, Hanpumep Tena-
TUHBI WX JUYK, HA OJHOM YPOBHE.
YKap noaaetcA BEPXHUM U HUKHUM
HarpeBaTe/ibHbIM 3/IEMEHTOM.

%] Tpwunb c KOHBEKLMER JaxapuBaHue MAca, NTULbl U PbiObI.
MoouepedHo BKAOUAIOTCA Harpesa-

TENbHbIV 3NIEMEHT TPUAA 1 BEHTUAATOP

KOHBeKUWW. Bnarogapa BEHTUIATOPY
Xap OT rpuIa LUMPKYIMPYeT BOKPYT
NPOAYKTOB.

] Tpwnb ¢ 6onblon 3axapusaHue Ha rpune OUdLITEKCOB,

naowaabio Harpesa Konbacok, TOCTOB 1 PbiObl. Mpouncxo-

OWT Harpes BCel MOBEPXHOCTU, Pacro-

JIOXXEHHOW NoA HarpeBaTebHbIM
O/IEMEHTOM TrpunA.

* Pexxnm Harpesa, UCnonb3ylowWwminca ana onpeaeneHns knacca
3HeproaddekTmBHOoCTN No Hopme EN60350.

Mpwn BhIBOPE NOOOro pexnma Harpesa 3aropaeTca noacseTka
BHYTPMW OyXOBOro liKada.

KHoONKH ynpasJjieHUd U UHAUKaTOpPHaA NnaHelnb

KHOMKW npeaHasHayeHbl 418 BKIOYEHNA PasInyHbIX
[OMOMHUTENbHBLIX (DYHKUMIA. Ha MHOMKATOPHOW naHenm
oTOOPAXAOTCA 3a4aHHbIE NapamMmeTpsbl.

KHonKa HasHaueHue

»4 BbICTpbI HarpeB  OueHb OLICTPOE HarpeBaHue JyXOoBOro
wkadga.

® OyHkunn Taiimepa  BeiGop 3ByKoBOro TaiiMepa L), nponon-
KUTENBHOCTY NPUrOTOBNEHUA <D, Bpe-
MeHN oKOHuaHuA npurotosnenus (&
Tekylero spemern O.

* Pexxum HarpeBa, UCnonb3yloWmninea ana onpeaeneHns knacca
3HeproaddexkTnBHOCTN Mo Hopme EN60350.

c= bnoknposka ot BnokupoBsaHune n pasdnokuposaHune
neten naHenu ynpasneHusa.

—  Munyc YMeHblUeHne 3agaHHbIX MapameTpoB.

+ [moc YBennueHune 3agaHHbIX NapaMmeTpoB.

Ha nHaMKaTopHOW naHenu KeagpatHble CKOOKK [ ] BblAenaoT
CUMBOJ1, COOTBETCTBYIOLLIMA aKTUBMPOBAHHON (DYHKLIMK Tarimepa.



PerynaTtop Temneparypbi

Perynatop Temneparypsl npeaHasHayeH ana seidopa Temneparypsbl
WM CTEMNeHN Harpesa rpuns.

OTmeTKa 3HaueHue

Y Hynesana oTmeTka [lyxoBoW likad He HarpesaeTcH.

50-270 [OwnanasoH Temne- TemnepaTypa BHYTPU OyXOBOrO
paryp wkaca B °C.

I, II, Il Crenenun HarpeBa CTeneHn Harpesa rpuna ¢ Mason
rpuna nnowansto Harpesa ] n GonbLoii

nnowansto Harpesa ().

| = cTeneHb Harpesa 1, nerkui
Harpes

|l = cTeneHb HarpeBsa 2, cpegHuii
Harpes

IIl = cTeneHb HarpeBa 3, CU/bHBIN
Harpes

Bo Bpema HarpeBaHuA QyxOBOro WKada Ha UHAWKATOPHON naHenu
csetntca cumeon (B). Bo BpemA nepepbIBOB B HArpeBaHu OH
BbiK/ItoyaeTcA. [pu MCMob30BaHUN MYHKUWA noacBeTku (3] n
pasmopaxmsaxua 0¥ cumson He ceeTutcA.

YKasaHue: [1pn ncnonbL3oBaHumn rpuna Ha npotaxeHun Gonee 15
MUHYT YCTaHOBUTE TEPMOPErYNATOP Ha PEeXMM Nerkoro Harpesa.

BHyTpeHHee odopynoaaHMe AYX0BOro umad)a
B oyxoBom wkady MmMeroTcA BEHTMAATOP W Namna.

BeHTUnAaTop

BeHTMnATOp BKAtOYAETCA M BbIKIOUYAETCA MO Mepe
HeoOXOoANMOCTU. TopAUNA BO3AYX BbIXOAUT Uepesd BEPXHIOK YacTb
nsepubl. BHumanue! He 3akpbiBante oTBepcTne Ansa BEHTUNALMN.
OTO MOXET NPUBECTU K NeperpesaHnio AyxoBoro wkada.

Bentunatop npogosxaet padoTarh B TeUeHne onpenesieHHoro
BPEMEHW MOC/IE BbIK/TIOUYEHMA AyXOBOro WwKada A1A YCKOPEHNA ero
oxnaxaeHuA.

MoaceeTKa

Jlamna BHyTpwW AyXOBOro Wikada Bceraa cBeTUTCA BO Bpema padoThl
AyXOBOro Wkada. TeM He MeEHEE, ee TakXXe MOXHO BK/TIOUNTD,
Koraa AyxoBoW Wkad BbIK/OYEH, YCTAHOBMB NepektouaTess
BbIGOPA yHKUMIA Ha oTMeTKy (&),

LononHutenbHoe o6opynoesaHue

[MPOTUBHM 1 peleTKM MOryT ycTaHaBAMBaTbCA B AyXOBON Wkad Ha
5 ypoBHAX.

[MPOTUBHN 1 PeLeTKM MOXHO M3B/eYb U3 AyXOBOro wkada Ha 2/3
Tak, YToObl OHM HE MepeBepPHYIUCL. TaknM 06pasoM, Bbl MOXETE
NIerko [ocTaTth NPUroTOBAEHHbIE B1toda U3 AyXOBOro Likada.
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Mpu HarpeBaHun NPOTUBHMU MOTYT MOKOPOOMTLCA. [ocne nx
OCTbIBAHMA JedOopMaLVA NCUE3aeT, U Ha X padoTy OHa He B/WAET.

Baw ayxoBoit wkad cHadXeH TO/IbKO HEKOTOPLIMU 13
HVXKEeNepeUncieHHbIX BUOOB AOMOMHUTEIbHOrO 000pYA0BaHMA.

JononHuTenbHble NPUHAANEXHOCTM ANA AyXOBOro wwkada MOXHO
nNPVOBPECcT B CEPBUCHOM LIEHTPE, B CNeLnann3npoBaHHbIX
mMarasuHax uam 3akasatb yeped IHTepHeT. Ykaxute apTtukyn HEZ.

PeweTka

Cny>knT onA pasMeLleHns XapoBeH,
(hopM, NPOOYKTOB A/1A 3aXKaAPUBAHNA 1
3anexkaHnsa Ha PeLLeTKe 1 3aMOpPOXEeH-
HbIX G110,

[TomecTuTe pelleTky B AyXOBOR LiKag
N30rHYTOW CTOPOHOMN BHU3 ~—r.

Mnockui amanupoBaHHbIN
NpoTUBEHb ANA AYXOBOro LWKada
MpenHasHayeH 4aa NMPoros, neve-
HbA 1 APYrov MENKOW BbINEeYky,

CtaBbTe NPOTMBEHb B AyXOBOW LWKad
CKOLLUEHHbIM Kpaem K aBepLe.

YHuBepcanbHbii rny6okui
3aManupoBaHHbIA NPOTUBEHb
MpeaHasHayeH o8 NPUroToBAeHMA
COUHBIX MUPOroB, BbIMNEYKN, 3aMOPO-
XEeHHbIX 61104 1 3axapuBaHna 60Mb-
WX KYCKOB NPOAYKTOB. Takoii
NPOTUBEHb TAKXKE MOXHO UCMOL30-
BaTh A1A cBopa )unpa npu saxkapvea-
HUM NPOAYKTOB Ha pPeLleTKe.

CtaBbTe NPOTMBEHb B AyXOBOW WKad
CKOLLUEHHbIM Kpaem K aBepLe.

Ocoboe gononHutensHoe obopynosaHue

Ocoboe fononHUTeNLHOE 000PY0BaHNE MOXHO NMPUOdPecTn B
CEPBUCHOM LIEHTpe W B cneunanm3npoBaHHbIX marasnHax. B
Hawwux BpoLutopax n B IHTepHeTe Bbl HaaeTe WUPOKNUii
ACCOPTUMEHT JOMOMHUTENIbHOro 000pyAOBaHUA ANA AyXOBbIX
wkadoB. Hannune ocoBoro 4ONOSHUTENEHOMO 000PY.AOBaHUSA U
BO3MOXHOCTb €ro 3akasa yepes VIHTepHeT B pasHbiX cTpaHax
pasnuyatoTcA. YTOUHMUTE 3TU AaHHble B CONMPOBOXAAtOLWEN 1yXOBOW
wKad AOKyMeHTauuu.

He Bce ocoboe aononHuTensHoe odopyaoBaHne noaxoanT AnA
BCcex moaenelt npudopos. Mpun NoKynke BCceraa ykasbiBanTe TOYHOe
HasBaHue (E-Nr.) mogenu Bawero npudopa.

Ocoboe nononHutensHoe obopynosaHue ApTtukyn HEZ

HasHaueHue

[nockuii amanupoBaHHbI NPOTUBEHb AnA Ayxo-  HEZ361000 lMpeaHadHayeH 4na NUMPOroB, NeYeHbA 1 APYron MEKON BbliMEUKM.

BOro wkada

YHuBepcanbHblil rny0oKuii sManmpoBaHHbiii npo- HEZ362000 [MpegHas3HaueH anA NPUroToBNAEHNA COYHbLIX MUPOroB, BbIMEUKMU,

TUBEHb 3aMOPOXEHHbIX Ot ¥ 3aKapuBaHUA OOMbLLIMX KYCKOB MPOAYK-
TOB. Takoli MPOTVBEHb TaKXe MOXHO MUCMONbL30BaTh Ans coopa
Xvpa npu saxxapvBaHum NPOAYKTOB Ha pelleTKe.

Pewetka HEZ364000 CnyxuT ana pasmelleHna xapoBeH, hopM, NPOAYKTOB ANA 3axa-

PVBaHWA W 3aneKaHnsA Ha PeLeTKe 1 3aMOPOXEHHbIX 610,



Ocoboe nononHutensHoe o6opynoBaHue ApTukyn HEZ

HasHaueHue

OnNTManbHO NOAXOANT A/1A NMPUTOTOBIEHWA MULIL, 3aMOPOXEHHbIX
NPOAYKTOB 1 BOMbWUX KPYIbIX MPOroB. MpoTUBEHb AMA MWL
MOXET WCMOJIb30BaTLCA BMECTO MyOOKOr0 YHUBEPCa/IbHOO MpPo-
TUBHA. YCTAHOBUTE NMPOTUBEHb Ha PELIeTKY W CedynTe JaHHbIM,
npuBeaeHHbIM B Tabanuax.

[laHHyt0 KapOBHIO MOXHO MCTMOJ/Ib30BaTh Ha 30HAaX Harpesa A
XXapOBHM CTEKIOKEPaMUUYECKMX BAPOUHbIX naHenein. OHa noaxo-
[OUT 1A NPUroTOB/IeHUA OO C UCMOb30BAHEM MHMPPAKPACHbBIX
CEHCOPOB, a TakXe aBTOMAaTUYECKNX MPorpaMm npuroToBIeHNA
nnn 3anekaHva. CHapYXu KapOBHA SManMpPOoBaHHas, a UsHyTPx
MMeeT NPOTUBOMNPUrapPHOE MOKPbLITUE.

CTek/IAHHAA XapOoBHA naeasbHO NOAXOANT ANA NPUrOTOBEHUA B
[YXOBOM LKAy XapKoro 1 3anekaHok. OHa 0CoOEHHO XOpOoLLO
MOAXOOUT ON1A aBTOMATUUECKMX NMPOrpamMmM MPUroToBNEHNA U 3ane
KaHWA NPOJYKTOB.

[MpoTMBEHb ANA NULLbI HEZ317000
MeTannnueckas XapoBHsA HEZ6000

CTteknAHHanA apoBHA HEZ915001
TpoWiHble BbIABMXHbBIE Hanpasaatowme (NonHoe HEZ368301

BbIABMKEHMNE)

BblOBMKHbIE HampaBnAoLWmMeE, yCTaHaBINMBaEMbIE HA YPOBHAX 1, 2 1
3, NO3BONAKT MOJHOCTHLIO U3B/EYb U3 AYXOBOro wkada npoTUBHM
NN peLleTKu, n3dexas vx nepesopaunBaHus.

MNepen nepBbIM UCMOJNIb30BAaHUEM

3 aTOl rnasbl Bbl y3HAETE, UTO HEOOXOANMO CAE/AaTh C AyXOBbIM
WkadoM nepen nepsbiM NpurotosneHmem 6nog. CHavana
npounTaiTe rnasy «[lpaBuwia TexHUKN 6e30MacCHOCTU».

YcTtaHOBKa TeKyLllero spemMeHu

Mocne noaxkatoueHnA NpPMOopPa K CETU Ha UHANKATOPHOMN NnaHenw
3aropaetca cumeon (O u ueTbipe HynA. YcTaHoBUTE Tekyluee
BPEMA.
1. Haxxmute Ha kHonky (O.

Ha MHAMKATOPHOW NaHen oToOpasnTCA Tekyllee BpeMA (it
2.YcTaHoBMUTe TeKyllee BpemMA C MOMOLLbO KHOMOK + 1 —,

Yepes HeCKONbKO CEeKyHI Ha nHAMKatope NoABUTCA
YyCTaHOBJ/IEHHOE BPEMA.

HarpeBaHue gyxoBoro wKada

[nAa ycTpaHeHna cneunpuyeckoro sanaxa HoBOro
anekTponpudopa HarpenTe 3aKpbIThili MyCTON AYXOBOW LiKad.
Camblii 9thheKTUBHbLIN pedynsTaT AaeT HarpesaHue AyXOBOro
WwKaa B TeUeHMe yaca B pexunmMe BEPXHEro v HMWKHEro xxapa npu
Temneparype = 240 °C. MNepen HarpesaHuem ybeauTecs, uTo
BHYTPY AyXOBOro LiKada HeT 0CTaTKoB yrnakoBKMU.

1. YcTaHoBUTE nepekaoyatess Bbldopa MyHKUWIA Ha OTMETKY
BEPXHETO W HIMKHEro xapa (=.
2.YcTaHoBWUTE perynatop temnepartypbl Ha oTMeTKy 240 °C.

Mo ncteueHnn yaca oTkNtOUUTE AyxoBON wkad. [na aToro
YCTaHOBUTE Mepek/toyaTens Bbidopa MyHKLWA Ha HyNeByto
OTMETKY.

OuucTtKa ﬂpOTMBHEﬁ U peLlleToK

Mepend NepBsbIM UCMOML30BAHNEM MPOTUBHEN U PELLIETOK UX
HEeoBOXOoAVMO TLIATEIbHO MPOMbITb CaNIPETKON 1A MbITbA MOCYAbl C
BOJOW 1 HEBOMBLLIUM KOJIMYECTBOM Mbl/ia.

NMporpammupoBaHue AyXoBOro wKada

CylecTByeT HECKO/bKO CMOCOB0B NMPOrpaMMnpoBaHna AyxoBoro
wkada. Hmke onmucaHo, Kak 3agatb pexum 1 TemnepaTypy Harpesa
nnu cteneHs Harpesa rpuna. [yxoBoi wkad no3BonAeT 3aaath
BPEMA NMPUroToBAEHNA (NMPOAOCIKNTENBHOCTL NMPUrOTOBAEHMA) 1
BPEeM#A OKOHYaHMA NPUroTOBAEHMA Kaxkaoro 6ntoaa. [nsa nonyyeHns
NOMOJIHUTENIBHOW MHGOPMAaLMK CM. pasaen «/crnois3oBaHmne
QYHKUMA Tarimepas.

YKasaHue: PekomeHayeTca Bcera npeaBaputesibHo Harpesarb
[yXOBOW WKad nepen Tem, Kak NoMecTUTb B HEro NpodyKThl, BO
nsdexxaHne oBpasoBaHnA N3BLITOUHOrO KOHAEHcaTa Ha CTekne.

Pexum HarpeBa u TemnepaTypa

MpUMeEP Ha PUCYHKE: BEPXHUI 1 HWXHWUI xap =) ¢ Temnepatypoit
190 °C.

1. 3apaiTe pexum Harpesa ¢ NOMOLLbIO Nepek/toyatens Boldopa
DyHKLMIA.




2.3apnaiite Temneparypy wWin CTeneHb Harpesa rpuid ¢ NoMOLLblO
perysaTopa Temneparypbi.

| .
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[yxoBoW wkad Ha4yHeT HarpeBaTbCA.

BbiKntoueHUe AyxoBoro wwKada

YcTaHoBUTE nepektoyaTens Beidopa dMyHKUNIA B HyfeBOe
NosIoXeHwue.

U3meHeHHe yCTaHOBOK

MOXHO COOTBETCTBYIOLLMM PErY/IATOPOM B SI0O0N MOMEHT
N3MEHUTL BU Harpesa, Temneparypy Wi pexvnm rpuna.

BbiCTpbIN HarpeB

Mpn MCNoNb30BaHUN MYHKLMK ObICTPOro Harpesa AyxoBoWn wkKad
OYeHb ObICTPO AOCTUraeT 3afaHHOW TeMnepaTypsl.

DyHKUMIO BLICTPOro Harpesa cieayeT UCrnobL30BaTh C
Temnepatypamu Bolilwe 100 °C. Ee MOXHO MCnonb30BaTh CO
cneaylowMmn pexnumamin Harpesa:

m KoHeekuwa
m BepxHuii 1 HWxHUI xap &
m HukHwii xap O

[na nonyyeHna OAHOPOAHbLIX PE3Y/1bTATOB MPUrOTOBIEHWA O1I04 He
KnaauTe NMPOAYKThl B yXOBOM WKad A0 OKOHYaHMA ObICTPOro
Harpesa.

1.3apaiTe pexum Harpesa v Temneparypy.

2. KOPOTKO HaXMWUTE Ha KHOMKy » .

Ha nHaukatopHov nanenn sacsetutca cumaos »$%. [yxosoi wkad
HauyHEeT HarpesaTbCA.

OHKoHuaHHe BbIcTporo Harpesa

Paszpaetca 3BykoBoW curHasn. Cumsosn »% Ha nHAMKATOPHOM
naHenu racHet. lomecTuTe NPOAYKTLI B AYXOBON WKad.

OTmeHa 6bicTpOro Harpesa

Haxxmute Ha KHOMKyY »$%. CrumBon »$% Ha MHOMKATOPHOW naHenm
moracHer.

Ucnonb3oBaHue $yHKUUHU Tanmepa

B nyxoBom LWiKady nmetoTca pasnnyHble yHKUMK Taimepa.
Haxatvem kronku (© BknoYaeTcA MeHIo 1 OCyLLecTBAETCA
nepexon oT OAHOWN YHKLMN K Apyroi. Bo BpemA BBeaeHUA
HaCTPOEK CUMBOJIbI DYHKLNI TaliMepa cBeTATcA. KBaapaTHble
CcKOOKM [ ] yKasbiBatoT Ha BbIOpaHHYo MyHKUMIO TakMepa.
3agaHHoe AnA onpeaeneHHon GyHKUMM Tanmepa BpeMa MOXHO
N3MEHUTb C MOMOLLbIO KHOMOK # 1 =, KOrJa CYMBO 3TOW PYHKLMM
oToOpaxaeTca B KBaApaTHbIX ckodkax [ ].

3ByKOBOM Tanmep

3BYyKOBOI Talimep padoTaeT He3aBMCMMO OT AyXOBOro wwkada.
Talimep nogaeT o0coOblli 3BYKOBOW cuUrHasi. OTo no3sosfeT
OT/INYNTb OKOHYAHWE BPeMeHW, 3a[1laHHOro Ha 3ByKOBOM TaiiMepe,
OT curHana yHKUMM aBTOMaTUYEeCKOro OTK/IIOYEHNA AYXOBOro
wkada (No OKOHYaHWM BPEMEHW NPUroToBAeHna Onaa).

1. Haxmute Ha krHonky (© oavH pas.
Ha nHaMKaTtopHOM naHeny 3acBETATCA CUMBOJIbI (DYHKLINIA
Taimepa, KBaapaTHble CKOOKMK OyayT HaxXoauTbCA PAAOM C
cvmBosiom L.

2.3apaiTe Ha 3ByKOBOM TaiiMepe BPeEMA C NMOMOLLbIO
KHOMOK + ” —.

3HaueHune, cooTBeTcTBytollee KHonke += 10 MUHYT
3HaueHne, COOTBETCTBYOLEE KHOMKE — =5 MUHYT

3ajaHHoe BpeMA oToOpasnTcA Yepes HECKOIbKO CEKyH.
HauHeTca oTcueT 3agaHHOro Ha TariMepe Bpemeru. Ha
WHOMKATOPHOI NaHenu 3acsetntca cumeon [] v Gyaet
oToOpaxaTbCA OTCUET BPEMEHM, 3aaHHOI0 Ha 3BYKOBOM Tallmepe.
OcTanbHble CUMBOJLI (PYHKLIMIA TaliMepa noracHyT.

Mo ucTeueHMn 3afaHHOTO Ha 3BYKOBOM TaiiMepe BPeMeHH

PasnaeTca 3ByKoBOW curHan. Ha nHankatopHom naHenm
oToBpaxaloTeA LMdpsl Lit:bL. OTKIouMTE 3BYKOBOI TaliMep

Haxkatnem kHonku (.

N3meHeHWe BpeMeHH, 3aJaHHOr0 Ha 3BYKOBOM Taimepe

N3ameHuTe BpeMd, 3aaaHHOe Ha 3BYKOBOM TaiMepe, C MOMOLLbIO
KHOMOK + 1 —. MIameHeHHoe BpemA 0TOOPasuTCA Yepes HEeCKOILKO
CeKyH.

OTMeHa BpeMeHH, 3ajaHHOro Ha 3ByKOBOM Talmepe

YCTaHOBWUTE BPEMA, 334aHHOE HA 3BYKOBOM TaiMepe, Ha i

HaxaTueM KHOMKN =. VI3MeHeHHoe Bpema oToOpasunTcs Ha
NHOMKATOPHOW NaHenn Yepesd HeCKO/IbKO CekyHA. 3ByKOBOW
TarMep BbIK/IIOUNTCA.

MpocmoTp 3aaaHHOro BpeMeHH

Mpn 0AHOBPEMEHHOM UCMOb30BAHUN HECKOMBbKNX (YHKLIWIA
TaiMepa Ha UHAMKATOPHON naHenn OyayT CBeTUTLCA BCe
COOTBETCTBYOWNE CUMBOSILI. CUMBON DYHKLMKN Talmepa,
oTOBPaKAEMON HA UHANKATOPHOW NaHenn B AaHHbIN MOMEHT,
BblAeneH KBaapaTHbIMU CKOOKaMW.

[lnA npocMoTpa BpemMeHw, 3aaHHOrO 3BYKOBOMY Taiimepy (),
BPEMEHU MPUTOTOBNEHNA <D, BPEMEHU OKOHUYaHWA
npurotoBnenua (& unu Tekyero spemern (O Heckonbko pas
HakmuTe Ha kHorky (D, noka CUMBON HYXHOW BaM YHKLMN He
OKaXKeTCA BblAesieH KBaapartHbiMi ckoOkamu. Ha nHavkaTtopHo
naHesIv B TEUEHNN HECKOJbKUX CeKyHa 0ToOpasunTca
COOTBETCTBYIOLEE BPEMHA.

npOﬂOH)'KMTeHbHOCTb npUroToBJyieHUA

MOXHO 3a4aTb NPOAO/HKUTENBHOCTL MPUrOTOBAEHMA Oatoaa B
ayxoBoM wkadgy. Mo ncreueHnmn 3agaHHOro BPEMEHN
NPWUroTOBNEHNA JYXOBON WKad OTKAOUNTCA aBTOMATUYECKU. Takum
o0pasom, BaM He NMPUOeTCA OTPbIBATLCA OT APYrUX 3aHATUN, YTOObI
BbIK/IOUNTL JyXOBOW wWKad, 1 61040 He NepecTouT B JyXOBKe Mo
HEeAOCMOTPY.

MpuMep Ha pUCYHKe: NPOAC/IKUTENILHOCTL MPUrOTOBNEHNA —
45 MUHYT.

1.3apaiite pexum Harpesa C NOMOLLbIO nepeknoyatena soidopa
yHKLMIA.

2.3apanTe Temnepartypy Win CTerneHb Harpesa rpuas ¢ NoMoLlbio
perynatopa Temneparypsi.



3. IBaxabl HaxkmuTe Ha kHonky (O.
Ha MHavMKaTopHOI naHenn otobpaxaioTca umdpbl LLo.
HaunHatoT cBeTUTCA CUMBOLI DYHKLMIA TaliMepa, KBaapaTHbIMM
ckoOKami BblaeNeH CUMBOS <B.

4. 3apante NpoAo/IXKUTENbHOCTb NPUrOTOBAEHNA C NMOMOLLbIO
KHOMOK + 1 —.

3HaueHune, cooTBeTcTBytolee KHonke + = 30 MUHyT
3HaueHune, cooTBeTcTBytolee KHonke — = 10 MUHYT

Yepes HeCKObKO CEeKYH[ AyXOBON Likad BkItounTcA. Ha
MHOVMKaTOPHON NaHe oToOpaxaeTcA OTcUeT 3aaHHOro BPEMEHM
NPUrOTOBNEHUA U CBETUTCA cMBOA [<D]. OcTanbHble CUMBOSbI
dyHKUWI TaMepa NnoracHyT.

Mo oKoOHYaHUX BpeMeHHU NPUroTOBIEHHUA

PasnaeTca 3ByKOBOW curHan. HarpeeaHue ayxoBoro wkada
npekpatlaetca. Ha HaMkaTopHoi naHenm otoOpaxatoTcs LUmdpbl
0000, Haxmute Ha kronky (O. 3agaiite NpoaomKUTENLHOCTb
NPWUroToBNEeHNA Apyroro 6/t04a ¢ NOMOLLBO KHOMOK + 1 =—. JInéo
aBaxasl Haxkmute Ha kHonky (O u ycTaHoBWTE Nepektouatens
BbiBopa yHKLMA Ha HyneByto O0TMETKY. JlyxOBOi LKad BbIKAOUEH.

U3meHeHUe 3a4aHHOro BpeMeHU NPUroToBNeHUsA

M3meHWTe BpemA NPUroToBAEHNA C MOMOLLBIO KHOMOK + 1 —.
I3aMeHeHHoe BpemMA 0ToOpasunTca Yepes HECKObLKO CekyHa. Ecnu
3anporpammMmMpoBaH 3BYKOBOW TaliMep, nepea M3MeHeHnem
BPEMeHN NpuUroTosneHna Haxmute Ha kHorky O.

OTMeHa BpeMeHU NPUroToBeHUnA

YCTaHOBUTE BpeMA MPUrOTOBAEHUA Ha LD HaxaTewm

KHOMKK —. MameHeHHoe BpemA oToOpasnTcA Ha UHAMKATOPHOMN
naHenn Yyepes HeCKO/bKO CekyHa. 3adaHHoe Bpemsa OTMEHEeHO.
Ecnu sanporpamMmmupoBaH 3ByKOBOW TalimMep, nepen nameHeHmem
BPEMeH NpuroTosaeHna Haxmute Ha kHorky OO.

MpocmoTp 3agaHHOro BpemMeHH

Mpn 0OOHOBPEMEHHOM MCMOJIb30BAHUN HECKOJIbKUX DYHKLIMIA
TaiMepa Ha UHANKATOPHOW naHenn ByayT CBETUTLCA BCe
COOTBETCTBYlOLIME CUMBOJILI. CUMBON YHKLUMM TaiMepa,
oToOpaxaeMol Ha UHANKATOPHOW NaHenn B AaHHbIA MOMEHT,
BblOE/IeH KBaapaTHbIMKU CKOOKaMMU.

[InA NpocMoTpa BpeMeHu, 3a0aHHOro 3ByKoBOMY Talimepy L),
BPEMEHW NPUroToBAEHUA <D, BDEMEHU OKOHUaHWA
npurotosneHua (& nan tekywero spemern (O Heckonbko pas
HaxmuTe Ha kHonky (O, Moka CUMBOM HyXHOM BaM DYHKLMM He
OKaXeTCA BblAeNeH KBaapaTHbIMU CKOOKaMU. Ha nHaMKaToOpHON
naHenn B TeUEHNN HECKO/IbKUX CeKyHa 0ToOpasutcn
COOTBETCTBYIOLLEE BPEMS.

BpeMH OKOHYaHHUA NPUTOTOBJIEHUA

MOXHO 3aaTh Ayx0BOMY LiKady BPeMsA, K KOTOPOMY Heo6X0aAMMO
NPUroToBWTL ONpeaeneHHoe 611000. [yx0oBoii wKad BKAOUMTCA
aBTOMATMUECKM 1 BLIKIOUNTCA B 3aAaHHOe Bpems. Hanpumep:
MOXHO YTPOM MOOXMUTb NPOAYKTHI B AYXOBOW WKad W
3anporpamMMmMpoBaTh ero Tak, 4tobbl K 06eay Balle 61040 Oblo
rOTOBO.

MmeliTe B BMay, YTO NPW ANNTENLHOM NPeObiBaHUM B [yXOBOM
wKady HeKoTopsble NPOAYKTbl MOTYT MCMIOPTUTLCA.

Mpumep Ha pucyHke: cervyac 10:30, Bpema NpUroToBneHun
onoga — 45 MUHYT, AyXOBOW WKad Ao/KeH Buikmounteca B 12:30.

1. C nomolblo nepekntoyatena Bbidopa MyHKUMIA BeiBepuTe
HEeoOXoaNMbI PEXUM Harpesa.

2.C nomollbto perynatopa temnepaTypbl 3aaante Temneparypy.
3. IBaxabl HaxmuTe Ha kHomnky (O.

4. 3apaiiTe NPOACIKUTENLHOCTL MPUrOTOBAEHUA G MOMOLLBIO
KHOMOK + 1 —.
5. HaxxmuTe Ha kHonky (O.

KsaapaTHbIMU ckoBkamu BblaeneH cumeon (L. Ha vHaVKaTopHO
naHenu nokasaHo Bpems, koraa 6n40 OyaeT rotoso.

6. 3anaiTe Bpema OKOHYaHWA NPUroTOBEHNA C MOMOLLbIO
KHOMOK + ” —.

Yepes HECKOMBLKO CeKyH[ 3aaaHHoe Bpema oTo0pasutca Ha
NHOMKATOPHOW NnaHenu 1 AyxoBon WKad nepenaeT B pexnm
oXuaaHua. Ha nHaMkaTtopHoi naHem oToBpaxaeTcs Bpema, Koraa
6ntono Bynet rotoso, cumson (L BblAENEH KBAAPATHBIMY CKOOKaMMU.
Cumonbl L) u O racHyT. Korna oyxoBoii Wwkad BKIoUaeTcs, Ha
WHOMKATOPHOW NaHenn otodpaxaeTcA OTCUeT BpemMeHu
NPUrOTOBAEHUA, CUMBOA <L) BblAENeH KBaAPaTHLIMU CKOBKaMU.
Cumson (& racHer.

Mo oKoHYaHUX BpeMeHU NPUroTOBNEHUA

PaspnaeTtca 3ByKOBOW curHan. HarpeeaHue ayxoBoro wkacda
npekpatlaetca. Ha uHankaTtopHol naHenn oToOpaxatotca Lndpbl
0000, Haxmute Ha kHonky (©. 3anaiite NPoOaOHKNTENBHOCTb
NPWUroToBAEeHNA APyroro 6t04a C MOMOLLBIO KHOMOK + v =, JInéo
aBaxasl Haxmute Ha kHonky (O u ycTaHoBUTe Nepekioyatens
BbiBOpa MYHKLMIA Ha HyNeByto OTMETKY. JyXOBOW LIKad BbIKIOUEH.

U3meHeHUe BpeMeHU OKOHYaHUA NPUroToBIIEHUA

N3meHnTe Bpema OKOHYaHUA NMPUroTOBAEHNA C NMOMOLLbIO

KHOMOK + 1 —. /IameHeHHoe BpemA oTobpasunTcA Ha
MHOMKATOPHON NaHenn yepes HeCcKo/bKo cekyHa. Ecnum
3anporpammnpoBaH 3BYKOBOW TaliMep, nepen naMeHeHuem
BPEMEHN OKOHYAHUA NMPUIrOTOBNEHWA ABaX/bl HAXXMUTE Ha

kHonky (. He uameHsiite Bpema OKOHYaHWA NPUrOTOBAEHNA, ECNH
OTCYET 3a1aHHOr0 BPEMEHM y)Ke HadyancA. ITO MOXKET MOB/IMATL Ha
pesysibTathl NMPUroToBeHnA 6aha.



OTmeHa BpeMeHU OKOHYaHUA NPUroToBIEeHUA

M3aMeHWTe BpeMa OKOHYaHNA MPUrOTOBAEHWA Ha Tekyllee BpemMs ¢
MOMOLLbLIO KHOMKK =, I3MeHeHHoe BpeMsa oToOpasnTca Ha
NHOMKATOPHON NaHenn yepes HecKobKo cekyHa. [yxoBol wkad
BKAtouMTCA. ECnn 3anporpammmpoBaH 3ByKOBOW TanMmep, nepes
N3MEHEHNEM BPeMeHN OKOHUYaHWA MPUTrOTOBIEHWA ABaXKIb
HakmuTe Ha kHorky (O,

MpocmoTp 3agaHHOro BpemeHH

[Tpn 0AHOBPEMEHHOM NCMONB30BAHUN HECKOMBKMX (DYHKLNIA
TaiMepa Ha UHANKATOPHOW naHenn ByayT CBEeTUTLCA BCe
COOTBETCTBYOWME CMMBOSILI. CUMBON hyHKUMM TakMepa,
oToBpaxaemol Ha UHANKATOPHOW NaHenn B AaHHbI MOMEHT,
BblAENEH KBaAPaTHLIMU CKOOKaMU.

[nAa npocmoTpa BpeMeHW, 3a4aHHOr0 3ByKOBOMY TalMepy 0,
BPEMEHU NPUrOTOBNEHNA 5, BDEMEHN OKOHUYaHUA
npurotoenenua (& um Tekyero spemern O Heckonbko pas
HaxkmuTe Ha kHorky (O, noka CUMBOM HYXKHO BaM yHKLUM He
OoKaxkeTcA BblAeNeH KBaapaTHbIMy ckodkamu. Ha uHaMKaTopHon
naHenn B TeYEHUM HECKOJTbKMX CeKyHa oToOpasunTca
COOTBETCTBYlOLLEE BPEMA.

BnoxkupoBKa ot geteun

B ayxosowm Lkady vMmeeTca ONOKMPOBKaA OT AeTen,
npeaHasHayeHHaa ANA NpeaoTBpalleHns Cy4yanHoro BKAYeHUA
nmun npudopa.

Mocne BKAUeHNA BIOKUPOBKN [yXOBOW LKad He pearmpyeT Ha
n3MeHeHune HacTpoek. Mpu BKItOUEHHOW BNOKMPOBKE OT AeTel
MOXHO MCMO/b30BaTh 3BYKOBOWN TAMep M MEHATh TeKyllee Bpema.

Ecnu 3apaHbl pexum Harpesa 1 Temneparypa Mmoo cTeneHb
Harpesa rpwia, 6IOKMPOBKA OT AETEl NpepbiBaeT Harpes.

U3meHeHHe 6a30BbIX HACTPOEK

B ayxoBom LiKady MMeeTca HeCKObKO 0as30BbiX HacTpoek. Mx
MOXHO MEHATb B 3aBMCUMOCTU OT NOTPeOHOCTEN NonbL3oBaTens.

1

Ba3oBble HaCTPOMKH BapuaHt ! BapuanTZ BapuaHT 3

- OToBpaxeHne Teky-  MOCTOAH- TOMBKO MPU -
Llero BpeMeHn Ha Hoe* HaxxaTum
aKkpaHe kHonku ©

o2 ONUTensHOCTL 3BYKO- MU, npunon. npunoén.
BOrO curHana no 10 cek. 2 MUH.* 5 MUH.
OKOHYaHUV 3aaaH-
HOro BPEMeHU Npuro-
TOBMEHUA UK BPe
MeHW, 3a0aHHOro Ha
3BYKOBOM Tanmepe

- 3 Bpewma oxuaaHua 0o npuon. npunon. npunoén.
npUMeHeHNa HOBOM 2 Cek. 5 cek.* 10 cek.

HaCTPOWKM

* HauanbHaA HacTpolika, 3agaHHas nponssoanTenem

TeKylwiee BpemA

[Mocne nepsBoro noaxktoyeHna npudéopa unm céoq B nogave
S1EKTPO3HEPTMV Ha MHAOMKATOPHOI naHenwn 3aropaetca cumson O
N YyeTbipe HynA. YCTaHOBUTE Tekyllee BpemA.
1. Haxxmute Ha kHonky (O.

Ha uHamkaTopHOi naHenm otobpaxaeTtca Tekyllee

Bpema 200
2.YcTaHoBUTE TeEKyllee BpeMA C MOMOLLbI KHOMOK + 1 —,

Yepes HECKObKO CEKYH/A Ha MHAWKATOPE MOABUTCA
YCTAHOB/IEHHOE BPEMHA.

U3ameHeHHe TeKyLlero BpeMeH1

[pyrue dyHKuMy Taimepa A0/MKHbI ObiTh OTK/OUEHDI.

1. Haxxmute Ha kHonky (® ueTbipe pasa.

Ha nHaOMKaTOPHOM naHenn 3acBEeTATCA CUMBOJIbI PYHKLINIA
Talimepa, kBaapaTtHbIMK ckobkamu BbiaeneH cumson (O.

2./13mMeHnTe Tekyllee BpemMA C MOMOLLbIO KHOMOK + 1 —.
Yepes HECKObKO CEeKYHA Ha nHaMKaTope noABUTCA
yCTaHOB/IEHHOE BPeMSA.

OTKNOYeHMe UHAWKaLUWU BpeMeHHU CYTOK

Bbl MOXeTe BbIKNOUNTL MHANKAUMIO BPEMEHM CYTOK. Kak aTo
chenatb, ONMUcaHo B rnaee «/ameHeHne 6a30BbiX YCTaHOBOK».

BkntoueHue GNOKMPOBKM OT JeTel

DOYHKLUMM aBTOMATUYECKOrO OTK/IOYEHUA NO 3aAaHHON
NPOAOKUTENBHOCTU NMPUTOTOBEHNA 1 MO 3aJaHHOMY BPEMEHN
OKOHYaHWA MPUrOTOBEHUA AOMKHbI ObITh OTK/OYEHbI.

Haxxmute Ha KHOMKY C= W YAEPXUTE ee NMPUMEPHO 4 CeKyH.bl.

Ha nHamMKaTopHOW naHenu noAasBuMTCA CUMBON C=. BoknpoBka oT
netei BKAOYEHa.

OTKNoueHe BNOKMPOBKM OT AeTen
Haxkmute Ha KHOMKY C= W YAEPXUTE ee NMPUMEPHO 4 CeKyH/bl.

CumBON C= Ha MHAMKATOPHOW naHesnu racHeT. biokuposka oT
netei oTKYeHa.

Opyrue dyHKuUK Taimepa A0/WKHbI ObiTh OTK/OUEHDI.

1. Haxxmute Ha kHonky (O v yaepxuTe ee MpUMeEpPHO 4 CeKyHAbI.
Ha nHaukaTopHoi naHenn noAasmTcA 6asoBaA HACTpolKa
TEeKyLLIEro BPEMEHW, Hanpumep c {, ecnv BoidpaH BapuaHt .

2. /1ameHnTe 0a30BYI0 HACTPOMKY C MOMOLLBIO KHOMOK + ¥ =,

3.lMoaTBepanTe BBEAEHVE HOBOM HACTPOKN HaxaTtuem kHomkn (O,

Ha nHavkaTopHOR naHenv NoAsuTcAa creaytoulan 6asosan
HacTpoiika. Haxatvem kHonkn (O MOXHO OCYLWECTBAATL Nepexos
MexXay BCeMW JOCTYMHbIMW HACTPOMKaMM, a C MOMOLLLIO

KHOMOK + 1 = MOXHO MEHATb 3aaHHbIe napameTpbl.

4.[1nA BbIXOAA V3 MEHIO HACTPoeK Haxmute Ha kHonky (O u
YOEPXNUTE e NPUMEPHO 4 CeKyH[bl.

Bce 6a3oBble HACTPOVIKM COXPaHEH®I.

BazoBble HACTPONKM MOXHO CHOBA W3MEHUTHL B 1000E BPeMmA.



Yxoa v ouucTKa

Baw ayxoBoit WwKkad Hagonro CoxpaHuT cBoi 6ecTALNA BUa v
OyneT 6e3ynpeyHo padoTaTb NPU HAIMYUN COOTBETCTBYIOLWErO
yxofa 1 ouncTkuy. [lanee onmMcaHo, Kak YNCTUTb JyXOBOK wKad u
YXaXMBaTh 32 HUM.

YKa3aHuA

m [lepeHAA naHeb Oyx0BOro wkada MoXeT npuodpectu
pasnnyHble OTTEHKM, CBA3AHHbLIE C MCMOb30BaHNEM Pa3HbIX
martepuasnoB; cTekna, nnactMmacchl 1 metanna.

®m TeHu Ha cTekne ABepLbl, KOTOPbIE MOXHO MPUHATL 3a rPA3b,
ABNAIOTCA OTPaXXeHWeM cBeTa laMnbl MOACBETKN AyXOBOro
wkadga.

m [TpW JOCTUXKEHUM OUYEHb BBICOKMX TeMMepaTyp aMasb odropaer.
OTO MOXET NPUBecTU K ee HebonbloMy obecLBeUVBaHNID. ITO
HOpMa/ibHOE ABMEeHNe, He BAvAtoLLee Ha padoTy AyXOBOro
wkada. Kpaa TOHKUX MPOTUBHEN HEBO3MOYHO MOSTHOCTLIO
MOKPbITb BMasbio, MOSTOMY OHU MOMYT MOKasaThCA LepLllaBbiMm
Ha OLLyMb, XOTA 9TO HE BANAET Ha UX 3alUWUTy OT KOPPO3UK.

Motrowime cpeacTea

MpuMUTE BO BHUMaHUE yKasaHua OaHHON TabiunLbl, YToObl He
NOBPEaNTb Pas/INYHbIE MOBEPXHOCTM yXOBOrO LKada
1CMO/b30BAHMEM HEMOAXOAALLEro MOKLWEro cpeacTsa. Henbssa
1CMO/b30BaTh

m abpasmBHbIE WM KUC/IOTHbIE MOKOLLME CPEaCTBa,
B CWIbHOAENCTBYIOWME CPECTBa, COAepXaLlne CnmpT,
B MEeTa/IINYECKNE UIN KECTKUE ryoKu,

B YCTPOWCTBA A/1A OYUCTKM NO4 AaBAEHWEM UK C UCMONb30BaHNEM
CTpyu napa.

Mepen NepBbIM UCMOJIL30BAHNEM XOPOLLIO MPOMOWTE HOBbIE MATKNE
ryOKU 1 candeTkn 48 MbiTbA MOCYdbl.

YuacToK Motrolwume cpeacTsa

CTeKknAHHbIA Konnak
nlaMnbl NOACBETKN JyXO-

[opAyaA Boja ¢ HEeBGONbLUMM KOIMYECTBOM
Mblna:

BOro wkada OYMCTUTbL C MOMOLLLBLID candeTkn ana
MbITbA MNOCYbl.

HpOKI‘IaJJKa rODHMaH BoOAda C HEeBONbLUNM KOIMYECTBOM

He cHumatsb! Mmblna:

OYUCTUTL C MOMOLLBLIO caneTku anA
MbITbA Mocyabl. He TepeTs.

OnopHble peweTkn
(HanpasnawoWwme)

lopAvyaA Boaa ¢ HEOOLLWINM KONMYECTBOM
Mblna:

OCTaBUTb OTMOKATb, @ 3aTeM OYUCTUTL C
NMOMOLLbIO cCandeTkn A1A MbITbA NOCYAbl
NN LWETKN,

BblaBmKHble HanpasiAo [opaAyaa Boaa ¢ HeBONbWMM KOJIMYECTBOM
e Mbla:
OYMCTUTbL C MOMOLLLIO candeTkn anAa
MbITbA MOCYdbl AW WeTKU. He ocTas-
NATb AN1A OTMOKaHWUA U HE MbITb B MOCY-
[IOMOEUYHON MallnHe.

Yuacrtok Motowme cpeacrtea

rODHLIaH BOAa C HEeBONbLLIUM KOTMUECTBOM
Mblna:

0UNCTUTL CaneTKOW AA MbITbA NOCYdbl
N BbITEPETb HACYXO MATKON TPAMNOUKON.
He ncnonb3oBaTh XUOKOCTb ANA MbiTbA
CTeKoN 1 ckpeBoK ANA cTekna.

[epenHas naHenb Ayxo
BOro wkada

rODHMaH BOAa C HEeBONbLLIUM KOTMUECTBOM
Mbla:

OUNCTUTL caneTKOW AA MbITbA NOCYdbl
N BbITEPETb HACYXO MATKON TPAMNOUKON.
Heobxoammo cpasy yaanate nATHa oT
BOAbI, XMpPa, KYKYPY3HOro Kpaxmana v
AVYHOro Besika, MoOTOMY YTO MOJ HUMMU
MOXET HauaTtbCA NPOLEecC Kopposnum
meTanna.

HepyxaBetowan
cTanb

B cepBWCHbIX LIEHTpax 1 cneumannampo
BaHHbIX MarasmHax MOXHO NprMoBpecTm
cneumnanbHble cpeacTa no yxoay 3a
Hep)kaBetolen cTanblo, NoaxoasaLne
[1A UCMO/b30BaHMA Ha ropAYMX NnoBep-
XHOCTAX. Takue Motolve cpeacTsa cre-
yeT HaHOCUTb OYEeHb TOHKOW MATMKOMN
TPAMOYKOWN.

YKWOKOCTb A8 MbITbA CTEKON:
OYMCTUTL C NMOMOLLLIO MATKOMR TPAMOUKMN.
He ncrnonbsosarth ckpe®oK 1A CTekna.

Crekno

KnOKoCTb ANA MbITbA CTEKON:

OYMCTUTbL C MOMOLLBIO MAFKOW TPAMOUKMN.
He ncnonb3osaTb 471A OYNCTKU CNNPT,
YKCyC 1 apyrve abpasviBHbIe Un KUC
JNIOTHbIE MOIOLLME CpeacTBa.

VHanKaTopHan
naHenb

YKWIOKOCTb A8 MbITbA CTEKON:
OYMCTUTL C NMOMOLLLIO MATKOMR TPAMOUKMN.
He ncnonbsosarth ckpe®oK 1A cTekna.

Crtekna agsepusbl
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HononHuTensHoe odopy
[oBaHue

lopAvyaA Boaa ¢ HEOOLLWIMM KONIMYECTBOM
Mblna:

OCTaBUTb OTMOKaATb, @ 3aTeM OYUCTUTL C
NMOMOLLbIO cCandeTkn A1A MbITbA NOCYAb
NN LLETKN,

OumncTKa CaMOOUMLLAOLLMXCA BHYTPEHHUX NOBEPXHOCTEN
AyX0oBOro wKada

B HekoTopbIX AyX0BbIX LWKadax 3aaHAA, BEPXHAA UM OOKOBbIE
BHYTPEHHMWE MOBEPXHOCTUN MOTYT OblTb MOKPbITHI MOPUCTHIM
KepaMnyecKnUM NMokpbITUeM. Takoe NoKpbITUE BNUTLIBAET OPbISTY
npu BbiNeKaHun 1 3a)xapuBaHuM NPoayKTOB U pacTBOPAET VX B
npouecce padoThl AyXOBOro Lkada. Yem Boilie TeMnepaTypa v
yeM Josblle padoTaeT AyXOBOW WKad, Tem nydlle pesynbrar.

Ecnun nocne ncnonb3oBaHna OyxOBOro wkada HECKOIbKO pa3 BCA
rPA3b He yaaneHa, HeobxoanMo:

1. TwaTtenbHO OYNCTUTL AHO U CTEHKW OyXOBOTrO WwkKada, TULWEHHbIe
KepamMnyeCcKoro nokKpbITnA.

2. BKNtounTb OyHKUNIO KOHBEKLNN =

3.MporpeTb NyCcTOM 3aKpbIThIA AYXOBOW WKad B TeueHne
NPUONN3UTENBHO 2 YaCOB Ha MakcUmasbHoOV TeMmneparype.

Kepamuueckoe noKpbITe oOHOBUTCA. MTocne Toro, Kak AyxoBoW
WKad OCTbIHET, yAanuTe KOPUYHEBLI U Benblii nenen ¢
MOMOLLBIO BOAbI U MAMKOW TyOKW.

Hebonblloe nsameHeHne LiBeTa NOKPbLITUA He BMAET Ha
3 HEKTUBHOCTb ro CaMOOYNCTKMN.

BHumaHue!

m He ncnonbayiite abpasnsHbie MotoLLne cpeacTsa. OHM LapanatoT
1 NMOBPEXJAIOT CMOV MOPUCTOrO MOKPLITUA.

m He oBpabaTbiBalite NOBEPXHOCTb C KEPaAMUYECKUM MOKPLITUEM
CPeACTBOM /1A OUUCTKU JyXOBbIX WKapOB. EC/m »WMaAKOCTb And
OUMCTKM AYyXOBbIX LIKAMOB C/yyaiiHO nonaaeT Ha NMoKpbITUE,
HEeMeAIeHHO yaanmTe ee ¢ NOMOLLLIO TyOKU 1 GObLIOMO
KOMIMYecTBa BOAbI.

OuuCTKa AHa U 3MaNUPOBaHHbIX CTEHOK AYXOBOrO LWKada

[MonbaynTech candeTkon AN MblTbA NOCyAbl U ropader BOAON C
HeOOoNbWMUM KOJIMYECTBOM 0BbIYHOMO MOKOLLEr0 CPeacTBa Wn
yKcyca.

B cnyyae cunbHbIX 3arpA3HEHMI BOCNONL3YNTECH METa/lNIMYECKON
MOYasIKOW N3 TOHKOW CTann Wan creumnanbHbM CpeacTBOM AsA
OUMCTKM AyXOBbIX WKAdOB. [0Nb3yNTECH UMK, TOMBKO KOraa
NyX0BOW LWKad X0N04HbIN. He nonb3yitecb MeTanimyeckom
MOYasIKoW 1 cpeacTBaMm AnA OUUCTKU JyXOBbIX WKadOB A1A MbiTbA
CaMoOUMLLAIOLNXCA NMOBEPXHOCTEN.



PYHKUUA NOACBETKHU

[ina obneryeHnA OUNCTKM AyXOBOrO LWKada MOXHO BKIOUYNTb
HaxoAALLYOCA BHYTPU HErO nlammy NMoACBETKM.

BKnroueHue noacBeTKU AYyXOBOro LWKada

YcTaHoBUTE Nepekniouatens Boibopa GyHKUNIA Ha oTMeTKy £,
Namna 3aroputca. PerynAtop TemMneparypsl JO/MKEH HAXOANTLCA
Ha Hy/neBoW OTMETKE.

OTHNOYEeHWe NOACBETKU AYyXOBOro WKada

YcTaHoBUTE nepekntoyatens Bbldopa MyHKUMIA Ha OTMETKY O.

OTcoeanHeHWe HarpeBaTeNbHOIO afieMeHTa
rpuns

[na obnerueHna NpoLecca OYNCTKN B HEKOTOPbIX AYXOBbIX LiKadax
HarpesaTesbHbIVi 3/IEMEHT rPUIA MOXHO OMyCTUTh.

A CyliecTByeT OonacHOCTb NosyyeHUs oxoros!!
[yxoBoii wkad AomKeH ObiTb XOTOAHBIM.

1.T1oTAHNTE 3aXMM OTCOEAMHAEMOro HarpesaTeslbHOro sJ1eMeHTa

rpuna Bnepea v NoATONKHUTE ero BBeEpX OO0 Lenyka (pnucyHok A).

2. OgHOBPEMEHHO BO3bMUTECH 3@ HArpeBaTe/bHbIA S1EMEHT rpuia
1N onyctuTe ero (pucyHok B).

A

= =

—

S X

[Mocne OKOHYaHUA OUUCTKM CHOBA 3aKpenuTe HarpeBaTe/bHbIV
371EMEHT rpuna Beepxy. CMeCcTUTe 3aXnm rpunAa BHU3 U BCTaBbTe
HarpesaTe/bHbI 31EMEHT Ha MECTO.

CHATHe U YCTAaHOBKa OMOPHbIX PeLUeToK
(HanpaBnAKOLLKX) C NPaBOW U C NEBOW CTOPOHbI

OnopHble peleTky (HanpasnaLWwne), Haxoaalmeca Ha nNpaBom n
NIeBON CTEHKaX [yXOBOro wkada, MOXHO CHATb 417 OUNCTKU.
[yxoBoWi wkad AoMKeH ObiTb XOTOAHBIM.

CHATHUE ONOPHbIX peLleToK (HanpaBAAOLLMX)

1.TpynoaHMMKTE OMOPHYIO PELLETKY crepeau
2.1 CHUMUTE €€ (PUCYHOK A).

3.Tlocne aToro NOTAHWTE OMOPHYIO PELLeTKy Ha cedd 1 BbiTawmTe
ee 13 OyxoBoro wkaga (pucyHok B).

B = —
D=

-

Ounctute onopHble pelleTky (HanpasnAlowWwmMe) ¢ NOMOLLbO
NOCYyAOMOEYHOM MalnHbl U TyOKW. [InA yoaneHna CTOMKUX NATeH
PEKOMEHyeTCA NoMNb30BaTbCA LLETKOW.

YcTaHoBNEeHHEe ONOPHbIX peLUeTOK (HanpaBnAroLLUX)

1.CHavana BCTaBbTe OMOPHYIO peleTky B 3aHWIA nas 1 cnerka
OTOABWHbLTE €€ Hasad (PUCYHOK A).

2.[locne 3TOro BCTaBbTE €€ B nepeaHuii naa (pucyHok B).

B
@

<=

=)

OnopHble peleTky (HanpaenaoWwme) ycTaHaBNnBatoTCA C JIEBOM 1
C NpaBOW CTOPOHSLI. 30rHyTaA YacTb pelleTk Bceraa A0/mMKHA
ObITb HanpasneHa BHUS.

CHATHE M YCTaHOBKa ABepLuUbl AyX0BOro uu(aq>a

[na oBneryeHna OUNCTKN CTek/a ABepLy AyXOBOro LKada MOXHO
CHATb.

MeTnn ABepubl AyXOBOro Likada cHadXeHbl O10KMPYOWMM
ycTporictBoM. Koraa 6/10Kupytollee yCTPOMCTBO HAaxoauTCcA B
3aKPbITOM MOIOXKEHMM (PUCYHOK A), ABEPLY CHATb Henb3A. Ecnn
nocTaBuThb BIOKMPYIOLLEe YCTPOWCTBO B OTKPLITOE MOSIOXKEHWe anA
CcHATUA aBepLbl (pucyHoK B), netnm 6nokupytotca. B Takom
MOJIOXXEHWN OHWU He MOTYT BHE3anHoO 3aKpbiTbCA.

A CyLwiecTByeT onacHOCTb nosy4yeHusa Tpasm!!

Ecnn netav He 3a0n0KNPOBaHbl C MOMOLLLIO BTOKUPYIOLLErO
YCTPOWCTBA, OHV MOMYT PE3KO 3aKpbiTbcA. Creante 3a Tem, UToObl
ON0KMPYIOLLIME YCTPOWCTBA Beeraa Obiin B 3aKPbITOM COCTOAHMN,
KpOME Tex C/lyyaes, Koraa Bam HeoOXOANMO CHATb ABEPLY U
OTKPbITL A1 3TOr0 BIOKMPYIOLWME YCTPOWCTBA.

CHATHUe ABepLbl

1.T1oNHOCTBIO OTKPONTE ABEPLY AyXOBOro Likada.

2. OTkpoiTe oBa ONOKMPYIOLWMX YCTPONCTBA, PACMONOXKEHHbIX MO
NIEBYIO M NMPaByto CTOPOHY ABePLbl (PUCYHOK A).

3. 3akpoiiTe ABepuy AyxoBOro wkagda Ao ynopa (pucyHok B).
Bosbmutech 3a aseply o6enuMmn pykamu crnpasa v criesa.
3akpoiTe ee YyTb NJOTHEE U CHUMUTE.

N
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YcTaHoBKa ABepLbl

CHoBa yCcTaHOBWTE [4BEpLlYy, MOBTOPUB TE e AeiCTBUA B 00PaTHOM
nopaake.

1.Tpu ycTaHoBKe ABEPLbI CeanTe 3a Tem, YToObl ode NeTiv TOYHO
BCTa/IM B COOTBETCTBYHOLMNE Masbl (PUCYHOK A).

2. HmKHAA npopesb B NeTNAX A0/MKHA NonacTb B Nasbl ¢ 08enx
CTOPOH (pucyHok B).

T

Ecnn yctaHoBka netens npounsseaeHa HenpasuibHO, ABepLa 6yueT
CTOATb KPWBO.

3. CHoBa 3akpoiite 6/10KMpyloLmne ycTpolictea (pucyHok C).
3akpoliTe ABepLy AyxOoBOro Lkada.

A CyLiecTByeT onacHOCTb nosy4yeHusa Tpasm!!

He kacaiiteck netiu, ecnv asepua cCamOCTOATE/IbHO OTKUHY/IACh
WM NeTNA PE3KO 3aKpbliack. CBAXUTECH C CEPBUCHLIM LIEHTPOM.

YcTaHOBKa U CHATHE CTeKon ABepLbl
[na oBneryeHnA ouncTki CTEKON NX MOXHO U3BNEYb U3 ABEPLIb.

HAdemoHTam

1. CHUMUTE [ABepLYy AyXOBOro wkada 1 NnosioxuTe ee Ha NonoTeHLe
PYYKON BHUS.

2. OTBMHTUTE KPbILLKY B BEPXHEN YacTu ABEPLbI AyXOBOro wkada.
[nA 8TOro OTBMHTUTE BMHTbLI, PACMOMIOXEHHbLIE C/leBa U Cnpasa
(pucyHoK A).

3.[logHMMKTE BEPXHEE CTEKIIO U N3BNEKUTE €ro (pUcyHok B).
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B cnyyae asepel C TPOMHbIM CTEK/IOM HEOOXOAMMO COBEPLLUTD
[IOMNONHUTENbHOE AeCTBMe.

4. 13BneknTe HMKHee cTekno (pucyHok C).

OuuncTtute cTekna ¢ NOMOLbIO cpeacTBa A1A MbITbA CTEKON U
MATKOWN TPAMOUKN.

He ncnonbayiite aBpasnBHbIe UK Bbi3biBAIOLIME KOPPOSUIO
MOtoLLME CPeacTBa, CKPeOKu AnA cTekna 1 XecTkue
MeTannJyeckme ryoku, Tak Kak 8To MOXEeT MPUBECTH K
NoBPEXAEHNIO cTeka.

MoHTam
B cnyuyae nBepel ¢ ABOWHbLIM CTEK/IOM, BbIMOHUTE AeNCTBUA 2-4.

1. BcTaBbTe HMXKHEE CTEK/IO B ABEPLY MO HAK/TOHOM (PUCYHOK A).

Mpwn ycTaHOBKE CTEKO/ CleanTe 3a TeMm, YToObl Haanuch right
above BHW3y cneBa Bblna NepeBepHyTOi.

\o
o
p

>

2.BcTaBbTe BepxHee CTeK10 B ABEpLY noj HAaKIOHOM, raaKow
CTOPOHOW Hapyxy.

3. YcTaHoBUTE KPBbILWKY 1 MPUBUHTUTE €€.
4.YcTaHoBUTE ABEPLY AyXOBOro wkada Ha MecTo.

Monb3yiTech AyxOBLIM LUKAGOM TOMBKO NOCNe NpaBuibHOM
YCTaHOBKM CTEKOT.



UTto oenaTtb B cyiydyae HeuCcnpaBHOCTHU

YacTo Menkune HenonaakM MOXHO IErko yCTpaHuTs camomy. lMNepen
TEM, Kak CBA3aTbCA C CEPBUCHbBIM LIEHTPOM, NonpolyiiTe peLlnTb
npobsemMy ¢ MOMOLLLIO creaytoLleln TabnnLbI,

Tabnuua Henonagok

BoamoxHan PewweHue/coBeTbl

npuunHa

Henonapka

[yxoBol wkad
He padoTaer.

[MoBpexaeH npe- [poBepbTe, UTOOLI NPeaoxpa-
NOXpaHUTeNb. HUTENb Ha LMTKE Haxoaunca
B Haanexatlem COCTOAHMN,

C6oit B nogaye [poBepbTe, BKAOYAETCA U
3M1EKTPOSHEPINW. CBET Ha KyxXHe 1 padoTatoT Nn
Apyrve anekTponpuoopsl.

Ha uHamkatop-  Coboli B nogaye CHoBa yCTaHOBUTE Tekyllee
HOI MaHenn CBe- 3/1eKTPO3HEPTUU. BPeMmA.

tutca cumeon ®©

N Hynu.

Hyxosol wkad  KoHTaKTbl 3anbl-
He HarpeBaeTCA. JIMINCH.

[ToBepHUTE nepekntovaTem
HECKO/IbKO pas B 060ux
HanpaBneHuAXx.

Coob6uweHusa 06 ownbke

Ecnun Ha nHankaTtopHoi naHenun noasnaeTca cooblleHne 06
owuBke ¢ cUMBONOM £, HaxmuTe Ha kHonky (O. CooBlieHune
ncuesHeT. 3agaHHoe AnAa GyHKUWUA Taimepa BpeMsa cTupaeTcA.
Ecnu cooBuleHne 06 owndke He UCUE3HET, CBAXUTECH C
CEPBUCHBLIM LIEHTPOM.

Cneaytowme coobleHna 06 ondke Mory OblTb YCTPAHEHbI CaMUM
no/b30BaTEeNEM.

CoobuieHre 06 Bo3momHan PelwieHue/coBeTbl
owmnbre npuuMHa
ol OnHa 13 kHonok 1o ouepean HaxmuTe Ha Bce

Oblna Haxara B
TeyeHne Cami-
KOM MPOOO/DK-
TE/IbHOrO BPe
MEHU Unn ee
3aKVHWO.

KHOMKW. NMpoBepbTe, HET N
3aK/IMHEHHbIX, 3anaBLwnx nam
3arpA3HEHHbIX KHOMOK.

A CyuwiecTByeT ONacHOCTb NOPaMeHUA INEeKTPUUECKUM
TOKOM!!

HenpaBunbHO OTPEMOHTMPOBaHHbLIA NPpUdop NpeactasnaeT codown
0onacHoOCTb. PEMOHT JO/MKEH MPOU3BOANTLCA TOSTLKO NEPCOHANOM
CEpPBMCHOrO LIeHTpa C COOTBETCTBYIOLLEN KBanudukaumen.

CepBucHan cnymoba

Ecnv Baw nprbop Hy)xgaeTcA B PeMOHTe, Halla cepBucHas cryxoa
BCeraa K Balwum ycnyram. Mbl Bcerga ctapaemca HanTm
noaxofdliee peleHne, Ytodbl n3Bexartb B TOM YNCIE HEHYXKHbIX
BbLI3OBOB CMeLnasMcTos.

Homep E u Homep FD

[na nonyyeHns KBanmduUMpOBaHHOrO 00CyXMBaHMA NPU BLISOBE
cneunanncTa CepBUCHON CyxObl 00A3aTeNbHO yKasbhiBaiTe HOMEp
nsnenva (Homep E) n 3aBoackoi Homep (Homep FD) Bawero
npudopa. dupmeHHaa Tadnmyka ¢ HoMepamMu HaxoauTca crnpasa
cBOKy Ha ABepLe AyxoBoro kada. Ytodsl He TpaTuTh Bpems Ha
MOWCK 3TUX HOMEPOB, BIULIUTE UX N TeNedOHHbIN HOMep
CEepBUCHOW CNyXObl 30€Ch.

Homep E Homep FD

3ameHa namMnoyKku B AYXOBOM LUKady

Ecnu namnouka B OyxoBoM wWKady NoBpexaeHa, ee cneayet
3aMeHWTb. 3anacHble TEPMOYCTOMUMBBLIE NAMMOYKNA MOXKHO
nprMoBpecTV B CEPBMCHOM LUEHTPE MW B Creumann3npoBaHHbIX
marasmHax. MIcnonbayite TONbKO N1aMMnOYKi 3TOro Tuna.

A CyLiecTByeT OnacHOCTb NOParKeHUA ANEKTPUUECKUM
TOKOM!!

OTkMtounTe NPUOOP OT BIeKTPoceTn. Y6eamTech, YTo OH
MOJIHOCTLIO OTK/THOYEH.

1.loMecTiTe BHYTPb XOM0AHOMO JyXOBOro LKada KyXoHHOe
nosioTeHUe BO M3bexaHune noBpexaeHuii.

2. CHMMUTE 3aLUMTHBIV KONMaK AaMmbl; OTBUHTUTE €ro, MoBOpaYMBan
BNEBO.

3. 3ameHunTe NaMnoyky Ha HOBYIO aHanorMyHoro Tuna.
4.CHOBa 3aBWHTUTE 3aLUUTHbIA Kosnak.

5.13BNeKNTE KyXOHHOE MONOTEHLE U CHOBA MOAKIOUYMUTE NPUOOP K
3/IEKTPUYECKON CETU.

3alMTHBLIA KOoNnaK namnbl

Ecnv 3alinTHbIR KOMMaK nammbl MOBPEXIEH, ero creayeT 3aMeHUTb.
3alinTHbIEe KOMMaky MOXHO NPUOBPECTN B CEPBMCHOM LIEHTPE.
CooBLWuTe Npu 9TOM CEPUNHBLIA 1 3aBOACKON HOMEpP CBOEro
anexkTponpudopa.

CepsucHan cnymba

O6patnTe BHUMAHWE, YTO BUSUT CreunanncTa CepBUCHON CyxObl
[U1A YCTPaHEeHVA NOBPEXAEHWA, CBA3AHHBLIX C HEMPaBU/IbHbIM
YyX040M 3a NpurOopPOM, Aaxe BO BPEMA OSVCTBUA rapaHTun He
ABnAeTcA OecnnaTHbIM.

3afABKa Ha PEMOHT U KOHCYbTauMA Npu Henonaaxkax

KoHTakTHble AaHHble Bcex cTpaH Bbl Hanaérte B NpuIoXeHHOM
CMUCKe CEPBUCHbLIX LIEHTPOB.

MonoXnTech Ha KOMMNETEHTHOCTb U3roTOBUTENA. Toraa Bbl MOXeTe
OblTb YBEPEHbI, UTO PEMOHT OyAeT NPOU3BEaEH rPaMOTHLIMY
crneunanncTammn 1 ¢ UCNosb30BaHNEM DUPMEHHBIX 3anacHbIX
yacTen.
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CoBeTbl N0 3KOHOMUU 3NEKTPOIHEPrMU U OXpPaHe OKpYHaroLlen

cpeanbl

B naHHOM pasaene Bbl HaaeTe COBETbl O TOM, KAk COKOHOMUTH
3/IEKTPOSHEPI VIO B MPOLIECCE BbINEKAHNA U KapeHua, a Takxke O
TOM, Kakium 00pasom creayeT NocTynuTb ¢ oTpadoTaBWmm
3NEKTPONPUBOPOM.

OKOHOMMUA AJIEKTPO3HEepruu

m Bknouaiite oyxoBoi WwKkad AnA npeasapuTensHOro Harpeea,
TO/TIbKO €C/K 3TO yKasaHo B peLenTte uan B Tabauvuax
npuroTosnexHna 61to4.

®m Vicnonbayiite TeMHble POPMbI ANA BbiNEUKW, OKPaLleHHbIe B
UYepHbI LUBET WM MOKPbLITbE YepHO amManbto. OHW nyJlle
nornowatoT Tenno.

m [lBepua OyxoBoro LKada [o/mKHa ObiTh 3aKpbiTa BO BPEMA
NPUroTOBNEHMA NPOAYKTOB.

m Ecnu Bbl NeyeTe HECKO/IbKO MUPOroB, ydllie CTaBUTb X B
[yx0BOW WKad cpady oaunH 3a Apyrum. Nocne BbinekaHuA
nepBOro nNupora OyxoBon wkad Oynet ropayum. bnarogapa
3TOMY BpPeMA BblNekaHuA BTOPOro nupora cokpatmTea. Takxe

MOXXHO O[IHOBPEMEHHO MomellaTs B AyXOBOW Wwkad aBe
MPAMOYrO/IbHbIE (DOPMbI, CTABA UX PALOM.

m [Mpu npurotoBaeHUn B0, KOTOPbIe JO/MKHLI HAXOAUTLCA B
AyXOBOM WKady ANUTETbHOE BPEMA, Bbl MOXETE BbIK/TIOYUTL
nyxoBon wkad 3a 10 MVUHYT 4O OKOHYAHWUA BPEMEHN
NPWUroTOBNEHNA 1 A0BECTV G/I0A0 A0 TOTOBHOCTU, UCMONb3YA
ocTaToO4HOE Tenao AyxoBoro wkada.

YTunusauua oTXoA0B C yueToM TpebGoBaHuUM
OXpaHbl OKpYatoLein cpeabl

YTUNUBUPYIATE yNakoBKy Tak, UToObl He HAHECTW BPe/l OKPYXaloLlei
cpeae.

[aHHbIi TpuBop MapKMPOBaH B COOTBETCTBUN C
[vpekTnBoli 06 0TX04ax OT SNEKTPUYECKUX U
3NEKTPOHHbIX Npudopos WEEE 2002/96/CE. [aHHans
[MPEKTMBA PernaMmeHTMpyeT npoLecc yTuansauum v
BTOPMYHOIO MCMOMNb30BaHNA O0TPadoTaBLINX
3N1eKTPONPMOOPOB Ha TeppUTOPUM BCero EBponeickoro
Cotosa.

NMpoTecTupoBaHo AnA Bac B Hallen KyxHe-CTyaAUuU

B npunoxeHHbix Tabnmuax Bol Hanaéte 6onblwon Boidop Ontoa u
ONTUMasIbHbIE YCTAHOBKW /1A VX MPUrOTOBEHNA. Mbl pacckaxem
BaM, KakoW BWA Harpesa v Kakas Temneparypa Jyulle BCero
noaxoAAT AnA BolbpaHHoro 6moga. B Hawer Tabnuue Bbl Hangére
yKasaHusa, Kakne NpuHamIexHocT! creayer UCrosb3oBath U Ha
KaKoV YPOBEHb UX yCTaHaBMBaThb. Kpome TOoro, Bbl NOyunTe
COBEThI M0 BbIOOPY MOCYAbl U MPUrOTOBIEHMIO TNLL.

YKa3aHuA
®m 3HayeHun, npvBeaéHHble B TadnuLe, AeNCTBUTE bHbI, €C/TN Bbl

ycTaHaB/nBaeTe 61040 B XONOA4HYIO 1 NYCTylo padouyto Kamepy.

MpenBapuTebHbIA PAa3orpeB UCMNOb3YRTe, EC/IN TOSIbKO 3TO
yKasaHo B Tabnuuax. BeicTunate npuHaanexHoct Oymaroi ans
BbINEUKN TOMBLKO MOCAE UX NPeaBapUTE/IbHOro pasorpesa.

m 3HaueHua BpeMeHu, ykasaHHble B Tabnuuax, ABMATCA
OPUEHTUPOBOUYHBIMU. OHU 3aBUCAT OT KauecTBa U CBOMCTB
NPOAYKTOB.

m VIcnonbayinTte BXOAALNE B KOMIMIEKT MNOCTaBKU MPUHALIEXHOCTU.
LONOHNTENbHbIE NMPUHAANEKHOCTA MOXHO MPUOOPECTM B
CEPBUCHON Cyx0e Uin B CneunainampoBaHHOM MarasuHe.

Mepen HavanoMm pabdoTsl yoepuTe 13 padoyeln kKamepsl BCe
JIMLWHVE NPVHAANEXHOCTY 1 nocyay.

m Bcerpa ncnonsadyinTe npuxeaTtky, Koraa goctaére ropayne
NPVHAANEXHOCTU UK Nocyay U3 padouein Kamepsl.

I'Iuporu U BbllNMeYyKa

BbineKaHUe Ha OJHOM YPOBHe
Jlyullie BCero BbineKaTb MMPOTY C MOMOLLBIO PEXUMA BEPXHETO U
HUKHEro xapa [=.

Mpu BbINEKAHUW B PEXMME KOHBEKLMU |&] pekomeHayeTca
pasMellaTh AOMOHUTEIbHOe 000PYAOBaHNEe Ha CreayoLmX
YPOBHAX:

m [Mvporu B opmax: ypoBeHb 2
m [TMporn Ha NPOTUBHE: YPOBEHb 3

BbineKaHWe Ha HECKOSIbKUX YPOBHAX
Mcnonbayiite pesxxum KoHeekLmn [E).

BbicoTa pacnonoxeHnsa NpoTMBHEN NPW BbiNeKaHU Ha 2 YPOBHAX:
® OManMpoBaHHbI NPOTUBEHbL: YPOBEHb 3
® ANIIOMVHMWEBbLIN NPOTUBEHD: YPOBEHb 1
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Bntoga, o4HOBPEMEHHO NoMeLlaeMble Ha NMPOTUBHAX B yXOBOM
wKa, MOryT ObITb TOTOBbLI B PA3HOE BPEMA.

B tabnuuax Bbl HaiaeTe MHOrOUMC/IeHHbIE PeKoMeHaaUmMn no
NPUroToBMEHWIO Kakaoro 6ntoaa.

[Tpy 0AHOBPEMEHHOM MCMNOAb30BAHUM 3 MPAMOYIO/IbHbIX (POPM
YCTaHOBUTE MX Ha peLleTKy Tak, Kak NokasaHo Ha PUCYHKE.

¢Oprl ANnA BbiNeKaHUA

Jlydwe Bcero NnoaxoaAaT TEMHble MeTa/IMyeckne Gopmbl Ana
BbiNeKaHuA.

Mpy NCMoNL30BAHUM CBET/IbIX (hOPM 13 TOHKOIrO MeTaslia Bpemsd
BbIMEKaHWA YBE/MUMBAETCA, a NUPOT NOAPYMAHNBAETCA
HEepaBHOMEPHO.

Ecnu Bbl ncnonbayete CUNMKOHOBbLIE POPMbI, OPUEHTUPYNTECH Ha
XapaKTepucTUKM 1 peuenTsl nx narotoButens. CUIMKOHOBbIE
(hOPMBbI YACTO MeHbLLE MO pasmepy, YeM 0OblUYHbIE POPMBI,
NO3TOMY KOJIMYECTBO TecTa U peLenTtypa A8 HUX MOTyT ObiTb
HECKO/IbKO MHbIMU,

Tabnuubl

B Tabnvue npuseneHbl onTvMasibHble PeXUMbl Harpesa anqa
KapkJoro Tuna nupora unv geceprta. Temnepartypa v Bpems
BbiNeKaHWA 3aBUCAT OT KONNYECTBa M KOHCUCTEHLUM TecTa.
MosTomy B Tabnuuax Bceraa ykasbiBaeTcA MPOMEXYTOK BPEMEHN.
CnepnyeT Bceraa HauynHaTb C Camon HU3KOWM Temnepatypbl. [pu
BbinekaHuy Ha Gonee HU3KONM Temnepatype nosnydyaetca oonee
pOBHaA 30/10TUCTasA Kopouka. B cnyyae HeoBxoaMmocT, B
crnefylowmnin pas TemnepaTypy MOXHO OyaoeT yBeNnunT.

Ecnu Bbl NnpeaBapuTenbHO HarpesaeTe AyxXOoBOW LKad, ykasaHHoe
30eCb BpemA BbiNekaHnA cokpatutcA Ha 5-10 MuHyT.



L10MO/IHUTEIBHYIO MHEOPMALINIO MOXHO HawiTy B pasaene «CoBeTs!
10 BbINEKaHMIO», KOTOPLIA MPUBOANTCA Noc/ie Tab/imL.

[na BbinekaHua 0fHOro TopTa Ha 04HOM YPOBHE NMOMecTuTe GopMy
Ha SMaIMPOBAHHbIN NMPOTUBEHb.

Mpn 0AHOBPEMEHHOM BbINEKAHUN HECKOSIbKMX TOPTOB MOXHO
NMOMECTUTb HECKOJIbKO (DOPM BMECTE Ha PELLETKY.

Muporu, BbineKaemble B pop-

dopma Ha peLueTHe BbicoTa

Pemwum HarpeBa Temnepartypa, °
Cc

Bpemsa npurotosne-

max HUA, MUH.

TopTt ®opma anAa nuporos us Genon 1 = 220-240 40-50
xectn, @ 31 om 1+3 190-200 35-45

[MMKaHTHBIA Nupor ®dopma 414 nuporos us Genon 1 = 220-230 40-50
xectn, @ 31 cm

Muporn* ®opma 414 Nnnuporos us denon 2 = 180-200 50-60

xectun, @ 28 cm

* Y100bl OAHOBPEMEHHO UCTEeUYb HECKOJIbKO MUPOroB, YCTAHOBUTE Ha PELIETKY HECKO/LKO (DOPM.

Muporu Ha NpoTuBHe Bbicota  Pemum HarpeBa Temnepartypa, ° Bpemsa npurotosne-
(o] HUWA, MUH.
Mnuubl [MpoTnBEHb AN1A AyXOBOro lWkada 2 = 200-220 25-35
ANIOMVHMEBBIN MPOTUBEHb + 1+3 170-180 30-40
NAOCKUI NPOTUBEHb ANA AyXO-
BOro wkada
AMOMUHMEBLIN NPOTUBEHb + YHU- 1+3 170-180 30-40
BepcasibHbIN FyOOoKUii MpoTH
BEHb
Bbineuka 13 cnoeHoro tecta [MpoTnBeHb 4nA AyXOBOro wkada 3 170-190 20-30
ANIOMVHMEBBIN MPOTUBEHb + 1+3 170-190 30-45
NAOCKUI NPOTUBEHb ANA AyXO-
BOro wkada
AMOMUHWEBLIA NPOTUBEHb + YHKU- 1+3 170-190 30-45

BepcasbHbI ryOOKNA NpoTH-
BEHb

LIONOIHWUTE bHbIN NMPOTYBEHb MOXHO MPUOOPECTU B CNELMaIM3MPOBaHHBLIX MarasuHax Wiy B CEPBUCHOM LIEHTPE.

Xneb6 u xne6obynouHsie nsgenun BoicoTta Pemum HarpeBa Temnepatypa, Bpems npurotosne-
°C HUA, MUH.

Xneb n3 apoxxkesoro Tecta, 1,2 Kr OMaNMpoBaHHbI NPOTUBEHb 2 = 270 8

MYKW* (C MpeaBapuTesibHbIM Harpe- 200 35.45

BOM)

Xneb un3 Tecta Ha 3aksacke, 1,2 kr OMaNMpPOBaHHbIN NPOTUBEHL 2 = 270 8

MYKW* (C MpeaBapuTebHbIM Harpe- 200 40-50

BOM)

XneBobynouHblie nsnenna OManMpoBaHHbI NPOTUBEHbL 3 = 200-220 20-20

(Hanpumep, pXaHble)

* Hukorna He newte BoAy NPAMO Ha AHO ropAavyero AyxOBOro wkada.

Bbineuka BbicoTa Pemwum HarpeBa TemnepaTtypa, ° Bpemsa npurotosne-
(o] HWA, MHUH.
[MeueHbe OMaIMpoBaHHbIN NMPOTUBEHb 3 = 150-160 20-30
ANOMUHMEBBIN NPOTUBEHb + nnoc-  1+3 140-150 25-30
KW NPOTUBEHb ANA [yXOBOro
wkada
ANOMUHMEBBIV NPOTUBEHb + YHU- 1+3 140-150 25-30
BepCasibHbIN ryOOKNi MPOTUBEHb
bese OMaMpoBaHHbI NPOTUBEHb 3 80-90 180-210
[MoHUYMKM OManMpoBaHHbIN NMPOTUBEHb 2 = 190-210 30-40
MwuHaanbHOe neyeHbe OMaIMpoBaHHbIN NMPOTUBEHb 3 = 110-130 30-40
ANOMUHMEBBIN NPOTUBEHb + nnoc-  1+3 100-120 35-45
KW NPOTUBEHb ANA yXOBOro
wkada
ANOMUHMEBBIV NPOTUBEHb + YHU- 1+3 100-120 35-45

BEepCasibHbIN ryOOKNA MPOTUBEHb

[onosiHWTeNbHbIe MPOTUBHU MOXHO NPMOBPEecTV B CreuvasnanpoBaHHbiX MarasmHax B KauecTBe OOMNOHUTEIBHOTO OéopyﬂOBaHl/IH.

15



npaKTVI‘-IeCKMe coBeThbl N0 BbliMeKaHUro

Ecnu Bbl XOTWUTE NPUrOTOBUTL B/11040 MO CBOEMY
peuenTy.

OpueHTUpYiTeCh Ha noxoxee 6/10A0, BKAOUYEHHOE B TabuLly.

Kak ysHaTb, roToB /i1 MUPOT 13 Be30P0XKEBOro
Tecra.

MpnbananTenbHo 3a 10 MUHYT 0 OKOHYaHUA BPEMEHU BhiNeKaHWs, yKasaHHOro B
peLenTe, MPOTKHUTE NMUPOT B CAMOW BbICOKOW TOUKE TOHKOW AePEBAHHOW MasiouKou.
Ecnv Ha nanouke He ocTaHeTCA CNefoB TecTa, MUPOr roToB.

[Mupor nonyymnca NaoCKum.

B cnenytowunii pas ncnosb3yite MeHblle XWUAKOCTU WK 3aaante Temnepartypy Bbine-
KaHuA Ha 10 rpagycoB Huxke. Cneayinte ykasaHHOMY B pelenTe BpeMeHu, OTBedeH-
HOMy Ha B3OGuBaHWe TecTa.

Mpor XopoLo MOAHANCA B cepeanHe, Ho ocTascA
HU3KWUM MO KpasAM.

He cmasbiBanTe hopmy. Korga nupor 6yaeT rotoB, OCTOPOXHO U3BEKUTE ero 13
dOopMbI C MOMOLLLIO HOXA.

MUPOr CAMWKOM MOAPYMAHWICA CBEPXY.

MocTaBbTe MUMPOr B AyXOBO WKad Ha 6oee HU3KUI yPOBEHb, YyCTaHOBUTE Oosee
HWU3KYIO TeMnepaTypy BhiNekaHua 1 BbiNekanTe nupor vyTb JOJbLUE.

[Mvpor BbIWeN CANWKOM CYXUM.

MPOTKHWUTE FOTOBbIA NMUPOT NanoYKol B HECKOMbKUX MecTax. COPLISHUTE ero MpyKTo-
BbIM COKOM WV KaKMM-HUOYOb anKoro/bHbIM HANMMTKOM. B cneaytolwnii pas ycTaHo-
BUTE TemnepaTypy BbinekaHua Ha 10 rpadycoB Bbille U COKpaTUTe Bpems
BbinekaHus.

Xned unum Bbineuka (HanpUMep, TBOPOXHLINA MUPOT)
NOAYYNINCH KPacuBbIMK, HO BHYTPW HE MPONeKInNCh
(nonyunnuch BnaxHble, ¢ MOKPbLIMU yyacTKamu).

B cneayrowmin pas UCnosb3yinTe MeHbLLe XUAKOCTV Y MoaepXuTte salle 61040 B
[lyXOBOM WKady HEMHOro noaosblie npu 6osiee HNU3KOW TemnepaTtype. B cnyvyae
NMUPOroB C COYHOW HAUYMHKONM, CHaYana BbiNeKnTe KOp)X OCHOBaHMA. 3aTeM NocbinbTe
3TOT KOPX KOJIOTBIM MUHAANEM UIN MaHUPOBOUYHBIMU CYyXapAMK U TOSTIbKO MOTOM
BbIJIOXWTE HauuHKy. Cnegyinte ykasaHuAM pelenta u peKoMeHa0BaHHOMY BPEMEHM
BbiNekaHus.

MeyeHbe NoAPYMAHWIOCH HEPOBHO.

YctaHosuTe 6osiee HU3KY0 TeMrneparypy; Tak neveHbe NoApyMAHUTCA poBHee. Bhine-
KaiiTe camble HeXHbIE BUIbI MEUYEHbA B PEXUME BEPXHErO W HUXKHErO xapa = B oanH
ypOBeHb. BbicTynatowas Hag npotveHeM Oymara 1A BbiNeUKn MOXKET TaKXe B/INATb
Ha UMPKyAaUMio Bosayxa. Bcerna obpesaiite Gymary no pasmepy npoTUBHA.

DPYKTOBLIN MMPOT HEAOCTATOYHO MPOMNEYEH CHUSY.

B cneayrowmin pas yctaHoBUTE NUPOr Ha 60/1ee HN3KNUI YPOBEHS.

BbiTekaeT hpyKTOBbIV COK.

B cnenytowunii pas ncnonbayiTe yHUBEpPCasbHbIi NPOTUBEHb, €CIN OH Y Bac MMeeTcA.

Menkana BbiNeyka 13 ApOXOKEeBOro Tecta CamnaeTca
BO BPEMA BblNMeKaHunA.

Crapaiitech 0CTaBNATb MEXAY M3AeNAMU PACCTOAHNE OKOMO 2 cM. Tak y Hux ByneT
[OCTATOYHO MecTa /1A YBeIMUYeHWs B pasMmepax U noapyMAHMBAHMA CO BCEX CTOPOH.

Mpw BbINEKAHUW Ha OBYX YPOBHAX HA BEPXHEM MPO-
TUBHE MeyYeHbe 3apyMAHUIOCH OOsIbLLE, YEM Ha
HUKHEM.

Mpw BbiNeKaHWM Ha PasHbIX YPOBHAX BCErAa NOMb3YHTECh PEXMMOM KOHBEKLMU (&,
Ecnu Bbl CTaBUTE HECKOJILKO MPOTUBHEN [A/1A OJHOBPEMEHHOIO BbIMNEKaHNA, 3TO He
3HAUWT, YTO OHW ByOyT rOTOBbl OAHOBPEMEHHO.

Mpw BbINEKAHWM MUPOroB C COYHOM HaUYMHKOW oBpa-
3yeTcA BOAAHON KoHAaeHcar.

Mpu BbiNEKaHn MOXeT 00Pa30BbLIBATLCA BOAAHOW Nap. YacTb 3TOro napa BbIXOAUT
yepes 0TBepCTVe B ABEpLE OyXOBOro wkada n MOXeT CKOHAEHCMPOBAaTLCA Ha
naHesn ynpasieHna Uin Ha JIMLEBbIX NaHesax Haxodawenca nobms3ocTn medenn B
Buae kanesb Boabl. C TOUKK 3peHVA U3NKK, 9TO HOPMa/IbHOE ABMIEHME.

Msaco, nTuua, pbiba

Mocyna

MOXHO MCMONb30BaTh N0OYIO XKaponpouHyto nocyay. Ana
3axapuBaHnA B0/bLWMX KYCKOB MPOAYKTOB MOXHO TakXe

MCMNO/Ib30BaTb SMaIMPOBaHHbIA NMPOTUBEHD.

Jlydle BCero noaxoamuT CTEKNAHHAA nocyaa. Yoeamtecs, uto

KPbILWKa KacTPo/IM XOPOLLO U MIOTHO 3aKPbIBAETCA.

Mpu NCNONL30BAHUM 3MaNVPOBAHHON NOCYdbl CleayeT 400aBIATL

B0bLIE XUAKOCTH.

Mpu NCNONBL30BAHWM XAPOBEH U3 HEPXXaBetoLWe cTann MACo OyaeT
Xy>Ke MOAPYMAHMBATLCA U JaXe MOXET OCTATbCA HEMPOXaAPEHHbIM.
B naHHOM cnyyae cremyeT yBemunTb BPeMA NpuroToBIeHNA.

ﬂOI'IOJ'IHl/ITerIbeIe yKa3aHunA B Taénmuax:
MpurotoBneHne 6e3 KpbIWKK = 6e3 KPbILWKK
[MpUroToBNeHne C KPbIWKOW = NMoJ KPbILLIKON

Mocyna 13 HepXasetoLLen cTann He OYeHb NOAXOANT ANIA XKaPEeHUA,
MdAco 6yaneTt MeHblle NOAPYMAHMBATLCA U MEJIEHHEE TOTOBUTLCA.
[oToBLTE €ro npv 6osnee BLICOKOV TeMmnepatype w/unm donee
IUINTENbHOE BPEMA.

3aapuBaHue Ha rpune

Mpu 3axkapvBaHUK Ha rpuie Bcerga AepXXnTe ABepLy AyXOBOro
LwKada 3aKpbITON.

[Mepen nomelleHnem NPOAYyKTOB B AyXOBOW wWKad ana
3axapuBaHuA Ha rpune npeaBapuTenbHO HarperTe ero B TeueHune
NPUMEPHO 3 MUHYT.

MomecTnTe KYCKW NPOOYKTOB MPAMO Ha pelleTKy. Eciu Bbl
FOTOBWTE TOJIbKO OJUH KYCOK MPOAYKTa, ero Jyyle noMecTuts B
LEHTP PELIETKMN.

YcTaHoBWUTE SMaMpPOBaHHbIA MPOTUBEHb Ha ypoBeHb 1. Tyna Oynet
cTekaTb MACHOWM COK, 1 AyXOBOWN WKad He 3arpAsHUTCA.

He ycTaHaBnuBainTe Ha ypoBeHb 4 uan 5 NnpoTuBEHb ANA JyXOBOro

Bceraa yctanaenvBaiTe nocyay no LEHTPY PeLleTku.

FopAuylo CTEKNAHHYIO NOCyay CledyeT CTaBUTh Ha Cyx0e KYXOHHOe
nosioteHue. EcAn noctaBnts ee Ha BAaXHOE UK XON0AHOe
OCHOBaHKe, CTEKI0 MOXET JIOMHYTh.

HapeHue

[o6asnaiTe K NOCTHOMY MACY HEMHOIO XUAKOCTW. [HO nocy sl
[OMKHO BbITb MOKPLITO CMOEM BO/bl TOAWMHOW NPUM. 2 CM.

Mpu >xapeHun 0oOaBIANTE JOCTATOUHOE KOJTMUECTBO XKUOKOCTY.

[HO nocyabl JOMKHO ObiTh MOKPLITO CIOEM BOAbLI TOALWMHON 1-2 cM.

KonnyecTBo XUAKOCTU 3aBUCUT OT COpTa MAca W OT MaTtepuana
nocyabl. ECv Bbl FOTOBUTE MACO B 3Ma/IMPOBAHHON Mocyae,
006aBNANTE HEMHOTO GO/bLIE XWUAKOCTU, YEM B CTEK/IAHHYIO
nocyay.
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WwKada Uin yHUBEepCasbHbIN NpOoTMBEHb. o BO3aencTBneM
CW/ILHOTO Xapa OHU MOryT 1ethOpMUPOBAaTLCA 1 MOBPEANTD
BHYTPEHHIOIO YacCTb AyXOBOrO WKada npu ux nasnedyeHun.

Mo BO3MOXHOCTU, BbIOMPATE KyCKM OAMHAKOBOW TOMLMHLL. Tak
OHV PABHOMEPHO MOAPYMAHATCA U COXPAHATCA COYHbIMU. Due 1
CTENKW CneayeT COMUTL MOC/E XapeHua Ha rpue.

MepeBepHUTE KyCKM MO MPOLIECTBAN 3 BPEMEHU MPUIrOTOB/IEHUA,

HarpeBate/bHbI 31EMEHT rpuaA BKIOYAETCA U BbIKIKOYAETCA
aBTOMaTU4YeCcKn. ITO HOpPMabHOE ABeHMe. YacToTa BKIOYEHWIA 1
BbIK/TIOYEHNI 3aBUCUT OT 3aQaHHON CTENEHN Harpesa rpuna.



Msaco
Mo ncTeyeHnn NONOBUHLI BPEMEHN NEepeBEpPHUTE KYCKM MACa.

Koraa »xapkoe 6yaeT rotoso, ero cieayeT OCTaBuTh ellé Ha
10 MUHYT B BbIK/IIOUYEHHOM 3aKPbLITOM JyXOBOM WKady, YToObl MACO
Nydle NponuTanoCh COKOM OT XapeHuA.

10 OKOHYaHWK NPUrOTOBNEHNA 3aBEPHUTE MACO B PONLIY U
OCTaBbTe B AyxXOBOM Luikady Ha 10 MUHYT.

Mpu NPUrOTOBIEHWM KAPKOTO U3 CBUHWHBLI C KOXEN HaapexbsTe
KOXY KPECT-HaKPECT 1 MOJIOXKUTE MACO B NMOCYY CHayana Koxen
BHUS.

Msaco Bec Mocyna BbicoTa Pewum HarpeBa Temnepatypa Bpemsa npuro-
B °C, cTeneHb TOBNEHUA, MUH.
HarpeBa rpunsa
>Kapkoe 13 roBaauHsbl 1,0 kr NMoJ KPbILLKOM 2 = 220-240 90
(Hanp., pedepHas YyacTb) 15k 5 = 510-230 110
2,0 kr 2 = 200-220 130
dunenHasa yacTb roBaaNHbI 1,0 kr 6e3 KPbILWKN 2 = 210-230 70
1,5 kr 2 = 200-220 80
2,0 kr 2 = 190-210 90
Mano npoxapeHHbli pocTOnd 1,0 kr 6e3 KpbILLKK 1 X 210-230 40
Xopollo npoxapeHHble BUPLLITEKCHI Pewetka 5 &) 3 20
Mano npoxapeHHble BUPLITEKCHI 5 &) 3 15
CBuHUWHa 6e3 KoXuLbl 1 HapyxHoro 1,0 kr 6e3 KPbILWKN 1 iy 190-210 100
cana (Hanp., WwernHas 4acTb) 15K 1 7 180-200 140
2,0 kr 1 X 170-190 160
CBUWHMHA C KOXMLIEN 1 canom 1,0 kr 6e3 KpbILKK 1 x 180-200 120
(Hanp., cnMHHaA 4YacTb, OKOPOK) 15 Kkr 1 7 170-190 150
2,0 kr 1 X 160-180 180
KonueHana pebepHas yacTb CBU- 1,0 kr NMoJ KPbILLKOM = 210-230 70
HUHBI HAa KOCTU
BaTtoH n3 macHoro tapuwa 750 r maca  0e3 KPbIWKK 1 170-190 70
Kon6ackw npubn. 750 r Pewertka 4 &) 3 15
3aneyeHHas TenATUHA 1,0 kr 6e3 KPbILWKN 2 = 190-210 100
2,0 kr 2 = 170-190 120
BapaHbAa HoXka 6e3 KocTn 1,5 kr 6e3 KPbILWKN 1 X 150-170 110

Mtnua

YKasaHHblVi B Ta®nuLe BeC OTHOCUTCA K MOArOTOB/IEHHOW K
3aKapuBaHWO 1 He (HapLVPOBAHHON NTULE.

CHauana ynoxuTe Lieayto nTuLy Ha PeLeTKy rpyakoi BHUS.
MepeBepHUTE €e Mo UCTEUYEHUN %3 BPEeMEHW MPUTrOTOBIEHNA.

Kycku, pyneTsl 1 rpyaky UHAerku cnedyeT nepesopayvBats no
NCTEYEHUW MOMOBUHBLI BPEMEHW MPUroToBneHuA. KyCKu NTuLbl
Jlyyllie NepeBepHyTb MO UCTEUEHUN %3 BPEMEHU MPUrOTOB/IEHUA,

[Mpy NPUroTOBNEHUIN YTKW UK TYCA, MPOTKHUTE KOXY MTWLbI NO4
KpblTbAMW ONA BbITEKAHWA XNpa.

MTnua NoNyYnTCA OYEHb PYMAHORN, C XPYCTALLER KOPOYKON, ecnn
He3a40/ro 0 KOHLA BPeMeHW MPUroToBaeHWA cMasaTh ee
C/IMBOYHBLIM MAacC/IOM, PaCTBOPOM COMN B BOAE WM aneslbCUHOBLIM
COKOM.

Ecnu Bbl apute NTuly Ha rpune npAMo Ha pelleTke, yCTaHOBUTE
3Ma/IMpOBaHHbI MPOTMBEHb HA YPOBEHbL 1.

Mrtuua Bec Mocyna BbicoTa Pemwum HarpeBa Temnepatypa, Bpemsa npurotos-
°C NeHUA, MUH.

[TonoBuHKN UbinaeHKa, 1-4 WwTykn 400 r kaxxgaAa PeweTtka 200-220 40-50
PasnenanHas kypuua 2SQ I KaX- Pewetka 2 200-220 30-40

[blA KyCOK
Llenas kypuua, 1-4 wrtykun 1,0 kr kaxxgaa PeweTka 2 X 190-210 50-80
YT1Ka 1,7 kr PeweTtka 2 & 180-200 90-100
lycb 3,0 kr PeweTka 2 X 170-190 110-130
Monopana nHaenka 3,0 kr Pewetka 2 X 180-200 80-100
2 HOXKMW MHOENKM 800 r kaxgaA Pewetka 2 & 190-210 90-110
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Pbiba
MepeBepHUTE KyCKN PbiObl MO NMPOLIECTBUN %3 BPEMEHM.

Llenyto pbiBy nepeBopaumsath He HyxHO. CTaBbTe Lenyto pbidy B
[lyXOBOW WKad, YIOXMB ee OPIOLIKOM BHUS, CMIUHHBIM MAaBHUKOM
BBepX. [na nogaep)xaHua pbiObl B YCTONUYMBOM MOSTOXKEHUM
MOJTIOXUTE B €€ XMBOT HapesaHHblin KapTode b UK NocTaBbTe
MasIEHbKUI KapOMpPOUHbIA cocya.

Mpu 3anekaHun une poidbl 400aBLTE HECKOIBKO CTOMOBbIX JTIOXEK
XNOKOCTU 1A TYLIEHUA.

Ecnu Bbl )kapute puiOy Ha rpuie NpAMO Ha pelleTke, yCTaHOBUTE
SMaIMPOBaHHBINA NMPOTUBEHb HA YPOBEHb 1.

Pbi6a Bec Mocyna BbicoTa Pemwum HarpeBa Temnepatypa Bpemsa npu-
B °C, cTeneHb rOTOBJIEHUA,
HarpeBa rpuna  MHWH.
Pbi®a Ha rpune 300 r PeweTka 3 &) 2 20-25
1,0 kr 2 180-200 45-50
1,5 kr 2 X 170-190 50-60
PLiBHbIE CTENKN 300 r kaxabli PeweTtka 4 &) 2 20-25

PexomeHgauum no HapeHWro B rpune

[lnA Takoro Beca »apKkoro B tadnuue Het

3HaYEeHWN. NPUroToBEeHUA.

BbibepuTe napameTpsl Ana 6anxanwero 6osee NErkoro Beca 1 yBenusTe ykasaHHoe Bpema

Bbl XOTWTE NPOBEPUTbL, TOTOBO /I XAPKOe.

Wcnonbayiite TepMoMeTp 4718 MAca (Bbl MOXeTe NMpuoBpecTyt ero B CrieumnamsnpoBaHHoOM

mMarasuHe) Ui CHUMUTE «MpoBy NOXKOW». 1A 9TOro NOXKOW HaaaBuTe Ha )xapkoe. Eciv oHo
TBEPAOE, 3HAUUT OHO roTOBO. EC OHO MpoaaBIMBAETCA NTOXKKOWM, TO ero Hado XapuTb eLlé.

YKapkoe camwKoM TEMHOE, a Kopouka
mMecTamu noaropena.

MpoBepbLTE YPOBEHb YCTAHOBKMW 1 TEMMeparypy.

YKapkoe nonyunnock XopoLo, a coyc noa-
ropen.

B cneaytowmii pas BO3bMUTE MOCYAY MEHbLLIEro pasmepa uin godasste 00/bLIe XUAKOCTU.

YKapkoe nonyunnock Xopowo, HO Coyc
C/IMLLIKOM CBET/bINA U XUOKNIA

B cneaytowmii pas Bo3bMUTE Nocyay 60/blero pasmepa uiv o0aBbTe MeHbLUE XUAKOCTU.

Bo Bpema NpuUroToBneHMA Xapkoro odpa-
3yeTcA BOAAHOW nap.

Ha Gnvanexatier NOBEPXHOCTN MeBEeN 1 CTeKaTb KanIAaMu Mo Heil.

3TO HOPMaJIbHO 1 OBYC/IOBEHO 3aKoHaMy (M3KNKK. Bosbluas YacTb BOAAHOMO napa OTBOAUTCA
yepes BbIxodbl napa. OH MOXET KOHOEHCMPOBATLCA Ha XOMIOAHON NaHeny BblktoyaTenen um

3aneKaHKH, cypne, TOCThI
Bcerna ctaBbTe hopMy Ha pelweTky.

Mpw 3anekaHuy Unn 3axapuBaHuy NPOAYKTOB HENMOCPEACTBEHHO
Ha pelieTke, 6e3 Nocyabl, MOCTaBbTE SMAIMPOBaHHLIV MPOTVBEHb
Ha ypoBeHb 1. Tak AyxOBOW LiKad MeHbLIe 3arpA3HUTCA.

CocTonaHue sanekaHkn OyaeT 3aBnceTb OT ee BbICOThI 1 OT pasmepa
nocyasl. [laHHble, npeacTasneHHble B Tadnuue, ABIAITCA
OPUEHTUPOBOYHBLIMMU.

Bnrono Mocyna Bbicota Pexum HarpeBa TemnepaTtypa Bpemsa npuro-
B °C, cTeneHb TOBJIEHUA,
Harpesa rpunsa MMWH.
Cnapkue cydne (Hanpumep, TBopoxHoe @dopma ana cydne 2 = 180-200 40-50
cydne ¢ ppykrtamm)
[TMkaHTHblE 3anekaHKn U3 rotoBeix Npo- Mdopma ana cydae nin sma- 3 = 210-230 30-40
g;g:)oa (Hanpumep, 3anekaHka U3 Maka- IMPOBaHHbIA NPOTUBEHb 3 5 510-230 50-30
[MnKaHTHbIE 3aneKkaHkn 13 chipbix Mpo-  Dopma anAa 3anekaHok unnm 2 x 160-180 50-70
OyKTOB* (Hanpumep, kapTodenbHasn AMa/IMPOBAHHbIV NMPOTUBEHb =
sanexaxka) 2 X 160-180 50-70
MomxapusaHue TOCTOB PeweTka 5 &) 3 4.5
[ToaopymMAHMBaHME KOPOUKM Ha ToCcTax Pewetka 3+1 x 170-180 8-12

* BbicOTa 3anekaHku He AO/MKHA NpeBbiwaTh 2 CM.
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MNonydabpuratbi
Cnefyiite MHCTPYKUMAM NPOU3BOAWUTENA HA YNaKoBKe.

MokpbIBaA AONONHWTENbHOE 000PYAOBaHKe OyMarow AnA BbiNeukuy,
ybeauTech, uto aTa Oymara npuroaHa A8 UCrosb30BaHnAa npu
BLICOKMX Temnepartypax. Pasmep Bymaru JO/KEeH COOTBETCTBOBATh
pasmepy 6/104a, KOTOpoe Bbl COBMPasTEeCh FOTOBUTL.

MonyYeHHbI peaynbTar NPAMO 3aBUCUT OT Tuna npodykTa. Coipbie
NPOAYKTbI MOTYT UMETb HEPABHOMEPHbIA OTTEHOK.

Bnroao HononHutenbHoe o6opynosa- BeicoTa Pewum HarpeBa Temnepatypa, Bpems, MUH.
HUe °C

KapTtohenb-hpu PeweTtka nin sMannpoBaHHblin 3 = 190-210 20-30
NPOTVBEHb

Muuua PelueTka 2 O 200-220 15-20

Muuua Ha Barete OMaMpPOBaHHbLIN NPOTUBEHb 3 = 190-200 20-25

YKasaHue: B npoLecce npurotosneHna 3aMOpOXeHHbIX MPOOYKTOB
NPOTMBEHb MOXET MOKOPOOUTLCA. MPUUMHON 3TOro ABMAETCA
nepenaj B TeMneparypax, KOTOPbIi UCMbITLIBAET NPOTUBEHb. B
npoLecce BbinekaHua gedopmanna nponagaer.

Ocobble 6nrona

MpK HUBKUX TEMMepaTypax XopoLwo Mosy4aeTca KpemooOpasHbiii
MOrypT 1 NPeKpacHO NOAXOANT APOXKEBOE TECTO.

CHauana nsBnekuTe U3 ayxoBoro Lkaga A0onoAHUTeNbHoe
ofopyaoBaHue, a TakkKe ONopHbIe pelleTKn (Hanpaensaowme),
YCTaHOB/IEHHbIE Ha IEBOW 1 NPaBOW CTEHKE.

MpwurotoBnexwue vorypta

1.Bckunatute 1 nutp monoka (3,5 % XUpHOCTW) 1 fainTe emy
oxnaauTtbea Ao Temnepatypsl 40 °C.

2. [lo6aBbTe B Mosioko 150 r MorypTta (oxnaxaeHHoro B
XONOAWNBHUKE) 1 Nepemelwante.

3.Pasneite cmech No yawkam uim BaHoukam 1 3aKpomnTe ux
NULLEBOW NNEHKON.

4.penBapuTenbHO HarpernTe AyxoBOW Wkad, cornacHo
yKazaHuaM.

5.3aTem ycTaHOBMTE Yalliki UM BaHOUKM Ha OHO AYXOBOro wWwKada
1 FOTOBbTE COIMACHO yKa3aHWAM.

Paccroiika ApoxoxeBoro tecta

1.M1pUroToBbTE APOXKIKEBOE TECTO OOLIUHBLIM ClocOOOM. [TomecTuTe
TECTO B XXapPOMpPOUHYID KEPaMUUYECKYIO MOCYAy W HAKPOWTE ero.

2.MpenBapuTensHO HarperTe AyxoBoW wkad, cornacHo
yKasaHuaM.

3. Bulktounte Npudop 1 NOC/e BbIKIOUEHUA JanTe TecTy
NnoAHATLCA BHYTPU LWKada.

Bnrono Mocyna BbicoTa Pewum HarpeBa Temnepartypa Bpemsa
I7IorypT YcTaHoBUTE Yallki  Ha AHO AyXOBOro [MpenBapuTenbHbIi Harpes Npu 5 MUH.
nnn 6aHouKM wkada 50 °C
50 °C 8 u.
PaccTonka apoxoke-  YCTaHOBMTE Xapor- Ha AHO AyXOBOro [MpenBaputensHbii Harpes npu  5-10 MUH.
BOro Tecrta POYUHYIO mocyay wkada 50 °C,
BbIK/ItOYMTE Npudop 1 nomectute 20-30 MUH.
NPOXOKEBOE TECTO B AyXOBOW
wkad.
PasmoparuBaHue
BpemA pasmopaxunsaHua 3aBUCUT OT TUMa 1 KonndyecTsa
NpPOAYKTOB.
CnenyiTe MHCTPYKUMAM NPOU3BOAUTENA Ha YNakoBKe.
/13BNeKnTE 3aMOPOXEHHbIE MPOAYKTbI U3 YNaKOBKW, MOMECTUTE MX B
COOTBETCTBYIOLLYO NMocyay, a 3aTemM Ha peLleTky.
MTuuy cneayeT yknaabiBath Ha 61000 rpyaKol BHUS.
3aMopoHeHHble NPOAYKTbI JAononHu- Boicota Pemum HarpeBa Temnepartypa

TenbHoe 060
pyaoBsaHue

Hanpumep: TopThl CO CAMBKamuK, C MaciAHbIM KPEMOM, C WOKO- PelleTka 1

NaHOV WK CaxapHOW rnasypbto, PPYKThI, KypuLa, Koadacku u
MACO, X1e0, x1e000yNoUHbIe U3AeNNA, MMPOTK 1 Apyras KOHON-
Tepckan Bbineuka

TepmoperynaTop A0HKEH
HaxoauTbCA Ha HyNeBol
OTMETKe.

19



CyweHue

McnonbayiiTe TOMbKO KaYeCTBEHHbIE 1 XOPOLO BbIMbITbIE (DPYKTHI 1
oBOLWK.

[avite Bofe cTeub 1 NOAOXAMTE, NoKa MPYKTbl (OBOLLUM) XOPOLWO
OOCOXHYT.

[ToKpoITEe aManMpPOoOBaHHbLIN NPOTUBEHb W PELLETKY crieunanbHon
Oymaroi AnA BbINeUKN UK BolleHoW BGymaroi.

Mepuoanyeckn nepesopaymBarite MpPyKTbl (OBOLLM).

Koraa oHW NoApyMAHATCA, AaiiTe UM NOACOXHYTb U CHUMUTE C
oymaru.

Bnrono BbicoTa Pemum Harpesa Temnepatypa, ° Bpema npurotosneHus, 4.
C

600 r HapesaHHbIX ToMTUKaMu ABIOK 1+3 80 npuoén. 5 u

800 r Hape3aHHbIX Kycoukamu rpyLu 1+3 80 npuoén. 8 u

1,5 Kr cvs 1+3 80 npuba. 8-10 y

200 r uMCTbIX NPAHbLIX TPaB 1+3 80 npuén. 1%y

anI'OTOBHeHMe BapeHbA

Moy NPUIrOTOB/IEHWUN BAPEHbA OAHKWN 1 PE3UHOBbLIE MPOKIAAKN
[IO/DKHbI ObITb UMCTBIMU U HAXOAMTLCA B XOPOLIEM COCTOAHUN. o
BO3MOXXHOCTU, UCMOJL3YITE BAaHKIN OANHAKOBOro pasmepa. [JaHHbie
B Tab/mLax COOTBETCTBYIOT KPYI/IbIM JIMTPOBLIM OaHKaMm.

BHumaHue!

He ucnonbayiite 6onee Boicokme unm 6onee 00beMHble BaHKK.
KpbILWKX C HUX MOFYT COpPBaTLCA.

icnonb3ynte TONbKO CBEXME PPYKTbl 1 OBOLLUM. XOPOLIO BbIMOWTE
nX.

Bpewms, ykazaHHoe B Tabsimuax, ABIAETCA OPUEHTUPOBOUYHLIM, OHO
MOXET U3MEHATLCA B 3aBMCUMOCTY OT TeMMepatyphbl B NOMELLeHNN,
KoMmuecTBa BaHOK, a TaKXe KOMUYecTBa v Temneparypbl nx
coaepxxumoro. Nepen BbIK/IUYEHWEM JyX0BOro wkada yoeamnTecs,
YTO BHYTPU BaHOK 00pPas30BaIMCh My3bipu.

MpurotosnexHue

1. BblnoxnTte MpyKTbl UK OBOLWM B BaHKKW, HE HaMOMHAA KX OO
Kpaes.

2. BuitpuTte Kpada 6aHOK; OHU JO/HKHbI ObITh YNCTLIMU.
3.T1onoxunTe Ha Kaxayto OaHKy Pe3nHOBYIO MPOKIAAKY U KPbILWKY.

4. 3akpoliTe 6aHK1 ¢ MOMOLLbIO K/toua.
He ycTaHaBnuBaiiTe BHyTPb OyX0BOTro Wkada 6onee wecTtn 0aHoK
OAHOBPEMEHHO.

MporpammupoBaHue

1.YcTaHoBUTE 3ManMpPOBaHHbIN MPOTUBEHb HA YPOBEHDb 2.
YcTaHoBuUTe BaHKK Ha MPOTUBEHb Tak, YTOOLI OHU He
conpukacaancb Apyr ¢ opyrom.

2. Hanente B NOCKUIA SManpoOBaHHbI NPOTUBEHb NOM-NUTPa
ropAaueit Boabl (NpudansutensHo 80 °C).

3. 3akpoliTe ABepLy AyXOBOro Lkada.

4.YcTaHoBUTE mepekoyaTesb Boidopa hyHKLMA Ha OTMETKY
HKHEro xapa (..

5.3apainte Temneparypy 170-180 °C.

MpurotoBneHue BapeHbA

MpumepHo uepes 40-50 MUHYT HauHYT 00Pa30BbLIBATLCA
MHOIOUYNCNEHHbIE My3blpU. BbiKatounMTe yxOBOW LuKad.

3Bnekute 6aHku 13 AyxoBOro wkada npumepHo yepes 25-

35 MUHYT (B TeUeHne 3TOro BPemMeHu OHW AONAYT A0 FOTOBHOCTU
©narogaps octaTouHoMy Tenny). Ecnv octaBnTh UX oxnaxaaTbCs
BHYTPW OyXOBOro Likada B TeueHune 00NbLero BpeMeHn, MoryT
o6paz3oBaTbCA MUKPOOLI, CMOCOOCTBYIOLLNE OKUCIEHUIO BAPEHbA.

DpyKTbI B IMTPOBLIX GaHKax

C momeHTa nofiBneHua ny3bl- Ha octatouHom Tenne

pen
Adnokn, cmopoavHa, KnyOHnKa OTK/MOYUTL npuoén. 25 MUHyT
YepelwHa, aBpunkocsl, Nepcrkn, cMopoanHa OTK/OYUTb npuén. 30 MUHYT
AdnouHoe, rpyliesoe Uan CaMBoBoe Mope OTK/OYUTb npuén. 35 MUHyT

MpuroToBneHne OBOLLHbLIX KOHCEPBOB

Korga B 6aHkax HauHyT 0BpasoBbIBATLCA MesK1e Ny3bipu, 3agaTe
Temnepatypy 120-140 °C. C 3T0ro MOMeHTa nNpuroToBneHme
3aHumaeT 35-70 MUHYT, B 3aBMCUMOCTK OT Tuna oBoLllei. 1o
NPOWECTBUN 3TOr0 BPEMEHW BbIKIOUNTE OyXOBON WKad U
[OBeanTe KOHCEPBbI 4O FOTOBHOCTM NOA AECTBMEM OCTAaTOUYHOrO
Tenna.

OBoLM B XONOAHOM MapvHage B NUTPOBbLIX 6aHKax

C momeHTa nofiBneHua ny3bl- Ha octatouHom Tenne
pen npu Temnepatype 120-

140 °C

Orypubl

- npunoén. 35 MuH.

Ceekna

npunoén. 35 MuH. npunén. 30 MUH.

Bptoccenbckana kanycrta

npunon. 45 MuH. npunoén. 30 MUH.

3eneHada acosb, KonbLpadu, KpacHokavaHHada Kanycra

npunéa. 60 MuH. npunoén. 30 MUH.

3eneHbliin ropowek

npunén. 70 MuH. npunén. 30 MUH.

UsBneueHne 6aHOK U3 oyxoBoro wKada

Mocne 3aBeplUEeHNA NPUIroTOBIEHUA U3BEKUTE OaHKK U3 AyXoBOTo

wkada.
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BHumaHue!

He cTaBbTe ropaune GaHKu Ha XOMOAHYIO UM BNAXHYIO
NOBEPXHOCTb. BaHKN MOTYT NIOMHYTh.



AKpunamua B NnpoAyKTax

Akpunamua o6pasyeTcs, B NMepBylo ouepeab, B NpodyKTax 13
3/1aKOBbIX 1 KapTodesnd, NPUroTOBAEHHBIX MPY MOBbIWEHHbIX
TemnepaTtypax, HanpvmMep B )XapeHoMm KapToderne, TocTax,
XNeB00BYOYHBIX N3AENNAX, Xx1ede U MenKol Bbineuke (PasanuHbIX
BMOAx neveHobA).

CoBeTbl N0 NPUroTOBNEHWIO NPOAYKTOB C HU3KUM COAepHaHMeM aKpunammaa

O6wme coseTbl

m MakcumasibHO orpaHuuvBaiTe Bpema npuroToBIeHNA.

m V3beraiite N3NNWHEro 3axapuBaHuA NPOIyKTOB.

m MpoayKThl BO/LLIOrO pasmepa 1 TOSLMHBI COAePXaT Maslo akpuiaMmmuaa.

BbinekaHue B pexume BepxHEro 1 HMKHEro »apa npu Temnepatype He 6onee 200 °C
B pexume KoHBekUMM Mpu Temnepatype He 6onee 180 °C.
[leyeHbe B pexume BepxXHEro 1 HWKHEro »xapa npu Temnepatype He 6onee 190 °C.

B pexume KoHBekUMM Mpu Temnepatype He 6onee 170 °C.

MpUCyTCTBME ANLIA U AUYHOTO XENTKa CHKaeT oOpasoBaHue akpuiamuia.

KapTodens-thpu, NpUrotoBnAeMsbli B yxo- Pacnpeaenvte kaptodenb No NPOTUBHIO PaBHOMEPHO, OAHUM crioeM. 3anekainTe Ha NpoTUBHE

BOM WKady

He MeHee 400 r kapTodena, UToObl OH He NMepecox.

KoHTponbHbie 6nrona

31v Tabnunubl ObiM COCTaBNEHbI A/IA PA3IMYHBIX KOHTPOIMPYIOLLMX
OpraHoB, YToBbl 0BNErUnTbL NPOoLEeAYPY NPOBEPKN 1 TECTMPOBaHNA
PasHbIX JyX0BbIX WKahOoB.

B cootsetctBum ¢ EN 50304/EN 60350 (2009) unn IEC 60350.

BbinekaHue

BbinekaHne Ha 2 ypoBHAX.

Bcerna yctaHaBnvBanTe yHUBEPCaNbHbIN FTYOOKWA MPOTUBEHb Ha
BEPXHWI YPOBEHb, & aItOMVHUEBBIA MPOTVBEHL ANA OYXOBOrO
wKada — Ha HUKHUA YPOBEHD.

MacnaHoe neyeHse.
Bnoga, 0AHOBPEMEHHO NMOMeLLaeMble Ha NMPOTUBHAX B JyXOBOW
WwKad, MOryThb OblTb FOTOBbLI B PA3HOE BPEMHA.

3aKpbIThin AGIOYHbIN NMUPOT Ha OJHOM YPOBHE.

YcTtaHoBuTe pa3beEMHbIE CDODMbI TEMHOIo uBeTa Ha HEKOTOPOM
paccrtoArnn apyr Ot apyra.

3aKpbIThii AGIOUHBIA MMPOT Ha 2 YPOBHAX.

YcTaHoBUTE pasbeMHble (hOpMbl TEMHOIO LiBETa OAHY Haa APYyroin.

Muporun B pasbemHbix popmax ns 6enon xectu.

Bbinekaiite B pexxuMe BEPXHEro W HIKHEro xapa = Ha

O[HOM YypoBHe. Vcnonb3aylite amanpoBaHHbIi NPOTUBEHb BMECTO
peLleTky 1 NocTaBbTe Ha HEro pasbeMHble POPMbI.

Bnrono MpoTuBHK, coBeTbI U Npeao- BbicoTa Pewum HarpeBa Temnepatypa, Bpemsa, muH.
cTepexeHus °C
MacnsHoe neyeHbe (C npeaBapuTenbHbIM  [110CKUA NPOTUBEHL ANA AyX0- 2 = 160-170 20-30
HarpeBoM™) BOro wkada
YHuBepcasbHbIin rnyooKnii 3 = 150-160 20-30
NPOTMBEHb
ANOMUHMEBBIN MPOTUBEHb + 1+3 140-160 20-30
NAOCKUI NPOTUBEHb ANA AYXO
BOro wkada
ANOMUHMEBBIN MPOTUBEHbL + 1+3 140-160 20-30
YHUBEPCabHbIN rNyOOKWIA NPo-
TUBEHb
Menkas Bbineuka, 20 nsgenunin OMaMpPOBaHHbI NMPOTUBEHL 3 = 150-170 20-30
Menkas Bbineuka, 20 nsgennin Ha Npo-  AIIOMUHUEBBIN MPOTUBEHbL + 1+3 140-150 30-40
TUBHE (C NpeaBapuTesibHbIM HarpeBoM™)  MAOCKUA NPOTUBEHb AN1A AyXO-
BOro wkada
ANOMUHMEBBIN MPOTUBEHb + 1+3 140-150 30-40

YHUBEPCabHbIN rNyOOKWIA NPo-
TUBEHb

* He ncnonbayinte dyHKUMIO OLICTPOrO Harpesa A1A NpeaBapuTeibHoro Harpeea AyxoBoro wkada.

PelweTku 1 NpoTUBHM MOXHO NMPUOOPECTU B KAYECTBE AOMOMHUTEIbHOrO 000PYAOBaAHWA B CNEUNann3npoBaHHbIX MarasuHax.
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Bnrono MpoTuBHK, coBeTbl U Npeao- BeicoTa Pemwum HarpeBa Temnepatypa, Bpema, muH.
CTepemeHun °C
BuckeuT Ha Boae (C NpeaBapuTENbHbIM PasbemHan bopma 1 = 170-180 30-40
HarpeBom™)
[T1OCKUA MUPOT N3 APOXKEBOro Tecta OMaMPOBaHHbLIM NPOTUBEHL 3 = 160-180 30-40
AIOMVHMEBBIN MPOTUBEHb + 1+3 150-160 30-45
NAOCKUIA NPOTUBEHb ANA AYXO
BOro wkada
ANIOMVHMEBBIN MPOTUBEHb + 1+3 150-160 30-40
YHUBEPCabHbIN FNyOOoKUiA Npo-
TUBEHb
3aKpbITbi ABNOUHbIA NUpOr 2 peweTkn + 2 pasbeMHble 1+3 170-180 60-70
dopmbl 13 Benoit xectn, d 20
cM
OMaNMpPOoBaHHbIN NPOTUBEHb + 1 = 190-210 70-90

2 pasbeMHble POPMbI 13
6enoii xectn, @ 20 cm

* He ncnonbayinte dyHKUMIO OLICTPOrO Harpesa A8 NpeaBapuTeibsHoOro Harpeea JyxoBoro wkada.

PelweTku 1 NpoTUBHM MOXHO NMPUOOPECTU B KAYECTBE AOMOMHUTEIbHOrO 0O0PYAOBaHWA B CMELUNaiM3npoBaHHbIX MarasuHax.

3aapuBaHue Ha rpune

Ecnv npoayKTbl MomellaoTcA HEeNMocpeaCcTBEHHO Ha PeLleTKy,
noCTaBbTe 3MaIMPOBaHHbIA MPOTUBEHb HA YPOBEHL 1. Takum
oBpasom, Tyaa OyaeT cTekatb MACHON COK, U AyXOBOW WKad

MeHblle 3arpA3HNTCA.

Bnrono HononHutenbHoe 060- BbicoTa Pewum HarpeBa CteneHb Bpemsa, MuH.
pyaoBaHue Harpesa rpunsa

[MTomxapvBaHue TOCTOB (NpPeaBapuTesib- PeweTtka 5 &) 3 V2-2

HbIn HarpeB 10 MuH.)

Tenauba KoTneTa ana ramoyprepa, 12 PeweTtka n amannposaH- 5+1 &) 3 25-30

WTYK* (6e3 NpeaBapuTebHOro Harpesa)

HbI NPOTUBEHb

* [epeBepHyTb MO UCTEUEHUN %3 BPEMEHM.
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Rady i wskazowki dotyczace bezpieczenstwa

Przeczyta¢ uwaznie wskazowki zawarte w niniejszej instrukcji.
Zachowac instrukcje obstugi i montazu. Przekazujac urzadzenie
nowemu uzytkownikowi nalezy dotgczy¢ odpowiednig
instrukcje.

Ta instrukcja obstugi dotyczy zardwno piekarnikéw
niezaleznych, jak i piekarnikow wielofunkcyjnych. W przypadku
piekarnikow wielofunkcyjnych, przeczytac¢ instrukcje obstugi
dotgczong do ptyty, aby zapoznacé sie ze sposobem dziatania
pokretet.

Przed montazem urzadzenia

Uszkodzenia przy transporcie

Sprawdzi¢ stan urzadzenia po wyjeciu z opakowania. W
przypadku uszkodzen powstatych podczas transportu, nie
podtgczad urzadzenia, lecz skontaktowacd sie z Serwisem
Technicznym i przedstawi¢ na pismie opis powstatych szkdd,
gdyz w przeciwnym razie utraci sie prawo do jakiegokolwiek
odszkodowania.

Podtaczenie do sieci elektrycznej

Podtgczenie urzadzenia powinno by¢ dokonane przez
upowaznionego technika specjaliste. W przypadku powstania
uszkodzen na skutek nieprawidtowego podtgczenia, gwarancja
urzgdzenia traci waznosg.

Przed rozpoczeciem uzytkowania urzgdzenia nalezy upewni¢
sie, ze instalacja elektryczna budynku posiada uziemienie i
spetnia wszelkie obowigzujgce normy bezpieczenstwa. Montaz i
podtgczenie elekiryczne urzadzenia powinny zosta¢ wykonane
przez upowaznionego technika. Uzytkowanie tego urzadzenia
bez uziemienia lub nieprawidtowo zainstalowanego moze
spowodowad, cho¢ w bardzo mato prawdopodobnych
okolicznosciach, powazne szkody (obrazenia i Smieré na
skutek porazenia prgdem). Producent nie ponosi
odpowiedzialnosci za nieprawidtowe funkcjonowanie
urzgdzenia i za ewentualne szkody spowodowane przez
nieodpowiednie instalacje elektryczne.
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Rady i wskazéwki dotyczace bezpieczenstwa

To urzadzenie zostato zaprojektowane wytgcznie do uzytku
domowego. Urzgdzenie powinno by¢ stosowane wytgcznie do
przygotowywania potraw.

Dzieci i dorosli nie powinni obstugiwac¢ urzadzenia bez nadzoru,

m jesli posiadajg zmniejszone zdolnosci fizyczne lub umystowe,
lub

m jesli nie posiadajg odpowiedniej wiedzy lub doswiadczenia.

Nie pozwala¢ dzieciom na zabawe urzgdzeniem.

Drzwiczki piekarnika

W czasie pracy piekarnika jego drzwiczki powinny pozostawac
zamknigte. Dla ostroznosci zaleca sig, aby drzwiczki piekarnika
byty zawsze zamkniete, rowniez wtedy gdy piekarnik jest
wytgczony.

Nie nalezy sie wiesza¢ sie, siada¢ ani bawi¢ drzwiczkami
piekarnika, réwniez wtedy gdy sg zamkniete.

Gorace wnetrze piekarnika

A Niebezpieczenstwo poparzenia!

m Nie dotykac¢ nigdy wewnetrznych powierzchni piekarnika ani
elementdw grzejnych, gdy sg gorgce. Ostroznie otwieraé
drzwiczki piekarnika. Gorgca para moze uchodzi¢ na
zewnatrz. Nie pozwala¢ matym dzieciom zbliza¢ sie do
urzadzenia.

m Nie wlewad wody do wnetrza rozgrzanego piekarnika. Moze
wowczas wytworzy¢ sie goragca para wodna.

m Nie przygotowywac potraw, uzywajgc w tym celu duzych
ilosci wysokoprocentowych napojéw alkoholowych. Opary
alkoholu mogaq zapali¢ sie wewnatrz piekarnika. Uzywac
wysokoprocentowych napojéw alkoholowych wytgcznie w
matych ilosciach i otwiera¢ drzwiczki piekarnika z
zachowaniem ostroznosci.

A Niebezpieczenstwo pozaru!

m Nie umieszczad przedmiotow tatwopalnych w piekarniku. Nie
otwierac drzwiczek w przypadku, gdy z urzgdzenia wydostaje
sie dym. Wytgczy¢ urzadzenie. Wyjaé wtyczke lub wytgczyé
bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikow.

m Przy nagrzewaniu urzgdzenia, dobrze zamocowad papier do
pieczenia do akcesoridw kuchennych. Gdy zostang
otworzone drzwiczki urzgdzenia, wytworzy sie przeciag.
Wodwczas papier do pieczenia moze zetkng¢ sie z
elementami grzejnymi i ulec zapaleniu. Zawsze mocowac
papier do pieczenia za pomocg naczynia lub formy. Przykryé
papierem do pieczenia tylko niezbedng powierzchnie. Papier
do pieczenia nie powinien przekracza¢ wymiardow akcesorium
kuchennego.

A Niebezpieczenstwo zwarcia!

Nie mocowacd nigdy przewodow przytgczeniowych urzadzen
elektrycznych w gorgcych drzwiczkach piekarnika. Warstwa
izolacyjna przewodu moze sie roztopic.

Gorace akcesoria kuchenne i naczynia

A Niebezpieczenstwo poparzenia!

Przy wyjmowaniu gorgcych akcesoridéw i naczyn z piekarnika
zawsze uzywac rekawic kuchennych.

Niewlasciwie przeprowadzone naprawy

A Niebezpieczenstwo porazenia pradem!

Niewtasciwie przeprowadzane naprawy stwarzajg powazne
zagrozenie. Do wykonywania napraw sg uprawnieni wytgcznie
odpowiednio przeszkoleni pracownicy Serwisu Technicznego.
Jesli urzadzenie jest uszkodzone, wyjac wtyczke lub wytgczyé
bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikdw. Skontaktowac sie z
Serwisem Technicznym.
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Dodatkowe zabezpieczenie drzwiczek

Niektdre przepisy wymagajg pieczenia przez dtuzszy czas w
bardzo wysokiej temperaturze, w wyniku czego drzwiczki
piekarnika moga sie silnie nagrzaé. Jezeli w Panstwa domu sg
mate dzieci, nalezy zwrdcié¢ szczegdlng uwage na ich
zachowanie podczas pracy piekarnika.

Dostepne jest zabezpieczenie dodatkowe, ktdre zapobiega
dotknieciu gorgcych drzwiczek piekarnika. To dodatkowe
akcesorium kuchenne (671383) mozna zamoéwic za
posrednictwem naszego Serwisu Technicznego.

Przyczyny uszkodzen
Uwaga!

m Umieszczanie akcesoriow kuchennych, naczyn, folii, papieru
do pieczenia lub folii aluminiowej na dnie piekarnika: Nie
umieszczac akcesoriow kuchennych na dnie piekarnika. Nie
ostania¢ dna piekarnika folig ani papierem. Nie stawiac¢
naczyn na dnie piekarnika, jezeli zaprogramowana
temperatura przekracza 50 °C. Naczynie nadmiernie sie
rozgrzeje. Zaprogramowany czas gotowania i pieczenia
bedzie nieprawidtowy; dojdzie réwniez do uszkodzenia emalii.

m Woda w rozgrzanym piekarniku: Nie wlewac wody do wnetrza
rozgrzanego piekarnika. Woda przeksztatci sie w pare
wodng. Zmiany temperatury mogg spowodowac uszkodzenie
emalii i akcesoriow kuchennych.

m Potrawy ptynne: Nie przechowywacé potraw ptynnych przez
dtuzszy czas we wnetrzu zamknietego piekarnika. Nastgpi
uszkodzenie emalii.

m Sok z owocow: Przy pieczeniu ciast z owocami nie napetniaé
zbyt doktadnie blachy. Sok z owocdw wyciekajgcy z blachy
moze pozostawi¢ plamy, ktérych nie bedzie mozna usungc.
W miare mozliwosci, stosowac¢ gtebokg blache emaliowana.

m Otwieranie drzwiczek podczas stygniecia piekarnika: Zawsze
pozostawia¢ drzwiczki zamkniete podczas stygniecia
piekarnika. Jezeli drzwiczki bedg choc¢by nieznacznie
uchylone, fronty sgsiednich mebli mogg z czasem ulec
zniszczeniu.

m Bardzo zabrudzona uszczelka piekarnika: Jezeli uszczelka
piekarnika jest bardzo zabrudzona, drzwiczki nie zostaja
prawidtowo domkniete podczas pracy piekarnika. Zatem
fronty sgsiednich mebli mogg ulec zniszczeniu. Dbac¢ o
uszczelke piekarnika, aby zawsze byta czysta.

m Opieranie sie o drzwiczki piekarnika: Nie opierac sie ani nie
siada¢ na otwartych drzwiczkach piekarnika. Nie stawia¢
naczyn ani akcesoriow kuchennych na drzwiczkach
piekarnika.

m Transport urzgdzenia: Nie transportowac urzadzenia ani nie
przytrzymywacé go za pomocg uchwytu drzwiczek. Uchwyt
drzwiczek nie wytrzyma ciezaru urzgdzenia i moze sie
ztamac. Szyba w drzwiczkach moze ulec przesunieciu w
stosunku do przedniej scianki piekarnika.

m Pieczenie/smazenie na grillu; Przy pieczeniu/smazeniu na
grillu, nie nalezy umieszczac¢ gtebokiej blachy uniwersalnej
lub ptytkiej blachy do pieczenia na poziomie wyzszym niz 3.
Ze wzgledu na wysokg temperature, blachy mogg sie
odksztatcié oraz moze nastgpi¢ uszkodzenie emalii podczas
ich wyjmowania. W celu smazenia/pieczenia bezposrednio
na ruszcie, korzysta¢ wytgcznie z poziomu 4 i 5.



Nowy piekarnik w Panstwa kuchni

Oto Panistwa nowy piekarnik. W tym rozdziale zostajg
objasnione funkcje panelu sterowania i jego poszczegodinych
elementéw. Ponadto, rozdziat zawiera informacje na temat
akcesoriow kuchennych i elementéw znajdujgcych sie
wewnatrz piekarnika.

Panel sterowania

Ponizej znajdg Panstwo ogdlny opis elementdw panelu
sterowania. Na panelu wskaznikdw nie moga sie jednoczesnie
wyswietlaé wszystkie symbole. Elementy panelu sterowania
moga sie rozni¢ w zaleznosci od modelu urzadzenia.

Pokretto
temperatury

Pokretto Przyciski kontrolne
funkcji i panel wskaznikéw
Chowane pokretta obrotowe Polozenie

Zastosowanie

W niektérych piekarnikach, pokretta obrotowe mogg zostaé
schowane. Aby wsungc¢ lub wysunac pokretto obrotowe, nalezy

("] Grill, mata powierzch- Do smazenia/pieczenia na grillu

; : i S " nia niewielkich ilosci befsztykow, kiet-

je nacisna¢, gdy znajduje sie w pozycji zero. basek, tostow | 1yb. Nagrzewanie

Przyciski srodkowej czesci elementu grzew-
czego grilla.

Pod kazdym przyciskiem znajduja sie czujniki. Nie naciskac¢ : 9 g - e

mocno przyciskéw. Naciskaé tylko odpowiedni symbol. [LJ Ogrzewanie dolne Duszenie w ttuszczu dan "confit",

Pokretto funkciji

pieczenie i przygotowywanie zapie-
kanek. Ciepto jest dostarczane
przez dolny element grzewczy.

Za pomocg pokretta funkcji mozna wybrac¢ funkcje grzewcza. Rozmrazanie

Do rozmrazania np. miesa, drobiu,
chleba i ciast. Dmuchawa rozpro-
wadza nagrzane powietrze wokot
rozmrazanej potrawy.

Potozenie Zastosowanie

o Pozycja zero Piekarnik jest wytgczony.

Nadmuch gorgcego Do pieczenia ciast i ciastek. Mozli- Osdwietlenie
powietrza* wos¢ pieczenia na dwoch pozio-

Wigczanie lampki oswietlajgcej
wnetrze piekarnika.

mach. Dmuchawa umieszczona na
tylnej Sciance piekarnika rozprowa-
dza ciepto rdwnomiernie w catej
komorze piekarnika.

* Funkcja grzewcza, za pomocg ktdrej okresla sie klase efek-
tywnosci energetycznej zgodnie z normg EN60350.

Przy wybieraniu funkcji grzewczej wigcza sie lampka

O Ogrzewanie gérnei Do pieczenia ciast, zapiekanek i oswietlajaca wnetrze piekarnika.

dolne* pieczeni z chudego miesa, np. z

cieleciny lub dziczyzny, na jednym  Przyciski regulacji i panel wskaznikow

poziomie. Ciepto jest dostarczane

przez dolny i gérny element grzew- Przyciski stuzg do regulacji réznych dodatkowych funkciji. Na
czy. panelu wskaznikdw pokazujg sie ustawione wartosci.

X Grill z nadmuchem Do pieczenia kawatkéw miesa, Przycisk Zastosowanie

orgcego powietrza  drobiu i ryb. Element grzewcz - . X X
goracego p grilla i wgyntylator w*ac?zaja sieyi »$9Szybkie pod- Nagrzlewamg piekarnika w wyjatkowo

wylaczaja na przemian. Dmu- grzewanie szybki sposob.
chawa rozprowadza pgwietrze roz- (® Funkcje regu-  Wybdr ustawiert minutnika (), czasu trwa-
grzane przez grill wokot lacji czasu nia gotowania -5, czasu zakoriczenia

pieczonych potraw.

gotowania (& oraz godziny (.

] Grill, duza powierzch- Do smazenia/pieczenia na grillu

nia befsztykow, kietbasek, tostow i ryb, O Funkeia zabez-

Blokowanie i odblokowanie panelu stero-
wania.

Nagrzewanie catej powierzchni glzeiggema
pod elementem grzewczym grilla. Y
* Funkcja grzewcza, za pomoca ktorej okresla sie klase efek- - h'ej )
tywnosci energetycznej zgodnie z normg EN60350. + Wiecej

Zmniejszenie zaprogramowanych wartosci.
Zwiekszenie zaprogramowanych wartosci.
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Na panelu wskaznikéw, nawiasy kwadratowe [ ] wskazujg
symbol odpowiadajgcy aktywnej funkcji czasu.

Pokretto temperatury

Pokretto temperatury stuzy do programowania temperatury lub
poziomu pracy grilla.

Potozenie Opis

[ ) Pozycja zero Piekarnik nie grzeje.

50-270 Zakres tempera- Temperatura wnetrza piekarnika
tury w °C.

I, I, Il Poziomy pracy Poziomy pracy grilla o mate;j

grilla powierzchni [7] oraz o duzej
powierzchni (7).

| = poziom 1, tagodny
Il = poziom 2, sredni
[l = poziom 3, mocny

Gdy piekarnik grzeje, na panelu wskaznikow pokazuje sie
symbol (8). Podczas przerw w nagrzewaniu, symbol gasnie.
Symbol nie zapala sie przy funkcji oswietlenia ani przy
funkcji rozmrazania [69.

Wskazéwka: Gdy korzysta sie z grilla i zaprogramowany czas
pracy przekracza 15 minut, nalezy po uptywie tego czasu
przestawi¢ pokretto temperatury w tagodny tryb pracy grilla.

Whnetrze piekarnika
W piekarniku znajduje sie wentylator i lampka.

Wentylator

Wentylator wtgcza sie i wytgcza w razie potrzeby. Gorgce
powietrze uchodzi z piekarnika przez gorng czes¢ drzwiczek.
Uwaga! Nie zastaniac¢ szczeliny wentylacyjnej. Piekarnik moze
ulec przegrzaniu.

Wentylator nadal dziata przez pewien czas po wytgczeniu
piekarnika, aby umozliwi¢ jego szybsze ostygniecie.

Oswietlenie

Lampka wewnatrz piekarnika pozostaje wtgczona podczas
pracy piekarnika. Tym niemniej rowniez po wytgczeniu
piekarnika, mozna lampke wtgczyé, ustawiajgc pokretto funkcji
w pozycji [8.

Akcesoria kuchenne
Akcesoria kuchenne mozna umieszcza¢ w piekarniku na 5
réznych poziomach.

Akcesoria mozna wysungc¢ z piekarnika nawet do 2/3 dtugosci
bez ryzyka, ze sie przechylg. Dzieki temu, wyjmowanie potraw z
piekarnika jest bardzo utatwione.

— N

L

= Y

=) (N) (W) (O
=
i
W

Pod wptywem wysokiej temperatury akcesoria kuchenne moga
ulec odksztatceniu. Po ostygnieciu, odksztatcenie znika i nie
ma to wptywu na dziatanie akcesoriow.

Panstwa piekarnik jest wyposazony tylko w niektére sposrod
wymienionych ponizej akcesoriéw kuchennych.

Akcesoria sg dostepne w naszym Serwisie Technicznym, w
sklepach specjalistycznych lub w Internecie. Poda¢ numer HEZ.

Ruszt
Do naczyn, form, pieczeni, dan z
rusztu i potraw mrozonych.

Wtozy¢ ruszt, kierujgc czesc wygietg
W dot ~—.

Plytka emaliowana blacha do pie-
czenia
Do ciast, ciastek i herbatnikdw.

Wtozy¢ blache do piekarnika, usta-
wiajgc jg w ten sposob, aby obni-
zona krawedz byta skierowana w
strone drzwiczek.

Gieboka blacha emaliowana uni-
wersalna

Do ciast z mokrym wierzchem, cia-
steczek, potraw mrozonych i duzych
pieczeni. Moze by¢ takze uzywana
do zbierania ttuszczu podczas pie-
czenia bezposrednio na ruszcie.

Wtozy¢ blache do piekarnika, usta-
wiajgc jg w ten sposob, aby obni-
zona krawedz byta skierowana w
strone drzwiczek.

Specjalne akcesoria kuchenne

Specjalne akcesoria sg dostepne w naszym Serwisie
Technicznym lub w sklepach specjalistycznych. W naszych
katalogach oraz w Internecie prezentowana jest szeroka oferta
akcesoriow do piekarnika. Dostepnosé, a takze mozliwosé
zamowienia online specjalnych akcesoriow, zalezg od kraju
nabywcy. Szczegdtowe informacje na ten temat mozna znalezé
w dokumentacji dotgczonej do zakupionego urzadzenia.

Nie wszystkie akcesoria sg odpowiednie dla kazdego
urzadzenia. Przy zakupie, nalezy zawsze podac¢ doktadng
nazwe (E-Nr) swojego urzadzenia.

Specjalne akcesoria kuchenne Numer HEZ Zastosowanie

Ptytka emaliowana blacha do pieczenia HEZ361000 Do ciast, ciastek i herbatnikow.

Gteboka blacha emaliowana uniwersalna HEZ362000 Do ciast z mokrym wierzchem, ciasteczek, potraw mrozonych i
duzych pieczeni. Moze by¢ takze uzywana do zbierania ttusz-
czu podczas pieczenia bezposrednio na ruszcie.

Ruszt HEZ364000 Do naczyn kuchennych, form, pieczeni, dan z rusztu i potraw
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Specjalne akcesoria kuchenne Numer HEZ

Zastosowanie

Blacha do pizzy HEZ317000

Doskonata do pizzy, potraw mrozonych lub okragtych, duzych
ciast. Blacha do pizzy moze by¢ uzywana zamiast gtebokiej
blachy uniwersalnej. Umiesci¢ blache na ruszcie i postepowad
zgodnie ze wskazéwkami podanymi w tabeli.

Brytfanna metalowa HEZ6000

Brytfanna moze by¢ uzywana w strefach witroceramicznej ptyty
grzejnej, przeznaczonych na brytfanne, w kuchenkach z syste-
mem czujnikdw, a takze z programowaniem automatycznym
lub z automatycznym systemem pieczenia. Brytfanna jest z
zewnatrz pokryta emalig, a wewnatrz - warstwg zapobiegajaca
przywieraniu potraw.

Brytfanna szklana HEZ915001

Brytfanna szklana doskonale nadaje sie do przygotowywania w
piekarniku potraw duszonych oraz zapiekanek. W sposéb
szczegdlny nadaje sie do kuchenek z programem automatycz-
nym lub z automatycznym systemem pieczenia.

Potrojne prowadnice do catkowitego wysuwa- HEZ368301

nia potraw

Prowadnice do poziomoéw 1, 2 i 3 umozliwiajg catkowite wysu-
niecie akcesoriow kuchennych bez ryzyka, ze sie przechyla.

Przed pierwszym uzyciem

Niniejszy rozdziat zawiera informacje dotyczace czynnosci,
ktdre nalezy wykona¢ przed pierwszym uzyciem piekarnika.
Najpierw nalezy przeczyta¢ rozdziat Wskazdowki dotyczgce
bezpieczeristwa.

Programowanie godziny

Po podtaczeniu, na panelu wskaznikéw zapala sie symbol (i
cztery zera. Wyregulowaé godzine.

1.Nacisnaé przycisk O©.

Na wskazniku pokazuje sie godzina {2:00.
2.Wyregulowa¢ godzine za pomocg przycisku + lub —.
Po kilku sekundach pokazuje sie zaprogramowany czas.

Programowanie piekarnika

Istnieje wiele sposobdw programowania piekarnika. Ponizej
zostat opisany sposob programowania funkcji grzewcze;j i
temperatury lub poziomu pracy grilla. Piekarnik umozliwia
programowanie czasu gotowania (trwania) i czasu zakonczenia
gotowania kazdej potrawy. Aby uzyskac¢ wiecej informacii,
zapozna¢ sie z rozdziatem Programowanie funkcji regulacji
czasu.

Wskazowka: Zaleca sie, aby zawsze nagrzewacd piekarnik
przed wiozeniem potrawy, aby nie tworzyta sie nadmierna ilos¢
pary wodnej na szybie.

Wygrzewanie piekarnika

Aby usunag¢ zapach nieuzywanego urzgdzenia, nalezy zamkngé
i wygrzac pusty piekarnik. Najlepszy efekt mozna uzyskac
wiaczajac na godzine ogrzewanie gérne i dolne (&, przy
ustawieniu temperatury na 240 °C. Sprawdzi¢, czy wewnatrz
piekarnika nie pozostaty czesci opakowania.

1.Za pomocg pokretta funkcji wigczy¢ ustawienie ogrzewania
gérnego i dolnego &

2.7a pomocg pokretta temperatury ustawi¢ temperature
240 °C.

Po uptywie godziny wytgczy¢ piekarnik. W tym celu, przekrecic
pokretto funkcji do pozycji zero.
Czyszczenie akcesoriow kuchennych

Przed pierwszym uzyciem akcesoriow kuchennych, nalezy
oczyscic¢ je doktadnie przy uzyciu Sciereczki i cieptej wody z
dodatkiem niewielkiej ilosci mydta.

Funkcja grzewcza i temperatura

Przyktad z obrazka: ogrzewanie gérne i dolne & w
temperaturze 190 °C.

1.Za pomocg pokretta funkcji wybraé funkcje grzewcza.
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2.7a pomocy pokretta temperatury zaprogramowac
temperature lub poziom pracy grilla.

Piekarnik zaczyna sie nagrzewac.

Wytaczanie piekarnika
Przetgcznik funkcji ustawi¢ w pozycji zero.

Zmiana ustawien

Za pomocg odpowiednich przetgcznikdw mozna w kazde;j
chwili zmienic¢ rodzaj grzania i temperature.

Szybkie podgrzewanie

Funkcja szybkiego podgrzewania stuzy do nagrzania piekarnika
do zaprogramowanej temperatury w krotkim czasie.

Funkcji tej uzywa sie zazwyczaj do temperatur powyzej 100 °C.
Nalezy stosowac nastepujace funkcje grzewcze:

m Nadmuch gorgcego powietrza

m Ogrzewanie gérne i dolne &

m Ogrzewanie dolne ]

Aby potrawa byta réwnomiernie upieczona, nie nalezy wstawiacé
jej do piekarnika przed wytgczeniem funkcji szybkiego
podgrzewania.

1. Wybrac¢ funkcje grzewczg i temperature.

2.Nacisngc krétko przycisk »§%.

Symbol »$$ zapala sie na panelu wskaznikdw. Piekarnik
zaczyna sie nagrzewad.

Zakonczenie szybkiego podgrzewania

Rozbrzmiewa sygnat. Symbol »%$ na panelu wskaznikéw
gasnie. Wtozy¢ potrawe do piekarnika.

Wytaczanie funkcji szybkiego podgrzewania

Nacisngc przycisk »$5. Symbol »$% na panelu wskaznikéw
gasnie.

Programowanie funkcji regulacji czasu

Opisywany piekarnik posiada wiele funkcji regulacji czasu. Za
pomoca przycisku (® uaktywnia sie menu i dokonuje sie
zmiany na inng funkcje. Podczas wykonywania regulaciji
ustawien, symbole czasu pozostajg zapalone. Nawiasy
kwadratowe [ ] wskazujg wybrang funkcje regulacji czasu.
Istnieje mozliwos¢ zmiany juz zaprogramowanej funkcji
regulacji czasu, bezposrednio za pomoca przycisku + lub —
pod warunkiem, ze symbol czasu bedzie sie znajdowat w
nawiasach kwadratowych [ ].

Minutnik

Dziatanie minutnika nie zalezy od dziatania piekarnika. Minutnik
posiada wtasny sygnat dzwiekowy. W ten sposdb mozna
odrdzni¢ zakonczenie czasu zaprogramowanego w minutniku
od automatycznego wytgczenia piekarnika (czasu trwania
gotowania).

1.Nacisnaé jeden raz na przycisk .
Na panelu wskaznikdw zapalajg sie symbole czasu, a
nawiasy kwadratowe znajduja sie przy ).
2. Zaprogramowac czas na minutniku za pomoca
przycisku + lub —.
Wartos¢ odpowiadajgca przyciskowi += 10 minut
Wartos¢ odpowiadajgca przyciskowi —= 5 minut
Zaprogramowane ustawienie czasu pokazuje sie po uptywie
kilku sekund. Zaczyna sie odliczanie czasu na minutniku. Na
panelu wskaznikéw zapala sie symbol [£)] i pokazuje sie uptyw
czasu na minutniku. Pozostate symbole czasu gasna.

Po uptywie czasu zaprogramowanego na minutniku

Rozbrzmiewa sygnat. Na panelu wskaznikdw pokazuje
sie 00:00. Wylaczy¢ minutnik za pomoca przycisku .
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Zmiana ustawien czasu minutnika

Zmieni¢ czas na minutniku za pomocg przycisku + lub —.
Zmienione ustawienie czasu pokazuje sie po uptywie kilku
sekund.

Usuniecie ustawien czasu w minutniku

Przywrdcié ustawienia czasu minutnika 100 za pomoca
przycisku —. Zmienione ustawienie czasu pokazuje sie po
uptywie kilku sekund. Minutnik wytgcza sie.

Przegladanie ustawien czasu

W przypadku zaprogramowania réznych funkcji regulacji czasu,
na panelu wskaznikéw wyswietlajg sie odpowiednie symbole.
Symbol funkcji regulacji czasu na pierwszym planie znajduje sie
w nawiasach kwadratowych.

Aby sprawdzié wskazania minutnika £, czas trwania
gotowania -5, czas zakoriczenia gotowania (& lub godzine ®,
nacisnaé kilkakrotnie przycisk ®, az w nawiasach
kwadratowych pojawi sie zgdany symbol. Odpowiednia wartos¢
pokazuje sie przez kilka sekund na panelu wskaznikow.

Czas trwania gotowania

Piekarnik umozliwia programowanie czasu trwania gotowania
dla kazdej potrawy. Po uptywie zaprogramowanego czasu
gotowania, piekarnik automatycznie sie wytgcza. W ten sposob
unika sie koniecznosci przerywania innych zaje¢ domowych, w
celu wytgczenia piekarnika, a takze zapobiega sie
przekroczeniu, na skutek nieuwagi, czasu gotowania.

Przyktad z obrazka: czas trwania gotowania 45 minut.
1.Za pomocg pokretta funkcji wybraé funkcje grzewcza.

2.7a pomocg pokretta temperatury zaprogramowac
temperature lub poziom pracy grilla.



3.Nacisna¢ dwukrotnie przycisk (.
Na panelu wskaznikow pokazuje sig¢ LU0, Zapalaja sie
symbole czasu, a nawiasy kwadratowe ustawiajg sie przy 5.

4. Zaprogramowac czas trwania gotowania za pomoca
przycisku + lub —.

Wartos¢ odpowiadajgca przyciskowi + = 30 minut
Wartos¢ odpowiadajgca przyciskowi — = 10 minut

Po kilku sekundach wtgcza sie piekarnik. Na panelu
wskaz’nikcl’)w pokazuje sie uptyw czasu gotowania i zapala sie
symbol [-D]. Pozostate symbole czasu gasna.

Po uptywie czasu gotowania

Rozbrzmiewa sygnat. Piekarnik przestaje grza¢. Na panelu
wskaznikow pokazuje sie G400, Nacisngé przycisk (.
Zaprogramowac nowy czas gotowania za pomocg
przycisku + lub —. Albo nacisnaé dwa razy przycisk ® i
umiesci¢ pokretto funkcji w pozyciji zero. Piekarnik jest
wytgczony.

Zmiana czasu trwania gotowania

Zmieni¢ czas trwania gotowania za pomocg przycisku + lub —.
Zmienione ustawienie czasu pokazuje sie po uptywie kilku
sekund. Jesli minutnik jest zaprogramowany, najpierw nacisngé
przycisk ©.

Anulowanie ustawienia czasu gotowania

Przywrdci¢ ustawienia czasu gotowania Hii:17 za pomoca
przycisku —. Zmienione ustawienie czasu pokazuje sie po
uptywie kilku sekund. Ustawienie czasu zostato skasowane.
Jesli minutnik jest zaprogramowany, najpierw nacisng¢
przycisk ©.

Przegladanie ustawien czasu

W przypadku zaprogramowania réznych funkcji regulacji czasu,
na panelu wskaznikéw wyswietlajg sie odpowiednie symbole.
Symbol funkcji regulacji czasu na pierwszym planie znajduje sig
w nawiasach kwadratowych.

Aby sprawdzi¢ wskazania minutnika £, czas trwania
gotowania <9, czas zakoriczenia gotowania (& lub godzine (®,
nacisnaé kilkakrotnie przycisk ®, az w nawiasach
kwadratowych pojawi sie zgdany symbol. Odpowiednia wartosé
pokazuje sie przez kilka sekund na panelu wskaznikdw.

Czas zakonczenia

W piekarniku mozna zaprogramowac godzine, o ktérej ma by¢
gotowe danie. Piekarnik wtgcza sie automatycznie i wytgcza o
zaprogramowanej godzinie. Np. mozna wtozy¢ potrawe do
piekarnika rano i zaprogramowac piekarnik tak, aby potrawa
byta gotowa w potudnie.

Upewni¢ sie, ze potrawy nie zepsujg sie z powodu zbyt
dtugiego przebywania w piekarniku.

Przyktad z obrazka: jest godzina 10.30, czas gotowania wynosi
45 minut, a piekarnik powinien sie wytgczy¢ o godzinie 12.30.
1.Wyregulowac¢ pokretto funkciji.

2. Wyregulowa¢ pokretto temperatury.

3.Nacisna¢ dwukrotnie przycisk (®.

4. Zaprogramowac czas trwania gotowania za pomoca
przycisku + lub —.

5.Nacisna¢ przycisk ©.
Nawiasy kwadratowe znajduja sie przy (&. Pokazuje sie
godzina, o ktdrej danie bedzie gotowe.

6.0podzni¢ czas zakonczenia gotowania za pomoca
przycisku + lub —.

Po kilku sekundach piekarnik pokazuje zaprogramowany czas i
zostaje ustawiony w potozeniu zwtoki czasowej. Na panelu
wskaznikéw pokazuje sie godzina, o ktdrej danie bedzie
gotowe, a symbol (& pojawia sie w nawiasach kwadratowych.
Symbol L) i ® gasnie. Gdy wigcza sie piekarnik, pokazuje sie
uptyw czasu gotowania, a symbol <D pojawia sie w nawiasach
kwadratowych. Symbol (& gasnie.

Po uptywie czasu gotowania

Rozbrzmiewa sygnat. Piekarnik przestaje grzac¢. Na panelu
wskaznikow pokazuje sie G400, Nacisnaé przycisk (.
Zaprogramowac nowy czas gotowania za pomocg
przycisku + lub —. Albo nacisnaé dwa razy przycisk ® i
umiesci¢ pokretto funkcji w pozyciji zero. Piekarnik jest
wytgczony.

Zmiana ustawien czasu zakonczenia gotowania

Zmieni¢ ustawienia czasu zakonczenia gotowania za pomoca
przycisku + lub —. Zmienione ustawienie czasu pokazuje sie
po uptywie kilku sekund. Jesli minutnik jest zaprogramowany,
najpierw nacisnaé dwa razy przycisk (®. Nie nalezy zmieniaé
czasu zakornczenia gotowania, jesli zaczeto sie juz odliczanie
zaprogramowanego czasu gotowania. Mogtoby to mie¢ wptyw
na ostateczne efekty gotowania.
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Usunigcie ustawien czasu zakonczenia gotowania

Przywrdci¢ ustawienia czasu zakonczenia gotowania zgodne z
aktualng godzing, za pomocg przycisku —. Zmienione
ustawienie czasu pokazuje sie po uptywie kilku sekund.
Piekarnik wtgcza sie. Jesli minutnik jest zaprogramowany,
najpierw nacisnaé dwa razy przycisk (.

Przegladanie ustawien czasu

W przypadku zaprogramowania réznych funkcji regulacji czasu,
na panelu wskaznikéw wyswietlajg sie odpowiednie symbole.
Symbol funkcji regulacji czasu na pierwszym planie znajduje sie
w nawiasach kwadratowych.

Aby sprawdzi¢ wskazania minutnika (), czas trwania
gotowania -5, czas zakonczenia gotowania (& lub godzine (®,
nacisnaé kilkakrotnie przycisk ®, az w nawiasach
kwadratowych pojawi sie zgdany symbol. Odpowiednia wartos¢
pokazuje sie przez kilka sekund na panelu wskaznikdw.

Funkcja zabezpieczenia dzieci

W celu unikniecia przypadkowego witgczenia piekarnika przez
dzieci, urzgdzenie jest wyposazone w funkcje zabezpieczenia
dzieci.

Piekarnik nie reaguje wéwczas na zadne ustawienie. Mozna
programowac minutnik i godzine przy wtgczonej funkcji
zabezpieczenia dzieci.

Gdy funkcja grzewcza i temperatura lub poziom pracy grilla sg

zaprogramowane, funkcja zabezpieczenia dzieci przerywa
podgrzewanie.

Zmiana ustawien podstawowych

Opisywany piekarnik posiada rézne ustawienia podstawowe.
Ustawienia te mozna dostosowywac do potrzeb uzytkownika.

Ustawienia podstawowe Wybor |  Wybér 2  Wybér 3
c { Wskaznik czasu na  zawsze* tylko za -
zegarze pomoca
przycisku
-2 Czas trwania syg- ok. 10 s ok. 2 min* ok. 5 min
natu po uptywie
czasu gotowania lub
czasu zaprogramo-
wanego na minut-
niku
= 3 Czas oczekiwaniana ok. 2 s ok. 5 s* ok. 10 s

zarejestrowanie usta-
wienia

* Ustawienie fabryczne
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Godzina

Po podtgczeniu lub po przerwie w zasilaniu, na panelu
wskaznikéw zapala sie symbol (® i cztery zera. Wyregulowaé
godzine.
1.Nacisnaé przycisk O©.

Na panelu wskaznikéw pokazuje sie godzina {2017,
2. Wyregulowaé godzine za pomocg przycisku + lub —.
Po kilku sekundach pokazuje sie zaprogramowany czas.

Zmiana ustawien godziny

Nie mozna wczesniej zaprogramowac innej funkcji regulaciji

czasu.

1.Nacisnaé cztery razy przycisk .
Na panelu wskaznikdw zapalajg sie symbole czasu, a
nawiasy kwadratowe znajduja sie przy .

2.Zmieni¢ godzine za pomocg przycisku + lub —.

Po kilku sekundach pokazuje sie zaprogramowany czas.

Wylaczanie wyswietlania godziny

Wyswietlanie godziny mozna wytaczy¢. Patrz rozdziat Zmiana
ustawien podstawowych.

Wiaczenie funkcji zabezpieczenia dzieci
Nie mozna wczesniej zaprogramowac czasu trwania ani czasu
zakonczenia gotowania.

Naciskac przycisk C= przez ok. cztery sekundy.

Na panelu wskaznikdw zapala sie symbol C=. Funkcja
zabezpieczenia dzieci zostata wigczona.

Wytaczenie funkcji zabezpieczenia dzieci
Naciskac przycisk C= przez ok. cztery sekundy.

Symbol = na panelu wskaznikdw gasnie. Funkcja
zabezpieczenia dzieci zostata wytgczona.

Nie mozna wczesniej zaprogramowac innej funkcji regulacii
czasu.
1.Naciskaé przycisk ® przez ok. 4 sekundy.

Na panelu wskaznikdw pokazuje sie aktualne ustawienie

podstawowe godziny, np. ¢  dla Wyboru /.

2.Zmieni¢ ustawienie podstawowe za pomoca
przycisku + lub —.

3. Potwierdzi¢ za pomoca przycisku (.
Na panelu wskaznikdw pokazuje sie nastepujgce ustawienie
podstawowe. Za pomoca przycisku (® mozna przej$é przez
wszystkie poziomy, a za pomocg przycisku + lub — zmieni¢
ustawienie.

4. Aby zakonczyé, naciskaé przycisk (® przez ok. 4 sekundy.
Wszystkie ustawienia podstawowe zostaty zarejestrowane.

Ustawienia podstawowe mozna ponownie zmieni¢ w dowolnym
momencie.



Konserwacja i czyszczenie

Piekarnik zachowa przez dtugi okres czasu idealny wyglad i

sprawnos¢ dziatania pod warunkiem, ze bedzie w odpowiedni
sposdb czyszczony i poddawany zabiegom konserwacyjnym.
Ponizej opisano sposdb konserwacji i czyszczenia piekarnika.

Wskazowki

m Na przedniej sciance piekarnika mogg pojawic sie
przebarwienia spowodowane stosowaniem réznych
materiatow jak szkto, plastik lub metal.

m Przypominajgce brud, dobrze widoczne smugi na szybie
piekarnika to odbicia swiatta lampki piekarnika.

m W bardzo wysokiej temperaturze emalia ulega przypaleniu. Z
tego powodu mogg wystgpi¢ niewielkie odbarwienia. Jest to
zjawisko normalne, ktdre nie wptywa na dziatanie piekarnika.
W przypadku cienkich blach, nie jest mozliwe catkowite
pokrycie emalig ich bocznych scianek. Z tej przyczyny,
wspomniane scianki mogg sta¢ sie szorstkie w dotyku. Nie
powoduje to jednak zniszczenia powtoki antykorozyjnej.

Srodki czyszczace

Aby nie uszkodzi¢ powierzchni piekarnika przez zastosowanie
nieodpowiednich srodkdw czyszczacych, nalezy uwzglednic
informacje zawarte w tabeli. Nie stosowac:

m Srodkéw czyszczgcych kwasnych lub o wtasciwosciach
sciernych,

m produktéw o mocnym dziataniu, ktére zawierajg alkohol,

m zmywakow lub twardych ggbek,

m urzgdzen czyszczacych przy uzyciu wysokiego cisnienia lub
strumienia pary.

Doktadnie wyprac¢ kazdg nowg Sciereczke przed uzyciem.

Strefa Srodki czyszczace
Przednia scianka pie-  Ciepta woda z niewielkg iloscig
karnika mydta:

Oczysci¢ sciereczkg i osuszyé
miekkg szmatka. Nie uzywac ptynu do
mycia szyb ani skrobakdéw do szkfa.

Ciepta woda z niewielkg iloscig
mydta:

Oczysci¢ sciereczkg i osuszyé
miekkg szmatkg. Natychmiast zmy-
wac plamy z wapna, ttuszczu, maki
kukurydzianej i biatka jajka, gdyz pod
spodem moze pojawié sie korozja.

W punktach Serwisu Technicznego
lub w sklepach specijalistycznych
mozna naby¢ srodki do czyszczenia
stali nierdzewnej, ktére mozna stoso-
wac na rozgrzanej powierzchni.
Naktadac¢ srodek czyszczgcy bardzo
cienkg szmatkg z miekkiego mate-

Stal nierdzewna

riatu.
Szkio Srodki do czyszczenia szyb:
Czyscic sciereczka z miekkiego mate-
riatu. Nie uzywac skrobaka do szkta.
Wziernik Srodki do czyszczenia szyb:

Czyscic sciereczka z miekkiego mate-
riatu. Nie stosowac alkoholu, octu ani
innych srodkéw do czyszczenia o
wtasciwosciach sciernych lub o kwas-
nym odczynie.

Srodki do czyszczenia szyb:
Czyscic¢ sciereczka z miekkiego mate-
riatu. Nie uzywac skrobakoéw do szkia.

Szyby w drzwiczkach

Strefa Srodki czyszczace

Szklana pokrywa
lampki piekarnika

Ciepta woda z niewielkg iloscig
mydta:
Czyscic sciereczka.

Uszczelka
Nie wyjmowac!

Ciepta woda z niewielkg iloscig
mydta:
Czysci¢ sciereczka. Nie trzed.

Kratki lub szyny Ciepta woda z niewielkg iloscig
mydta:
Odmoczy¢ i oczyscic¢ sciereczkg lub

szczoteczka.

Prowadnice Ciepta woda z niewielkg iloscig
mydta:

Oczysci¢ za pomocg sSciereczki lub
szczoteczki. Nie pozostawiac¢ do
odmoczenia ani nie my¢ w zmywarce.

Akcesoria kuchenne Ciepta woda z niewielkg iloscig
mydta:
Odmoczy¢ i oczyscic¢ sciereczkg lub

szczoteczka.

Oczyszczanie powierzchni samoczyszczacych wewnatrz
piekarnika

W niektérych piekarnikach, tylna scianka wnetrza piekarnika,
scianki boczne lub $cianka gdorna moga by¢ pokryte warstwag
ceramiczng o duzej porowatosci. Warstwa ta pochtania
zabrudzenia powstate podczas pieczenia i smazenia oraz
usuwa je w trakcie pracy piekarnika. Im wyzsza temperatura i
dtuzszy czas pracy piekarnika, tym lepszy efekt
samooczyszczania.

Jednak jezeli zabrudzenie utrzymuje sie po kilkakrotnym uzyciu
piekarnika, wowczas nalezy postgpi¢ w sposdb nastepujgcy:

1.Doktadnie oczysci¢ dno i Scianki piekarnika, ktére nie sg
pokryte wspomniang warstwg samoczyszczaca.

2.Zaprogramowaé nadmuch gorgcego powietrza [Z].

3.Nagrzewac pusty, zamkniety piekarnik przez ok. 2 godziny w
maksymalnej temperaturze.

Warstwa ceramiczna ulega samoczynnej regeneracji. Po
ostygnieciu piekarnika usung¢ brgzowy lub biaty osad przy
uzyciu wody i miekkiej ggbki.

Nieznaczne odbarwienie warstwy ceramicznej nie wptywa na
przebieg samooczyszczania.

Uwaga!

m Nie uzywac srodkow czyszczgcych o wtasciwosciach
sciernych. Powodujg one porysowanie i uszkodzenie warstwy
0 wysokiej porowatosci.

m Nie czysci¢ warstwy ceramicznej srodkami do czyszczenia
piekarnikow. Jesli na skutek nieuwagi rozleje sie na nig
srodek do czyszczenia piekarnikdow, usungé go natychmiast
za pomocg gabki i duzej ilosci wody.

Czyszczenie dna piekarnika i scianek pokrytych emalig

Uzywac Sciereczki i cieptej wody z niewielkg iloscig mydta lub
octu.

W przypadku silnych zabrudzen, uzywaé metalowego zmywaka
z cienkiego stalowego drutu lub specjalnego srodka do
czyszczenia piekarnikow. Stosowacd wytgcznie po ostygnieciu
wnetrza piekarnika. Nie czysci¢ powierzchni samoczyszczacych
metalowym zmywakiem ani srodkami do czyszczenia
piekarnikéw.
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Funkcja oswietlenia

Aby utatwi¢ czyszczenie piekarnika, mozna wtgczy¢ lampke
znajdujgca sie wewnatrz piekarnika.

Wiaczanie lampki w piekarniku

Obrdci¢ pokretto funkcji do pozycji [2J.

Lampka wtgcza sie. Pokretto temperatury powinno by¢
wytgczone.

Wytaczanie lampki wewnatrz piekarnika

Obradci¢ pokretto funkcji do pozycji O.

Pochylanie elementu grzewczego grilla

Aby utatwi¢ czyszczenie, w niektérych piekarnikach mozna
pochyli¢ element grzewczy grilla.

A Niebezpieczenstwo poparzenia!

Piekarnik powinien by¢ zimny.

1. Pociggna¢ do przodu uchwyt pochylanego grilla i popchnaé

go do gory, az rozlegnie sie klikniecie oznaczajgce, ze
zablokowat sie w odpowiednim potozeniu (rysunek A).

2.Jednoczesnie, przytrzymac element grzewczy grilla i pochylié
go w dot (rysunek B).

Zaktadanie kratek lub szyn

1.W pierwszej kolejnosci, wtozy¢ kratke lub szyny w tylny
rowek, naciskajgc troche do tytu (rysunek A),

2. a nastepnie wiozy¢ element w przedni rowek (rysunek B).

B
q

=

1

Ustawienie kratek lub szyn mozna regulowac¢ w lewo i w prawo.
Zawsze ustawiac elementy wygieciem w dot.

Zdejmowanie i zaktadanie drzwiczek
piekarnika

Aby utatwi¢ demontaz drzwiczek piekarnika i mycie szyb
drzwiczek, istnieje mozliwosc¢ zdjecia drzwiczek piekarnika.

Zawiasy drzwiczek piekarnika sg wyposazone w dzwignie
blokujgca. Jezeli dzwignia jest zamknieta (rysunek A), zdjecie
drzwiczek nie jest mozliwe. Po otwarciu dzwigni blokujgcej
mozna zdjg¢ drzwiczki (rysunek B), zawiasy w drzwiczkach
zostajg zablokowane. Dzieki temu, drzwiczki nie zamkng sie w
nieoczekiwanym momencie.

S \

Po zakonczeniu czyszczenia, ponownie przesungcé - kierujgc w
gore - element grzewczy grilla. Popchng¢ uchwyt stuzgcy do
przytrzymania, w dot, i wsungé element grzewczy grilla.

Zdejmowanie i zakltadanie kratek lub szyn z
lewej i prawej strony

Istnieje mozliwos¢ wyjecia kratek lub szyn z prawej i lewej
strony w celu ich oczyszczenia. Piekarnik powinien by¢ zimny.

Zdejmowanie kratek lub szyn
1.Unies¢ kratke lub szyne w przedniej czesci
2.i zdjg¢ jg (rysunek A).

3. Nastepnie, pociggnac kratke lub szyne do przodu i wyjac ja
(rysunek B).

A —
A \/E]

{ ——
:f?

®-=
-

Czyscic kratki lub szyny ptynem do mycia naczyn i ggbka. W
przypadku plam trudnych do usuniecia uzy¢ szczoteczki.
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A Niebezpieczenstwo obrazen!

Jesli zawiasy nie sg zablokowane za pomocg dzwigni
blokujgcej, drzwiczki mogg zamkngc¢ sie w nieoczekiwanym
momencie. Pamietad, aby dzwignie blokujgce byty zawsze
zamkniete. DZwignie powinny by¢ otwarte wytgcznie przy
zdejmowaniu drzwiczek.

Zdejmowanie drzwiczek

1. Otworzy¢ catkowicie drzwiczki piekarnika.

2. Wyja¢ obie dzwignie blokujgce umieszczone z prawej i z
lewej strony (rysunek A).

3.Zamkng¢ catkowicie drzwiczki piekarnika (rysunek B). Ztapac
drzwiczki obiema rekami z lewej i prawej strony. Przymkngé
drzwiczki jeszcze bardziej i wyciggnad.




Zakladanie drzwiczek

Zatozy¢ ponownie drzwiczki, wykonujgc opisane powyzej
czynnosci w odwrotnej kolejnosci.

1.Przy ponownym zaktadaniu drzwiczek pamietac¢, aby oba

zawiasy weszty doktadnie w odpowiednie otwory (rysunek A).

2.Dolny rowek zawiaséw powinien by¢ odpowiednio
dopasowany po obu stronach (rysunek B).

=

1

/ \

Jesli zawiasy nie zostang prawidtowo zamontowane, moze
wystgpié nierdwne ustawienie drzwiczek w stosunku do
przedniej czesci piekarnika.

3.Ponownie zamkngc¢ dzwignie blokujgce (rysunek C).
Zamkng¢ drzwiczki piekarnika.

A Niebezpieczenstwo obrazen!

Nie dotykac¢ zawiasow, jezeli drzwiczki niespodziewanie
wypadng lub jezeli zawias nagle sie zatrzasnie. Skontaktowac
sie z Serwisem Technicznym.

Montaz i demontaz szyb w drzwiczkach
piekarnika

Istnieje mozliwos¢ wyjecia szyb z drzwiczek piekarnika w celu
utatwienia czyszczenia.

Demontaz
1.Zdjac¢ drzwiczki piekarnika i potozy¢ je na miekkiej szmatce,
uchwytem do dotu.

2.0dkreci¢ gorng pokrywe drzwiczek piekarnika. W tym celu
odkreci¢ sruby umieszczone po lewej i prawej stronie
(rysunek A).

3.Podnies¢ i wyjac gérng szybe (rysunek B).

N

W przypadku drzwiczek z trzema szybami, nalezy réwniez
wykonac¢ nastepujgcg czynnosd:

4.Wyja¢ dolng szybe (rysunek C).

Umy¢ szyby przy uzyciu ptynu do mycia szyb i sciereczki z
miekkiego materiatu.

Nie stosowacd ptyndw o wiasciwosciach sciernych lub zrgcych,
skrobakow do szkta ani twardych zmywakow z metalu, gdyz
moga one uszkodzi¢ szybe.

Montaz

Drzwiczki z dwoma szybami: wykonac¢ czynnosci od punktu 2
do 4.

1.Wsung¢ dolng szybe do tytu, pochylajgc jg (rysunek A).
Przy montazu szyb pamigtaé, aby znajdujgcy sie na dole, po
lewej stronie, napis "right above", byt odwrdcony.

2.Wsung¢ gorng szybe do tytu, pochylajac ja, tak by gtadka
powierzchnia znajdowata sie na zewnatrz.

3.Zatozy¢ i przykreci¢ pokrywe.
4. Zatozy¢ drzwiczki piekarnika.

Uzy¢ ponownie piekarnika dopiero po upewnieniu sie, ze
szyby zostaly prawidlowo zamontowane.
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Co zrobi¢ w przypadku usterki

W przypadku wystgpienia usterki, czesto mozna usung¢ ja
samodzielnie w prosty sposoéb. Przed skontaktowaniem sie z
Serwisem Technicznym, zalecamy podjecie proby
samodzielnego usuniecia usterki z wykorzystaniem ponizszej
tabeli.

Tabela usterek

Usterka Mozliwa przy- Rozwigzanie/rady
czyna
Piekarnik nie Uszkodzony Sprawdzi¢ stan bezpiecz-
dziata. bezpiecznik. nika w skrzynce bezpieczni-
kow.
Przerwa w Sprawdzi¢, czy w kuchni

dostawie prgdu. dziata oswietlenie lub inne
urzgdzenia elektryczne.

Na wskazniku  Przerwa w Ponownie ustawi¢ godzine.

zapala sie ®  dostawie pradu.

oraz zera.

Piekarnik nie W stykach znaj- Obréci¢ kilkukrotnie
grzeje. duje sie pyt. pokretta obrotowe w obu

kierunkach.

Komunikaty o btedach

Kiedy na panelu wskaznikdw pojawia sie komunikat o btedzie z
symbolem £, nacisnaé przycisk (®. Komunikat znika.
Ustawiona funkcja czasu zostaje skasowana. Jesli komunikat o
btedzie nie znika, powiadomi¢ Serwis Techniczny.

Anomalie wywotujgce nastepujgce komunikaty o btedach mogg
by¢ rozwigzane przez samego uzytkownika.

Komunikat o Mozliwa przy- Rozwigzanie/rady

btedzie czyna
0 Przycisk zostat Nacisnaé po kolei wszystkie

przyciski. Sprawdzié, czy
ktorys z przyciskéw nie jest
zablokowany, zakryty lub
brudny.

nacisniety zbyt
krotko lub jest
zablokowany.

A Niebezpieczenstwo porazenia pradem!

Niewtasciwie przeprowadzane naprawy stwarzajg powazne
zagrozenie. Do wykonywania napraw sg uprawnieni wytgcznie
odpowiednio przeszkoleni pracownicy Serwisu Technicznego.

Serwis

W razie koniecznosci naprawy urzgdzenia nalezy skontaktowac
sie z naszym serwisem. Zawsze znajdziemy odpowiednie
rozwigzanie, rowniez aby unikngé¢ zbednego wzywania
technikow serwisu.

Symbol produktu (E-Nr) i numer fabryczny
(FD-Nr)

Pracownikowi serwisu nalezy podac¢ symbol produktu (E-Nr)
oraz numer fabryczny (FD-Nr) urzadzenia, aby mogt on udzieli¢
kompetentnej pomocy. Tabliczka znamionowa z tymi numerami
znajduje sie z prawej strony na drzwiczkach piekarnika. Mozna
tu wpisac¢ dane urzgdzenia i numer telefonu serwisu, aby w
razie koniecznosci szybko je odnalezé.

E-Nr FD-Nr
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Wymiana lampki w piekarniku

Jesli lampka w piekarniku jest uszkodzona, nalezy jg wymienic.
Lampki odporne na wysokg temperature jako czesci zamienne
mozna nabyc¢ za posrednictwem Serwisu Technicznego lub w
sklepach specjalistycznych. Zaleca sie uzywac¢ wytgcznie
lampek tego typu.

A Niebezpieczenstwo porazenia pradem!

Odtgczy¢ urzadzenie od sieci elektrycznej. Sprawdzié, czy jest

prawidtowo odtgczone.

1.W celu uniknigcia uszkodzen wtozy¢ sciereczke kuchenng do
zimnego piekarnika.

2.Wyja¢ szklany element ochronny, odkrecajgc go w lewg
strone.

3. Wymieni¢ lampke na lampke podobnego typu.
4. Ponownie wkreci¢ szklany element ochronny.

5.Wyja¢ sciereczke kuchenng i ponownie podtgczy¢ urzadzenie
do sieci elektryczne,j.

Szklane elementy ochronne

Nalezy wymieniac¢ szklane elementy ochronne, ktére zostaty
uszkodzone. Szklane elementy ochronne mozna naby¢ w
Serwisie Technicznym. Nalezy wowczas podaé numer produktu
i numer fabryczny urzadzenia.

Serwis

Nalezy pamietad, ze wezwanie technika serwisu w przypadku
nieprawidtowej obstugi urzgdzenia jest odptatne réwniez w
okresie gwarancyjnym.

Adresy serwisdw wszystkich krajow znajdujg sie w zatgczonym
spisie autoryzowanych serwisow.

Zlecenie naprawy oraz pomoc w razie usterki
PL 0801 191 534

Prosimy zaufa¢ kompetencjom producenta. W ten sposéb
mozna zapewnic, ze naprawy przeprowadzane bedg przez
wykwalifikowanych technikow serwisu, wyposazonych w
oryginalne czesci zamienne.



Rady dotyczace oszczedzania energii i ochrony srodowiska

naturalnego

Niniejszy rozdziat zawiera rady dotyczgce sposobdw
oszczedzania energii podczas pieczenia i smazenia w
piekarniku oraz wskazowki dotyczace utylizacji urzadzenia.

Oszczedzanie energii

m Nagrzewac piekarnik tylko w przypadku, gdy jest to zalecane
w przepisie lub w tabeli potraw.

m Uzywac form do pieczenia w ciemnych kolorach, pokrytych
czarnym lakierem lub emalig. Te formy najlepiej pochtaniajg
ciepto.

m Pamietaé, aby drzwiczki piekarnika byty zamkniete podczas
cyklu gotowania, pieczenia lub smazenia.

m Podczas pieczenia kilku ciast, zaleca sie je piec jedno po
drugim. Piekarnik bedzie rozgrzany, dzieki czemu pieczenie

drugiego ciasta zajmie mniej czasu. Mozna rowniez wktadacé
jednoczesnie dwie formy prostokagtne, jedna obok drugie;.

m Przy dtugich czasach gotowania/pieczenia, mozna wytgczyé
piekarnik na 10 minut przed uptywem czasu i wykorzysta¢
ciepto resztkowe w celu dogotowania/dopieczenia potrawy.

Utylizacja odpadow w sposodb przyjazny dla
srodowiska naturalnego
Zutylizowac¢ opakowanie w sposdb ekologiczny.

Niniejsze urzadzenie jest oznakowane jako zgodne z
E/ zapisami Dyrektywy 2002/96/CE dotyczacej odpaddéw

elektrycznych i elektronicznych. Dyrektywa ta okresla
zasady recyklingu i ponownego wykorzystania
zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego na
terenie catej Unii Europejskie;.

Przetestowane w naszym studiu gotowania

Ponizej znajdg Panstwo przyktady potraw z optymalnymi dla
nich ustawieniami. Pokazemy Panstwu, jaki rodzaj grzania i
temperatura najlepiej nadajg sie do przyrzadzenia danej
potrawy. Podajemy wskazowki dotyczgce odpowiedniego
wyposazenia oraz wysokosci, na jakg nalezy wsuwac je do
piekarnika. Udzielamy porad dotyczgcych naczyn i
przygotowywania potraw.

Wskazowki

m Dane w tabeli zawsze dotyczg potraw wsunietych do zimnego
i pustego piekarnika.
Piekarnik podgrzewad tylko wowczas, gdy tak podajg tabele.
Wyposazenie wytozy¢ papierem do pieczenia dopiero po
podgrzaniu piekarnika.

m Podane w tabelach czasy sg wartosciami orientacyjnymi.

Zalezg one od jakosci i wtasciwosci produktéw spozywczych.

m Nalezy stosowaé dostarczone wyposazenie. Wyposazenie
dodatkowe mozna naby¢ w punkcie serwisowym lub sklepie
specjalistycznym.

Przed uzyciem piekarnika wyja¢ wyposazenie i naczynia, z
ktérych sie nie korzysta.

m Do wyjmowania gorgcego wyposazenia i naczyn z piekarnika
zawsze uzywac tapek kuchennych.

Ciasta i wypieki

Pieczenie na jednym poziomie

Przy ustawieniu z ogrzewaniem gdérnym i doinym (& uzyskuje
sie lepsze wypieczenie ciast.

W przypadku pieczenia z nadmuchem gorgcego powietrza [&],
zaleca sie nastepujgce poziomy dla akcesoridow kuchennych:

m Ciasta w formach: poziom 2
m Ciasta na blasze: poziom 3

Pieczenie na kilku poziomach

Stosowad tryb z nadmuchem goracego powietrza [&.
Poziom pieczenia przy uzywaniu 2 poziomow:

m Blacha emaliowana: poziom 3

m Blacha aluminiowa poziom 1

Ciasta na blachach, ktére zostaty jednoczesnie umieszczone w
piekarniku, nie muszg by¢ gotowe w tym samym czasie.

W tabelach znajduje sie wiele rad dotyczgcych kazdej potrawy.

W przypadku jednoczesnego uzycia 3 prostokatnych form,
nalezy umiescic je na ruszcie, tak jak pokazano na rysunku.

Formy do pieczenia
Najlepiej nadajg sie ciemne metalowe formy do pieczenia.

W przypadku pieczenia w formach z cienkiego metalu lub
formach szklanych czas pieczenia wydtuza sig, a ciasto nie jest
réwnomiernie zrumienione.

W przypadku pieczenia w formach silikonowych nalezy piec
wedtug przepisow producenta formy i przestrzegacé jego
wskazowek. Formy silikonowe sg czesto mniejsze od zwyktych.
llos¢ sktadnikdw i ciasta surowego moze odbiegac od tutaj
podanych.

Tabele

W tabeli znajdujg sie optymalne funkcje grzewcze dla kazdego
rodzaju ciasta lub deseru. Temperatura i czas pieczenia zalezg
od ilosci i konsystencji ciasta. Z tego powodu, w tabelach
potraw podane sg zawsze zakresy czasu. Nalezy zawsze
zaczg¢ od najnizszego zakresu. W nizszej temperaturze
powierzchnia ciasto przyrumienia sie w sposob bardziej
rownomierny. W razie koniecznosci, przy nastepnej okazji
bedzie mozna wydtuzyé czas.

Jesli piekarnik zostat nagrzany przed wstawieniem potrawy,
nalezy skréci¢ podany czas o 5 lub 10 minut.

Dodatkowe informacje znajdujg sie w dodatku do tabel, pod
tytutem: Sugestie dotyczgce pieczenia.
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Aby piec tylko jedno ciasto na jednym poziomie, umiescic
forme na emaliowanej blasze.

Jesli pieczonych jest kilka ciast w tym samym czasie, mozna
umiesci¢ formy na ruszcie obok siebie.

Ciasta pieczone w formie Forma do postawienia na Poziom Funkcja grzew- Temperatura Czas pieczenia w
ruszcie cza w °C minutach

Tarta FO(ma do tart z plaohy stalo- 1 O 220-240 40-50
wej ocynkowanej, @ 31 cm. 113 190-200 35.45

Quiche Forma do tart z blachy stalo- 1 O 220-230 40-50
wej ocynkowanej, @ 31 cm.

Ciasta* Forma do ciast z blachy stalo- 2 O 180-200 50-60

wej ocynkowanej, @ 28 cm.

* Aby upiec jednoczesnie wiecej niz jedno ciasto, nalezy umiescic¢ na ruszcie kilka form.

Ciasta pieczone w blasze do Poziom Funkcja grzew- Temperatura Czas pieczenia w
pieczenia cza w °C minutach
Pizza Blacha do pieczenia 2 O 200-220 25-35
Blacha aluminiowa + ptytka 1+3 170-180 30-40
blacha do pieczenia
Blacha aluminiowa + gteboka 1+3 170-180 30-40
blacha uniwersalna
Ciasto francuskie Blacha do pieczenia 3 170-190 20-30
Blacha aluminiowa + ptytka 1+3 170-190 30-45
blacha do pieczenia
Blacha aluminiowa + gteboka 1+3 170-190 30-45

blacha uniwersalna

Dodatkowg blache do pieczenia mozna naby¢ w sklepie specjalistycznym lub za posrednictwem Serwisu Technicznego.

Chleb i butki Poziom Funkcja grzew- Temperatura Czas pieczeniaw
cza w °C minutach
Chleb na drozdzach z 1,2 kg maki* Blacha emaliowana 2 O 270 8
(nagrzac piekarnik) 200 35.45
Chleb na zakwasie z 1,2 kg maki*  Blacha emaliowana 2 O 270 8
(nagrzac piekarnik) 200 40-50
Butki (np. zytnie) Blacha emaliowana 3 O 200-220 20-20
* Nigdy nie wlewac wody bezposrednio do wnetrza nagrzanego piekarnika.
Ciastka Poziom Funkcja grzew- Temperatura Czas pieczenia w
cza w °C minutach
Ciasteczka i herbatniki Blacha emaliowana 3 O 150-160 20-30
Blacha aluminiowa + ptytka bla-  1+3 140-150 25-30
cha do pieczenia
Blacha aluminiowa + gteboka bla- 1+3 140-150 25-30
cha uniwersalna
Bezy Blacha emaliowana 3 80-90 180-210
Paczki Blacha emaliowana 2 O 190-210 30-40
Kruche ciastka z migdatami Blacha emaliowana 3 O 110-130 30-40
Blacha aluminiowa + ptytka bla-  1+3 100-120 35-45
cha do pieczenia
Blacha aluminiowa + gteboka bla- 1+3 100-120 35-45

cha uniwersalna

Blachy dodatkowe dostepne sg jako opcjonalne akcesoria kuchenne w sklepach specjalistycznych.
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Porady i praktyczne wskazowki dotyczace

pieczenia

Pieczenie na podstawie wtasnego przepisu.

Porownac z podobnym produktem w tabeli potraw.

Sprawdzanie, czy ciasto jest juz upieczone.

Na okoto 10 minut przed uptywem czasu pieczenia podanego w przepisie,
nakiu¢ ciasto w najwyzszym punkcie cienkim drewnianym patyczkiem. Jesli
patyczek wychodzi z ciasta czysty (bez przyklejonych kawatkéw ciasta), ciasto
jest gotowe.

Ciasto jest mato wyrosniete.

Przy kolejnym pieczeniu dodac¢ mniej sktadnikdéw ptynnych lub zaprogramowac
temperature pieczenia o 10 stopni nizszg. Przestrzega¢ czasdw mieszania odpo-
wiednich sktadnikdw podanych w przepisie na ciasto.

Ciasto dobrze wyrosto na srodku, ale przy brze-
gach jest nizsze.

Nie smarowac¢ formy ttuszczem. Po upieczeniu, ostroznie oddzieli¢ ciasto od
formy za pomoca noza.

Ciasto jest zbyt przyrumienione na wierzchu.

Witozy¢ ciasto do piekarnika na nizszym poziomie, zaprogramowac nizszg tem-
perature pieczenia i pozostawi¢ w piekarniku na dtuze;.

Ciasto jest zbyt suche.

Po upieczeniu naktu¢ ciasto drewnianym patyczkiem w kilku miejscach. Spry-
skac ciasto kilkoma kroplami soku owocowego lub alkoholu. Przy kolejnym pie-
czeniu, zaprogramowac temperature pieczenia wyzszg o 10 stopni i skrécié
czas pieczenia.

Chleb lub ciasto (na przyktad, sernik) dobrze
wyglada z zewnatrz, ale w srodku ma zakalec
(jest wilgotne, a w niektdrych miejscach mokre).

Przy kolejnym pieczeniu, doda¢ mniej sktadnikéw ptynnych i pozostawi¢ w pie-
karniku na troche dtuzej, w nizszej temperaturze. W przypadku ciast z mokrym
wierzchem: najpierw przypiec spod. Posypac przypieczony spdd ciasta sieka-

nymi migdatami lub tartg butkg, a nastepnie natozy¢ warstwe wierzchnia. Prze-
strzegacd zalecen podanych w przepisie i podanego czasu pieczenia.

Ciastka przyrumienity sie nieréwnomiernie.

Ustawi¢ nizszg temperature; ciastka bedg upieczone bardziej rownomiernie.
Delikatne ciasta piec z ogrzewaniem gérnym i dolnym & na jednym poziomie.
Na nieprawidtowy przeptyw powietrza moze rowniez wptywacé wystajgcy papier
do pieczenia. Zawsze nalezy przycina¢ go do rozmiaréw blachy.

Ciasto z owocami jest zbyt jasne od dotu.

Nastepnym razem ustawic¢ ciasto o jeden poziom nizej.

Wycieka sok z owocow.

Nastepnym razem uzy¢ blachy uniwersalnej, jesli jest dostepna.

Mate ciastka drozdzowe moga przyklejac sie do
siebie podczas pieczenia.

Starac sie zachowacé miedzy nimi odstep okoto 2 cm. W ten sposéb bedg miaty
wystarczajgco duzo miejsca, aby wyrosngc i przyrumienié¢ sie z kazdej strony.

Podczas pieczenia na réznych poziomach,
ciastka na goérnej blasze majg ciemniejszy kolor
niz na dolnej.

Podczas pieczenia na réznych poziomach nalezy zawsze wybieraé funkcje
grzewcza za pomoca nadmuchu goracego powietrza [&]. Mimo, Ze ciasta zostaty
wstawione do piekarnika jednoczesnie, niekoniecznie musza one by¢ gotowe w
tym samym czasie.

Podczas pieczenia ciast z mokrym wierzchem
pojawiajg sie skropliny pary wodne;j.

Podczas pieczenia moze wytwarzac sie para wodna. Para czesciowo ulatnia sie
przez obramowanie drzwiczek piekarnika i moze osadzac¢ sie na panelu stero-
wania lub frontach sgsiednich mebli w postaci kropli wody. Jest to naturalne zja-
wisko fizyczne.

Mieso, dréb, ryby

Pieczenie mies
Do chudego miesa dodaé nieco wody. Spdd naczynia powinien

Naczynia byé zakryty na wysokos$é ok. 4 cm.
Mozna stosowa¢ dowolne naczynie odporne na wysoka Do pieczeni duszonej doda¢ wiecej wody. Spdd naczynia
temperature. W przypadku duzych pieczeni, mozna rowniez powinien by¢ zakryty na wysoko$é 1 - 2 cm.
uzy¢ blachy emaliowane;. . . . . . . L

. o o . L llos¢ wody zalezy od rodzaju miesa i materiatu, z jakiego
Najbardziej odpowiednie sg naczynia szklane. Sprawdzi¢, czy wykonane jest naczynie. Jesli mieso przyrzadzane jest w
pokrywka rondla jest dopasowana i doktadnie zamyka brytfannie emaliowanej, nalezy dodac nieco wiecej wody niz do
naczynie. szklanego naczynia.
Jesli uzywa sig naczyn emaliowanych, nalezy dodac wigce; W miare mozliwosci nie nalezy uzywadé brytfann ze stali
ptynu. nierdzewnej. Migso gotuje sie wolniej i jest mniej rumiane.
Jesli uzywa sie rondli ze stali nierdzewnej, migso nie Nalezy zwigkszy¢ temperature i/lub wydtuzy¢ czas gotowania.
przyrumieni sie za bardzo, a nawet moze okazac sie . . L .
niedogotowane. W tym przypadku, wydtuzy¢ czas gotowania. Pieczenie/smazenie na grillu

Dane podane w tabelach:
Naczynie bez pokrywki = otwarte
Naczynie z pokrywkg = zamkniete

Umieszczad naczynie zawsze posrodku rusztu.

Pieczenie/smazenie na grillu powinno zawsze sie odbywac przy
zamknietym piekarniku.

Aby piec/smazy¢ na grillu, nalezy nagrzewac piekarnik przez
okoto 3 minuty przed wtozeniem potrawy do piekarnika.

Gorace naczynia ze szkla nalezy umieszczad na suchej écierce ~ Umiesci¢ kawatki bezposrednio na ruszcie. W przypadku
kuchennej. Szkto moze ulec peknieciu, jesli naczynie zostaje grillowania tylko jednego kawatka, lepszy rezultat osiggnie sig,

oparte na wilgotnym lub zimnym podtozu.

ktadac kawatek na w srodkowej czesci rusztu.

Umiescic¢ blache emaliowang na poziomie 1. W ten sposdb
mozna zebra¢ sok z miesa, dzieki czemu piekarnik bedzie
czystszy.

Nie umieszczac blachy do pieczenia ani blachy uniwersalnej na
poziomie 4 lub 5. Ze wzgledu na wysoka temperature, blachy
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moga sie odksztatci¢ i spowodowac uszkodzenia wnetrza
piekarnika podczas ich wyjmowania.

W miare mozliwosci, grillowac kawatki tej samej wielkosci.
Dzieki temu przyrumieniajg sie w jednolity sposdéb i zachowujg
soczystosé. Nalezy soli¢ filety dopiero po usmazeniu ich na
grillu.

Obrdcic¢ kawatki po uptywie %3 czasu grillowania.

Element grzewczy grilla wtgcza sie i wytgcza automatycznie.
Jest to normalne zjawisko. Czestotliwos¢ wigczania i
wytgczania zalezy od zaprogramowanego poziomu pracy grilla.

Mieso
Kawatki miesa nalezy obracac¢ na drugg strone po uptywie
potowy czasu pieczenia.

Gdy pieczen jest gotowa, nalezy pozostawic jg jeszcze na
10 minut w wytgczonym, zamknietym piekarniku. Dzieki temu
S0S z miesa lepiej sie rozprowadza.

Gotowy befsztyk owing¢ w folie aluminiowg i wtozy¢ na
10 minut do wytgczonego piekarnika.

Stonine pieczeni wieprzowej ponacina¢ w kratke i wtozy¢
pieczen do naczynia, najpierw stoning do dotu.

Mieso Waga Naczynie Poziom Funkcja grzew- Temperatura Czas piecze-
cza w °C, poziom nia w minutach
pracy grilla
Wotowina duszona (np. zeberka) 1,0 kg zamkniete 2 O 220-240 90
1,5 kg 2 = 210-230 110
2,0 kg 2 = 200-220 130
Poledwica wotowa 1,0 kg otwarte 2 O 210-230 70
1,5 kg 2 = 200-220 80
2,0 kg 2 = 190-210 90
Roastbeef, mato wysmazony 1,0 kg otwarte 1 210-230 40
Befsztyki, dobrze wysmazone Ruszt 5 ] 3 20
Befsztyki, mato wysmazone 5 ] 3 15
Mieso wieprzowe bez warstwy sto- 1,0 kg otwarte 1 190-210 100
niny (np. podgardie) 1,5 kg 1 % 180-200 140
2,0 kg 1 X 170-190 160
Mieso wieprzowe z warstwg sto- 1,0 kg otwarte 1 180-200 120
niny (np. topatka, golonka) 15 kg 1 170-190 150
2,0 kg 1 X 160-180 180
Zeberka wieprzowe wedzone, z 1,0 kg zamkniete 2 O 210-230 70
koscmi
Pieczen z mielonego miesa z 750 g otwarte 1 170-190 70
migsa
Kietbaski ok. 750 g Ruszt 4 ] 3 15
Pieczen cieleca 1,0 kg otwarte 2 O 190-210 100
2,0 kg 2 = 170-190 120
Udziec jagniecy bez kosci 1,5 kg otwarte 1 X 150-170 110

Dréb
Wagi podane w tabeli odnosza sie do drobiu gotowego do
upieczenia, bez farszu.

Umiescic¢ cate sztuki drobiu na ruszcie, na poczatku piersig w
doét. Po uptywie %5 szacowanego czasu, obrdcic.

Obrdci¢ pieczone kawatki, udziec lub piers indyka po uptywie
potowy czasu pieczenia. Obrécié kawatki ryby po uptywie %3
czasu.

Jesli piecze sie kaczke lub ges, nakiu¢ skoére pod skrzydtami,
aby wyciekt ttuszcz.

Dréb tadnie sie przyrumieni i stanie chrupki, gdy mniej wiecej
pod koniec pieczenia zostaje nasmarowany mastem, wodg z
solg lub sokiem z pomaranczy.

Jezeli piecze sie na grillu, ktadgc bezposrednio na ruszcie,
nalezy umiescic¢ blache emaliowang na poziomie 1.

Drob Waga Naczynie Poziom Funkcja grzew- Temperatura Czas pieczeniaw
cza w °C minutach

Potéwki kurczaka, od 1 do 4 czesci kazda czes¢ Ruszt 2 X 200-220 40-50

o0 wadze

400 g
Kurczak podzielony kazda czes¢ Ruszt 2 X 200-220 30-40

0 wadze

250 g
Kurczak w catosci, 1 do 4 sztuk kazda sztuka Ruszt 2 X 190-210 50-80

o wadze 1,0

kg
Kaczka 1,7 kg Ruszt X 180-200 90-100
Ges 3,0 kg Ruszt X 170-190 110-130
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Drob Waga Naczynie Poziom Funkcja grzew- Temperatura Czas pieczeniaw
cza w°C minutach
Mtody indyk 3,0 kg Ruszt X 180-200 80-100
2 uda indycze kazda czes¢ Ruszt X 190-210 90-110
0 wadze
800 g

Ryby
Obrdcic¢ kawatki ryby po uptywie %3 czasu.

W przypadku catych ryb, nie ma koniecznosci ich obracania.
Wtozy¢ do piekarnika catg rybe w jej naturalnej pozyciji; z

Jesli pieczone sg filety rybne, dodac kilka tyzek ptynu w celu
przysmazenia.

Jezeli piecze sie na grillu, ktadgc bezposrednio na ruszcie,
nalezy umiescic¢ blache emaliowang na poziomie 1.

ptetwg grzbietowg skierowang ku gorze. Aby utrzymac
stabilnos¢ ryby, umiesci¢ w brzuchu ryby kawatki ziemniaka lub
maty pojemnik nadajgcy sie do pieczenia.

Ryby Waga Naczynie Poziom Funkcja grzew- Temperatura Czas piecze-
cza w °C, poziom  nia w minu-
pracy grilla tach

Ryby pieczone na grillu 300 g Ruszt 3 ] 2 20-25

1,0 kg 2 180-200 45-50

1,5 kg 2 X 170-190 50-60
Dzwonka ryby kazda czesé o Ruszt 4 ] 2 20-25

wadze 300 g

Porady dotyczace pieczenia mies i grillowania

Do pieczeni o tym ciezarze nie podano
w tabeli ustawien.

Zastosowac ustawienia dotyczgce pieczeni o nieco mniejszym lecz najbardziej zblizonym
ciezarze i wydtuzy¢ czas pieczenia.

Sprawdzanie, czy pieczen jest gotowa. Nalezy zmierzy¢ temperature miesa specjalnym termometrem (dostepnym w sklepie spe-
cjalistycznym) lub sprawdzi¢ stan upieczenia tyzkga. W tym celu nacisngc¢ tyzka na pie-
czen. Jesli pieczen jest twarda, to znaczy, ze jest gotowa. Jesli ustepuje pod naciskiem,

nalezy jg jeszcze dopiec.

Pieczen jest za ciemna i miejscami ma
przypieczong skorke.

Nalezy sprawdzi¢ wysokos¢ wsuniecia i temperature.

Pieczen wyglada dobrze, ale sos jest
przypalony.

Pieczen wyglgda dobrze, ale sos jest
zbyt jasny i wodnisty.

Nastepnym razem nalezy wybra¢ mniejsze naczynie do pieczenia lub dodac wigcej
wody.

Nastepnym razem nalezy wybra¢ wieksze naczynie do pieczenia lub doda¢ mniej wody.

Podczas dolewania wody do pieczeni
powstaje para wodna.

Proces ten jest uwarunkowany fizycznie i zupetnie normalny. Duza czes$¢é pary wodnej
wydostaje sie przez wylot pary. Para moze osiadaé na chtodniejszym pulpicie obstugi lub
na sgsiadujgcych frontach mebli, a nastepnie sie skraplad.

Zapiekanki, suflety, tosty
Zawsze stawia¢ naczynie na ruszcie.

Aby piec bezposrednio na ruszcie bez uzycia naczyn, wtozyc
blache emaliowang na poziom 1. W ten sposéb mozna
utrzymacd wiekszg czystosé piekarnika.

Stan przygotowywanej zapiekanki zalezy od wielkosci naczynia
oraz od wysokosci zapiekanki. Dane umieszczone w tabeli
stanowig jedynie wartosci orientacyjne.

Potrawa Naczynie Poziom Funkcja grzew- Temperatura Czas piecze-
cza w °C, poziom nia w minu-

pracy grilla tach

Suflety stodkie (np. suflet z twarogu z Forma do sufletéw 2 O 180-200 40-50

owocami)

Zapiekanki z dodatkami, z ugotowa-  Forma do sufletéw lub bla- 3 O 210-230 30-40

nych produktow (np. zapiekanka z cha emaliowana

makaronu) 3 O 210-230 20-30

Zapiekanki z dodatkami, z surowych  Forma do zapiekanek lub 2 X 160-180 50-70

produktéw* (np. zapiekanka z ziem-  blacha emaliowana =

niakow) 2 X 160-180 50-70

Przyrumienianie tostow Ruszt 5 ] 3 4-5

Zapiekanki na tostach Ruszt 3+1 X 170-180 8-12

* Wysokos¢ zapiekanki nie powinna przekraczac¢ 2 cm.
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Produkty gotowe

Uwzglednié¢ wskazowki producenta umieszczone na
opakowaniu.

W przypadku przykrywania akcesoriow kuchennych papierem
do pieczenia, sprawdzi¢, czy dany papier jest dostosowany do
wysokich temperatur. Dostosowac wielkosé papieru do
wielkosci dania, ktére bedzie przygotowywane.

Uzyskany wynik bedzie zalezat bezposrednio od rodzaju
potrawy. Produkty surowe mogg rézni¢ sie pod wzgledem
ksztattu i koloru.

Potrawa Akcesoria kuchenne Poziom Funkcja grzew- Temperaturaw Czas w minu-
cza °C tach

Frytki Ruszt lub blacha emaliowana 3 O 190-210 20-30

Pizza Ruszt = 200-220 15-20

Pizza na butce Blacha emaliowana O 190-200 20-25

Wskazéwka: Podczas pieczenia potraw mrozonych blacha
moze sie odksztatci¢. Jest to spowodowane réznicami
temperatur, na jakie narazone sg akcesoria kuchenne.
Odksztatcenie to znika w trakcie pieczenia.

Wyjatkowe potrawy

Przy niskich temperaturach uzyskuje sie smaczny, kremowy
jogurt oraz puszyste ciasto drozdzowe.

Najpierw wyjac z piekarnika akcesoria kuchenne oraz kratki lub
szyny z lewej i prawej strony.

Przygotowanie jogurtu

1. Zagotowac 1 litr mleka (3,5 % ttuszczu) i pozostawi¢ do
ostygniecia do temperatury 40 °C.

2.Zmieszac z 150 g jogurtu (o temperaturze, w jakiej jest
przechowywany w lodowce).

3. Wla¢ mieszanine do kubkow lub stoikéw i zakry¢ je
przezroczysty folia.

4.Nagrzac piekarnik do zalecanej temperatury.

5.Nastepnie umiescic¢ kubki lub stoiki na dnie piekarnika i
przygotowac jogurt wedtug wskazowek.

Pozostawianie ciasta drozdzowego do wyrosniecia

1. Przygotowac ciasto drozdzowe w zwykty sposdb. Wylad
ciasto do pojemnika z ceramiki odpornego na wysoka
temperature i przykryé go.

2.Nagrzac piekarnik do zalecanej temperatury.

3. Wytgczy¢ urzadzenie i pozostawi¢ ciasto drozdzowe do
wyrosniecia w wytgczonym piekarniku.

Potrawa Naczynia Poziom Funkcja grzew- Temperatura Czas
cza
Jogurt Umiesci¢ kubki lub na dnie piekarnika Nagrza¢ piekarnik do 50 °C 5 min
stoiki 50 °C 8 h
Pozostawianie ciasta Umiesci¢ pojemnik na dnie piekarnika Nagrza¢ piekarnik do 50 °C 5-10 min
drozdzowego do fdpomyt”a wysoka wylaczyé urzadzenie i wiozyé  20-30 min
wyrosniecia emperature ciasto drozdzowe do piekar-
nika.
Rozmrazanie
Czas trwania rozmrazania zalezy od rodzaju i ilosci potraw.
Uwzglednié¢ wskazowki producenta umieszczone na
opakowaniu.
Wyijaé zamrozone potrawy z pojemnika i umiesci¢ je w
odpowiednim naczyniu na ruszcie.
Umiesci¢ na talerzu drdb, piersig w dot.
Produkty mrozone Akcesoria Poziom Funkcja grzew- Temperatura
kuchenne cza
Np. tarty ze Smietang, tarty z kremem maslanym, tarty z Ruszt 1 Pokretto temperatury

polewg czekoladowg lub lukrem, owoce, kurczak, kietbaski
i mieso, chleb i butki, ciastka i inne produkty cukiernicze

pozostaje w pozycji wytg-
czonej.
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Suszenie

Uzywac wytgcznie wysokiej jakosci owocow i warzyw oraz
doktadnie je myd.

Pozostawic, az odciekng i doktadnie wyschna.

Potozy¢ specjalny papier do pieczenia lub pergamin na blasze
emaliowanej i ruszcie.

Co jakis czas obraca¢ owoce i warzywa.
Po przyrumienieniu, osuszy¢ je i zdjg¢ z papieru.

Potrawa Poziom Funkcja grzewcza Temperatura Czas pieczenia w godzi-
w °C nach

jabtka w plasterkach - 600 g 1+3 80 ok.5h

gruszki w kawatkach - 800 g 1+3 80 ok. 8 h

sliwki - 1,5 kg 1+3 80 ok. 8-10 h

ziota aromatyczne, oczyszczone - 200 g 1+3 80 ok. 1% h

Pasteryzowanie dzeméw

Do celéw gotowania, stoiki i gumy elastyczne muszg by¢ czyste
i w idealnym stanie. Uzywa¢ w miare mozliwosci stoikdow o tych
samych wymiarach. Wartosci podane w tabelach odnoszg sie
do okragtych stoikdw o pojemnosci jednego litra.

Uwaga!

Nie uzywac stoikdw o wiekszej pojemnosci lub wysokosci.
Pokrywki moga peknaé.

Uzywac wytgcznie owocow i warzyw w idealnym stanie. Przed
uzyciem, doktadnie je umyd¢.

Czasy podane w tabelach sg wartosciami orientacyjnymi. Mogg
ulec zmianie zaleznie od temperatury otoczenia, liczby stoikow,
ilosci oraz temperatury zawartosci stoikdw. Przed wytgczeniem
urzgdzenia, sprawdzi¢, czy wewnatrz stoikdw utworzyty sie
pecherzyki.

Przygotowanie

1.Wsypac owoce lub warzywa do stoikdw, lecz nie do petna.
2.0czysci¢ brzegi stoikéw; powinny by¢ czyste.

3.Umiesci¢ na kazdym stoiku wilgotng, elastyczng gume i
przykrywke.

4.7Zabezpieczyc¢ stoiki za pomocg metalowych uchwytow.

Nigdy nie umieszcza¢ naraz wiecej niz szes¢ stoikdw wewnatrz

piekarnika.

Programowanie

1.Umiesci¢ emaliowang blache na poziomie 2. Umiesci¢ stoiki
w taki sposob, aby sie nie dotykaty.

2.Nalac 2 litra gorgcej wody (o temperaturze ok. 80 °C) na
blache emaliowana.

3.Zamkng¢ drzwiczki piekarnika.
4, Ustawié pokretto funkcji w pozyciji ogrzewania dolnego (.
5. Ustawi¢ temperature miedzy 170 a 180 °C.

Pasteryzowanie dzemoéw

Po ok. 40 - 50 minutach, w krotkich odstepach czasu,
zaczynajg sie tworzy¢ pecherzyki. Wytgczy¢ piekarnik.

Wyjac¢ stoiki z piekarnika po ok. 25 - 35 minutach (w tym czasie
wykorzystuje sie ciepto resztkowe). Jesli pozostawi sie na
dtuzej do schtodzenia w piekarniku, mogg wytworzy¢ sie
bakterie, ktdre spowodujg skisniecie marmolady.

Owoce w stoikach o pojemnosci jednego litra

od momentu pojawienia sie
pecherzykow powietrza i pary

Ciepto resztkowe

wodnej
Jabtka, porzeczki, truskawki Wytgczanie ok. 25 minut
Czeresnie, morele, brzoskwinie, porzeczki Wytgczanie ok. 30 minut
Mus z jabtek, gruszek, sliwek Wytgczanie ok. 35 minut

Pasteryzowanie warzyw

Gdy tylko zaczng sie tworzy¢ w stoikach mate pecherzyki,
ponownie ustawi¢ temperature na ok. 120 - 140 °C. Ok. 35 -
70 minut zaleznie od rodzaju warzyw. Po uptywie tego czasu,
wytgczy¢ piekarnik i wykorzystac ciepto resztkowe.

Warzywa w zimnej zalewie w stoikach o pojemnosci jednego
litra

W momencie pojawienia sie
pecherzykow 120-140 °C

Ciepto resztkowe

Ogorki - ok. 35 minut
Buraki czerwone ok. 35 minut ok. 30 minut
Brukselka ok. 45 minut ok. 30 minut
Fasola, kalarepa, kapusta czerwona ok. 60 minut ok. 30 minut
Zielony groszek ok. 70 minut ok. 30 minut
Wyjmowanie stoikéw z piekarnika Uwaga!

Po zakonczeniu gotowania, wyjgé stoiki z piekarnika.

Nie umieszczacé gorgcych stoikdw na zimnym lub wilgotnym
podtozu. Stoiki mogg peknad.
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Akrylamid w produktach spozywczych

Akrylamid powstaje przede wszystkim w produktach
zbozowych i ziemniaczanych przygotowywanych w wysokich
temperaturach, np. we frytkach, tostach, butkach, chlebie i w
drobnych wyrobach cukierniczych (herbatnikach, ciastkach z
przyprawami korzennymi, ciastkach bozonarodzeniowych).

Zalecenia dotyczace przygotowania potraw z niska zawartosciag akrylamidu

Zasady ogolne m Ograniczy¢ czas pieczenia do minimum.
m Przyrumienia¢ potrawy, nie powodujgc nadmiernego przypiekania.
m Duze i grube potrawy zawierajg mato akrylamidu.

Pieczenie Z ogrzewaniem gornym i dolnym o temperaturze maks. 200 °C
Z nadmuchem gorgcego powietrza o temperaturze maks. 180 °C.
Ciasteczka i herbatniki Z ogrzewaniem gornym i dolnym o temperaturze maks. 190 °C.

Z nadmuchem gorgcego powietrza o temperaturze maks. 170 °C.
Jajko lub zottko zmniejsza wytwarzanie akrylamidu.

Frytki smazone w piekarniku Roztozy¢ na blasze réwnomiernie jedng warstwe potrawy. Piec co najmniej 400 g na jed-
nej blasze, aby ziemniaki ulegty zeschnieciu.

Potrawy testowe

Ponizsze tabele zostaty utworzone dla instytutéw testujgcych w Szarlotka z wierzchnig warstwg ciasta na 1 poziomie:
celu utatwienia im przeprowadzenia kontroli i przetestowania Umiesci¢ ciemne tortownice, zachowujgc miedzy nimi odstep.
réznych urzadzen. Szarlotka z wierzchnig warstwg ciasta na 2 poziomach:

Zgodnie z norma EN 50304/EN 60350 (2009) lub IEC 60350, ~ Umiesci¢ ciemne tortownice, jedna nad druga.

Pieczenie

Pieczenie na 2 poziomach:
Zawsze umieszczaé gteboka blache uniwersalng na wyzszym
poziomie, a blache aluminiowg na nizszym.

Herbatniki maslane:
Ciasta na blachach, ktére zostaty jednoczesnie umieszczone w
piekarniku, nie muszg by¢ gotowe w tym samym czasie.

Ciasta w tortownicach z blachy stalowej ocynkowane;j:
Piec z ogrzewaniem goérnym i doinym (& na 1 poziomie. Uzyé
blachy emaliowanej zamiast rusztu i umiesci¢ na niegj

tortownice.
Potrawa Akcesoria kuchenne oraz Poziom Funkcja grzew- Temperaturaw Czas w
rady i wskazowki cza °C minutach
Herbatniki maslane (nagrzac¢ piekar- Ptytka blacha do pieczenia 2 O 160-170 20-30
nik) Gteboka blacha uniwersalna 3 O 150-160 20-30
Blacha aluminiowa + ptytka  1+3 140-160 20-30
blacha do pieczenia
Blacha aluminiowa + gte- 1+3 140-160 20-30
boka blacha uniwersalna
Ciastka 20 sztuk Blacha emaliowana 3 O 150-170 20-30
Ciastka po 20 sztuk na blache Blacha aluminiowa + ptytka  1+3 140-150 30-40
(nagrzacd piekarnik®) blacha do pieczenia
Blacha aluminiowa + gte- 1+3 140-150 30-40
boka blacha uniwersalna
Biszkopt na wodzie (nagrza¢ piekar-  Tortownica 1 O 170-180 30-40
nik*)

* Nie uzywacd funkcji szybkiego podgrzewania do nagrzewania piekarnika.
Blachy do pieczenia i ruszty jako opcjonalne akcesoria sg dostepne w sklepach specjalistycznych.

42



Potrawa Akcesoria kuchenne oraz  Poziom Funkcja grzew- Temperaturaw Czas w

rady i wskazowki cza ° minutach
Ptaski placek drozdzowy Blacha emaliowana 3 O 160-180 30-40
Blacha aluminiowa + ptytka 1+3 150-160 30-45
blacha do pieczenia
Blacha aluminiowa + gte- 1+3 150-160 30-40
boka blacha uniwersalna
Szarlotka z wierzchnig warstwg ciasta 2 ruszty + 2 tortownice z bla- 1+3 170-180 60-70
chy stalowej ocynkowanej
@ 20 cm.
Blacha emaliowana + 1 O 190-210 70-90
2 tortownice z blachy stalo-
wej ocynkowanej @ 20 cm.
* Nie uzywac funkcji szybkiego podgrzewania do nagrzewania piekarnika.
Blachy do pieczenia i ruszty jako opcjonalne akcesoria sg dostepne w sklepach specijalistycznych.
Pieczenie/smazenie na grillu
Jesli ktadzie sie potrawe bezposrednio na ruszcie, umiescic
blache emaliowang na poziomie 1. W ten sposdb mozna
zebrad sok z miesa, dzieki czemu piekarnik bedzie czystszy.
Potrawa Akcesoria kuchenne  Poziom Funkcja grzew- Poziom pracy Czas w minu-
cza grilla tach
Przyrumienianie tostéw (nagrzac¢ piekar- Ruszt 5 ™ 3 V2-2
nik przez 10 min.)
Hamburger cielecy, 12 sztuk* (nie Ruszt + blacha emalio- 5+1 ™ 3 25-30
nagrzewac piekarnika) wana

* Obrécic¢ po uptywie %3 czasu.
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	2. Откройте оба блокирующих устройства, расположенных по левую и правую сторону дверцы (рисунок A).
	3. Закройте дверцу духового шкафа до упора (рисунок B). Возьмитесь за дверцу обеими руками справа и слева. Закройте ее чуть плотнее и снимите

	Установка дверцы
	1. При установке дверцы следите за тем, чтобы обе петли точно встали в соответствующие пазы (рисунок A).
	2. Нижняя прорезь в петлях должна попасть в пазы с обеих сторон (рисунок B).
	3. Снова закройте блокирующие устройства (рисунок C). Закройте дверцу духового шкафа.
	m Существует опасность получения травм!!


	Установка и снятие стекол дверцы
	Демонтаж
	1. Снимите дверцу духового шкафа и положите ее на полотенце ручкой вниз.
	2. Отвинтите крышку в верхней части дверцы духового шкафа. Для этого отвинтите винты, расположенные слева и справа (рисунок A).
	3. Поднимите верхнее стекло и извлеките его (рисунок B).
	4. Извлеките нижнее стекло (рисунок C).

	Монтаж
	1. Вставьте нижнее стекло в дверцу под наклоном (рисунок A).
	При установке стекол следите за тем, чтобы надпись right above внизу слева была перевернутой.
	2. Вставьте верхнее стекло в дверцу под наклоном, гладкой стороной наружу.
	3. Установите крышку и привинтите ее.
	4. Установите дверцу духового шкафа на место.




	Что делать в случае неисправности
	Таблица неполадок
	Сообщения об ошибке
	m Существует опасность поражения электрическим током!!


	Замена лампочки в духовом шкафу
	m Существует опасность поражения электрическим током!!
	1. Поместите внутрь холодного духового шкафа кухонное полотенце во избежание повреждений.
	2. Снимите защитный колпак лампы: отвинтите его, поворачивая влево.
	3. Замените лампочку на новую аналогичного типа.
	4. Снова завинтите защитный колпак.
	5. Извлеките кухонное полотенце и снова подключите прибор к электрической сети.


	Защитный колпак лампы

	Сервисная служба
	Номер E и номер FD

	Советы по экономии электроэнергии и охране окружающей среды
	Экономия электроэнергии
	Утилизация отходов с учетом требований охраны окружающей среды

	Протестировано для Вас в нашей кухне-студии
	Указания
	Пироги и выпечка
	Выпекание на одном уровне
	Выпекание на нескольких уровнях
	Формы для выпекания
	Таблицы

	Практические советы по выпеканию
	Мясо, птица, рыба
	Посуда
	Жарение
	Зажаривание на гриле
	Мясо
	Птица
	Рыба

	Рекомендации по жарению в гриле
	Запеканки, суфле, тосты
	Полуфабрикаты
	Указание

	Особые блюда
	1. Вскипятите 1 литр молока (3,5 % жирности) и дайте ему охладиться до температуры 40 °C.
	2. Добавьте в молоко 150 г йогурта (охлажденного в холодильнике) и перемешайте.
	3. Разлейте смесь по чашкам или баночкам и закройте их пищевой пленкой.
	4. Предварительно нагрейте духовой шкаф, согласно указаниям.
	5. Затем установите чашки или баночки на дно духового шкафа и готовьте согласно указаниям.
	1. Приготовьте дрожжевое тесто обычным способом. Поместите тесто в жаропрочную керамическую посуду и накройте его.
	2. Предварительно нагрейте духовой шкаф, согласно указаниям.
	3. Выключите прибор и после выключения дайте тесту подняться внутри шкафа.
	Размораживание
	Сушение
	Приготовление варенья
	Внимание!
	Приготовление
	1. Выложите фрукты или овощи в банки, не наполняя их до краев.
	2. Вытрите края банок; они должны быть чистыми.
	3. Положите на каждую банку резиновую прокладку и крышку.
	4. Закройте банки с помощью ключа.

	Программирование
	1. Установите эмалированный противень на уровень 2. Установите банки на противень так, чтобы они не соприкасались друг с другом.
	2. Налейте в плоский эмалированный противень пол-литра горячей воды (приблизительно 80 °C).
	3. Закройте дверцу духового шкафа.
	4. Установите переключатель выбора функций на отметку нижнего жара $.
	5. Задайте температуру 170-180 °C.

	Приготовление варенья
	Извлечение банок из духового шкафа
	Внимание!




	Акриламид в продуктах
	Контрольные блюда
	Выпекание
	Зажаривание на гриле


	ë Spis treści[pl] Instrukcja obsługi
	Rady i wskazówki dotyczące bezpieczeństwa
	Przed montażem urządzenia
	Uszkodzenia przy transporcie
	Podłączenie do sieci elektrycznej

	Rady i wskazówki dotyczące bezpieczeństwa
	Drzwiczki piekarnika
	Gorące wnętrze piekarnika
	m Niebezpieczeństwo poparzenia!
	m Niebezpieczeństwo pożaru!
	m Niebezpieczeństwo zwarcia!

	Gorące akcesoria kuchenne i naczynia
	m Niebezpieczeństwo poparzenia!

	Niewłaściwie przeprowadzone naprawy
	m Niebezpieczeństwo porażenia prądem!

	Dodatkowe zabezpieczenie drzwiczek

	Przyczyny uszkodzeń
	Uwaga!


	Nowy piekarnik w Państwa kuchni
	Panel sterowania
	Chowane pokrętła obrotowe
	Przyciski
	Pokrętło funkcji
	Przyciski regulacji i panel wskaźników
	Pokrętło temperatury
	Wskazówka

	Wnętrze piekarnika
	Wentylator
	Oświetlenie

	Akcesoria kuchenne
	Specjalne akcesoria kuchenne



	Przed pierwszym użyciem
	Programowanie godziny
	1. Nacisnąć przycisk 0.
	2. Wyregulować godzinę za pomocą przycisku @ lub A.


	Wygrzewanie piekarnika
	1. Za pomocą pokrętła funkcji włączyć ustawienie ogrzewania górnego i dolnego %.
	2. Za pomocą pokrętła temperatury ustawić temperaturę 240 ºC.

	Czyszczenie akcesoriów kuchennych

	Programowanie piekarnika
	Wskazówka
	Funkcja grzewcza i temperatura
	1. Za pomocą pokrętła funkcji wybrać funkcję grzewczą.
	2. Za pomocą pokrętła temperatury zaprogramować temperaturę lub poziom pracy grilla.
	Wyłączanie piekarnika
	Zmiana ustawień


	Szybkie podgrzewanie
	1. Wybrać funkcję grzewczą i temperaturę.
	2. Nacisnąć krótko przycisk c.
	Zakończenie szybkiego podgrzewania
	Wyłączanie funkcji szybkiego podgrzewania


	Programowanie funkcji regulacji czasu
	Minutnik
	1. Nacisnąć jeden raz na przycisk 0.
	2. Zaprogramować czas na minutniku za pomocą przycisku @ lub A.
	Wartość odpowiadająca przyciskowi @ = 10 minut
	Po upływie czasu zaprogramowanego na minutniku
	Zmiana ustawień czasu minutnika
	Usunięcie ustawień czasu w minutniku
	Przeglądanie ustawień czasu


	Czas trwania gotowania
	1. Za pomocą pokrętła funkcji wybrać funkcję grzewczą.
	2. Za pomocą pokrętła temperatury zaprogramować temperaturę lub poziom pracy grilla.
	3. Nacisnąć dwukrotnie przycisk 0.
	Na panelu wskaźników pokazuje się ‹‹:‹‹. Zapalają się symbole czasu, a nawiasy kwadratowe ustawiają się przy r.
	4. Zaprogramować czas trwania gotowania za pomocą przycisku @ lub A.

	Wartość odpowiadająca przyciskowi @ = 30 minut
	Wartość odpowiadająca przyciskowi A = 10 minut
	Po upływie czasu gotowania
	Zmiana czasu trwania gotowania
	Anulowanie ustawienia czasu gotowania
	Przeglądanie ustawień czasu

	Czas zakończenia
	1. Wyregulować pokrętło funkcji.
	2. Wyregulować pokrętło temperatury.
	3. Nacisnąć dwukrotnie przycisk 0.
	4. Zaprogramować czas trwania gotowania za pomocą przycisku @ lub A.
	5. Nacisnąć przycisk 0.
	Nawiasy kwadratowe znajdują się przy p. Pokazuje się godzina, o której danie będzie gotowe.
	6. Opóźnić czas zakończenia gotowania za pomocą przycisku @ lub A.

	Po upływie czasu gotowania
	Zmiana ustawień czasu zakończenia gotowania
	Usunięcie ustawień czasu zakończenia gotowania
	Przeglądanie ustawień czasu

	Godzina
	1. Nacisnąć przycisk 0.
	2. Wyregulować godzinę za pomocą przycisku @ lub A.
	Zmiana ustawień godziny

	1. Nacisnąć cztery razy przycisk 0.
	2. Zmienić godzinę za pomocą przycisku @ lub A.
	Wyłączanie wyświetlania godziny



	Funkcja zabezpieczenia dzieci
	Zmiana ustawień podstawowych
	1. Naciskać przycisk 0 przez ok. 4 sekundy.
	2. Zmienić ustawienie podstawowe za pomocą przycisku @ lub A.
	3. Potwierdzić za pomocą przycisku 0.
	4. Aby zakończyć, naciskać przycisk 0 przez ok. 4 sekundy.


	Konserwacja i czyszczenie
	Wskazówki
	Środki czyszczące
	Oczyszczanie powierzchni samoczyszczących wewnątrz piekarnika
	1. Dokładnie oczyścić dno i ścianki piekarnika, które nie są pokryte wspomnianą warstwą samoczyszczącą.
	2. Zaprogramować nadmuch gorącego powietrza N.
	3. Nagrzewać pusty, zamknięty piekarnik przez ok. 2 godziny w maksymalnej temperaturze.

	Uwaga!
	Czyszczenie dna piekarnika i ścianek pokrytych emalią


	Funkcja oświetlenia
	Włączanie lampki w piekarniku
	Wyłączanie lampki wewnątrz piekarnika

	Pochylanie elementu grzewczego grilla
	m Niebezpieczeństwo poparzenia!
	1. Pociągnąć do przodu uchwyt pochylanego grilla i popchnąć go do góry, aż rozlegnie się kliknięcie oznaczające, że zablokował się w odpowiednim położeniu (rysunek A).
	2. Jednocześnie, przytrzymać element grzewczy grilla i pochylić go w dół (rysunek B).


	Zdejmowanie i zakładanie kratek lub szyn z lewej i prawej strony
	Zdejmowanie kratek lub szyn
	1. Unieść kratkę lub szynę w przedniej części
	2. i zdjąć ją (rysunek A).
	3. Następnie, pociągnąć kratkę lub szynę do przodu i wyjąć ją (rysunek B).

	Zakładanie kratek lub szyn
	1. W pierwszej kolejności, włożyć kratkę lub szyny w tylny rowek, naciskając trochę do tyłu (rysunek A),
	2. a następnie włożyć element w przedni rowek (rysunek B).


	Zdejmowanie i zakładanie drzwiczek piekarnika
	m Niebezpieczeństwo obrażeń!
	Zdejmowanie drzwiczek
	1. Otworzyć całkowicie drzwiczki piekarnika.
	2. Wyjąć obie dźwignie blokujące umieszczone z prawej i z lewej strony (rysunek A).
	3. Zamknąć całkowicie drzwiczki piekarnika (rysunek B). Złapać drzwiczki obiema rękami z lewej i prawej strony. Przymknąć drzwiczki jeszcze bardziej i wyciągnąć.

	Zakładanie drzwiczek
	1. Przy ponownym zakładaniu drzwiczek pamiętać, aby oba zawiasy weszły dokładnie w odpowiednie otwory (rysunek A).
	2. Dolny rowek zawiasów powinien być odpowiednio dopasowany po obu stronach (rysunek B).
	3. Ponownie zamknąć dźwignie blokujące (rysunek C). Zamknąć drzwiczki piekarnika.
	m Niebezpieczeństwo obrażeń!


	Montaż i demontaż szyb w drzwiczkach piekarnika
	Demontaż
	1. Zdjąć drzwiczki piekarnika i położyć je na miękkiej szmatce, uchwytem do dołu.
	2. Odkręcić górną pokrywę drzwiczek piekarnika. W tym celu odkręcić śruby umieszczone po lewej i prawej stronie (rysunek A).
	3. Podnieść i wyjąć górną szybę (rysunek B).
	4. Wyjąć dolną szybę (rysunek C).

	Montaż
	1. Wsunąć dolną szybę do tyłu, pochylając ją (rysunek A).
	Przy montażu szyb pamiętać, aby znajdujący się na dole, po lewej stronie, napis "right above", był odwrócony.
	2. Wsunąć górną szybę do tyłu, pochylając ją, tak by gładka powierzchnia znajdowała się na zewnątrz.
	3. Założyć i przykręcić pokrywę.
	4. Założyć drzwiczki piekarnika.




	Co zrobić w przypadku usterki
	Tabela usterek
	Komunikaty o błędach
	m Niebezpieczeństwo porażenia prądem!


	Wymiana lampki w piekarniku
	m Niebezpieczeństwo porażenia prądem!
	1. W celu uniknięcia uszkodzeń włożyć ściereczkę kuchenną do zimnego piekarnika.
	2. Wyjąć szklany element ochronny, odkręcając go w lewą stronę.
	3. Wymienić lampkę na lampkę podobnego typu.
	4. Ponownie wkręcić szklany element ochronny.
	5. Wyjąć ściereczkę kuchenną i ponownie podłączyć urządzenie do sieci elektrycznej.


	Szklane elementy ochronne

	Serwis
	Symbol produktu (E­Nr) i numer fabryczny (FD-Nr)
	Zlecenie naprawy oraz pomoc w razie usterki


	Rady dotyczące oszczędzania energii i ochrony środowiska naturalnego
	Oszczędzanie energii
	Utylizacja odpadów w sposób przyjazny dla środowiska naturalnego

	Przetestowane w naszym studiu gotowania
	Wskazówki
	Ciasta i wypieki
	Pieczenie na jednym poziomie
	Pieczenie na kilku poziomach
	Formy do pieczenia
	Tabele

	Porady i praktyczne wskazówki dotyczące pieczenia
	Mięso, drób, ryby
	Naczynia
	Pieczenie mięs
	Pieczenie/smażenie na grillu
	Mięso
	Drób
	Ryby

	Porady dotyczące pieczenia mięs i grillowania
	Zapiekanki, suflety, tosty
	Produkty gotowe
	Wskazówka

	Wyjątkowe potrawy
	1. Zagotować 1 litr mleka (3,5 % tłuszczu) i pozostawić do ostygnięcia do temperatury 40 °C.
	2. Zmieszać z 150 g jogurtu (o temperaturze, w jakiej jest przechowywany w lodówce).
	3. Wlać mieszaninę do kubków lub słoików i zakryć je przeźroczystą folią.
	4. Nagrzać piekarnik do zalecanej temperatury.
	5. Następnie umieścić kubki lub słoiki na dnie piekarnika i przygotować jogurt według wskazówek.
	1. Przygotować ciasto drożdżowe w zwykły sposób. Wylać ciasto do pojemnika z ceramiki odpornego na wysoką temperaturę i przykryć go.
	2. Nagrzać piekarnik do zalecanej temperatury.
	3. Wyłączyć urządzenie i pozostawić ciasto drożdżowe do wyrośnięcia w wyłączonym piekarniku.
	Rozmrażanie
	Suszenie
	Pasteryzowanie dżemów
	Uwaga!
	Przygotowanie
	1. Wsypać owoce lub warzywa do słoików, lecz nie do pełna.
	2. Oczyścić brzegi słoików; powinny być czyste.
	3. Umieścić na każdym słoiku wilgotną, elastyczną gumę i przykrywkę.
	4. Zabezpieczyć słoiki za pomocą metalowych uchwytów.

	Programowanie
	1. Umieścić emaliowaną blachę na poziomie 2. Umieścić słoiki w taki sposób, aby się nie dotykały.
	2. Nalać ½ litra gorącej wody (o temperaturze ok. 80 ºC) na blachę emaliowaną.
	3. Zamknąć drzwiczki piekarnika.
	4. Ustawić pokrętło funkcji w pozycji ogrzewania dolnego $.
	5. Ustawić temperaturę między 170 a 180 °C.

	Pasteryzowanie dżemów
	Wyjmowanie słoików z piekarnika

	Uwaga!



	Akrylamid w produktach spożywczych
	Potrawy testowe
	Pieczenie
	Pieczenie/smażenie na grillu
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