C3VP6R /HA

KZ.0.02.0361

H English

Operating Instructions
COOKER AND OVEN

Contents

Operating Instructions, 1

Description of the appliance-Overall view,2
Description of the appliance-Control Panel,3
Installation,4

Start-up and use,6

Cooking modes,7

Using the hob,10

Precautions and tips,11

Care and maintenance,12

Assistance, 12

E Pycckun

PykoBoACTBO MO 3Kcnnyatauum
KYXOHHASI NAUTA C [YXOBbIM LLUKAGOM

CogepxaHue

PykoBogcTBo no akcnnyatauun, 1
Onwucanune napenna-OoLwmn sua,2
Onucanve nsgenua-fNadens ynpaenenns,3
MoHTax,13

BkntoueHne n akcnnyartauus,15
Mporpammel NnpurotoBnexHns, 16

BapouyHas naHenb,16

MpenocTopoXxHOCTM U pekomeHaaumm,19
TexHn4eckoe obcnyxnsaHune n yxoa,21
TexHu4eckoe obecnyxunsaHue,21

Polski

Instrukcja obsiugi
KUCHENKA | PIEKARNIK

Spis tremCi

Instrukcja obsiugi, 1

Opis urzNedzenia-Widok ogylny,2
Opis urzNedzenia-Panel sterowania,3
Instalacja,22

Uruchomienie i uiytkowanie,28
Uiytkowanie piyty grzejnej,25
Uiytkowanie piekarnika,25

Zalecenia i werodki ostroinomnsci,29
Konserwacja i utrzymanie,30

Serwis Techniczny,30

Hasznalati dtmutato
tizhely és a sutd

Tartalomjegyzék

Hasznalati utmutato,1

A készulék leirasa- A készulék attekintése,2
A készllék leirasa- Kezel6panel,3

Uzembe helyezés,31

Bekapcsolas és hasznalat,33

A f6z6lap hasznalata,34

A suté hasznalata,37

Ovintézkedések és tanacsok,38
Karbantartas és apolas,39

Szerviz,39

Cesky

Pokyny pro pouziti
SPORAK S TROUBOU

Obsah

Pokyny pro pouziti,1

Popis zarizeni-Celkovy pohled,2
Popis zarizeni-Ovladaci panel,3
Instalace,41

Spusteni a pouziti,

Pouziti varné desky,47

Pouziti trouby,44

Opatreni a rady,48

Udrzba a péce,49

Servisni sluzba,49



1 Opis urzadzenia
Widok ogélny
2 I 6 1.Ceramiczna ptyta grzejna
2.Panel kontrolny
7 3.Potka ruszt
3 8 4.Pétka brytfanna
4 ?0 5.N6zki regulowane
6.Prowadnice potek
11 .
7.pozycja 5
8.pozycja 4
S 5 9.pozycja 3
10.pozycja 2
11.pozycja 1
E Description of the appliance m A kesziilek leirasa
Overall view A késziilék attekintése
1.Glass ceramic hob 1 A kerémia f6zolap
2.Control panel 2 Kapcsolo tabla
3.Sliding grill rack 3 Suté racs
4.DRIPPING pan 4 Serpeny0 vagy sUtétepsi
5.Adjustable foot 5 AJIIthaté labacska vagy lab
6.GUIDE RAILS for the sliding racks 6TALCASINEK
7.position 5 7 helyzet 5
8.position 4 8 helyzet 4
9.position 3 9 helyzet 3
10.position 2 10 helyzet 2
11.position 1 11 helyzet 1
OnvicaHve usgenus C7 Popis zarizeni
O6Lwmin BUA Celkovy pohled
1 Kepamunueckas nnuta 1 Sklokeramicka varna deska
2 [laHenb ynpaeneHus 2 Ovladaci panel
3 Pelwwetka gyxoBku 3 Pedici rot
4 TMpOTMBEHb UMM XapOUHbIN NNCT 4 Pedici plech nebo plech zachycujici odkapavajici
5 Perynupyemble Hoxku 5 Nastavitelné nohy omastek
6 HAMPABJAIOLWME anst npoTMBEHEN peLleTok 6 Vodici LIéTYjednotIivych urovni
7 Monoxexue 1 7 poloha 5
8 TllonoxeHune 2 8 poloha 4
9 TlonoxeHune 3 9 poloha 3
10 MonoxeHwne 4
11 Monoxexue 5 10 poloha 2
11 poloha 1
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E Description of the appliance

Control panel

1.Electronic cooking programmer

2. TIMER button

3.COOKING TIME button

4.COOKING END TIME button

5. THERMOSTAT knob

6.SELECTOR knob

7. THERMOSTAT indicator light
8.Electric HOTPLATE control knob
9.ELECTRIC HOTPLATE indicator light

Onucanue n3genus
MaHenb ynpaBneHus
1.OneKTpOoHHbIE NPOrpamMMUCTOB
2.Tanmep
3.Bpems npurotosneHus
4.OKOH4YaHWe NpUroToBneHUs
5.PykosiTka BblOOpa TemnepaTypsbl
6.PykosaTka Bbibopa cyHKUMI Oyx0BOro Lkada
7.CBeTOBOV MHAMKATOP TepMocTaTta AyX0BOro Lwkada
8.PyKOATKMN areKkTpuyecknx KOHMOpPOoK

9.CBeTOBOM MHAMKATOP (PYHKLMOHMPOBAHWS
3NEKTPUYECKMX KOHPOPOK

Opis urzadzenia

PL PYNN kontrolny
1.Programator elektroniczny
2.Przycisk MINUTNIKA
3.Przycisk CZASU PIECZENIA
4. Przycisk KONCA CZASU PIECZENIA
5.Pokretto TERMOSTATU
6.Pokretto PROGRAMOW PIEKARNIKA
7.Lampka kontrolna TERMOSTATU
8.Pokretta ELEKTRYCZNYCH POL GRZEJNYCH
9.Lapmka kontrolna ELEKTRYCZNYCH POL
GRZEJNYCH
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A késziilék leirasa
Kezel6panel

1.Elektronikus sltés programozo

2.Gomb Idéméré oraval és perccel
3.Gomb a sutési idétartam

4.Gomb a sutés vége.

5.H8mérséklet szabalyzé gomb-Termosztat
6.Valaszté gomb

7.H6mérséklet ellendrzd lampa

8.Az elektromos f6z6lap vezérlé6 gombja
9.Elektromos f6z6mez6 ellenérzé lampa

Popis zarizeni
(074 Ovladaci panel

1.Tlacgitko elektronického peciciho programatoru
2.Tlagitko Casovaé s hodinami a minutami
3.Tlacitko Délka peceni

4.Tlac¢itko Doba ukonc&eni peceni

5.Knoflik nastaveni teploty v troubé (termostat)
6.Knoflik pro vybér rezimu

7.Indikator termostatu

8.Knofliky fungovania ELEKTRICKYCH desek
9.Indikator ELEKTRICKYCH desek




Installation

! Before operating your new appliance please read
this instruction booklet carefully. It contains important
information concerning the safe installation and
operation of the appliance.

! Please keep these operating instructions for future
reference. Make sure that the instructions are kept with
the appliance if it is sold, given away or moved.

! The appliance must be installed by a qualified
professional according to the instructions provided.

! Any necessary adjustment or maintenance must be
performed after the cooker has been disconnected
from the electricity supply.

Positioning and levelling

!t is possible to install the appliance alongside
cupboards whose height does not exceed that of the
hob surface.

! Make sure that the wall in contact with the beck of
the appliance is made from a non-flammable, heat-
resistant material (T 90°C).

To install the appliance correctly:

e Place it in the kitchen, dining room or the bed-sit (not
in the bathroom).

e [f the top of the hob is higher than the cupboards,
the appliance must be installed at least 200 mm away
from them.

e If the cooker is

installed underneath a

wall cabinet, there must

be a minimum distance
of 420 mm between this
cabinet and the top of
the hob.

This distance should be

increased to 700 mm

if the wall cabinets are

flammable (see figure).

HOOD |

0
0

Min. 600 mm.

Min. 420 mm
Min. 420 mm.
min. 650 mm. with hood
min. 700 mm. without hood|

000000 O

|
|

® Do not position blinds behind the cooker or less than
200 mm away from its sides.

* Any hoods must be installed according to the
instructions listed in the relevant operating manual.

* . . .
Only available in certain models.

Levelling

If it is necessary to level the
appliance, screw the adjustable
feet into the places provided on
each corner of the base of the
cooker (see figure).

The legs* fit into the slots on the
underside of the base of the
cooker.
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Electrical connection

Fitting the power supply cable

The cable should be suited to the type of electrical
connection used, according to the following connection

diagram:
400 3N ~u

a1 2] [3] q! =
HOSRR-F 5x2.5 CEI-FUNEL 35363 | ol 7 N
HO5VV-F 5x2.5 CEI-UNEL 35746
LT
R ¢S N

400V 2N o
HO5RR-F 4x4 CEI-UNEL 35363
HO5VV-F 4x4 CEI-UNEL 35746
ﬂ ! ﬂ -+
R N
To install the power supply cable correctly:

230V o
HO5RR-F 3x4 CEI-UNEL 35363
HO5VV-F 3X4 CEI-UNEL 35746

1. Loosen the screw V in the terminal board and pull
the cover to open it (see figure).
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2. Position the
connection supports A
(see figure) according

to the connection
diagram shown above.
The terminal board is
designed for single-
phase 230 V connection:
terminals 1, 2 and 3

are connected to each
other; jumper 4-5 is
located in the lower area
of the terminal board.

3. Position the wires




N and = as shown in the diagram (see figure) and
proceed with the connection process, tightening the
terminal screws as far as possible.

4. Position the remaining wires on terminals 1-2-3 and
tighten the screws.

5. Fix the power supply cable in place by fastening the
cable clamp screw.

6. Close the terminal board cover by tightening the
screws V.

Connecting the supply cable to the mains

Install a standardised plug corresponding to the load
indicated on the appliance data plate (see Technical
data table).

The appliance must be directly connected to the mains
using an omnipolar circuit-breaker with a minimum contact
opening of 3 mm installed between the appliance and the
mains. The circuit-breaker must be suitable for the charge
indicated and must comply with NFC 15-100 regulations
(the earthing wire must not be interrupted by the circuit-
breaker). The supply cable must be positioned so that it
does not come into contact with temperatures higher than
50°C at any point.

Before connecting the appliance to the power supply,

make sure that:

e The appliance is earthed and the plug is compliant with
the law.

e The socket can withstand the maximum power of the
appliance, which is indicated by the data plate.

e The voltage is in the range between the values
indicated on the data plate.

e The socket is compatible with the plug of the
appliance. If the socket is incompatible with the
plug, ask an authorised technician to replace it. Do
not use extension cords or multiple sockets.

! Once the appliance has been installed, the power
supply cable and the electrical socket must be easily
accessible.

! The cable must not be bent or compressed.

! The cable must be checked regularly and replaced
by authorised technicians only.

! The manufacturer declines any liability should
these safety measures not be observed.

* . . .
Only available in certain models.

TABLE OF CHARACTERISTSICS

Dimensions

Oven HxDXW 34x41x38
Volume 531

Useful .
measurements \évédt:;]ii Ccr:q
relating to the oven heip ht 17 cm
compartment 9
Voltage and

frequency see data plate
Ceramic hob

Front Left 1200 W
Back Left 1800 W
Back Right 1200 W
Front Right 1800 W
Max. ceramic hob

consumption 6000 W

ENERGY LABEL

Directive 2002/40/EC on the label of
electric ovens.
Standard EN 50304

Energy consumption for Natural
convection — heating mode: o
Traditional mode;

Declared energy consumption for
Forced convection Class — heating
mode: v Baking mode.

A

This appliance conforms to the following
European Economic Community
directives: 2006/95/EC dated 12/12/06
(Low Voltage) and subsequent
amendments - 04/108/EC dated
15/12/04 (Electromagnetic
Compatibility) and subsequent
amendments - 93/68/EEC dated
22/07/93 and subsequent amendments.
2002/96/EEC

1275/2008 (Stand-by/ Off mode)

We recommend cleaning the oven before using it
for the first time, following the instructions provided
in the ,Care and maintenance” section.




Start-up and use

! The first time you use your appliance, heat the empty
oven with its door closed at its maximum temperature
for at least half an hour. Ensure that the room is well
ventilated before switching the oven off and opening
the oven door. The appliance may emit a slightly
unpleasant odour caused by protective substances
used during the manufacturing process burning away.

! Before operating the product, remove all plastic film
from the sides of the appliance.

Using the oven

1. Select the desired cooking mode by turning the
SELECTOR knob.

2. Select the recommended temperature for the
cooking mode or the desired temperature by turning
the THERMOSTAT knob.

A list detailing cooking modes and suggested cooking
temperatures can be found in the relevant table (see
Oven cooking advice table).

During cooking it is always possible to:

e Change the cooking mode by turning the
SELECTOR knob.

e Change the temperature by turning the
THERMOSTAT knob.

e Set the total cooking time and the cooking end time
(see below).

e Stop cooking by turning the SELECTOR knob to the
“0” position.

! Never put objects directly on the bottom of the oven;
this will avoid the enamel coating being damaged.
Only use position 1 in the oven when cooking with the
rotisserie spit.

! Always place cookware on the rack(s) provided.

THERMOSTAT indicator light

When this is illuminated, the oven is generating heat.
It switches off when the inside of the oven reaches
the selected temperature. At this point the light
illuminates and switches off alternately, indicating
that the thermostat is working and is maintaining the
temperature at a constant level.

Oven light

This is switched on by turning the SELECTOR knob to
any position other than “0”. It remains lit as long as the
oven is operating. By selecting ] with the knob, the
light is switched on without any of the heating elements
being activated.




Cooking modes

! A temperature value can be set for all cooking modes
between 50°C and Max, except for

e GRILL, DOUBLE GRILL (recommended: set only to
MAX power level);

e GRATIN (recommended: do not exceed 200°C).

E TRADITIONAL OVEN mode

Both the top and bottom heating elements will come
on. When using this traditional cooking mode, it is best
to use one cooking rack only. If more than one rack is
used, the heat will be distributed in an uneven manner.

BAKING mode

The rear heating element and the fan are switched

on, thus guaranteeing the distribution of heat in a
delicate and uniform manner throughout the entire
oven. This mode is ideal for baking and cooking
temperature sensitive foods (such as cakes that need
to rise) and for the preparation of pastries on 3 shelves
simultaneously.

PIZZA mode

The circular heating elements and the elements at
the bottom of the oven are switched on and the fan is
activated. This combination heats the oven rapidly by
producing a considerable amount of heat, particularly
from the element at the bottom. If you use more than
one rack simultaneously, switch the position of the
dishes halfway through the cooking process.

E MULTI-COOKING mode

All the heating elements (top, bottom and circular)
switch on and the fan begins to operate. Since the heat
remains constant throughout the oven, the air cooks
and browns food in a uniform manner. A maximum of
two racks may be used at the same time.

[l GRILL mode

The central part of the top heating element is switched
on. The high and direct temperature of the grill is
recommended for food that requires a high surface
temperature (veal and beef steaks, fillet steak and
entrec6te). This cooking mode uses a limited amount
of energy and is ideal for grilling Place the food in the
centre of the rack, as it will not be cooked properly if it
is placed in the corners.

DOUBLE GRILL mode

This provides a larger grill than the normal grill setting
and has an innovative design that improves cooking
efficiency by 50% and eliminates the cooler corner
areas. Use this grilling mode to achieve a uniform
browning on top of the food.

GRATIN mode

The top heating element and the rotisserie (where
present) are activated and the fan begins to operate. This
combination of features increases the effectiveness of the
unidirectional thermal radiation provided by the heating
elements through forced circulation of the air throughout
the oven. This helps prevent food from burning on the
surface and allows the heat to penetrate right into the food.

! The GRILL, DOUBLE GRILL and GRATIN cooking
modes must be performed with the oven door shut.

Rotisserie*

To operate the rotisserie proceed as
follows:

1. Place the dripping pan in position
1.

2. Place the rotisserie support in
position 4 and insert the spit in

the hole provided on the back panel of the oven (see
figure). o

3. Activate the rotisserie by selecting with the
SELECTOR knob.

Lower oven compartment

! Do not place flammable materials in the lower oven
compartment.

! The internal surfaces of the compartment (where
present) may become hot.

Practical cooking advice

! Do not place racks in position 1 or 5 during fan-
assisted cooking. Excessive direct heat can burn
temperature sensitive foods.

MULTI-COOKING

e Use positions 2 and 4, placing the food that requires
more heat on the rack in position 2.

e Place the dripping pan on the bottom and the rack on
top.

GRILL

e When using the GRILL and DOUBLE GRILL cooking
modes, place the rack in position 5 and the dripping




pan in position 1 to collect cooking residues (fat
and/or grease). When using the GRATIN cooking
mode, place the rack in position 2 or 3 and the
dripping pan in position 1 to collect cooking
residues.

e We recommend that the power level is set to
maximum. The top heating element is regulated by a
thermostat and may not always operate contantly.

PlzzA OVEN MODE

e Use a light aluminium pizza pan. Place it on the rack
provided.
For a crispy crust, do not use the dripping pan as
it prevents the crust from forming by extending the
total cooking time.

e |f the pizza has a lot of toppings, we recommend
adding the mozzarella cheese on top of the pizza
halfway through the cooking process.

Planning cooking with the electronic
programmer*

Setting the clock

After the appliance has been connected to the
power supply, or after a blackout, the display will
automatically reset to 0:00 and begin to blink. To set
the time:

1. Press the COOKING TIME button = and the
COOKING END TIME L=l simultaneously.

2. Within 4 seconds of having pressed these buttons,
set the exact time by pressing the Il and [=] buttons.
The [ button advances the hours and the [=] button
decreases the hours.

Once the time has been set, the programmer
automatically switches to manual mode.

Setting the timer

The timer enables a countdown to be set, when the
time has elapsed a buzzer sounds.

To set the timer proceed as follows:

1. press the TIMER button [a] The display shows:
*0-30.

2. Press the [H and [=] buttons to set the desired time.
3. When the buttons are released the timer begins
counting down and the current time appears on the
display.

10:00

4. After the time has elapsed a buzzer will sound, and
this can be switched off by pressing any button (except
the [ and [E] buttons). The symbol [&] will switch off.

! The timer does not switch the oven on or off.

Adjusting the volume of the buzzer
After selecting and confirming the clock settings, use
the =] button to adjust the volume of the alarm buzzer.

Setting the cooking time with a delayed start

First decide which cooking mode you wish to use and
set a suitable temperature using the SELECTOR and
THERMOSTAT knobs on the oven.

At this point it is possible to set the cooking time:

1. Press the COOKING TIME button b=l

2. Within 4 seconds of having pressed this button, set
the desired amount of time by pressing the [Tl and =
buttons. If, for example, you wish to set a cooking time
of 30 minutes, the display will show:

*0°3 0o

3. 4 seconds after the buttons are released, the current
time (for example 10.00) reappears on the display with
the symbol LJ and the letter A (AUTO).

Next the desired cooking end time must be set:

4. Press the END COOKING TIME button [l

5. Within 4 seconds of having pressed this button,
adjust the cooking end time by pressing the L2l and
= buttons. If, for example, you want cooking to end at
13.00, the display shows:

A
13-00
6. 4 seconds after the buttons are released, the current

time (for example 10.00) reappears on the display with
the letter A (AUTO).

A
10-00
At this point, the oven is programmed to switch on

automatically at 12:30 and switch off after 30 minutes,
at 13.00.

Setting the cooking time with an immediate start
Follow the above procedure for setting the cooking
time (points 1-3).

! When the letter A appears, this indicates that both
the cooking time and the end cooking time have been
programmed in AUTO mode. To restore the oven to
manual operation, after each AUTO cooking mode
press the COOKING TIME =l and END COOKING
TIME =l buttons simultaneously.

! The symbol Iﬂl will remain lit, along with the oven, for
the entire duration of the cooking programme.

The set cooking duration can be displayed at any time
by pressing the COOKING TIME button [=] [=], and
the cooking end time may be disyed by pressing
the END COOKING TIME button [l When the cooking
time has elapsed a buzzer sounds. To stop it, press
any button apart from the LI-l and [= buttons.




Cancelling a previously set cooking programme
Press the COOKING TIME button [=] and the
COOKING END TIME L=l simultaneously.

When the cooking time data is cancelled, the cooking
end time data is also cancelled automatically, and vice
versa.

If the oven has already been programmed, it will not
accept cooking end times which are before the start of
the programmed cooking process.

Correcting or cancelling previously set data
The data entered can be changed at any time by
pressing the corresponding button (TIMER, COOKING

TIME or COOKING END TIME) and the Ll or = button.

Cooking advice table for the oven

Cooking Foods Weight Rack position | Preheating Recommended Cooking
modes (in kg) time temperature time
(min) (minutes)
Duck 1 3 15 200 65-75
’ Roast veal or beef 1 3 15 200 70-75
gf’/gxec“c’” Roast pork 1 3 15 200 70-80
Biscuits (shortcrust pastry) - 3 15 180 15-20
Tarts 1 3 15 180 30-35
Tarts 0.5 3 15 180 20-30
Fruit cakes 1 2o0r3 15 180 40-45
Sponge cake made with
yoghurt 0.7 3 15 180 40-50
Sponge cake 0.5 3 15 160 25-30
Baking mode | Stuffed pancakes (on 2 racks) 1.2 2and 4 15 200 30-35
Small cakes (on 2 racks) 0.6 2and 4 15 190 20-25
Cheese puffs (on 2 racks) 0.4 2and 4 15 210 15-20
Cream puffs (on 3 racks) 0.7 land3and5 15 180 20-25
Biscuits (on 3 racks) 0.7 land3and5 15 180 20-25
Meringues (on 3 racks) 0.5 land3and5 15 90 180
Pizza 0.5 3 15 220 15-20
Pizza Mode Roast veal or beef 1 2 10 220 25-30
Chicken 1 2o0r3 10 180 60-70
Pizza (on 2 racks) 1 2 and 4 15 230 15-20
Lasagne 1 3 10 180 30-35
Lamb 1 2 10 180 40-45
Roast chicken + potatoes 1+1 2 and 4 15 200 60-70
Mackerel 1 2 10 180 30-35
. . Sponge cake made with
Multi-cooking | /ooh it 1 2 10 170 40-50
Cream puffs (on 2 racks) 0.5 2and 4 10 190 20-25
Biscuits (on 2 racks) 0.5 2 and 4 10 180 10-15
Sponge cake (on 1 rack) 0.5 2 10 170 15-20
Sponge cake (on 2 racks) 1 2and 4 10 170 20-25
Savoury pies 1.5 3 15 200 25-30
Sole and cuttlefish 0.7 4 100% 10-12
Squid and prawn kebabs 0.6 4 100% 8-10
Cuttlefish 0.6 4 100% 10-15
Cod fillet 0.8 4 100% 10-15
Grill Grilled vegetables 0.4 3or4 100% 15-20
Veal steak 0.8 4 100% 15-20
Sausages 0.6 4 100% 15-20
Hamburgers 0.6 4 100% 10-12
Mackerel 1 4 100% 15-20
Toasted sandwiches (or toast) n.°4 and 6 4 100% 3-5
Veal steak 1 4 5 Max 15-20
Cutlets 1 4 5 Max 15-20
Hamburgers 1 4 5 Max 7-10
Double Grill Mackerel 1 4 5 Max 15-20
Toast n.° 4 4 5 Max 2-3
With the rotisserie
Spit-roast veal 1.0 5 Max 70-80
Spit-roast chicken 2.0 5 Max 70-80
Grilled chicken 15 2 10 200 55-60
Cuttlefish 15 2 10 200 30-35
With the rotisserie
Spit-roast veal 15 5 200 70-80
Gratin Sp?t—roast chicken 1.5 5 200 70-80
Spit-roast lamb 1.5 5 200 70-80
With multi-spit rotisserie
(selected models only)
Meat kebabs 1.0 5 Max 40-45
Vegetable kebabs 0.8 5 Max 25-30




Using the glass ceramic hob

! The glue applied on the gaskets leaves traces of
grease on the glass. Before using the appliance, we
recommend you remove these with a special non-
abrasive cleaning product. During the first few hours
of use there may be a smell of rubber which will
disappear very quickly.

Switching the cooking zones on and off

To switch on a cooking zone, turn the corresponding
knob in a clockwise direction.

To switch it off again, turn the knob in an anticlockwise
direction until it is in the ,0” position.

If the ELECTRIC HOTPLATE ON indicator light is lit, this
shows that at least one hotplate on the hob is switched
on.

Cooking zones
The hob is equipped with electric halogen heating

elements. When they are in use the following items on
the hob become red.

, A. The cooking zone with
R VS T 1 B halogen heating elements.
) B. The residual heat indicator
a light: this indicates that
the temperature of the
corresponding cooking zone is
greater than 60°C, even when the heating element has
been switched off but is still hot.

Ve A
RN,

Cooking zones with halogen heating elements
These emit heat via radiation from the halogen

lamps they contain. They have similar properties to
gas burners: they are easy to control and reach set
temperatures quickly, allowing you to actually see the
power they are providing.

! Do not stare directly at the halogen heating elements.

Turn the corresponding knob in a clockwise direction,
to a position between 1 and 12.

I
Pos.|Radiant hotplate
0 |[Off
1 |Melting butter and chocolate
2
Heating liquids
3
4
Soups and sauces
5
6
Cooking at boiling point
7
8
Pan-roasting
9
10
Boiling large quantities
11
12 |Frying

Practical advice on using the hob
e Use pans with a thick, flat base to ensure that they
adhere perfectly to the cooking zone.

koo

e Always use pans with a diameter that is large
enough to cover the hotplate fully, in order to use all
the heat produced.

e KT

e Always make sure that the base of the pan is
completely clean and dry: this ensures that the pans
adhere perfectly to the cooking zones and that both
the pans and the hob last for a longer period of time.

e Avoid using the same cookware that is used on gas
burners: the heat concentration on gas burners may
have warped the base of the pan, causing it not to
adhere to the surface correctly.

e Never leave a cooking zone switched on without a
pan on top of it, as doing so may cause the zone to
become damaged.

10



Precautions and tips

! This appliance has been designed and manufactured
in compliance with international safety standards.

The following warnings are provided for safety reasons
and must be read carefully.

General safety

e The vitreous china hob is resistant to temperature
fluctuations and shockproof. Remember however
that sharp kitchen tools or cutters may break the
surface of the hob. If this happens, unplug the
cooker immediately from the mains and call only an
authorised after-sales servicing centre and request
the use of original spare parts only. Failure to
comply with the above may compromise the safety
of the appliance.

e The appliance was designed for domestic use inside
the home and is not intended for commercial or
industrial use.

e The appliance must not be installed outdoors, even in
covered areas. It is extremely dangerous to leave the
appliance exposed to rain and storms.

e Do not touch the appliance with bare feet or with wet
or damp hands and feet.

¢ The appliance must be used by adults only for
the preparation of food, in accordance with the
instructions outlined in this booklet. Any other
use of the appliance (e.g. for heating the room)
constitutes improper use and is dangerous.
The manufacturer may not be held liable for any
damage resulting from improper, incorrect and
unreasonable use of the appliance.

e The instruction booklet accompanies a class 1
(insulated) or class 2 - subclass 1 (recessed
between 2 cupboards) appliance.

e Keep children away from the oven.

e Make sure that the power supply cables of other
electrical appliances do not come into contact with
the hot parts of the oven.

e The openings used for the ventilation and dispersion
of heat must never be covered.

e Always use oven gloves when placing cookware in
the oven or when removing it.

e Do not use flammable liquids (alcohol, petrol, etc...)
near the appliance while it is in use.

e Do not place flammable material in the lower storage
comaprtment or in the oven itself. If the appliance is
switched on accidentally, it could catch fire.

¢ Always make sure the knobs are in the “®” position

when the appliance is not in use. E
e \When unplugging the appliance, always pull the plug
from the mains socket; do not pull on the cable.

e Never perform any cleaning or maintenance work
without having disconnected the appliance from the
electricity mains.

e |f the appliance breaks down, under no
circumstances should you attempt to repair
the appliance yourself. Repairs carried out by
inexperienced persons may cause injury or further
malfunctioning of the appliance. Contact Assistance.

e Do not rest heavy objects on the open oven door.

Disposal

e When disposing of packaging material: observe
local legislation so that the packaging may be
reused.

e The European Directive 2002/96/EC relating
to Waste Electrical and Electronic Equipment
(WEEE) states that household appliances should
not be disposed of using the normal solid urban
waste cycle. Exhausted appliances should be
collected separately in order to optimise the cost
of re-using and recycling the materials inside the
machine, while preventing potential damage to the
atmosphere and to public health. The crossed-out
dustbin is marked on all products to remind the
owner of their obligations regarding separated
waste collection. For more information relating to the
correct disposal of household appliances, owners
should contact their local authorities or appliance
dealer.

Respecting and conserving the
environment

e You can help to reduce the peak load of the
electricity supply network companies by using the
oven in the hours between late afternoon and the
early hours of the morning.

e Always keep the oven door closed when using
the GRILL, DOUBLE GRILL and GRATIN modes:
this will achieve better results while saving energy
(approximately 10%).

e Check the door seals regularly and wipe them clean
to ensure they are free of debris so that they adhere
properly to the door, thus avoiding heat dispersion.
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Care and maintenance

Switching the appliance off

Disconnect your appliance from the electricity supply
before carrying out any work on it.

! Never use steam cleaners or pressure cleaners on the
appliance.

Cleaning the oven

e The stainless steel or enamel-coated external parts and
the rubber seals may be cleaned using a sponge that
has been soaked in lukewarm water and neutral soap.
Use specialised products for the removal of stubborn
stains. After cleaning, rinse and dry thoroughly. Do not
use abrasive powders or corrosive substances.

e The inside of the oven should ideally be cleaned after
each use, while it is still lukewarm. Use hot water and
detergent, then rinse well and dry with a soft cloth. Do
not use abrasive products.

e (Clean the glass part of the oven door using a sponge
and a non-abrasive cleaning product, then dry
thoroughly with a soft cloth. Do not use rough abrasive
material or sharp metal scrapers as these could
scratch the surface and cause the glass to crack.

e The accessories can be washed like everyday
crockery, and are even dishwasher safe.

e Dirt and grease should be removed from the control
panel using a non-abrasive sponge or a soft cloth.

Inspecting the oven seals

Check the door seals around the oven regularly. If

the seals are damaged, please contact your nearest
Authorised After-sales Service Centre. We recommend
that the oven is not used until the seals have been
replaced.

Replacing the oven light bulb

1. After disconnecting the oven from the electricity
mains, remove the glass lid covering the lamp socket
(see figure).

2. Remove the light bulb and
replace it with a similar one: voltage
230V, wattage 25 W, cap E 14.

3. Replace the lid and reconnect
the oven to the electricity supply.

Cleaning the glass ceramic hob

! Do not use abrasive or corrosive detergents (for
example, products in spray cans for cleaning barbecues
and ovens), stain removers, anti-rust products, powder
detergents or sponges with abrasive surfaces: these may
scratch the surface beyond repair.

e |tis usually sufficient simply to wash the hob using a
damp sponge and dry it with absorbent kitchen roll.

e |f the hob is particularly dirty, rub it with a special glass
ceramic cleaning product, then rinse well and dry
thoroughly.

e Toremove more stubborn dirt, use a suitable scraper
(this is not supplied with the appliance). Remove spills
as soon as possible, without waiting for the appliance
to cool, to avoid residues forming crusty deposits. You
can obtain excellent results by using a rustproof steel
wire sponge - specifically designed for glass ceramic
surfaces - soaked in soapy water.

e |f plastic or sugary substances have accidentally been
melted on the hob, remove them immediately with the
scraper, while the surface is still hot.

e Once itis clean, the hob may be treated with a special
protective maintenance product: the invisible film left
by this product protects the surface from drips during
cooking. This maintenance should be carried out while
the appliance is warm (not hot) or cold.

e Always remember to rinse the appliance well with clean
water and dry it thoroughly: residues can become
encrusted during subsequent cooking processes.

Glass ceramic hob Available from

cleaners

Window scraper Razor blade |DIY Stores

scrapers

Replacement blades DIY Stores,
supermarkets,
chemists

COLLO luneta Boots, Co-op stores,

HOB BRITE department stores, Regional
Hob Clean Electricity Company shops,
SWISSCLEANER supermarkets

Cleaning stainless steel

Stainless steel can be marked by hard water that has
been left on the surface for a long time, or by aggressive
detergents that contain phosphorus. We recommend that
the steel surfaces are rinsed well then dried thoroughly.

Assistance

Please have the following information to hand:

e The appliance model (Mod.).

¢ The serial number (S/N).

This information can be found on the data plate located
on the appliance and/or on the packaging.
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YcTaHOBKA

! BaXkHO COXpaHUTb AaHHOEe PyKOBOACTBO AMsi ero
nocneyroLmx KoHcynstauun. B criyyae npogaxu,
nepegayv unu nepeesga NpoBepbTe, YTOOLI JAHHOE
PYKOBOACTBO COMPOBOXAANo u3genve.

! BHumateneHo npovynTanTe MHCTPYKUUNU: B HUX
cofeplaTca BaXXHble cBejeHuA ob YCTaHOBKe,
SKcCrnyaTauumm n ©e3onacHoOCTV u3genusi.

! YcTaHoBKa n3genuns Nnpon3BoanTCcs B COOTBETCTBUM
C JAHHBIMU MHCTPYKLUUSIMU KBANMULMPOBaHHBIMM
crneumanucTamm.

! [iobas onepaums no perynaumm unm TeEXHNYeCcKkomy
06CnyXMBaHWIO AOMKHA MPON3BOAUTLCS TONBKO
nocre oTCOeAUHEHUs aneKTponpubopa oT ceTu
3MeKTPONUTaHus.

PacnonoxeHue u HUBEJNTNPOBKa

! iapenne mMoxeT ObITb YCTaHOBNEHO PALOM C
KYXOHHbIMM 3rieMeHTaMM, BbICOTa KOTOPbIX He
NpeBbILLAaeT NOBEPXHOCTb BAPOYHOU MaHemNu.

! MpoBepbTe, YTOBLI CTEHA, K KOTOPOW Npuneraet
3afHas YacTb nagenus, 6eina n3 HeBO3ropaemMoro
maTtepuana u yctonumsou k Tenny (T 90°C).

[Mopsigok MoHTaxa:

* n3genve MoXeT OblTb YCTaHOBMEHO Ha KyXHe, B
CTOOBOM MM B OAHOKOMHATHOW KBapTupe (He B
BaHHOW KOMHaTe);

*  eCnu BapoyHas naHenb KyXOHHOW NMNTbI BbilLe
MeOENbHbIX 3NIEMEHTOB, HE0OXOAMMO OTOABUHYTL MX
OT NnnTbI Ha paccTosiHne He meHee 200 Mm.

*  €CNnu KyXOHHasi NNnTa yctaHaBnNmBaeTcs nog
HaBEeCHbIM LLUKachoM, OH JOIMKEH pacnonaraTbecs Ha

BbICOTE HE MeHee 420 MM

56 I OT NOBEPXHOCTN BapO4HOU
L= naHenu.
! wn600mm  T—3r OTO paccToshue
g g 25| AOMKHO GbiTb 700
8 S Eg MM, €CI1 HaBEeCHble
: : §§E LKadbl BbINOMHEHbI 13
= = £¢| BO3ropaemoro marepuana

000000 O

(cM. pucyHok);

*  He 3anpasnauTe

3aHaBECKM 3@ KYXOHHYHO

NAuTy U He NpubnuxanTe
nX Ha paccTosiHve MeHbLue 200 MMm.

* BO3MOXHasi KyXOHHasi BbITSXKKa [OIHKHa ObITb
YCTaHOBIIEHA B COOTBETCTBUU C MHCTPYKLMSAMMU,
NpVBEOEHHBIMW B TEXHNYECKOM PYKOBOACTBE K
BbITSDKKE.

BbipaBHMBaHue

Mpu HeobxogmmocTn
BbIPOBHSITb U3Jenne BKpyTuTe
B creynanbHble OTBEPCTUS MO
yrnam B OCHOBaHUM KyXOHHOM
NNUTbI NpUnararLwmnecs

perynsuMoHHbIE HOXKM® MO (CM.
PUCYHOK).

Mpunaratowmecst HOXKN*
BCTaBMSOTCS Noj OCHOBaHUe
KYXOHHOW MIUTBI.

U

SneKTqueCKoe nogcoegnHeHue

NMoacoennHeHne kabens anekTponuTaHUA

Kabenb pacynTbiBaeTCA B 3aBMCUMOCTU OT TUNa
ANEKTPUYeCKoro coeanHeHund no criegyrowen
ANEKTPUYHECKOUN CXeme:

400 3N v

E =
HOSRR-F 5x2.5 CEI-FUNEL 35363 | ol N
HO5VV-F 5x2.5 CEI-UNEL 35746
L R
R ¢S N

400V 2N v

HO5RR-F 4x4 CEI-UNEL 35363
+
R N

HO5VV-F 4x4 CEI-UNEL 35746
230V v

HO5RR-F 3x4 CEI-UNEL 35363
HO5VV-F 3X4 CEI-UNEL 35746

Mopsgok nogcoeanHeHus kabensa anekTponuTaHus:

1. OTBUHTMTE Wypyn V Ha 3aXMMHOM KOpobke 1
@ \ CHUMWTE KPbILLKY (CM.
’ PUCYHOK).

NUNNINEERANN

2. yctaHoBuUTE
COeVHUTENBHYI0
nepemblvky A (cm.
PUCYHOK) NO NpUBEAEHHOM
BbILLIE 3NEKTPUYECKOU
cxeme 3axunmHas
Kopobka pacuutaHa Ha
MOHO(a3Hoe coeanHeHne
230 B: 3axumbl 1, 2 1

3 coeavHeHb! apyr ¢
Opyrom; nepemblyka 4-5
pacnonoXeHa B HIDKHEN
4YacTu 3aXXMMHOU KOPOOKM.
3. nogcoeavHuTe nposoaa
N 1 = B COOTBETCTBUN CO CXEMOM (CM. pucyHoK) n o
yrnopa 3aKkpyTuTe BUHTbI 3a)KMMOB.

4. noacoeanHUTE OCTaBLUMECH NPOBOAA K 3aXnMam
1-2-3 1 3aKpyTUTE BUHTHI.

5. 3akpenuTte kabenb aNeKTponuUTaHus B cneynanbHOM
kabenbHOM canbHuKe.

6. 3aKpounTe KPbILLKY 3aXXMMHOW KOPOBKM, 3aKpyTUB
BUHT V.
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MoacoepnuHeHne kabens K ceTn AneKTponuTaHusa

YcTaHoBUTE Ha kabernb aNeKTponuTaHus
HOPManM30BaHHYHO LUTENCESNbHY0 BUIKY, pacyMTaHHyo
Ha Harpysky, ykasaHHylo Ha 3aBOACKOM Tabnuuke
n3genuvs.

B cny4yae npsiMoro nogknoveHns K cetu
3MEKTPONUTAHUS MEXIY KYXOHHOW NIUTOU U

CEeTbo HeOBXOAMMO YCTAHOBUTb MYTBTUMONSPHBIN
BbIKIH04aTeNb C MUHUMarbHbIM PacCTOSIHUEM MeXay
KOHTaKTamMu 3 MM, pacymTaHHbIM Ha JaHHY0 Harpysky
n COOTBeTCTByPOLLI,VIVI ,EI,eVICTByPOLLWIM HOpMaTuBam
(BbIKJ'IPO‘-IaTeJ'Ib He [OoJMKeH pa3MblKkaTb NpoBo
3a3emneHns). Kabenb anekTponutaHus OomkeH ObiTb
pacnorno)XeH Takum 06pa3om, YToObl HY B OAHOU
TOYke ero Temneparypa He npeBsblllana Temnepatypy
nomeuleHus 6onee yem Ha 50°C.

lMepen noacoeauHeHnem kabens nposepbTe
crnegyollee:

areKTpuyeckas poseTka [oMmkHa BbITb coeanHeHa ¢
3a3eMreHMeM 1 COOTBETCTBOBaTbL HOPMaTUBaM;
anekTpuyeckas posetka AormkHa GblTb paccumTaHa
Ha MaKcMMmarbHyo NoTpebnsemMyo MOLLHOCTb
n3genusi, ykasaHHyto Ha 3aBoacKou Tabrnuke;
HanpsKeHue 1 YacToTa ToKa CEeTU AOMKHbI
COOTBETCTBOBATb MEKTPUYECKMM JaHHbIM U3AEnus;
anekTpuyeckasn posetka gormkHa GblTb COBMECTUMA
CO WTencensHoON BUIKou usgenusi. B npotuesHom
criyyae 3amMeHuTe PO3eTKY UMK BUSKY; He
UCMOMb3ynTe YONMMHUTENN UMM TPOUHUKM.

! N3genne gomkHO BbITb YCTAHOBMEHO Taknm obpasom,
4YTOObI aneKTpu4ecknm kabenb 1 anekTpoposeTka bbinn
nerko AOCTYMHbI.

! OnekTpuyecknmn kabenb N3genusa He AOIMKEH ObITb
COTHYT WK CXarT.

! PerynsapHo npoBepsanTe coctosiHne kabens
3MEeKTPOoNUTaHUs 1 Npyu HeobXoAMMOCTHM NopyyanTe ero
3aMeHY TOMbKO YNOMHOMOYEHHbIM TEXHMKAM.

! MpousBoauTenb He HeceT OTBETCTBEHHOCTHU 3a
nocneacTBUsi Heco6nAeHUs NepeyYncrieHHbIX
TpeboBaHun.

PekomeHgyem npounctuTb AyXoBOK WKad nepeq,
Hayanom ero akcnnyarauuu, cregys UHCTPYKLUMAM,
npvBegeHHbIM B naparpade «ObcnyxusaHve n yxoa».

*
MmeeTtcsa Tonbko B HEKOTOpbIX MoAensx

TEXHUYECKUWE OAHHbLIE

FabaputHble
pa3Mepbl gyxoBoro 34x41x38 cm
wkadpa BxLWxI

O6bLem n53

Paboune pasmepbl wmpmuHa 42 cm

Alka Ana rnybuHa 44 cm
pasorpeBaHus
. BbicoTa 17 cMm.
HanpsikeHue n
yacToTa CM. TabnnyKy C TEXHUYECKUMM
3NEKTPONUTAHUS XapaKkTepucTukamu
Kepamuueckas
BapoyYHasi NnaHesnb
MepepHsana nesas
3agHsaa neBas 1388 E:
3agHAaA npaBas 1200 BT
MepenHana npaBas 1800 BT
Makc.
nornowaemas
MOLLHOCTb
KepaMU4ieCcKumu 6000 Br
BapOYHbIMU
naHensimMu
Oupektnea 2002/40/CE 06
3TUKETKaX SMNEKTPUYECKNX
AyxoBbix Wwkados. Hopmatue EN
50304
Pacxopn anekTpoaHepruu
TAEJTIMYKA C HaTypanbHasi KoHBeKUMs —
SNEKTPUYECKUM PYHKUUST HAarpeBaHus: =
1 OAHHBIMU CraHpapTHas;

3asiBneHue o pacxoae
3MNeKTPO3Heprnn knacca
NPUHYANTENBHOW KOHBEKLIMM -
YHKUNS HarpeBaHus:
KoHaunTepckas Bbineyka.

Oupektnea EC: 2006/95/CEE ot
12/12/06 (Hnskoe HanpsikeHue) ¢
nocneayoLwmMMmn N3MeHeHNaIMN —
04/108/EC ot 15/12/04
(OnekTpomarHuTHas
COBMECTMMOCTb) C
nocneayoLwmMMm N3MeHeHNaIMUN —
93/68/CEE ot 22/07/93 ¢
nocrneayowuMmm U3MeHEHUSIMUN —
2002/96/EC.
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BknioyeHune u JKCNnnyatauus

! [Mpwn nepBom BKMOYEHMM OyXOBOrO WKada
pekoMeHAyeM MnpoKanuTb ero npumMepHo B TedeHne 30
MWHYT NPy MakcumarnbHOM TeMnepaType C 3aKpbITon
Asepuen. 3atem BbIKYMTEe yXOBOM LKad, oTKpouTe
ABepLy 1 NpoBETPUTE NomelLeHre. 3anax, KoTopbIv Bbl
MOXeTe NoYyBCTBOBATb, BbI3BaH MCNapeHneM BELLECTB,
NCMNOMb30BaHHbIX AN NpeJoXpaHeHns yXOBOro
wkada.

! Mepen Hayanom akcnnyaTaumm HeoBX0ANMO CHATb
MIEHKY, HaKneeHHyto ¢ OOKOB n3genus.

BknroyeHue ayxoBoro wkada

1. BblbepuTe HyXHYO NporpaMmMy NpuUroToBNEHUS Npu
nomoLuy pykostkm NMPOITPAMMBI.

2. BbibepuTe TemnepaTypy, pekoMeHayeEMYO NS
AaHHOW NporpamMmbl UNN HYXXHYHO BaM TeMnepaTypy npwu
nomoum pykoatkm TEPMOCTAT.

B cneunanbHoun Tabnuue NpMBoANTCS NEpeYeHb

TUMOB MPUrOTOBMEHNSI C COOTBETCTBYHOLLMMMU
pekomeHayeMbIMu Temnepartypamu (cm. Tabnuya
rpuazomoerieHusi 8 Oyxo8020 wkKaqy).

B npouecce npurotoBnexusi B niobon MOMEHT MOXHO:

* W3MEHUTb MpPOrpamMmy NPUroTOBIEHNS NMPU MOMOLLIM
pykositkn NMPOIrPAMMBbI;

* W3MEHUTb TemnepaTypy npv NOMOLLU PYKOSATKM
TEPMOCTAT,;

* 3anporpaMMupoBaTh MPUrOTOBMNEHWE U BPEMS
OKOHYaHWS NPUTOTOBIEHUSA (CM HUXE);

* npepBaTb MPUrOTOBMEHNE, NMOBEPHYB PYKOSITKY
MPOIPAMMbI B nonoxeHne «0».

! Hukorga He cTaBbTe HMKaKMX NpegMeToB Ha AHO
OyXOBOro LWkada, Tak Kak OH1 MOTyT NOBPEeAnNTb
amManupoBaHHOe MoKpbITUe. cnonb3ynTte nonoxeHune
1 HacTpouKM AyxoBOro LWKada TonbKo Ans
NPUroTOBNEHUSA Ha BepTene.

! Bcerga ctaBbTe nocyay Ha npuiaratoLLyocs peLleTky.

Mupgukatop TEPMOCTATA ﬂ
BkntoyeHne aToro nHamkaTtopa o3HayaeT, YTO OyXOBOU

wkad HarpeBaeTtcs. IHOMKaTop racHeT, korga BHYTpUY

[AYXOBOrO LWkada byaeT 4OCTUrHyTa 3afaHHas

TemnepaTtypa. Ha jaHHoOM aTane uHgmkaTop To

3aropaeTcs, TO racHer, nokasblBasi, YTo TepMocTar

BKITIOYEH W NOAAEpXKMBaET TemMnepaTtypy HEU3MEHHOM.

OcBelleHne AyxXoBoro Lkada

Bkntouetcs, korga pykoatka MPOITPAMMBbI
ycTaHaBnueaetcs B noboe nonoxeHune kpome “0”, n
OCTaeTCs BKMOYEHHbIM [0 Tex nop, noka 0TaeT
ayxoBou wkad. [Npu BeIGOpe NonoxeHus npu
NMOMOLLIM PYKOSITKM OCBELLIeHNE BKItovaeTcs 6e3
NOAKINIOYEHUS HarpeBaTenbHbIX ANIEMEHTOB.
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MporpammMbl NpUroToBneHus

! [1na Bcex nporpaMM MOXHO 3afaTb Temneparypy oT
50°C po MAKC kpowme:

* "'PUNb n JBOVHOW MPUIb (pekomeHnayeTtcs
ycTtaHasnuaatb Tonbko MAKC. Temnepatypy);

+ OBOVNHOW BEHTUITIMPOBAHHbIV MPUJTb
(pexomeHayeTcs He npeBbiLwaTh Temnepartypy 200°C).

IE Mporpamma CTATUMECKAA OYXOBKA

BkroyatoTcs ABa HarpesaTerbHbIX dfleMeHTa:
HUWKHWU U BEPXHUM. B pexxnme TpaamuMoHansHoro
NPUrOTOBMEHUS! PEKOMEHYETCS MCMONb30BaTh TONMbKO
OAMH YPOBEHb: MPW UCMOMNb30BAHUM HECKOBKMX
YpOBHeW pacrnpenerneHve Temnepartypbl Oyaer
HeoNnTUMarnbHbIM.

Mporpamma PYHKMLS KOHAWUTEPCKast Bbineuka

BkntoyaeTtcs 3agHum HarpeBaTenbHbIM 3NEMEHT U
BEHTUNATOP, obecneynBasi yMepeHHbIM U OQHOPOAHBIN
)Kap BHYTpY AyXOBKM. [laHHas yHKUNUSI peKOMEeHayeTCs
st TPUrOTOBIEHNS AenuKaTHbIX britog (Hanpumep,
KOHOUTEPCKMX U3genun, Tpebytolwmx nogbemMa Tecta) u
MESIKOW BbINEYKM OAHOBPEMEHHO Ha TPEX YPOBHSIX.

[porpamma ®yHKUUSA nuuLa

BkritoyatoTca HKHUN 1 Kpyrnbl HarpesaTesibHble
ANMeMeHTbl N BEHTUIATOP. Takoe coveTaHve
no3BOJIAET 6bICTpO pas3orpeTb OyX0BKY C 6ornee
CUNbHbIM BbleneHneMm Xapa cHuay. Ecnn
MCNOJb3yKTCA HECKOJbKO YpOBHEN OAHOBPEMEHHO,
HeobxooMMO MeHATL MecTamum 6ntoga B cepeauHe ux
NPUroTOBIIEHUA.

E [Mporpamma YHuBepcanbHas ¢pyHKLUA

Bkritoyatotcs Bce HarpesaTenbHble areMeHTbl
(BEPXHUN, HUXKHWUU W KPYTTIbIV) 1 BEHTUNATOP. Tak Kak
Xap SABMNsieTCs NOCTOSAHHLIM BO BCEM [yXOBOM LUKady,
BO3ayx obecrneymBaeT 0OHOPOAHOE MPUrOTOBIIEHNE U
noapymMsiHmBaHue npogykra. MoXxHO ofHOBpeMeHHO
Mcrnonb3oBaTh He Bonee [1ByX YPOBHEN B yXOBKe.

Ij Mporpamma FPUINb

BkntoyaeTcs LeHTparnbHas YacTb BEPXHENO
HarpeBaTenbHOro anemeHTa. Boicokas Temneparypa

1 Kap NpsIMOro AeUCTBUSA rpuns pekoMeHayeTcsa ans
NPUroTOBNEHMNS MPOAYKTOB, HYXXOALLNXCS B BbICOKOU
NMOBEPXHOCTHOW TemnepaType (TeNsYMm 1 roBsXKMUX
OMdLITEKCOB, BbIPE3KM, aHTPEKOTOB). ITO Nporpamma
He TpebyeT 6ONbLIOro pacxofa SHepruun, naeansHo
NOAXOAWT ANsi NPUrOTOBIEHUST Ha rpue HebonbLInx
nopumun. NomecTnTe NPOAYKT B LEHTP PELLETKM, TaK Kak
)Kap He pacnpocTpaHsieTcs No yrnam.

Mporpamma ABOUHOU MPUJb

Q70 rpunb donbLuero pasamepa ocoboun popmsl,
nosblwarowmm Ha 50% 3 HEKTUBHOCTL
NPUroTOBIEHNS], NO3BONSAOLNN pacnpoCTpaHeHe
Xapa no yrnam. Micnonb3ynte aToT pexxum rpunsa ans
0OHOPOAHOrO NOAPYMSIHUBAHUS.

Mporpamma GRATIN

BkritoyaeTcs BepxXHUM HarpeBaTenbHbIN ANEeMEHT,
BepTen n BeHTunATop.(rae umeetcs) Codetaet
OfHOHarnpaBneHHoe BblAeneHve xapa ¢
NPUHYAUTENBHOW LIMPKYNSILMEN BO34yXa BHYTPU
OyX0BOro wkada. ITo NpenaTtcTByeT o6ropaHuio
NMOBEPXHOCTM NPOAYKTOB, NOBbILLAS MPOHUKAIOLLYIO
CcnocobHOCTL Xapa.

! ins npurotoBneHus B pexxumax MPUJb, IBONHOU
FPANb n GRATIN (MogpymsiHMBaHWe) ABEpLA OYXOBOrO
Wwkada gormkHa ObiTb 3akpbiTa.

Beprten*

BkntoveHne BepTena npov3BoanTcs
cnepyowmm obpasom:

1. yctaHoBWTE MPOTUBEHBL Ha 1-bin
YPOBEHb;

2. ycTaHoBWTE AepXKaTenb BepTena
Ha 4-bI1 YypOBEHb U BCTaBbTE BEpTen
B CrieumansbHoe OTBepCTVe B 3adHEN CTEHKE JyXOBOro
Lwkada; (cM. pucyHOK)

3. BKMounTE B M NPU MOMOLLM PYKOSITKM
I'IPOFPAMMbe@.

HwunxHumn otcek

! He nomelyanTe BO3ropaembIix NPEAMETOB B HUXKHUM
OTCEK.

! BHYTpEHHAS NOBEPXHOCTb SiLLMKa (€Crv OH NMeeTCs)
MOXEeT CUITbHO HarpeTbCcA.

lNMpakTu4yeckue coBeTbl NO
NPUroToBNEeHUI0

! B pexxmme BEHTUNMPYEMOTO NPUTrOTOBMEHNUS He
ucnonb3yuTe 1-bin 1 5-bI YPOBHU: OHM NoABeprarTcs
NpsSIMOMY BO3[JEMCTBUIO FOPSIYEro Bo3ayxa, KoTopbin
MOXET CXKeYb AenuKaTHbIe NPoaYKTbI.

YHuBepcanbHasa pyHKumns

* Vcnonb3yloTcs 2-0u 1 4-bin YPOBHU, Ha 2-0U
nomeLLarTcs NpoaykThl, Tpebytowmne donee
MHTEHCUBHOIO Xapa.

* YcTaHOBUTE MPOUTBEHb CHU3Y, @ PELLETKY CBEPXY.
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rPUIb

* [Mpwn ncnonssosarum MPUNA n BOMHOIO MPUIA
YCTaHOBUTE peLLETKY Ha 5-bin YPOBEHb U MPOTUBEHb
ans cbopa cokoB (kupa) Ha 1-bin. Mpun ncnonb3oBaHUK
pexuma GRATIN (MogpymsiHuBaHue) yctaHoBuUTe
peLueTKy Ha 2-0u U 3-MK YPOBEHb, a NPOTMBEHb Ha
1-bIn Anst cbopa CoKOoB.

* PekomeHnayetcs BbIOpaTh MakCMMarnbHYH MOLLHOCTb
ayxoBku. He Becnokontech, eCrv BepXHUU 3NEMEHT
He OCTaeTcsi MOCTOSIHHO BKIHOYEHHBIM: ero paboTa
ynpaBnsieTcst TepMOCTaTOM.

DyHKUMA NrMuLa

*  lcrnonb3ayunTe NpoTUBEHb U3 NETKOro antoMUHUS,
yCTaHaBINMBas ero Ha NPUnaratoLLLytoCs PELLETKY.
Mpw UCMONB30BaHMM NPOTUBEHS BPEMS! BbINEYKM
YONMVHSETCS, YTO 3aTPYOHSET NOMyYeHNe XPYCTALLEN
nULLbI.

» B cnyyae BbIneyky nuLiLbl C 0BUMEHON HAYMHKOM
PEeKOMEHyeTCsl MOMNOXWTb Ha MULLLY CbIp
MoLiLiapenna B cepeauHe BbINeyku.

MporpaMMupoBaHMe NPUroTOBIEHUS MPU NOMOLUU
3MNeKTPOHHOro Tanmepa

MporpaMmmMupoBaHne LMdPOBbLIX YacoB

Mocne ocyLiecTBneHNs NoacoeanHEHNS K CeTh
3MNEKTPONUTAHMS UK NOCIIE OTKITHYEHMS HanpPsKeHUs
Ha gucnnee muraet 3HadeHne 0.00.

[Mopsagok HacTPOUKM BpEMEHN:

1. HAXXMUTE OQHOBPEMEHHO KHOMKM
MPOOOIIKUTENIBHOCTb NPUMFOTOBNEHWA =11
KOHEL| MPUITOTOBNEHUA ;

2. B Te4eHue 4 CeKkyHa BBEANTE TOYHOE BPEMS Npu
MOMOLLIM KHOMOK VI . I‘Ipm MOMOLL KHOMKN ﬁ
3Ha4YeHne ysennimBaeTcd; Npmn nNoMoLLM KHOMKN
3Ha4YeHMe yMeHbLUaeTCs.

Mocne ycTaHOBKM BPEMEHU TaUMeEpP aBTOMaTUYECKM
BO3BpPALLAETCS B PYHHOU PEXMM.

HacTpouUTbL Taumep
Mpn nomMoLLM TaMmepa MOXHO YCTaHOBUTbL OBpaTHbIV
OTCYET BPEMEHU, MO OKOHYaHUW KOTOPOrO BKIOYUTCSH
3BYKOBOW CUrHan.

[Mopsagok HacTpouku Tanmepa:

1. HaxxvmTe kHorky TAVIMEP L&1. Ha gucnnee nosisutcs: :

Y0730

2. naxmure kHonkn H n (=] ans YCTaHOBKM HY)XHOTO
BPEMEHU;

3. nocrne Toro, kKak Bbl OTMYCTUTE KHOMKM, HAYHETCS
obpaTHbIM OTCYET, 1 Ha AuChree NosSIBUTCS TekyLlee
BpeEMS:

10:00

4. No UCTeYEeHUN 3aaHHOro BpEMEHM BKITHOYaeTCH
3BYKOBOW CUrHan, KOTOPbIM MOXHO OTKIIIOHMUTbL Npu
nomoLLM 1to6om KHOMKK (Kpome KHOMoK L n = ):
cumson [8] racrer.

! Tanmep He ynpaBsnsieT BKNOYEHNEM NN

BbIKIFOYEHNEM QyXOBOrO Lkada.

OTperynmpyuTe rpoOMKOCTb 3BYKOBOIO CUrHana

Mocne ocyLLecTBNEeHNs 1 NOATBEPKOEHMS pPerynsaumm
4YacoB MpKU NOMOLLM KHOMKK L—| MOXXHO OoTperynupoBaTtb
rPOMKOCTb 3BYKOBOIO CUrHana.

MporpammupoBaHue NPOJOITKUTENbHOCTHU
NPUroToBrIeHUs C 3afepPXKKoU Havana.

Mpexae Bcero Heob6xoaMmMo BbIOpaTh HYXHYHO
nporpaMmMy NpUroTOBNEHNS N COOTBETCTBYIOLLYIO
TemnepaTtypy npu NOMOLLM PYKOATOK AyXOBOro Lkada
MPOIrPAMMbI n TEPMOCTAT.

Ha gaHHOM aTane MOXHO 3anporpaMMMpoBaTh
NPOJOMKUTENBHOCTL NPUrOTOBIEHNS:

1. HaxkxmuTe kHonky MNMPOOOIMKUTENBHOCTb
MPUTOTOBIIEHWA ;

2. B Te4YeHue 4 ceKkyH[ BBeOAUTE HYXHYIO
NPOAOMKUTENBHOCTL NMPUTOTOBIEHUS MPU MOMOLLIM
kHonok [H n [=]. Ecnn, Hanpumep,nnaHnpyeTcs
npurotoeneHve B TedeHre 30 MUHYT, Ha gvcnnee
roKasblBaeTcs:

*0-30

3. Korga Bbl OTNyCcKaeTe KHOMKK, Yepes 4 cekyHabl Ha
Ancrnee NosiBNSETCs Tekylliee Bpems (Hanpumep,
10.00) ¢ cumonom L un Bykson A (ABTOM.):
3aTem 3anporpamMmM1pyeTcsi BpeMsi OKOHYaHWS
NPUroTOBMNEHUS:

4. Haxxmute kHonky KOHEL, NMPUTOTOBITIEHNA ;
5. B TeyeHue 4 ceKkyHa BBeaUTE HYXXHOE BpeMs
OKOHYaHWSI MPUTOTOBINEHUS NMPU MOMOLLM KHOMOK
nl=l Ecnu, Hanpumep, TpebyeTcsi 3aBepLUnNTb
npurotoenenue B 13.00, Ha gucnnee NokasbiBaeTCs:

A n

130 I
6. Korga Bbl OTNycKaeTe KHOMKKU, Yepe3 4 cekyHabl Ha
Avcnnee nosBNSeTcs Tekyllee Bpems (Hanpumep,
10.00) ¢ 6ykson A (ABTOM.):

CornacHo npvBegeHHOMY NpuMepy AyXoBOoW LKag
aBToMaTudecku Bknoumtes B 12.30 1 oTknoumTCA
yepes 30 muHyT, B 13.00.

MporpammMmupoBaHue NPOAOCIKUTENBHOCTH
NPUroToBriEHNUs1 C MTHOBEHHbLIM Ha4arioMm.
CnepywvTe BblLLEONMCaHHON NOCNEAOBATENIbHOCTU
nporpamMmmypoBaHnsi MPOAOIKUTENBHOCTU
npurotoBnexus (NyHkTbl 1 — 3)

! BkntoyeHHast 6ykBa A HaNnOMUHAET O 3aaHHOM
NPOAOIMKUTENBHOCTN N OKOHYAHUWN NPUrOTOBMEHMS

B aBTOMaTM4ecKkoM pexumme. [ns Bo3BpaLLeHnsi B
PYYHOM PEXUM OYXOBOrO LuKada nocne Kaxgoro
aBTOMaTU4YeCKOro MPUrOTOBMEHUSA HAaXMUTE
ogHoBpeMeHHo kHonku NMPOOOIMKUNTEINIBHOCTb
I/IFOTOBJ'IEHI/IFI n KOHEL, NMPUTOTOBNEHUA

511
! CumBon L ocTaeTtcs BKMYEHHBIM Ha NPOTSHKEHWN
BCEro NpUroToBIEHNUS.
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Bbl Bcerga MoxeTe NpoBepuTb 3aaHHYH0
NPOJOMKNTENBHOCTb NMPU NMOMOLLIY KHOMKY
MPOOOITKUTEIIbBHOCTbL NMPUTOTOBIEHUA =
BPEMSI OKOHYaHWS MPUIOTOBMNEHMS NPY NMOMOLLM KHOMKN
MPUrOTOBNEHMUSA (2], Mo okoruanmm NPUroTOBNEHNS
BKITIO4AETCH 3BYKOBOW curHan. [ins oTknioyeHns
CUrHana HaxmMuTe nobyr KHOMKY Kpome KHOMoK L2 n

OTMeHa 3anporpaMmMuMpoBaHHOIO NPUroTOBIEHUs!
Haxxmute oAHOBPEMEHHO KHOMKM
MPOOOITKUTENIBHOCTb NMPUFOTOBNEHUA =]

Tabnuua NnpUroToBrieHUs B 4yX0BOM LiKady

KOHELU NMPUTOTOBINEHNA &l

M3meHeHMe unu oTMmeHa 3agaHHbIX NapameTpoB
Bbl Bcerga Moxerte U3MEHUTb 3ajaHHble 3HAYEHUsI
npv nomoLum cooteeTcTBytoLen kHonkn (TAMMEP,
MPOOOIMKUTENBHOCTL NMPUIOTOBAOEHWA UITU
KOHEL NMPUTOTOBNEHWA) 1 kHoMkK e (=1,
Mpu oTMeHe 3agaHHOM NPOJOIKUTENBHOCTH
NPUroTOBMNEHUSA aBTOMATUYECKN OTMEHSAETCH TaKkKe
BPEMSI OKOHYaHWS NPUrOTOBMNEHMS 1 Ha0BOPOT.

B cnyyae 3anporpamMMyMpoOBaHHOIO MPUroTOBIEHNS
n3fenue He JonyckaeT BBOA BPEMEHN OKOHYaHUS
MPUroTOBINEHNS paHbLLEe 3aA4aHHOr0 BpEMeHW Havana
NPUroTOBIEHWS, YCTAHOBINEHHBIE CAMUM U3OENVEM.

Mporpammbi MpoAykTbl Bec (kr) YpoBeHb Bpems PekomeHayemas Mpoaonxur-Tb
HarpeBaHus TeMnepaTtypa npuroToBneHuns
(MUH.) (MUHYTBI)
YTka 1 3 15 200 65-75
YKapkoe 13 TenATUHbI UNW rOBAANHbI 1 3 15 200 70-75
;c:ﬁ:::orlaﬂbﬂaﬂ >Kapkoe 13 CBUHWHbI 1 3 15 200 70-80
MeyeHbe (NecoyHoe) - 3 15 180 15-20
[MeCoYHbIV TOPT C HAYMHKOWM 1 3 15 180 30-35
[MeCcoYHbI TOPT C HAYUHKOW 0.5 3 15 180 20-30
DpyKTOBBIV TOPT 1 3vnn 4 15 180 40-45
Kekc 0.7 3 15 180 40-50
Bucksut 0.5 3 15 160 25-30
DyHKUUA BnuHbI ¢ HaUMHKOM (Ha 2-X YPOBHSIX) 1.2 2unn 4 15 200 30-35
KoHAUTepcKas Menkue Kekcbl (Ha 2-X ypOBHSIX) 0.6 2unn 4 15 190 20-25
Bbineyka MeyeHbs M3 CrIoEHOro TecTa C CblpoM (Ha 2-
YX YPOBHSAX) 0.4 2unn 4 15 210 15-20
Jknepbl (Ha 3 ypoBHSX) 0.7 1w 3unm s 15 180 20-25
MeyeHbe (Ha 3 ypoBHSIX) 0.7 1w 3unm 5 15 180 20-25
Bese (Ha 3-X ypoBHSX) 0.5 1w 3uim 5 15 90 180
Muuua 0.5 3 15 220 15-20
®DyHkumA MNuuua YKapkoe 13 TensaTuHbl UNU roBAANHbI 1 2 10 220 25-30
Kypuua 1 3unn4 10 180 60-70
Muuua (Ha 2 ypoBHSX) 1 2unn 4 15 230 15-20
NazaHbs 1 3 10 180 30-35
BapaHuHa 1 2 10 180 40-45
Kypuua ¢ kapToLukoi 1+1 2vnn 4 15 200 60-70
MynuTunpu- Ckymbpusi 1 2 10 180 30-35
rOTOBNEHME Kekc 1 2 10 170 40-50
Sknepsbl (Ha 2 ypoBHSIX) 0.5 2unn 4 10 190 20-25
MeyeHbe (Ha 2 ypoBHSX) 0.5 2unn 4 10 180 10-15
BucknTHbIN TOPT (Ha 1 ypoBHe) 0.5 2 10 170 15-20
B1CKBUTHBIV TOPT (Ha 2 YPOBHSAX) 1 2unn 4 10 170 20-25
Hecnagkve TopTbl 1.5 3 15 200 25-30
Kamb6ana u kapakaTuubl 0.7 4 - 100% 10-12
Kanbmapb! 1 KpeBeTKu Ha Lamnypax 0.6 4 - 100% 8-10
KapakaTuubl 0.6 4 - 100% 10-15
dune Tpecku 0.8 4 - 100% 10-15
OBowu-rpunb 0.4 3unn4 - 100% 15-20
Fpuneb Tensauuit GudpLutekc 0.8 4 - 100% 15-20
Kon6acku-Lunukaykm 0.6 4 - 100% 15-20
FamGyprep 0.6 4 - 100% 10-12
Ckymbpusi 1 4 - 100% 15-20
dapLumpoBaHbIit ropsunii 6yTep6poT (1nm -
obxapeHHbI xneb) 4006 4 - 100% 3-5
Tensuuit GudLutekc 1 4 5 Makc. 15-20
O16uBHbIE 1 4 5 Makc. 15-20
Fambyprep 1 4 5 Makc. 7-10
T Ckym6pusi 1 4 5 Makc. 15-20
Asoiiroii rpune opsiune 6yTepbpoab! 4 wr. 4 5 Makc. 2-3
Ha BepTene
TensTvHa Ha BepTene 1.0 - 5 Makc. 70-80
Kypuua Ha BepTene 2.0 - 5 Makc. 70-80
Kypuua-rpunb 15 2 10 200 55-60
KapakaTuubl 1.5 2 10 200 30-35
Ha BepTene
TensTvHa Ha BepTene 15 - 5 200 70-80
Gratin Kypuua Ha BepTene 1.5 - 5 200 70-80
(MoapymsiHMBaHue) BapaHuHa Ha BepTene 1.5 - 5 200 70-80
Ha BepTene ¢ HeckonbK1MK LWaMnypamm
(roe umeeTcs)
Wawwnbik 1.0 - 5 Make. 40-45
OBOLLHOW LaLNbIK 0.8 - 5 Makc. 25-30
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CTeK.ﬂOKepaM nyecKasd Bapo4yHas

NnaHesb

! Ha ctekngHHoM NOBEPXHOCTUN BAPOYHOWU NaHeNnn MoryTt
ObITb BUAHbI CanbHble Creabl OT Kresi, HAHECEHHOTo

Ha Npoknaaku I'Iepe,q HavasriomMm aKkcnnyartauyuun

n3genna cnegyet yoanutb cnefbl Krned npy nomMoLlun
cneunanbHOro Hea6p83MBHOFO Motroulero cpeacTea. B
nepsble Yachbl pa6OTbI Bbl MOXeTe No4YyBCTBOBATL 3anax
HOKEHOU pe3nHbl, KOTOPbIN 6bICTpO nponagaert.

BknroyeHune n BbIKNO4YeHne
HarpeBaTeJ/ibHbIX 30H

[ns BknoYeHns HarpeBaTenbHOM 30HbI MOBEPHUTE MO
4acoBOW CTPESIKeE COOTBETCTBYHOLLLYIO PYKOSTKY.

[nsa BbIKNOYEHNSI NOBEPHUTE PYKOATKY MPOTMB 4aCOBOM
cTpenku Ha «0».

Bkntouenne nigmkatopa 30OHbI BKJTFOYEHbDI
MoKasbIBaeT, YTO Kakasi-TO U3 HarpeBaTernbHbIX 30H Ha
BapOYHOW NaHEenu BKIIYeHa.

Harpe BaTeJibHbl€ 30HbI

Ha Bapo4HOuM naHenu HaxoaaTCst AaneKTpuYeckne
ranoreHHble HarpeBaTtesnbHble anemMeHTbl. B paboyem
pexvnme OHa packanatTcs 40 KpacHa:

A. HarpeBatenbHasi 30Ha C ranoreHHbIM1

Y aremMeHTamu.
A_T' ——a B. MHaukaTop Harpesa:

/
nokasblBa€eT, YTo TemnepaTtypa
A/ N\, B COOTBETCTByHOLLEU
_C/ B ), HarpeBaTernbHOM 30He
| npesbiwaet 60°C, Takke
B Crlyyae, ecrivm anemMeHT
BbIKJTHOYEH, HO eLle He OCTbIS.

HarpeBaTtenbHble 30HbI C ranoreHHbIMU
3aneMeHTamm.

MepenatoT TENNO NOCPELACTBOM U3NYYEHUSI BHYTPEHHEN
ranoreHHou namnel. Takou NpUHUMN HarpeBaHus no
CBOUM XapaKTepuUCTUKaM aHanornyeH TUMMYHbIM
ra3oBbIM KOHpOpKam: BbiCTpas peakuus Ha
ynpaeneHve 1 MrHOBEHHas BU3yanusawumsi MOLLHOCTH.

!He crniegyet 4oJNro CMOTPETb Ha BKITHOYEHHbIEe
ranoreHHble 3NIEMEHTDI.

[MoBepHMTE COOTBETCTBYHOLLYIO PYKOSTKY MO 4YacoOBOU
CTPENKM 13 nosnoxeHusi 1 B nonoxeHue 12.

Mo3. | AnekTpuyeckas kaHdopka
0 |Bbiknto4yeHo
1 |[Onsa TonneHns CnMBOYHOrO Macna, Lwokonaga
2
[ns pasorpeBaHns XngkocTemn
3
4
[nsa kpemoB 1 coycos
5
6
[ns npurotoBneHns npu Temnepartype KUneHus
7
8
[ns xapkoro
9
10
[nsa KpynHbix BapeHbIx 6o
1
12 | [Onsa dpuTtiopa

npaKTVI'-IeCKVIe pekoMmeHgaunm no UCnosib3oBaHUKO

Bapo4HOM NaHenu

M V|CI'IOJ'Ib3yVITe nocyay € niioCKMM TOJCTbIM OHOM,
maeanbHO npunerarvwnm K 30He HarpeBaHU4;

b el

MCI'IOJ'IbSyVITe KacTprornuy ¢ AHOM TaKoro agnameTpa,
4YTOObI NOMHOCTLIO 3aKpbITb 30HY HarpeesaHnA Ona
onTUMasnbHOro NCNoJib30BaHUA BCEro BbliaendaemMmoro
Tenna,

R el

npoBepbTe, YTOObLI AHO KacTptonb ObINo BCerga
CYXUM Y YACTbIM: TakMuM 0b6pa3om rapaHTupyeTcs
ONTUMarnbHOEe NpuneraHue K HarpeeaTenbHbIM
30HaM, a TaKkke NpoaeBaeT CPoK CryxObl BapouHOU
naHernu n KacTprone;

* He crnepyeT MCMnonb30BaTb Ha MOCYyAY,
MCMNOMb30BaHHYIO Ha ra3oBbIX KOHOPKaXx:
KOHLIEHTpaLus Tenna Ha ra3oBbix KOHGOPKax
MOXET AeopMUPOBaTL AHO NOCYAbl U HAPYLUUTb
npuneraHue K HarpeBaTenbHON 30HE;

* HUWKOTAa He OCTaBMAWTE HarpeBaTenbHble 30HbI
BKITIOYEHHbIMK 6€3 nocyabl, Tak Kak 3TO MOXET
noBpeaunTb UX.
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MpenoCTOpPOXHOCTU U

pekomMmeHaaunm

! N3pgenne CNPOEKTNpOoBaHO N N3roTOBIIEHO B

COOTBETCTBUN C MeXAYyHapoAHbIMN HOpMaTnBamu no

©e30nacHOCTU.
Heobxoanmo BHMMAaTENbHO NpoYMTaTh HacTosLNE
npenynpexaeHunsl, CocTaBneHHble B LiENsiX Ballen
©6e3onacHoCTH.

O6u.w|e TpeboBaHMA K 6e30MacHOCTH
CTeKJ'IOKepaMI/NeCKaH Bapo4Hasa naHerb
ABNAETCA YCTONYMBOU K CKa4vykaM TemMnepaTtypbl 1
K yoapam. Tem He MeHee cnegyeT NoOMHUTb, YTO
Ne3BUSA UK OCTPbIE KYXOHHbIE MpMBOopbI MOryT
noBpeanTb NOBEPXHOCTb BApPO4YHOU NaHenn.
B Cchny4ae noBpeXxneHnda Bapo4yHOU naHenn
He3amMeannTernbHO OTCoeANHUTE LUTENCENbHY0
BUJKY NaHENn OT CEeTU ANTIEKTPONUTaHUA,
o6pau.|,av|Ter TOJTbKO B YNOJIHOMOY€HHbIN
LIEHTP TEXHUYECKOro 0BCnyXmBaHms n Tpedbymnte
YCTaHOBKWM TOJNTbKO OpUTrMHarnbHbIX 3an4yacrten.
Heco6mop,eH|/|e BbllLEeyKa3aHHbIX pekomeHaauunn
MOXET CKOMIMpPOMETNpPoBaTb 6es3onacHoe
YHKLUMOHMPOBaHWE n3aenus.

» [aHHOe nsgenve npegHasHadaeTcs Ans

Hel'lpOd)eCCI/IOHaJ'IbHOFO Mncnonb3oBaHUA B AOMaALLHNX

YCNOBUSX.
- 3anpellaerca ycTaHaBN1BaTb M3aenune Ha ynuue,
[aXe noj, HaBecoM, Tak Kak BO3eNCTBMEe Ha Hero

[oXa4a U rpo3bl ABNAETCA Ype3Bbl4YanHO OMNacHbIM.

* He npukKkacanTechb K n3gernnio BrnaXHbiMn pykamu,
©ocmkom unm ¢ MOKPbIMW HOramMu.

* WUspenue npegHa3Ha4eHoO ANA NPUroToBrieHUA
nuuweBbIX NPOAYKTOB, MOXeT ObITb
UCNOJIb30BAHO TOJNIbKO B3pPOCIbIMU NULaMUN B

COOTBETCTBUU C MUHCTPYKUNAMU, NnpuBegeHHbIMU

B AaHHOM TeXHM4YeCKOM pykoBoacTBe. Jliob6oe
Apyroe ero ucnonb3oBaHue (Hanpumep:
oTonneHue NOMeLEeHUs1) cYMTaeTcA
HeHaarnexawum U cnefoBaTesibHO ONacHbIM.
MpousBoguTenb He HeCEeT OTBETCTBEHHOCTU
3a BO3MOXHbIN yLep6, BbI3BaHHbIN

HeHaanexawum, HenpaBuiibHbIM U HEPA3yMHbIM

ucnonb30BaHUEM U3ENus.
+ [laHHOEe TexHMYecKoe PyKOBOACTBO OTHOCUTCS K
OblTOBOMY anekTponpubopy knacca 1 (otgensHoe

nagenve) nnm knacca 2 — nogrpynna 1 (BCTpoeHHoe

MexXay 2 KyXOHHbIMU 3rieMeHTamMu).

* He pas3pewiante aeTam nurpatb pagom C n3gernnem.

 W3BeranTe KOHTAKTOB NPOBOAOB 3MEKTPONUTAHUS
APYTVX BbITOBbIX 3MEKTPONPUBOPOB C ropSYMMK
YyacTMU Usgenus.

 He 3akpblBanTe BEHTUNALMOHHbIE PeLLeTKA U1
OTBEpCTUS paccevBaHus Tenna.

+ Bcerga HageBauTe KyXOHHbIE BapeXku, Koraa
CTaBWUTe UNK BbiHMMaeTe Groga us OyXOBKU.

* He vcronbaynTte roptoume }uaKoctv (CnupT, GEH3NH U

T.A.) PALOM C paboTatoLen KyXOHHOMW NIUTOW.

* He knagute BO3ropaemMble Matepuarbl B HIXKHUAN OTCEK

nnn B yxXxoBou LIJKaCt)Z npu cry“yanHom BKIMHOYEHUN
nsgenua Takme marepuanbl MOryT 3aropeTbCa.
» Korga usgenuve He ncnonb3dyeTcd, Bcerga

npoBepsaunTe, YTOObI PYKOATKM HAXOQUNUCh B
MOJTIOXKEeHUU °.

He TsHUTe 3a NnpoBoA aneKkTponMTaHus Ans
OTCOEANHEHUS! BUIKN N3OENUS N3 NEeKTPUYecKomn
PO3€ETKM, BO3bMUTECH 3a BUIKY PYKOMU.

Mepen Ha4YanoM YNCTKU UM TEXHUYECKOTO
OGCJ’Iy)KVIBaHVIFl n3gennd scerga BbIHUManTe
LTencernbHy0 BUIKY N3 3NTEKTPOPO3ETKN.

B cnyyae HeucnpaBHOCTU KaTeropu4ecku
3anpeLluaeTcst OTKpbIBaTb BHYTPEHHNE MeXaHW3Mbl
N3[enus ¢ Luernblo caMoCTOATENbHOMO PEMOHTA.
O6paTtuTech B LEHTP TEXHUYECKOTO OOCIYXMBAHWS.
He cTaBbTe TSIXenbie npeamMeTbl HA OTKPbITYHO
ABepLy AyxoBoro wwkada

YTunusauuna
* YHUYTOXEHMe YNaKOBOYHbIX Matepunanos:

cobntogante MecTHble HOPMaTUBLI MO YTUM3aLUK
YNAaKOBOYHbIX MaTeprarnos.

CornacHo Esponeuckon Oupektnee 2002/96/

CE kacaTtenbHO yTunusawumm anekTpoHHbIX

1 anekTpuyeckux anektponpubopos (RAEE)
3MeKTponpubopbl He AOMKHbI BbiOpackiBaTbCS
BMECTe C 00ObIYHbIM rOPOACKMM MYCOPOM.
BbiBegeHHble 13 CTPosi NPUBOpPbI AOMKHbI
cobupatbecs OTAENBHO AN ONTUMU3ALUU UX
yTUNM3aLmmn 1 pekynepawlmm cocTaBnsoLLmMX

NX maTtepuanos, a Takke ans 6esonacHocTu
oKpyXKatoLLeun cpefbl 1 30opoBbs. CUMBON
3a4epkHyTas MycopHasi KOp3vHKa, UMeLUNCS
Ha Bcex npubopax, CNy>XUT HanoOMUHaHMEM 00 nX
OTAENbHOW YyTUNn3aumu.

Crapble 6biToBbIE anekTponpubopsl MOryT 6biTh
nepeaHbl B 0OLWECTBEHHbIV LEHTP YTURM3aLmMHK,
OTBe3€eHbl B creumarnbHble MyHUUunanbHble 30HbI
WNnn, ecrim 310 NPeayCcMOTPEHO HaLMOHasIbHbIMM
HopMaTMBaMu, BO3BpPaLLEHbl B Mara3uH npu Nokymnke
HOBOIO M34Eenusa aHanorMyHoro Tuna.

Bce Beaywne npomssogutenu ObITOBbIX
3MNeKTpPonpMbopoB COAEUCTBYHOT CO3AAHMIO U
yrpaBneHnto cucteMamm no coopy v yTunusaumm
CTapbIX 3NeKTPonpubopoB.

OKOHOMMSA INEKTPOIHEPrMM U OXpPaHa
OKpyXxaroLien cpeabl
» Ecnu Bbl ByaeTe nonb3oBaThCs OyXOBbIM LLKAGOM

BEYEPOM 1 4O PaHHEro yTpa, 3TO MOMOXET
COKpaTUTb Harpy3ky noTpebrneHusi anekTposHeprumn
3MeKTPOCTaHUUSIMU.

Mpun ncnonesosanuu pexmumon MPUJTb, JBOVHOW
PUINb n GRATIN (MogpymsaHnBaHue) aeepua
OyXO0BOro LWKada JoMmKHa 0CTaBaTbCs 3aKPbITOU:
3T0 HeobXxoaMMO ANst 3HAYUTENbHOM SKOHOMUU
anekTpoaHepruu (npumepHo 10%), a Takke ons
NyYWnX pesynsTaToB NPUrOTOBNEHUSI.

CopepxuTe ynnoTHeHWs B UCMPaBHOM U YUCTOM
COCTOSIHUW, NPOBEPANTE, YTODOBLI OHW NMOTHO
npuneranu K ABepue 1 He nponyckanu ytedek Tenna.
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TexHn4yeckoe obcnyXXuBaHue u yxon

OTKnoYeHNe INeKTponuTaHus

ﬂepeu Hayarom Kakou-nmbo onepauun no OGCJ'Iy)KVIBaHM}O nnm
YMUCTKE OTCOoeanHUTE n3genune Ot CEeTU ATNEeKTPOonnUTaHuA.

! HMKOI’,EI,a HE VICI'IOJ'Ib3yl7ITe napoBble YNUCTALLME arperartbl
nnun arperatbl NO04 BbICOKMM gaBfieHUeM Ona YNCTKU
nagenuvs.

YucTtka ayxoBoro wkada

* HapyxHble amanupoBaHHbIe aneMeHTbl Ny AeTanu 13
HepXXaBeloLLen cTanm, a Takke pe3vHOBbIE YNNOTHEHNS
MOXHO NpOTMpaThb rybkou, CMOYEHHOW B TEMION BOAE
U1 B pacTBOpe HEUTParibHOro MOKLLIErO CPEACTBa.
[na ynaneHusi ocobo TpyAHbIX NATEH NCNONb3ynTe
cneuparnbHble YICTALME CPEACTBA, MMEIOLLMECH B
npogaxe. lNMocne YiCTkn pekoMeHayeTCs TLaTensHO
YOanUTb OCTaTKV MOIOLLIErO CPEACTBA BMaXHOW TPSIMKOM
W BbICYLUWTb OyXOBKYy. He ncnonb3ynte abpasvBHble
MOPOLLIKN UM KOPPO3UMHBIE BELLIECTBA.

» CnepnyeT Npou3BOAUTb BHYTPEHHHIOK YACTKY AyXOBOrO
LwKada nocne Kaxaoro ero UCnonb3oBaHus, He
[OXMOAsCh ero nonHoro oxnaxaeHuns. Micnonbsymte
Tenny Body 1 MOoLLEee CPEACTBO, ONOMOCHUTE U
npoTpute msrkom Tpsinkou. Visberavnte ncnonb3oBaHus
abpasnBHbIX CPeaCcTB.

* [1na yncTkM cTekna ABepLbl NCMOMNb3ynTe
Heabpa3snBHbIE TYOKU 1 YACTALMNE CPEACTBa, 3aTEM
BbITPUTE HACyX0 MSArKoW TPAMNKon. He ucnonesynte
TBepAble abpasvBHble MaTepuarnbl UM ocTpble
MeTannmMyeckune ckpebku, KoTopble MOryT nouapanaTb
NMOBEPXHOCTb M pa3buTb CTEKIO.

* CbeMHble AeTany MOXHO JIerko BbIMbITb Kak Mnobyto
OpYryto nocyay, Takke B NOCyAOMOEYHOW MaLLUHE.

» [laHenb ¢ pykosTKamMn HEOOXOAMMO OuMLLATh OT NATEH
W Kvpa npuv NoMoLLmM MSIrkov ryGKu Unm Tpsinku.

lMpoBepsauTe ynnoTHeHUsA AyxoBoro wkada.
PerynsipHo npoBepsiute COCTOSiHWE YNNOTHEHWS BOKPYT
ABepubl ayxoBoro wkada. B crnyyae noBpexaeHus
yNnoTHeHWs1 obpallanTech B Grnivkanwwunm LieHTp
TexHuveckoro ObenyxvBaHus. He pekomeHpyeTtcs
nonb30BaTbCA OyXOBKOU C NOBpeXAEHHbIM YNIOTHEHNEM.

Mopsaaok 3aMeHbl FTaMMOYKU B AyXoBOM
wkadpy

1. OTknouNTE AYyXOBOM LUKAM OT CETU
SMEKTPONUTaHNS, CHAMUTE CTEKIISIHHYHO
3aLUMTHYIO KPbILLKY flaMnbl (CM.
PUCYHOK).

2. BbIKpyTWTE NaMnoyky 1 3aMeHuTe ee
Ha HOBYIO TAKOrO e Tuna: HanpshkeHne
230 B, mowHocTb 25 BT, pe3bba E 14.
3. BocctaHoBuTe Ha MmecTo

KPbILLKY M BHOBb MOAKIOYUTE AyXOBOM LIKad K ceTn
3MEeKTPONUTaHuS.

Yucrtka CTeKNnokepamMmun4yeckon Bapo4Hou
naHesnu

! He cnepyet nonb3oBatbcs abpasvBHbIMU UK
KOPPO3MBHBIMW YUCTALLMMU CPEACTBaMU TakMMM Kak
crnpaw Afst YUCTKM QyXOBOK U MaHranos, NATHOBbLIBOAUTENN

WNu cpeacTBa Ans yaaneHust pKaB4uHbl, MOPOLLKOBLIMU
YUCTALLMMY CpeacTBamuy Unv abpasmBHbIMU rybKkamu: oHK
MOryT HeoGpaTMMO noLiapanaTtb NOBEPXHOCTb U3AENWS.

« B kayecTBe perynsipHoro yxofa 4oCTaTo4HO BbIMbITb
BaAPOYHYIO NMaHernb BriaHou rybkoun u 3atem
BbICYLUNTb KYXOHHbIM BYMaKHbIM MONOTEHLEM.

» Ecnu BapoyHasi naHenb CUNbHO 3arpsi3HeHa,
MCMonb3yuTe CreunanbHoe YUCTsLLee CPeaCcTBO Ans
CTEKITOKEPaMUYECKNX MOBEPXHOCTEWN, OMOMOCHUTE
BOZOM U BbICYLUUTE.

« [ns yoaneHuns cunbHbIX 3arpsi3HEHNN UCMOMNb3ynTe
crneumanbHbIn ckpebok (He npunaraeTcs K U3genuio).
Ynanaute 3arpsisHeHUst He3aMeanUTENbHO, He
JOXVUAasChb OXNaXaeHus nsgenus, Bo nsbexaxue
3aTBepAeBaHns ocTaTtkoB nuwmn. OyeHb yoobHa ans
YMCTKN MOYarka 13 NpoBOJTOKM U3 HEPXKaBEHLLEM
cTanu, cneumarnbHO Ans CTEKNOKePaMUYECKUX
NOBEPXHOCTEN, CMOYEHHAs! B MblSTIbHOM pacTBOpE.

+ Ecnu Ha BapoyHOM NaHenu cry4yarMHo pacnnaBunmch
Kakne-nmbo npeameTbl N NNacTUKOBbIE
maTtepuanbl Unu caxap, HesameanUTENbHO yaanuTe
NX CKPeOKOM C ellle ropsiven NoBEPXHOCTH.

« [lo 3aBepLUEHUM YMCTKM BapOUHasi NaHesrb MOXET BbITb
obpaboTaHa cneumanbHbIM 3aLLUTHBIM CPEACTBOM ANS
yXxoZia 3a CTEKINOKEPAMUYECKUMUN NMOBEPXHOCTAMU. ITO
cpencTeo 0bpasyeT Ha MOBEPXHOCTY BapOYHOW NaHenu
HEBUAMMYIO 3aLLMTHYIO NIEHKY, NPeAoXPaHSIoLLY0
NMOBEPXHOCTb B Cly4ae yTeyek nuLLe B npoLiecce
NpUroToBreHKsl. PEKOMeHOyeTCs NPOU3BOAUTL YNCTKY,
Koraa BapoyHasi NaHerb efga Tennas unu xoroaHasi.

» CnepyeT Bcerga ononackuBaTb BApO4HYH NaHernb
YMCTOM BOAOU M HACYXO BbITUPATb: BO3MOXHbIE
OCTaTKN YACTSALMX CPEACTB MOTYT 3aTBEpPAETh Npu
nocrnenyroLLEeN roToBke.

Yuctawme cpeacTea gnsa

KepaMu4eckoi F'oe MoxHo npuobpecTu
NOBEPXHOCTUN
Ckpebku DupMeEHHbIE Mara3uHbl,

CMeHHbIe nes3Bus

COLLO luneta
HOB BRITE

Hob Clean
SWISSCLEANER

yHuBepmMaru, cynepmMapkeTbl.

Mara3vHbl SHEKTp06bITOBOVI
TEXHWUKWN, XO3ANCTBEHHbIE
MarasviHbl.

YucTka getaneun us HepxxaBeroLleu cTanm

Ha getansax 13 HepxxaBetoLLen CTanm MoryT nosiBUTLCA
NATHA, €CNW Ha HUX B TeYeHWe ANUTENBHOMO BPpeMeEHH
BO3[eWCTBYET BoAa C BbICOKMM COoAepKaHWeM U3BECTH
UM YncTALWmMeE cpeacTBa copepkalumne docdop.
PekomeHayeTcs 06UMbHO OMOSIOCHYTh U3Aenue u
TLATENbHO BbICYLLUTD.

TexHn4yeckoe o6cnyxnBaHme

Mpun obpalueHun B LieHTp TexHn4eckoro
O6cnyxmBaHUst HEOOXOAMMO COOBLLNTL!

* mopgenb n3genust (Moga.)

* HOMep Tex. nacnopTa (cepumnHbin Ne)
MocneaHve cBeaeHUs HAXOASTCA Ha 3aBOACKOMU
Tabnuyke, pacnonoXeHHON Ha U3genum u/vnm Ha
yNakoBKe.
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Instalacja

! Zachowac niniejszg ksigzeczke instrukcji by méc

ja konsultowac w przysztosci w dowolnej chwili. W
przypadku sprzedazy, odstapienia lub przeprowadzki,
nalezy upewnic sie, czy pozostaje razem z
urzadzeniem.

! Nalezy uwaznie przeczyta¢ instrukcje: gdyz zawiera
onainformacje dotyczace instalacji oraz wtasciwego i
bezpiecznego uzytkowania.

! Instalacja powinna zosta¢ wykonana zgodnie z
niniejszymi instrukcjami i przez wykwalifikowany
personel.

! jakakolwiek regulacja, konserwacja, itp., musi by¢
wykonana przy kuchence odtaczonej od zasilania
elektrycznego.

Ustawienie w poziomie

! Mozliwe jest zainstalowanie urzgdzenia obok mebli,
ktérych wysokos$¢ nie przekracza poziomu roboczego.

! Nalezy upewnic sie, czy Sciana stykajgca sie z tytem
urzadzenia wykonana jest z materiatu niepalnego i
odpornego na ciepto(T 90°C).

Dla zapewnienia wlasciwej instalacji:

» ustawi¢ urzadzenie w kuchni, w jadalni lub innym
pomieszczeniu (nie tazience);

 jesli ptaszczyzna kuchenki jest wyzsza w stosunku

domebli, powinny
HOOD | one znajdowac sie w
— — odlegtosci co najmniej 20
MIn600 123 mmod urzadzenia;
£ £l 23 . indli
£ £l jesli kuchenka
g < ot zainstalowana jest pod
£ E “_;z szafkg wiszaca powinna

ona znajdowac sie

minimum 420 mm nad

ptaszczyzng kuchenki.

Odlegtos$¢ ta powinna
wynosi¢ 700 mm jesli szafki wiszace sa fatwopalne
(patrz ilustracja);

* nie umieszczaé zaston za kuchenkg w odlegtosci
mniejszej niz 200 mm od jej krawedzi;

» ewentualne okapy powinny zostac zainstalowane
wedtug zalecen odpowiedniej instrukciji.

O0O0000O O

|
|

Ustawienie w poziomie

Jesli to konieczne wypoziomowac
urzadzenie, wzigé nozki*
regulacyjne na wyposazeniu i
przykrecic je w odpowiednich
gniazdach umieszczonych w
rogaci podstawy kuchenki (patrz

rysunek).

No&zki* dostarczane na
wyposazeniu mocowane sg
na zatrzasku pod podstawg
kuchenki.

[.M ‘

Podtaczenie do sieci elektrycznej

Montaz przewodu zasilajacego

Przewod nalezy dobra¢ na podstawie zastosowanego
rodzaju podtaczenia elektrycznego, wedtug
400 3N ~

E
HOSRR-F 5x2.5 CEI-FUNEL 35363 | ol 7 N
HO5VV-F 5x2.5 CEI-UNEL 35746
L R
R ¢S N

400V 2N~
ﬂ ! ﬂ =
R N

HO5RR-F 4x4 CEI-UNEL 35363
nastepujacego schematu podtgczenia:

1k

HO5VV-F 4x4 CEI-UNEL 35746

230V v
HO5RR-F 3x4 CEI-UNEL 35363
HO5VV-F 3X4 CEI-UNEL 35746

W celu zamocowania przewodu zasilajgcego

% 1. Odkreci¢ ruby V ze

= skrzynki zaciskowej i zdjaé
_ pokrywe, aby ja otworzy¢
Z (patrz rysunek).

_

_

2. umiescic¢ srubg
tacznikowag A (patrz
rysunek) zgodnie ze
schematem potaczen
przytoczonym powyzej.
Tablica zaciskowa
dostosowana jest

do podtaczenia
jednofazowego 230V:
zaciski 1,2, oraz 3
pofaczone sg ze sobg, mostek 4 - 5 znajduje sie w
dolnej czesci skrzynki zaciskowej.

3. Umiesci¢ przewody N oraz = zgodnie z rysunkiem
(patrz rysunek) i dokona¢ potaczenia dokrecajac mocno
Sruby zaciskéw.

4. umiesci¢ pozostate przewody w zaciskach 1 -2 -3
dokrecajac sruby.
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5. przymocowac przewdd zasilajacy w odpowiednim
zacisku.
6. zamkna¢ pokrywe skrzynki zaciskowej zakrecajac
Srube V.

Podlaczenie przewodu zasilajgcego do sieci.

Zamocowac na przewodzie znormalizowang wtyczke
do obcigzen wskazanych na tabliczce znamionowej
zamocowanej na urzadzeniu.

W przypadku bezposredniego podtaczenia do sieci
koniecznym jest zainstalowanie pomiedzy urzadzeniem
a siecig wytgcznika polowego z otwarciem minimalnym
pomiedzy stykami 3 mm przeznaczonego do

obcigzen i odpowiadajgcego obowigzujagcym normom
(przewdd uziemienia nie powinien by¢ przerywany
przez wytacznik). Przewdd zasilania powinien byc¢
umieszczony w taki sposob, aby w zadnym punkcie
temperatura otoczenia nie przekraczata 50°C.

Przed wykonaniem podtaczenia nalezy upewnic sie,

czy:

» gniazdko posiada odpowiednie uziemienie i zgodne jest
z obowigzujgcymi przepisami;

» gniazdko jest w stanie wytrzymac obcigzenie
maksymalnej mocy urzgdzenia wskazane na tabliczce
Znamionowe;j;

* napiecie zasilania odpowiada wartosciom podanym na
tabliczce znamionowej;

» czy gniazdko pasuje do wtyczki urzgdzenia. W
przeciwnym razie nalezy wymieni¢ gniazdko lub
wtyczke; nie stosowac przediuzaczy, ani rozgateznikdw.

! Po zainstalowaniu urzadzenia przewdd elektryczny i
gniazdko pradu powinny by¢ tatwo dostepne.

! Kabel nie powinien mie¢ zgie¢ ani nie powinien by¢é
zgnieciony.

! Przewod elektryczny musi by¢ okresowo sprawdzany i
wymieniany jedynie przez autoryzowanych technikéw.

! Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci,
jesli powyzsze normy nie beda przestrzegane.

Zalecamy wyczyszczenie piekarnika przed pierwszym

uzyciem, stosujac sie do wskazéwek podanych w
paragrafie “Konserwacja i utrzymanie”.

*Znajduje sie tylko w niektérych modelach.

DANE TECHNICZNE

Wymiary piekarnika 34 x 41 x 38 cm

HxLxP

Pojemnosé 153

Wymiary uzytkowe Szerokos¢ cm 42
szuflady gtebokos¢ cm 44
podgrzewania potraw wysoko$¢ cm 17
Napiecie i

czestotliwosé patrz tabliczka danych
zasilania znamionowych

elektrycznego

Ptyta grzejna

ceramiczna

Przod lewo 1200 W
Tyt lewo 1800 W
Tyt prawo 1200 W
Prz6d prawo 1800 W
Moc pochtaniana

przez ceramiczne

ptyty grzejne Max 6000 W

Dyrektywa 2002/40/CE na etykietce
piekarnikow elektrycznych Norma
EN 50304

Zuzycie energii konwencja
Naturalna — funkcja ogrzewania:

ENERGY LABEL tradycyjne Tradycjonalnie

Zuzycie energii deklaracja Klasa
konwekcji wymuszona — funkcja

ogrzewania: Piekarnia

Dyrektywy unijne 06/95/EC z dnia
12/12/06 (niskie napiecie) z
pozniejszymi zmianami - 04/108/EC
z dnia 15/12/04 (zgodnos¢
elektromagnetyczna) z
poézniejszymi zmianami -
93/68/CEE z dnia 22/07/93 z
pozniejszymi zmianami

- 2002/96/EC.

(€
B
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Uruchomienie i uzytkowanie

! Podczas pierwszego uruchomienia nalezy uruchomi¢
piekarnik na pusto przez przynajmniej jedng godzine, z
termostatem ustawionym na maksimum i zamknietymi
drzwiczkami. Nastepnie wytgczy¢, otworzy¢ drzwiczki
piekarnika i przewietrzy¢ pomieszczenie. Zapach,

jaki sie wytworzy jest skutkiem parowania substancji
stosowanych w celu zabezpieczenia piekarnika.

! Przed uzytkiem nalezy obowigzkowo usungc folie
plastikowg ze $cianek urzadzenia!

Uruchomi¢ piekarnik

1. Wybra¢ zadany program pieczenia obracajac
pokrettem PROGRAMY.

2. Wybra¢ zalecang temperature dla danego programu
lub inna zadang obracajac pokrettem TERMOSTAT.

Z wykazem potraw wraz z zalecanymi dla nich
temperaturami zapoznac sie mozna w odpowiedniej
tabeli (patrz tabela pieczenia w kuchence).

Podczas pieczenia mozna zawsze;

* zmieni¢ program pieczenia postugujac sie pokrettem
PROGRAMY;

* zmieni¢ temperature postugujac sie pokrettem
TERMOSTAT;

» planowac czas trwania pieczenia i godzine
zakonczenia (patrz ponizej);

* przerwac pieczenie przez przestawienie pokretta
PROGRAMY w potozenie ,0”.

! Nie stawiac nigdy zadnych przedmiotéow na dnie
piekarnika, aby nie uszkodzi¢ emalii. Stosowac
potozenie 1 piekarnika jedynie w przypadku pieczenia z
uzyciem rozna.

! Naczynia do pieczenia stawia¢ zawsze na ruszcie
znajdujgcym sie na wyposazeniu piekarnika.

Lampka kontrolna TERMOSTAT

Jej zadwiecenie sie sygnalizuje, ze piekarnik wytwarza
ciepto. Gasnie, kiedy wewnatrz osiagnieta zostaje
nastawiona temperatura. W tym momencie lampka
kontrolna zapala sie i gasnie naprzemiennie wskazujac,
ze termostat pracuje i utrzymuje statg temperature.

Oswietlenie piekarnika

Wiacza sie obracajac pokrettem PROGRAMY w
dowolne potozenie, rézne niz “0”, i pozostaje zone
tak dtugo poki piekarnik pracuje. Po wybraniu = przy
pomocy pokretta, Swiatto zapala sie bez uruchamiania
zadnego z elementéw grzewczych.
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Programy pieczenia

! Dla wszystkich programow mozliwe jest ustawienie
jednej temperatury w zakresie od 50 °C a MAX za
wyjatkiem:

+ GRILL | PODWOJNY GRILL (zaleca sie ustawienie
jedynie na MAX);

* GRATIN (zaleca sie, aby nie przekraczac
temperatury 200°C).

E Program PIEKARNIK TRADYCYJNY

Uruchamiane sg dwa elementy grzewcze: gorny i dolny.
Przy tym tradycyjnym sposobie pieczenia lepiej jest
stosowac tylko jedng potke: przy wiekszej liczbie potek
wystepuje niekorzystny rozktad temperatur.

Program PIEKARNIK CUKIERNICZY

Wiacza sie tylny element grzejny oraz funkcja wentylatora,
zapewniajac wewnatrz piekarnika delikatne i jednorodne
ciepto . Ta funkcja jest przeznaczona do pieczenia
delikatnych potraw, (na przykiad ciast, ktére wymagaija
wyrastania) przygotowywania ,mignon” na trzech
poziomach jednoczesnie.

Program PIEKARNIK DLA PIZZY

W tej pozycji sg wiaczone dolny i obwodowy element
grzejny oraz wentylator. Ta kombinacja umozliwia
szybkie ogrzewanie piekarnika z silnym doptywem
ciepta zwtaszcza od dotu. W przypadku, gdy stosuje
sie wiecej niz jedng potke na raz koniecznym jest
zamienianie ich miejscami w potowie wypiekania.

IZI Program WIELOFUNKCYJNY

Uruchamiane sg wszystkie elementy grzewcze
(gorny, dolny i obiegowe) i rozpoczyna swe dziatanie
wentylator. Poniewaz temperatura jest rownomierna w
catym piekarniku, powietrze piecze i rumieni zywnos¢
w sposob réwnomierny. Mozna jednoczesnie uzywac
maksymalnie dwie pofki.

[]  Program GRILL

Uruchamia sie centralna czes$¢ gérnego elementu
grzewczego. Wysoka temperatura jest skierowana na
grill i zalecana dla potraw wymagajacych dziatania
wysokiej temperatury na powierzchni (befsztyki z
wotowiny i cieleciny, poledwica, antrykot). Jest to
program o umiarkowanym zuzyciu, idealny do pieczenia

potraw o niewielkiej objetosci. Ustawi¢ potrawe w
centrum rusztu, gdyz w naroznikach nie zostatoby
upieczone.

Program PODWOJNY GRILL

Grill wiekszy niz zazwyczaj i o innowacyjnej linii, ktéra
zwieksza 0 50% wydajnosc¢ pieczenia i ktory eliminuje
strefy naroznikowe braku temperatury Nalezy stosowac
te metode grilowania w celu uzyskania jednorodnego
zarumienienia.

Program GRATIN

Uruchamia sie gorny element grzewczy i rozpoczyna
swa prace wentylator i rozen (w modelach, ktére go
posiadajg) taczy jednokierunkowe promieniowanie
cieplne z wymuszong cyrkulacjg powietrza wewnatrz
piekarnika. Zapobiega to przypaleniu powierzchni
potraw, zwiekszajac moc penetracji cieplnej.

! Pieczenia GRILL, PODWOJUNY GRILL oraz GRATIN
powinny by¢ wykonywane przy zamknie tych
drzwiczkach.

Rozen*
W celu uruchomienia rozna nalezy

postepowac nastepujaco:

1. umiescic brytfanne w potozeniu 1;
2. umiesci¢ uchwyt rozna w potozeniu
4 a nastepnie umiesci¢ rozen w
odpowiednim otworze znajdujgcym
sie w tylnej Scianie piekarnika (patrz

rysunek); .
3. uruchomi¢ rozen wybierajac przy pomocy
pokretta PROGRAMY.

Dolna komora

! Wewnetrzne powierzchnie komory (jesli jest w danym
modelu) moga sie nagrzewac.
! Nie wktada¢ materiatéw palnych do dolnej komory.

Praktyczne porady

! Podczas pieczenia z wentylatorem nie uzywac potek
11 5: gorace powietrza uderza w nie bezposrednio, co
mogtoby spowodowac¢ przypalenie delikatnych potraw.

MULTICOTTURA

» Stosowac pétki na pozycjach 2 i 4, a na pozycji 2
ustawiac potrawy wymagajace wyzszej temperatury.

» Ustawia¢ brytfanne na dole, a ruszt w gorze.

GRILL

+ Podczas pieczenia GRILL | PODWOJNY GRILL
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ustawiac ruszt w potozeniu 5 a brytfanne w potozeniu
1 w celu zebrania pozostatosci po pieczeniu (sosy i/
lub tluszcz). Podczas pieczenia GRATIN ustawia¢
ruszt w potozeniu 2 lub 3 a brytfanne w potozeniu 1
w celu zebrania pozostatosci po pieczeniu.

» Zaleca sie ustawia¢ poziom energii na maksimum.
Nie nalezy przejmowac sie, jesli gorny grzejnik nie
jest stale wiaczony: jego pracy steruje termostat;

PIEKARNIK DLA PI1ZZY

« Uzywac blachy z lekkiego aluminium i ustawi¢ jg na
ruszcie w wyposazeniu kuchenki.
W przypadku brytfanny wydtuza sie czas pieczenia, a
pizza rzadko kiedy jest chrupigca.

* W przypadku pizzy z wieloma dodatkami mozzarelle
doda¢ dopiero w potowie pieczenia.

Planowanie pieczenia z uzyciem
elektronicznego programatora

Ustawi¢ zegar

Po podtaczeniu do sieci elektrycznej lub po black-out,
wyswietlacz pulsujac wyswietla 0.00.

W celu regulacji godziny:

1. wdusi¢ jednoczesnie przyciski CZAS TRWANIA
PIECZENIA[=] oraz KONIEC PIECZENIA ]

2. w ciggu 4 sekund ustawic¢ doktadny czas wduszajac
przyciski Ll oraz =l Przy pomocy przycisku I=| czas
zwieksza sie, przy pomocy przyciskuh czas sie
zmniejsza.

Po ustawieniu godziny programator ustawia sie
automatycznie w potozeniu recznym.

Ustawié minutnik.

Przy pomocy minutnika mozliwe jest ustawienie
odliczania wstecznego po zakonczeniu ktérego
emitowany jest sygnat akustyczny.

W celu ustawienia minutnika:

1. wdusi¢ przycisk MINUTNIK[A]. Na wyswietlaczu pojawia

sie:

*0°30

2. wdusic przyciski oraz [l e =l w celu ustawienia
zadanego czasu;

3. po zwolnieniu przyciskow rozpoczyna sie odliczanie
wstecz a na wysSwietlaczu pojawia sie biezgca godzina:

10:00

4. po uptywie zadanego czasu emitowany jest sygnat

akustyczny, ktéry mozna wytaczy¢ wduszajgc dowolny

%lzycisk (za wyjatkiem przyciskow [H oraz ): symbol
wytgcza sie.

! Minutnik nie kontroluje wigczania i wytaczania
piekarnika.

Regulowanie gtosnosci sygnatu akustycznego

Po dokonaniu wyboru i zatwierdzeniu ustawien zegara,
przy pomocy przycisku =l mozliwe jest wyregulowanie
gtosnosci akustycznego sygnatu alarmowego.

Planowanie czasu trwania pieczenia z op6znionym
rozpoczeciem

Przede wszystkim nalezy zdecydowac o wyborze
zgdanego programu pieczenia oraz temperatury
postugujac sie pokrettami PROGRAMY i TERMOSTAT
piekarnika.

Teraz mozliwe jest zaplanowanie czasu trwania
pieczenia:

1. wdusi¢ przycisk CZAS TRWANIA PIECZENIA ;
2. w ciggu 4 sekund ustawi¢ zadany czas trwania
pieczenia wduszajac przyciski el=l Jesli, na
przyktad,planuje sie czas trwania 30 minut na
wyswietlaczu pojawia sie:

*0°3 0000

3. po zwolnieniu przyciskéw i uptywie 4 sekund, na
wyswietlaczu ponownie p?jlawia sie aktualny czas (na przykiad
10,00) wraz z symbolem L oraz literg A (AUTO):
Nastepnie nalezy zaplanowac godzine zakonczenia
pieczenia:

4. wdusi¢ przycisk KONIEC PIECZENIA ;

5. w ciggu 4 sekund ustawi¢ doktadng godzine zakonczenia
pieczenia wduszajgc przyciski oraz [l e =l Jesli, na
przyktad, zamierza sie zakonczy¢ pieczenie o godzinie
13,00, na wyswietlaczu pojawia sie:

3-00

6. po zwolnieniu przyciskow i uptywie 4 sekund, na
wyswietlaczu ponownie pojawia sie aktualny czas (na
przyktad 10,00) wraz z literg A (AUTO):

“10-00
Zgodnie z zaproponowanym przyktadem piekarnik

wiaczy sie automatycznie o godzinie 12,30 i zakonczy
prace po 30 minutach, okoto 13,00.

Planowanie czasu trwania pieczenia z
natychmiastowym rozpoczeciem

Postepowac wedtug procedury planowania czasu
pieczenia opisanej powyzej (punkty 1 — 3).

! Wigczona litera A przypomina o dokonaniu
programowania czasu trwania oraz zakonczenia
pieczenia w trybie AUTO. W celu przywrdcenia pracy w
trybie recznym piekarnika po kazdym pieczeniu AUTO
nalezy wdusic jednoczesnie przyciski CZAS TRWANIA
PIECZENIA oraz KONIEC PIECZENIA [Z],

! Symbol ) pozostaje wigczony wraz z piekarnikiem
przez caty czas trwania pieczenia.

W kazdej chwili mozliwe jest wyswietlenie ustawionego
czasu trwania po wduszeniu przycisku CZAS TRWANIA
PIECZENIA oraz wyswietlenie godziny zakohczenia
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pieczenia po wduszeniu przycisku KONIEC PIECZENIA
=], Po zakonczeniu pieczenia odzywa sie sygnat
akustyczny. W celu przerwania go nalezy wdusi¢
dowolny przycisk, za wyjatkiem przyciskéw L=l oraz =l

Anulowanie zaprogramowanego pieczenia

Wdusi¢ jednoczesnie przyciski CZAS TRWANIA
PIECZENIA[=] oraz KONIEC PIECZENIA [].

Tabela pieczenia w piekarniku

Jak skorygowa¢ lub skasowa¢ wprowadzone dane
Raz wprowadzone dane mogg by¢ zmieniane w kazdej
chwili poprzez wduszanie odpowiedniego przycisku
(MINUTNIK, CZAS TRWANIA PIECZENIA, lub KONIEC
PIECZENIA) i przez wduszenie przycisku lub (=]
Kasujac czas trwania pieczenia uzyskuje sie takze
automatycznie skasowanie pory korca dziatania i
odwrotnie.

W przypadku zaprogramowanego dziatania

urzadzenie nie przyjmuje czasu zakonczenia pieczenia
wczesniejszego od godziny rozpoczecia pieczenia
proponowanego przez samo urzadzenie.

IPotozenie na Wstepne Temperatura Czas
Programy Potrawy Waga (kg) A podgrzewanie gotowania
péice . zalecana .
(minuty) (minuty)
Kaczka 1 3 15 200 65-75
. . Pieczen cielgca lub wotowa 1 3 15 200 70-75
;f:;;;;:y Pieczen wieprzowa 1 3 15 200 70-80
Biszkopty (z kruchego ciasta) - 3 15 180 15-20
Kruche ciasta 1 3 15 180 30-35
Kruche ciasta 0.5 3 15 180 20-30
[Tort z owocami 1 21lub3 15 180 40-45
Plum cake 0.7 3 15 180 40-50
Biszkopt 0.5 3 15 160 25-30
Piekarnik do Nalesniki nadziewane (na 2 pétkach) 1.2 2i4 15 200 30-35
wypieku ciast [Mate ciastka (na 2 pétkach) 0.6 2i4 15 190 20-25
Ciasto francuskie s tone z serem (na 2 pétkach) 0.4 2i4 15 210 15-20
Bigne (na 3 potkach) 0.7 1i3i5 15 180 20-25
Ciastka (na 3 rusztach) 0.7 1i3i5 15 180 20-25
Bezy (na 3 rusztach) 0.5 1i3i5 15 90 180
Pizza 0.5 3 15 220 15-20
Piekarnik Pizza [Pieczen cieleca lub wotowa 1 2 10 220 25-30
Kurczak 1 21ub3 10 180 60-70
Pizza (na 2 pdtkach) 1 2i4 15 230 15-20
Lasagne 1 3 10 180 30-35
Jagniecina 1 2 10 180 40-45
Kurcze pieczone + ziemniaki 1+1 2i4 15 200 60-70
Makrela 1 2 10 180 30-35
Multicottura Plum cake 1 2 10 170 40-50
Bigne (na 2 pétkach) 0.5 2i4 10 190 20-25
Ciastka (na 2 rusztach) 0.5 2i4 10 180 10-15
Ciasto biszkoptowe (na jednym ruszcie) 0.5 2 10 170 15-20
Ciasto biszkoptowe (na 2 pétkach) 1 2i4 10 170 20-25
Stone ciasta 1.5 3 15 200 25-30
Sole i oSmiorniczki 0.7 4 - 100% 10-12
Kalmary i raki z rozna 0.6 4 - 100% 8-10
Matwy 0.6 4 - 100% 10-15
Filet z dorsza 0.8 4 - 100% 10-15
Grill Uarzyny z rusztu 0.4 3lub4 - 100% 15-20
Befsztyk cielecy 0.8 4 - 100% 15-20
Kietbaski 0.6 4 - 100% 15-20
Hamburger 0.6 4 - 100% 10-12
Makrela 1 4 - 100% 15-20
[Tost (lub chleb tostowyj) n°4i6 4 - 100% 3-5
Befsztyk cielecy 1 4 5 Max 15-20
Kotlet 1 4 5 Max 15-20
Hamburger 1 4 5 Max 7-10
Grill podwéjny Makrela 1 4 5 Max 15-20
[Tost szt. 4 4 5 Max 2-3
Z roznem
Cielecina z rozna 1.0 - 5 Max 70-80
Kurczak z rozna 2.0 - 5 Max 70-80
Kurczak z rusztu 1.5 2 10 200 55-60
Matwy 1.5 2 10 200 30-35
Z rozna
Cielecina z rozna 1.5 - 5 200 70-80
Zapiekanki Kurc_zaK z rozr]a 1.5 - 5 200 70-80
Jagniecia z rozna 1.5 - 5 200 70-80
Z roznem wieloelementowym
tylko w niektérych modelach)
Szaszlyk miesny 1.0 - 5 Max 40-45
Szaszlyk warzywny 0.8 - 5 Max 25-30
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Uzytkowanie

ceramicznej ptyty grzejnej

! Klej zastosowany do uszczelnien pozostawia na
szkle tluste plamy. Przed eksploatacjg urzadzenia
zalecamy usung¢ te plamy wtasciwym, ale nie $ciernym
produktem. Podczas pierwszych godzin funkcjonowania
mozna odczu¢ odor gumy, ktory jednak szybko zanika.

Wiaczanie i wylaczanie stref pieczenia

W celu wigczenia strefy pieczenia nalezy przekreci¢ w
kierunku wskazowek zegara odpowiednie pokretto.

W celu wytgczenia obrécic¢ pokretto w kierunku
przeciwnym do wskazéwek zegara az do “0”.
Zaswiecenie sie kontrolki PRACA PLYT sygnalizuje,
ze przynajmniej jedna z ptyt w ptycie grzewczej jest
wigczona.

Strefy pieczenia
Na ptycie grzewczej znajdujg sie halogenowe elementy

grzewcze. Podczas pracy nabierajg one koloru
czerwonego:

A. strefa pieczenia z elementami halogenowymi.
, B. Kontrolka ciepta:
A SN A sygnalizuje, ze temperatura

\ odpowiedniej strefy pieczenia
Ve M4 przekracza 60 st. C takze
— i!‘:“d wowczas, gdy element jest

B wytaczony, lecz jest jeszcze
rozgrzany.

Strefy pieczenia z elementami halogenowymi.
Przekazujg ciepto poprzez promieniowanie zaréwki
halogenowej mieszczacej sie w nich. Charakteryzujg
sie wiasnosciami, ktére przypominajg typowe
wiasnosci gazu: szybka odpowiedzig na sterowanie i
natychmiastowg sygnalizacje mocy.

! Nie nalezy wpatrywac sie w elementy halogenowe.

Obracac¢ odpowiednie pokretto w kierunku wskazéwek
zegara od 11 do 12.

I
Poz. | Ptyta grzejna

0 |Wylaczona
1 | Do rozpuszczania masta, czekolady
2

Do podgrzewania ptynéw
3
4

Do kremdw i sosow
5
6

Gotowanie w temperaturze wrzenia
7
8

Pieczenie
9
10
11 Do duzych kawatkéw miesa
12 |Do smazenia

Praktyczne porady zwigzane z uzytkowaniem ptyty

grzewczej

» Stosowac garnki z ptaskim dnem i znacznej grubosci,
aby mie¢ pewnos¢, ze doktadnie przylegajg do
obszaru nagrzewanego;

o ¢ d

« stosowac garnki o srednicy wystarczajgcej do
catkowitego pokrycia strefy ogrzewania, tak, aby
zapewni¢ wykorzystanie catego ciepta;

e KT

* upewnic sie, ze dna garnkow sg zawsze doktadnie
oczyszczone i suche; przyleganie do obszarow
ogrzewania dzieki temu bedzie optymalne i tak
garnki jak i ptyta grzewcza bedg miaty wiekszg
trwatosc;

* wystrzegac sie stosowania tych samych naczyn, co
stosowane na palnikach gazowych: skupienie ciepta
w przypadku palnikow gazowych moze odksztatci¢
dno naczynia, i nie bedzie ono doktadnie przylegac;

* nie pozostawiac nigdy strefy gotowania wigczonej
bez garnka gdyz mogtaby ulec uszkodzeniu.
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Zalecenia i srodki ostroznosci

! Urzadzenie zostato zaprojektowane i wyprodukowane
zgodnie z miedzynarodowymi przepisami
bezpieczenstwa.

Majac na wzgledzie Wasze bezpieczenstwo podajemy Wam
ponizsze zalecenia, ktdre nalezy uwaznie przeczytac.

Ogdlne zasady bezpieczenstwa

» Ceramiczna ptyta grzewcza jest odporna na wahania
temperatury i uderzenia. Jezeli jednak zostanie
uderzona czyms ostrym, jak néz czy inne narzedzia,
moze peknag. Jesli zdarzy sie cos takiego, nalezy
natychmiast wyjac wtyczke z gniazdka sieci, zwroci¢
sie wylgcznie do autoryzowanego centrum obstugi
technicznej i zazgdac stosowania oryginalnych czesci
zamiennych. Nie zastosowanie sie do tej zasady moze
spowodowac, ze urzadzenie nie bedzie bezpieczne.

* Niniejsze urzgdzenie przeznaczone jest do
nieprofesjonalnych zastosowarn domowych.

* Nie nalezy instalowa¢ urzadzenia poza domem,
nnawet, jeslimiejsce to jest chronione daszkiem,
gdyz wystawienie urzadzenia na dziatanie deszczu i
burz jest bardzo niebezpieczne.

» Nie dotykac urzadzenia stojgc przy nim boso lub gdy
rece czy stopy sg mokre lub wilgotne.

* Urzadzenie powinno by¢ uzywane przez osoby dorosle
jedynie do gotowania, zgodnie ze wskazéwkami
zawartymi w instrukcji uzytkownika. Wszelkie inne
proby uzycia urzadzenia (np. do ogrzewania pomieszczen)
uwaza si¢ za niewlasciwe i niebezpieczne. Producent nie
ponosi odpowiedzialno$ci za uszkodzenia wynikajace z
niewlasciwej i nierozsadnej eksploatacji urzadzenia

» Podrecznik dotyczy urzgdzenia klasy 1 (izolowanego)
lub klasy 2 — podklasa 1 (zabudowane pomiedzy
dwoma meblami).

* Nie pozwala¢ zbliza¢ sie dzieciom.

» Unikac¢ sytuacji, gdy przewody zasilajace pozostate
urzadzenia domowe stykajq sie z rozgrzanymi
elementami urzadzenia.

* Nie zastania¢ otworow wentylacyjnych i
odprowadzajgcych ciepto.

» Do wyjmowania i wktadania naczyn do piekarnika
uzywac rekawic ochronnych.

* Nie stosowac ptyndw tatwopalnych (alkohol, benzyna,
itp.) w poblizu urzadzenia, kiedy jest ono uzywane.

* Nie umieszcza¢ materiatéw tatwopalnych w dolnej
komorze depozytowej lub w piekarniku; jesli
urzadzenie zostanie niespodziewanie uruchomione
moze nastgpi¢ pozar.

* Nalezy zawsze sprawdzi¢, czy pokretta znajdujg sie w
pozycji ®, kiedy urzadzenie nie jest uzywane.

» Nie wycigga¢ wtyczki z gniazdka trzymajac kabel, ale
tylko trzymajac za wtyczke.

* Nie czysci¢ ani nie wykonywaé¢ czynnosci
konserwacyjnych bez uprzedniego odtgczenia
wtyczki od sieci elektrycznej.

» W razie usterki nie nalezy w zadnym wypadku siega¢ do
wewnetrznych czesci urzadzenia, w celu usitowania jego
naprawy. Kontaktowac sie z serwisem.

» Nie opiera¢ na otwartych drzwiczkach ciezkich
przedmiotow.

Usuwanie odpadow

* Usuwanie materiatdw opakowaniowych: dostosowac
sie do lokalnych przepiséw; w ten sposob
opakowanie bedzie mogto zosta¢ odzyskane.

» Dyrektywa europejska 2002/96/CE w sprawie odpadow
urzadzen elektrycznych oraz elektronicznych (RAEE)
przewiduje, ze domowe urzadzenia elektryczne nie
powinny by¢ utylizowane w ramach normalnej utylizacji
statych odpaddéw miejskich. Zuzyte urzadzenia powinny
by¢ zbierane oddzielnie w celu zoptymalizowania stopnia
odzysku i recyklingu materiatow, ktore zawieraja je,
oraz aby zapobiec potencjalnym szkodom dla zdrowia i
srodowiska. Symbol przekreslonego kosza umieszczony
jest na wszystkich produktach dla przypomnienia o
obowigzku zbidrki selektywne;.

Zuzyte domowe urzadzenia elektryczne mozna
dostarcza¢ do publicznych punktéw zbiorki surowcow
wtdérnych, sktadowac je w odpowiednich obszarach
komunalnych, lub, jesli przewiduje to przedmiotowe
prawo krajowe, zwracac si do sprzedawcow przy
zakupie nowego wyrobu podobnego rodzaju.
Wszyscy gtowni producenci elektrycznego sprzetu
gospodarstwa domowego prowadza aktywnosc¢ w
zakresie tworzenia i zarzadzania zbiorka i utylizacja
zuzytych urzadzen.

Oszczednos¢ i ochrona srodowiska

» Uruchamiajac piekarnik w réznych godzinach
poczgwszy od poznego popotudnia do pierwszych
godzin porannych wspotpracuje sie przy
ograniczaniu zuzycia mocy przedsiebiorstw
wytwarzajacych energie elektryczna.

» Zaleca sie wykonywanie zawsze pieczen GRILL,
PODWOJNY GRILL i GRATIN przy zamknigtych
drzwiczkach: w celu uzyskania lepszych wynikow
oraz znaczgcej oszczednosci energii elektrycznej
(ok. 10%).

* Nalezy utrzymywac sprawnosc i czystos¢ uszczelek,
aby doktadnie przylegaty do drzwiczek i nie
powodowaty utraty ciepta.
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Konserwacja I utrzymanie

Odtaczenie pradu elektrycznego

Przed kazdg czynnoscig odizolowac urzadzenie od sieci
zasilania elektrycznego.

! Nigdy nie stosowac¢ oczyszczaczy parowych lub
cisnieniowych do czyszczenia urzadzenia.

Czyszczenie piekarnika

» Czesci zewnetrzne emaliowane lub ze stali inox oraz
uszczelki gumowe mogg by¢ myte przy pomocy gabki
nasaczonej letnig woda i neutralnym mydtem. Jesli
plamy sg trudne do zmycia nalezy stosowac produkty
specjalne. Wyptuka¢ duzg ilosci wody i doktadnie
wysuszy¢. Nie nalezy stosowac proszkow sciernych ani
substancji wywotujgcych korozje.

* Whnetrze piekarnika powinno by¢ czyszczone po kazdym
uzyciu, gdy jest jeszcze ciepte. Uzywac cieptej wody,
sptukac i osuszy¢ miekkg szmatka. Unika¢ srodkow
Scierajgcych.

» Szybe drzwiczek nalezy czysci¢ przy pomocy gabki i
srodkow nie zarysowujacych powierzchni, a nastepnie
osuszy¢ miekkg szmatka. Nie nalezy uzywac szorstkich
narzedzi lub ostrych, metalowych skrobakow, ktére
moga zarysowac powierzchnie i powodowac pekanie
szyby.

» Akcesoria mogg by¢ myte jak zwykte sztucce, takze w
zmywarkach.

» Panel sterowania czysci¢ z zanieczyszczen i ttuszczu
przy pomocy gabki nie zarysowujacej powierzchni lub
miekka szmatka.

Sprawdzac¢ uszczelki piekarnika

Kontrolowac okresowo stan uszczelek drzwiczek
piekarnika. Gdyby okazato sie, ze uszczelka jest
uszkodzona nalezy zwrdci¢ sie do najblizszego punktu
serwisowego. Nie uzywac piekarnika az do chwili
zakonczenia naprawy..

Wymiana zaréwki oswietleniowej w
piekarniku

1. Po odtaczeniu piekarnika od sieci elektrycznej zdjaé
szklang pokrywke obudowy zarowki
(patrz rysunek)..

2. Wykreci¢ zaréwke i wymienic¢ na
analogiczng : napiecie 230V, moc 25
W, ztacze E 14.

3. Zatozy¢ pokrywke o podtaczyé
piekarnik do sieci elektryczne;.

Czyszczenie ceramicznej plyty grzejnej

! Wystrzegac sie stosowania myjacych srodkéw sciernych
lub korodujacych, takich jak odplamiacze i produktu
odrdzewiajgce, detergentow w proszku oraz ggbek o
powierzchni $cierajgcej. moga w sposob nieusuwalny
zarysowac powierzchnie.

* W ramach zwyktej konserwacji wystarczy
przemywanie ptyty wilgotna gabka i przetarcie
papierowym recznikiem kuchennym..

« Jesli ptyta jest szczegdlnie silnie zabrudzona,
Sciera¢ przy pomocy odpowiedniego produktu
do czyszczenia powierzchni szklanych, sptukac i
osuszyc.

* W celu usuniecia stwardniatych skupisk brudu
postugiwac sie odpowiednig szpatutkg (nie
dostarczana na wyposazeniu). Interweniowac,
gdy to tylko mozliwe, nie czekajgc az urzadzenie
sie ochtodzi, dla unikniecia stwardnienia resztek.
Znakomite wyniki mozna uzyskac stosujac gabke ze
stali nierdzewnej — specjalng do ceramicznych ptyt
grzewczych — zwilzong woda i mydtem.

* W przypadku, jesli na ptycie grzewczej stopig sie
przypadkowo przedmioty lub materiaty plastikowe
albo cukier, usuwac je natychmiast przy pomocy
szpatutki, poki powierzchnia jest jeszcze ciepta.

* Po oczyszczeniu, ptyta moze zostac
zakonserwowana odpowiednim produktem do
konserwaciji i ochrony. Niewidoczny film natozony w
ten sposob przez te produkty chroni powierzchnie
w przypadku wykipienia podczas gotowania. Zaleca
sie wykonywanie tych czynnosci, gdy urzgdzenie jest
letnie lub zimne.

« Pamietac¢ nalezy, aby zawsze sptukiwac czysta wodg
i osuszac ptyte. Pozostatosci zywnosci mogtyby,
bowiem zastygna¢ podczas nastepnego uzycia.

Czyszczenie stali nierdzewnej

Stal nierdzewna moze ulec poplamieniu, jesli przez
diuzszy czas pozostanie w kontakcie z bardzo twardg
woda lub ze srodkiem czystosci zawierajacym fosfor.
Zaleca sie obfite sptukiwanie i doktadne osuszanie.

Produkty specjalne do
czyszczenia ceramiki szklanej

Gdzie je nabywac

topatka z ostrzem i ostrza Hobbystyczne

zapasowe i art. metalowe

Stahl-Fix Art. gospodarstwa domowego
SWISSCLEANER Zrdb to sam

WK TOP Art. metalowe

Inne produktu do ceramiki szklanej | Supermarkety

Serwis Techniczny

Nalezy podac¢:

* model urzgdzenia (Mod.)

* numer seryjny (S/N)

Te ostatnie informacje znajduj sie na tabliczce
znamionowej umieszczonej na urzadzeniu i/lub na jego
opakowaniu.
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Uzembe helyezés

! A készilék tzembe helyezésételkérjuk

figyelmesen olvassa végig ezt a hasznalath késziléket felszerelték Allithatd labacskakkal,
Utmutatot! Fontos informacidkat tartalmaz azamellyel szintezheti a készuléket. Amennyiben
Uzembe helyezésli a hasznalatrél, a szikséges, ezeket, a labacskdkat becsavarhatja a

karbantartasrol és a biztonsagrol.

! Kérjuk, 6rizze meg a hasznélati dtmutatét! A
készllék tovabbadasa esetén mellékelje
hasznélati Gtmutato6t is a készulékhez!

! A Készilék szerelését kizérélag a
A beilleszthet labakat* a idzhely alsé részére

szakképzett szerel végezheti a hasznalati
Utmutaté dirasainak betartasaval.

! Minden beéllitast és karbantartast csak
készilék elektromos halozatrél  toréén
levalasztasa utdna szabad elvégezni.

Elhelyezés és szintezés

! A készilék beszereltiet konyhabutorok

A készillék szintezése

tiizhely alsé sarkaindl a burkolatbasd abrg.

a

helyezheti.

S

=

mellé, amennyiben azok magassaga nerErIektromOS csatlakoztatas

haladja meg af6lap magassagét.

! Gyozodjon meg arrél, hogy a késziilak A halozati kabelnek meg kell felelnie ahasaril:glitr;r‘r?m

hatoldala mogott 1&v fal nem gydlékony
anyagbdl késziilt és hogy 90°C-igdii !

A készilék helyes elhelyezése:

e A Kkészilléket felallithatjia konyhéban,
étkedben, vagy garzonlakasban (a
firdészobaban nem).

¢« Amennyiben a kornyéz konyhabutorok
magassaga meghaladja a készilé

A csatlakoz6 vezeték beszerelése

fajtajanak a kovetkéz csatlakoztatdsi
szerint:

400 3N~ E
HO5RR-F 5x2.5 CEI-UNEL 35363
Re Se T
400V 2N~ ! !
R 4S5 oN

HO5RR-F 4x4 CEI-UNEL 35363

}

magassagat, a késziléket legaldbb 208z dramellatd kdbel helyes beszerelése:

mm tavolsdgra kell elhelyezni al. Lazitsa ki a V csavart a csatlakoz6 dobozon,
hiuzza meg és nyissa ki a doboz stedlasd

konyhabutoroktdl!

[ PARAELSZIVO |

Min. 600mm. |

=

1

i

Min. 420 mm
Min. 420 m
min. 700 mm withcat hood|

min, 650 mm. withhacd

(

—— 1
QZo0Cco O

I
I

e A paraelszivd mellett |év konyhabutort
legaldbb 420 mm-re kell szerelni a
foz6laptdl.(asd az abrdt Ezt a tavolsagot

700 mme-re kell ndvelni, ha a szekrények

gyulékony anyagbdl készultek.
« Ne tegyen sotétit figgonyt a izhely

mogé, az oldalaktdl pedig tartson legalabb

200 mm tavolsagot!
e A phéraelszivt az arra vonatkoz6

hasznalati Utmutato utasitasainak

betartasaval kell beépiteni.
* Tipustdl fliggen

abra)!

2. Helyezze el az A csatlakoz6 elemeket (l&sd 4bra)
a diagramon, lathat6 mddon! A csatlakozé
dobozt gyarilag 230 V, egyfazisu
csatlakoztatashoz készitették (1-2-3 érintkez
egymashoz csatlakoztatva) A 4-5 hid a doboz

also részén talalhato.

4
230V
HO5RR-F 3x4 CEI-UNEL 35363 o N

4L -
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3. lllessze be azN és =T ) kabeleket az abran A csatlakoztatas éft ellerdrizze, hogy:
lathato modon és hizza meg a csavarokat A késziilék foldelt és a csatlakozé dugd
amennyire lehetséges! megfelel az érvényben gelbiradsoknak.

4. Rogzitse a maradék vezetékeket az 1-2-8 Az alizat elbijfa a készilek maximalis
kapcsokra! teljesitményét, amely a tipuscinikéolvashatd

5. Rogzitse az ellatd kabelt a helyére a kabel le (lasd avevtajékoztato adatlap, megfelségi
szorit6 csavar segitségével! nyilatkozatcimii fejezetet is)!

6. Zarja be a doboz féd és hizza meg a V = A feszlltségnek a tipuscimkén olvashat6

csavart! értékek kozé kell esnie.
A vezeték halézatra tortérs ¢ Az aljzat kompatibilis a készilék csatlakozo
csatlakoztatasa dugdjaval. Amennyiben az aljzat nem

kompatibilis a készilék csatlakozd dugojaval,

Szerelijen e szabvanyos csatlakoz6 dugot a .. .
) 9y y g hivion engedélyezett szakembert a cseréjéhez!

kabelhez, amely megfelel a tipuscimkén megadott o ! - o
terhelésnek (lasd aVewtajékoztaté adatlap, Ne hasznaljon hosszabbitot vagy tobbsz0ros
megfele¥ségi nyilatkozatimi fejezetet)! aljzatot!

Amennyiben a késziléket kozvetlenl a halézathch A csatlakozédugénak és az aljzatnak kénnyen
kivanja csatlakoztatni, gy a késziilék és a halozatérhebnek kell lennie akkor is, amikor a
kozé egy legalabb 3mm-es kontaktnyilaskeészilék mar a helyén all.

kapcsol6t kell beszerelni. A kapcsolonak meg ke! Ugyeljen arra, hogy a kabel ne legyen
felelnie a megadott terhelésnek és az érvenybenegtorve, vagy dsszenyomodval

levs elsirasoknak (nem szakithatja meg a z0ldY Rendszeresen éfizze a halézati kabelt, amit

sarga foldel vezetéket). A halozati kabelt ugy kell kizarolag megbizott szakember cserélhet ki!

rerigfelézzdrgshg?,%z ne érjen 50°C-nal nagyo bt! A gyarté minden felebisséget elharit,

amennyiben a fenti ebirdsokat figyelmen
kivul hagyjak.

Javasoljuk, hogy az els hasznalat el6tt
tisztitsa ki a st6t a ,Karbantartas és apolas”
cimi részben leirtak szerint.

Vevotajékoztaté adatlap, megfelaiségi nyilatkozat

* Tipustol fugden

A gyart6 védjegye: @ ARISTON
A készilék tipusazonositdja: C3VP6RHA
Kivitel: Szabadon all@izhely
Energiahatékonyséagi osztaly: A
A hatékonyabb, G kevésbé hatékony
Fiitési funkcié, amelyen az energiahatékonysagi osztaly meg hataroztdl sutemény
Energiafelhasznalas (kwWh/ciklus)
hagyomanyos 0,98
levdigaramoltatasos 0,79
A siitétér hasznos térfogata (1): (nettd) 53 liter
A villamos siith mérete: kdzepes
Sitési idi standard terhelésnél, a szabvanyos vizsgalatnak megféksh 48 perc
Zajszint: -
Energia felhasznalas, amikor a siit nem végez melegittevékenységet -
A legnagyobb tepsi mérete (cf) 1250 cni
Névleges fesziltség: 230/400 3 N 50 Hz
Erintésvédelmi osztaly: . védbfoldeléssel ellatott hal6zathoz
csatlakoztathatd
Keramia f6zélapok teljesitménye:(W) 1200 (bal el§), 1800 (bal hatso), 1200 (jobb hatsd), 1800 (jobd) els
Névleges max. teljesitmény: (W) 8700
Befoglal6 méretek: Szélességxmélységxmagassag (mm) 500x600x850

04/108EC, 2004.12. 15 (elektromagneses kompatibilitds) és vonatkoz6 médositasai

c € 06/95EC, 2006.12. 12 (Alacsony fesziiltség) és vonatkozé modositasai

93/68LCEE, 1993. 07. 22 és vonatkoz6 moédositasai, 2002RE

A forgalombahoz6 igazolja, hogy a fenti tipusu készilék megfelel a kbvetelményeknek.

MERLONI Elettrodomestici spa.
Viale Aristide Merloni 47.60044
Fabriano (AN) ITALY

INDESIT Company
Haztartastechnikai Kit.
H-1037, Budapest Szépvolgyi ut 35-37

A készilék jotallasi feltételei a mellékelt jegy szerintiek. Kérjik, hogy a vaséarlasi okmafisiakatmeg!
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Bekapcsolas és hasznalat

! Ha ebszor hasznalja a giif azt tanacsoljuk, hogy HOMERSEKLET ellenérzé lampa

allitsa a bmérséklet szabalyz6t a legmagasabb Amikor az ellerbrz lampa vilagit, a st
allasba és hagyja bekapcsolva tiresen & &bt fél ~ melegszik. Az ellebrzs lampa kialszik,
6raig! A kikapcsolas utan nyissa ki a Gsidtajat és am|k9r a s eléri a,beallltott l?merseklgtet.
szelbztesse megfeléén a helyiséget! A szag, Ezutan az elleirz6 lampa felvaltva be- és
amelyet a kezdeti hasznalatnal érezhet, azoknak akikapcsol, jelezve, hogy a termosztat
anyagoknak az elparolgasa, amelyeket arraMikodik €s allando szinten tarja a
hasznaltak, hogy megvédjék a &ues a grillt a  hémeérsékletet.

tarolas alatt, a beszerelésig.

Suté vilagitas

Amennyiben valaszté gomb a "0" poziciotél
eltés alldsban talalhatd, a $ltvilagitas
bekapcsol. A vilagitas a $limiikbdésének

A sité hasznalata

1. Valassza ki a kivant sutési médot a VALASZTO
gomb elforgatasaval!

2. Valassza ki a sttési modhoz ajanlott, vagy a végéig marad bekapcsolva. A

kivant sutési imersekletet a 6MERSEKLET szimbolummal jelzett pozicio leftet teszi,
SZABALYZO gomb elforgatasaval! A sitési hogy bekapcsolja a siitvilagitast anélkill,
modokat és az ajanlotbmeérsékleteket a hogy a fitselemek barmelyike be lenne
megfeleb tablazatban talalja meg (lasd Sitesi kapcsolva.

tablazat).

A slitési folyamat k6zben a kovetkéet teheti:

+ megvaltoztathatja a siitési modot a VALASZTO
gomb elforgatasaval.

e megvaltoztathatja a omérsékletet
HOMERSEKLET SZABALYZO gomb
elforgatasaval.

* Dbeallithatja a sutési ddhosszat és a sitésidid
végeét.

« béarmikor kikapcsolhatia a sutést a MOD
VALASZTO gomb ,0” pozicidra tortéh
forgatasaval

! Soha ne hasznalja a &lUbljat és ne tegyen

edényeket rikddés kozben a diitaljara, mert
megsérilhet a zomanc! A 8italjat csak akkor
haszndlja, ha forgényéarssal sit!

! Az edényeket mindig a megfdlelezet sinekbe
tolt rAcsra helyezze!

33



Sitési modok E . NP
EI ) _ CSOBEN SUTESmad

HAGYOMANYOS siitési mad Homérséklet: 50°C és 200°C. kdzott.
Hémérséklet: 50°C és Max. kozott. A felss fiitbelem, a ventilator és a forgonyars
Ennél a funkcional a stifelsd és alsoiftéelemei  (tipustdl fliggen) bekapcsolnak. A funkcidk ezen
is bekapcsolnak. Ha a hagyomanyos sutési méddadmbinacidja noveli a ité elem Ihsugarzas
sit, csak egy serpefty vagy egy siit tepsit hatékonysagat a levégirkulacio kovetkeztében
hasznaljon egyszerre, mert killdnbendaetoszlas a sib minden részében egyenletesémirséklet

egyenetlen lesz. alakul ki. Ez segit megakadalyozni, hogy az

3 ) _ ételek felllete megégjen, azt azonban feket
SUTEMENY siitési méd teszi, hogy a &1 behatoljon az ételbe.

Hémérséklet: 50°C és Max. kdzott. ! A GRILL, DUPLA GRILL és CS’jBEN

A hatsé ﬁtéele_m és a ventilator bekapcsolnak,g(JTES iizemmédokat mindig csukott&ajtéval
kiméletes Kt biztositva egyenletesen elosztva Jégezze!

sibben. Ez a sutési mod érzékeny étele‘f:orgényérs*
sutésehez idealis, kilonodsen olyan stiteményekheg, forgényars  hasznalatakor  igyelien a
amelyeknek fel kell jonnilk, €s néhanyyesetkeskre:

sutemenyfajta 3 szinten, egy olien tort€d 1 pHelyezze be a zsirfelfogé serpéhy legalso

elkészitéséhez idealis. tepsi tarté sinbe!
PIZZA siitési méd 2. Helyezze a specidlis forgényars tartét a negyedik

sinbe és illessze a nyarsat helyére & katso
oldalan kdzépen léuyukon keresztul! )
A nyars elinditasahoz &llitsa a VALASZTO

F3[E] ai1asba

Homérséklet: 50°C és Max. kdzott.

Az also, a kor alakuiiféelemek és a ventillator
bekapcsolnak. Ez a kombinaci6 gyorsan’
felmelegiti a stt, a készulék altal hasznalt nagy  kapcsolot ¢
mennyiséf§ energianak koszontemn, amely

jelentss, Bleg alulrél érkest hét eredményez. #ﬁﬁi
Egyszerre csak egy tepsit vagy racsot hasznaljon! ||/}
Ha mégis tobbet hasznalna, a sitési folyamat
felénél cserélje meg azokat!

E LEGKVERESES SUTES méd Térol6 rész a sub aljan

Homeérséklet: 50°C és Max. kozott. ' . o
A fiitselemek (als6, fels és kor alakl) és a .,Soha ne tegyen gyulékony anyagokat a tarolo
ventilator is bekapcsolnak. Mivel & Fallando és —€szbe!

egyenletes marad a 8bien, a leveg egyenletesen Sutési tanacsok

siti meg és barnitia az ételek telies feliletéd A |egkeveréses siitési méd hasznalatakor ne
Maximum 2 sutési szintet hasznalhat egyszerre. tegye az ételt az 1 és 5 magassagi szintre, mert a
~— legalsé és a legfdlsmagasséagi szintet tdl sok
GRILL sutési mod kozvetlen 16 éri és igy az érzékenyebb ételek
Homérséklet: Max. megéghetnek.

A felsd fiitdelem kdzéps része kapcsol be. A grill LEGKEVERESES SUTESI MOD

kilénésen magas és kozvetlendnferséklete « A 2 és 4 magassagi szintet hasznélja, és a

lehetveé teszi, hogy a husok és siiltek fellletét Ugy  tobb ot igényb ételt tegye a 2 magassagi
barnitsa meg, hogy a nedvességet €és igy szintre!

porhanyossagukat mégzze. A grill tehat . A tepsit az als6, a racsot a felmagassagi
leginkabb olyan ételek siitésére alkalmas, amelyek gzintre helyezze!

magas HBmérsékletet igényelnek: beefsteak,gRrILL

borjuhas, hamburger, filé stb. Az élelmiszereket 3 A GRILL és DUPLA GRILL médok

grill kozep$ része ala helyezze el, mert a  pagznalatakor a racsot az 5. magassagi szintre

sarkokban nem stilnek meg teljesen! a tepsit pedig az 1. magassagi szintre
|;}| _ helyezze a zsiradékok felfogdsahoz! A
DUPLA GRILL sitési méd CSOBEN SUTES iizemméd hasznélatakor a
Hémerseklet: Max. racsot a 2. vagy 3. magassagi szintre
Ez a nagymératgrill teliesen (j kivitelezés a suitési helyezze, a tepsit pedig tegye az 1. magassagi

hatékonysag 50%-0s novekedésével. A dupla grill szintre a zsiradékok felfogasahoz!

kikiiszoboli a sidt sarkainal 1€ nem fitGtt levegt. «  Ajanlatos a maximalis teljesitmény hasznalata. A
Ennek a sltesi médnak a hasznalataval az fely; fitselemet a termosztat szabélyozza, igy
€élelmiszereket egyenletesen pirithatja meg. nem vilagit folyamatosan pirosan.
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PIZZA

e Konnyi aluminium pizza  stiserpengt
hasznéljon és helyezze atsétsra, ami tartozéka
a sibnek! Ha zsirfelfogd serpefity hasznal,
meghosszabbodik a stités,idmely megneheziti

egy ropogos kéreg kéfikesét.

« Ha a pizzan sok feltét van (harom vagy négy?

ajanlatos a mozarella sajtot a sutési ielénél a
pizza tetejére helyezni.

Elektronikus siité programozo

Az 6ra bedllitasa

Allitsa be 4 masodpercen belill a siitési a—|

éslt gombokkal! Tételezzik fel, hogy a siitési
idd hosszat 30 percre &llitotta be. Ebben az
esetben a kijelza kdvetket mutatja:
*0°3 0.0
. Engedje el a gombot és 4 mésodpercen belll,
ismét megjelenik a pontossigpéldaul 10.00) a
& szimbdlummal és az A el (AUTO).
Ezutan a sltés végének kivantpiohtjat kell
bedllitani a kdvetkézmodon:

Miutan csatlakoztatta a késziiléket az aramhalézatfa Nyomja meg a SUTESI IO VEGEE gombot!

vagy aramszinet utdn az ora kipgzvillogni kezd és
a 0:00 lathatod. A pontosddedllitasdhoz:

5. Ezutan 4 masodpercen belll hasznélElaés
gombokat a sutésidd/égének bedllithsahoz!

1. Nyomja meg egyszerre a SUTESIOUS] és @ Taelezaiik fel, hogy ez 13:00 oral A kielz
SUTI,ESI I[D VEGEE] gombgkat! . ebben az eseten a kovethenutatja:
2. Ezutan allitsa be a pontossidd méasodpercen \13.00
" . o 13 uu
beliil al=] és[H gombokkall Hasznalja 6. Engedije el a gombot és 4 masodpercen belill,
gombot az id ebreallitasahoz! Hasznalja ismét megjelenik a pontogiiés az A bét
gombot az id visszaallitdsahoz! “10-00
A pontos i beallitasa utan a programozOgppen az 4llapotban a &isutomatikusan bekapcsol

automatikusan atkapcsol kézi izemmadra.
Id6méré funkcid
Az idémé egy megadott hosszUsagudtattam

12:30-kor és 30 perces siitési folyamatot végez, majd
13.00-kor kikapcsol.
Azonnali start a

sutési  id hosszanak

visszaszamlalasara is hasznalhat6. Ez a funkcio ”%Bprogramozéséval

iranyitja, hogy a stitmikor kapcsoljon be vagy ki,

Kovesse a fentiekben leirtineletek 1-3 lépéseit a

hanem csak egy akusztikai jelzés hallhatd, amikor Qiiési id beallitisahoz!

bedllitott id lejart. Az iddmért beprogramozaséahoz a y

kdvetkedképpen jarjon el:

1. Nyomja meg az IDMERO @ gombot, ekkor a
kijelz6 a kdvetkefit mutatja:

*0-30
Ezutan hasznéljaEl éslt] gombokat a kivant
idd beéllitasahoz!
Engedije el a gombokat és agrelt megkezdi a

visszaszamlalast! A kijehza pontos idt mutatja.

Ty

A beprogramozott itl lejartakor egy akusztikai
jelzés hallhato,

barmelyik gombot El €s

kivételével) megnyomhatja, @ szimb6lum
eltiinik.
! Az idsmés nem kapcsolja be- illetve ki a &tit
A hangjelz6 hangerejének beadllitisa
A pontos id bedllitasa utan, = gomb hasznalataval
allithatja be a hangjéizhangerejét.
Késleltetett start a sitési
beéllitasaval

gombok

i@ hosszanak

amelynek kikapcsoldsaho

= Amennyiben A bét lathatod a kijelén, a siitési il
hosszét és a sutésididvégét is beprogramozta
AUTOMATIKUS maddra. Nyomja meg egyszerre a
SUTESI 100 és SUTESI ID VEGE
gombokat, hogy visszadllitsa aisliEzi lizemeltetésre,
minden automatikus sutési folyamat utan!

! A Y szimb6lum a siitési program teljestétama

altt vilagit. Barmikor megnyomhatja a SUTESKID
gombot a siitési dchosszanak megjelenitésére és a
SUTESI ID) VEGE & gombot a siitési ddvégének
megjelenitésére. A sitési didlejarta utan egy
akusztikai szignaljelzés hallhatd. A kikapcsolasahoz

ﬁélrmelyik gombotE] és gombok kivételével)

megnyomhatja.

Beprogramozott siitési id kitdriése

Nyomja meg egyszerre a SUTESI("JEE és a
SUTESI IDD VEGEE gombokat!

A programozasok megvaltoztatasa €s torlése

A Dbedliitasokat barmikor megvaltoztathatia a
megfeled gomb megnyomasaval (MERO,
SUTESI ID0 vagy SUTESI IB VEGE )és 4] és
gombok haszndlataval. Ha a sitégitadam

Forgassa VALASZTO gombot a kivant siitési modraeallitasat torli, a siitésisidégének beprogramozasa

és a WDMERSEKLET SZABALYZO gombot a
kivant romérsékletre!

Ezutan bedllithatja a sttésbidosszat:

1. Nyomja meg a SUTESI 0=l gombot!

is kitorlddik és forditva. Automatikus stitési modban a
késziilék nem fogad el olyan sités befejezésj id
amely megélzi a készilék automatikus kezdeti sitési
idejét.
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Sutési tablazat

Sutési mod Az étel fajtdja Saly (kg) | A sub aljatél szamitott Elo- Termosztat | Sutési ids
magassagi szint melegitési id | gomb &llasa | (perc)
(perc)
Hagyomanyos | Kacsa 1 3 15 200 65-75
maod Borjusdlt 1 3 15 200 70-75
Sertéssilt 1 3 15 200 70-80
Keksz - 3 15 180 15-20
Aprésutemény 1 3 15 180 30-35
Sitemény mad| Lepény 0.5 3 15 180 20-30
GyUmolcs suti 1 2-3 15 180 40-45
Gyumodlcs torta 0.7 3 15 180 40-50
Piskota 0.5 3 15 160 25-30
TOltott palacsinta (2 szinten) 1.2 2-4 15 200 30-35
Aprositemény (2 szinten) 0.6 2-4 15 190 20-25
Saijt felfdjt (2 szinten) 0.4 2-4 15 210 15-20
Krémes felfajt (3 szinten) 0.7 1-3-5 15 180 20-25
Keksz (3 szinten) 0.7 1-3-5 15 180 20-25
Habcsok (3 szinten) 0.5 1-3-5 15 90 180
Pizza mad Pizza 0.5 3 15 220 15-20
Marhasult 1 2 10 220 25-30
Csirke 1 2-3 10 180 60-70
Légkeveréses | Pizza (2 szinten) 1 2és4 15 230 15-20
Uzemmod Lasagne 1 3 10 180 30-35
Barany 1 2 10 180 40-45
Csirke+burgonya 1+1 2és4 15 200 60-70
Makréla 1 2 10 180 30-35
Gyumdlcsds sutemény 1 2 10 170 40-50
Krémes stitemény (2 szinten) 0.5 2és4 10 190 20-25
Keksz (2 szinten) 0.5 2és4 10 180 10-15
Piskota (1 szinten) 0.5 2 10 170 15-20
Piskota (2 szinten) 1 2és4 10 170 20-25
Csokis suti 15 3 15 200 25-30
Grill Nyelvhal és tintahal 0.7 4 100 % 10-12
Uzemmod Tintahal és garnéla kebab 0.6 4 100 % 8-10
Tintahal 0.6 4 100 % 10-15
Tékehal filé 0.8 4 100 % 10-15
Grillezett zoldségek 0.4 3-4 100 % 15-20
Borjusiilt 0.8 4 100 % 15-20
Hus szelet 0.6 4 100 % 15-20
Hamburger 0.6 4 100 % 10-12
Makréla 1 4 100 % 15-20
Melegszendvics 4-6 db 4 100 % 3-5
Dupla grill Borjusiilt 1 4 5 Max 15-20
tizemmod Hus szelet 1 4 5 Max 15-20
Hamburger 1 4 5 Max 7-10
Makréla 1 4 5 Max 15-20
Melegszendvics 4 db 4 5 Max 2-3
Forgényarson siitek
Borju nyarson 1,0 5 Max 70-80
Csirke nyarson 2,0 5 Max 70-80
Csbben sités | Grill csirke 15 2 10 Max 70-80
Tintahal 1,5 2 10 Max 70-80
Forgdnyarson siitek -
Borju nyarson 15 5 200 70-80
Csirke nyarson 15 5 200 70-80
Borjl nyarson 1,5 5 200 70-80
Multi forgényarson stiltek
(tipustol fuiggen)
Hisos kebab 1,0 5 Max 40-45
Z6ldséges kebab 0,8 5 Max 25-30
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Az lvegkeramia fizélap hasznalata

! Az lvegtomitéshez hasznalt ragasztéanyagUtasitasok a keramia 6zslap
zsirfoltokat hagyhat az Uvegen. Azt tanacsoljuk, hasznalatahoz
hogy ezeket a készllék hasznalatdtebvolitsa el . A |abas alsé feliiletének teliesen siméanak

egy atlagos tisztitoszerrel (nem sdroloszer)! &g egyenesnek kell lennie, hogy
Kezdetben enyhe gumiszagot érezhet, amely aztan igkéletesen illeszkedjen ézbmezre!

régtdon megsmik.
A fozomezdk be- és kikapcsolasa ﬁ % ﬁ

Megfeleb atménji fozéedényt

Egy f6zémez bekapcsolasahoz forgassa el a’ e An ,
hasznéljon, ami &z6helyet teljesen

megfeleb gombot az oOramutatd jarasaval ) : e i
megegye iranyba! A kikapcsolashoz forgassa el a  Pefedi, hogy k|haszn|alja arendelkezesre
gombot az 6ramutaté jarasaval ellentétes iranyban allo 6sszes meleget!

“0” poziciéra!
Amennyiben az ELEKTROMOS GZOLAP _% % s

BEKAPCSOLVA ellerbrzé lampa vilagit, a
f6z6lapon legalabb egywfémez be van kapcsolva. Gy6z6djon meg rola, hogy az edények
alja mindig szaraz és tiszta legyen; igy

biztositja a jo érintkezést azbfelllet és

az edény kozott, valamint ézblap és az
edények hosszu élettartamat.

Soha ne haszndlja ugyan azokat az
edényeket, amelyeket gasé&hoz is
haszndl! A gazéiknél olyan magas a
melegkoncentracio, hogy az edények alja
eldeforméalddhat és ezért az Gvegkerdmia
féz6lapon nem éri el a kivant eredményt.

Fé6zé6mezk

A f6zdmezdk elektromos halogérnitbelemekkel

vannak felszerelve. Hasznélat k6zben az alabbi

elemek pirosra valtanak:

A. fézohelyek halogénittéelemekkel

B. ellendrzéldmpa, amely a késziilék kikapcsolasa
utén is jelzi, hogy a megfetef6zéhely vagy
fézéhelyek ldmérséklete még 60°C felett van

A—@ s ¢ Soha ne hagyjon eg§Zomezit
= . bekapcsolva rahelyezett edény nélkl,
Uan mert ez &ltal megsérulhetgzdlap!

Fozomezk halogén fitéelemekkel
A bennik €% halogén lampa segitségével
bocséatanak kidt. A halogéniitbelemek a
kovetked praktikus ebnyokkel rendelkezik:
gyorsan felmelegszik, egysiien
Uzemeltethét lathatja a b elem niitkbdését.

A halogén fitéelemekkor alaka fitbelemis!
allnak, amely a halogétitbelem &ltalanos é&hyein
kivll egyenletes helosztast biztosit.

! Ne nézzen kézvetlenil a halogdétselemekbe!

Forgassa el a megfedejombot az 6ramutatd
jarasaval megegyédranyba 1 és 12 pozicié kozé!

Fokozat Sugérzé 6zémeak
0 Kikapcsolt allapot
1 Vaj és csokoladé olvasztdsahoz
i Folyadékok melegitéséhez
4 Sz6szokhoz (a krémes sz6szokat is
5 beleértve)
? Forrasponton torténfszéshez
8 Siitéshez
9
10 Loz
Parolash
11 arolashoz
12 Zsirban sutéshez
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Ovintézkedések és tanacsok

! A késziléket a nemzetkozi biztonsagi
szabvanyoknak megfetein tervezték és

gyartottak.
biztonsagi

Ezeket,
okokbol

a figyelmeztetéseket
irjuk le, Kkeérjuk,

figyelmesen olvassa el azokat!

Altalanos biztonsag

Ezt a késziléket nem-ipari, hanem
otthoni hasznalatra tervezték és nem
szabad modositani a tulajdonsagait és a
miiszaki jellemait.

Ne allitsa fel a készuléket szabad téren,
még akkor sem, ha fedett hdlyrvan
sz0; veszélyes a késziilékeb &s vihar
hatasanak kitenni!

Soha ne érintse meg és ne lzemeltesse a
készlléket mezitlab, nedves kézzel, vagy
ha nedves, vizes talajon all!

A késziiléket csak fetiitek hasznalhatjak
kizarélag ételek dzésére ennek az
Utmutaténak az éirasai alapjan. Soha ne
engedje, hogy gyermekek jatszanak a
készulékkel!

Ez a haszndlati Gatmutaté 1 osztalyd
(kGl6nallo) és 2 osztaly — 1 alosztalya (2
szekrény kozé szerelt) készillékre
vonatkozik.

Tartsa tavol a gyermekeket!

Kerllje el, hogy kisebb késziilékek
hélozati kébele a készulék forrd
felUleteivel érintkezzen!

Ne takarja le a széltd6 vagy o
kibocsato nyilasokat!

Mindig hasznéljon konyhai kes#ty ha
edényt tesz a silte vagy vesz ki onnan!
Ne hasznéaljon gyulékony anyagokat
(alkohol, petréleum, sth.) aitkodd st
kozelében!

Ne tegyen gyulékony anyagokat az als6
tarolé fiokba! Ha bekapcsolja a étjt
meggyulladhatnak.

Mindig gy6z6djon meg arrdl, hogy az
Uzemeltes gombok ,®” allasban
vannak, ha nem hasznalja a készUléket!
Ne a kabelnél fogva és a késziilék
elmozditdsédval hlzza ki a hélozati
csatlakozét az aljzatbol!

TisztitAs és karbantartas 6l mindig
kapcsolja ki és aramtalanitsa a késziléket
a csatlakozodugé kihtuzasaval!

o A késziiléket kizarolag felnéttek
hasznalhatjak ételek siitésére a
kézikonyvben talalhaté utmutatasoknak
megfeleléen. Minden mas hasznalatra
(példaul: helyiségek fiitésére) alkalmatlan
és ezért veszélyes. A gyarto nem vonhato
felel6sségre olyan karokért, amelyek
szakszeriitlen, hibas, vagy nem
rendeltetésszerii hasznalatb6l adédnak.

« Ha a késziléke nem Uzemel megfigel, ne
prébéalja meg a hibat sajat kg megjavitani! Ez
balesetveszélyes és a készilék is karosodhat.
Forduljon a szerviz szolgalathoz!

» Ne tegyen nehéz targyakat a nyitottsaitora!

A csomagol6 anyag és a régi készulék
kidobasa

Csomagoléanyag megsemmisitése: Tartsa be a helyi
eléirasokat, igy a csomagolas Ujrahasznosithato.

Az elektromos késziilékek megsemmisitéls&zold
eurOpai direktiva 2002/96/EC 6é@lja, hogy a régi
haztartasi gépeket nem szabad a normal nem szelektiv
hulladékgyijtési folyamat soran Osszdgteni. A régi
gépeket szelektiven kell Osszégeni, hogy
optimalizélni lehessen a bennlik dévanyagok
Ujrahasznositasat és csokkenteni lehessen az emberi
egészségre és kornyezetre gyakorolt hatasukat. Az
athuzott “szemeteskuka” jele emlékezteti Ont arra,
hogy kotelessége ezeket a termékeket szelektiven
Osszeggjteni.

A fogyasztoknak a helyi hatésagot vagy keresked
kell felkeresnilk a régi haztartdsi gépek helyes
elhelyezését illéen.

Kornyezetvédelem

€s energiatakarékossagi tanacsok
e A késziilék a késdélutani és a kora reggeli 6rak

kozé e8 idészakban val6 haszndlataval
csokkentheti az elektromos szolgaltatékra jutd
terhelést.

« A GRILL, DUPLA GRILL és C®)BEN SUTES
sutési modot mindig csukott $ajtoval hasznélja!
igy nemcsak kiiné eredményeket érhet el, hanem
energiat is megtakarithat (korilbelul 10%)!

e Tartsa mindig tisztan a tomitést és dldrze ez
allapotat, hogy jdl felfekszik-e az ajtéra, hogy ne
illanhasson el a meleg levigg
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Karbantartas és tisztitas

A késziilék kikapcsolasa
Minden tisztitasi- és karbantartasiivelet ebtt

Az Uvegkeramia b zolap tisztitdsa
! Ne hasznéljon agressziv tisztitdszert (példaul

valassza le a késziiléket az elektromos halozatroarpecue és gilttisztito), folteltavolitét, rozsda

tisztitasahoz!

Ne hasznéljon drkészilékeket a iizhely

eltavolitd szereket, poralaku tisztitdszereket vagy
durva fellilet szivacsot: ezek megkarcolhatjak és

tonkre tehetik a feluletet!

A készilék tisztitasa .
* A zomancozott részeket, a rozsdamentes acél

kilsd részeket illetve a gumitdmitéseket
langyos vizzel és semleges tisztitdszerrel
atitatott szivaccsal tisztitsa! Amennyiben a
foltok nehezen eltavolithatéak, kizardlag
specidlis tisztitoszert hasznaljon! A tisztitds
utan ajanlatos a felliletet attérdlni és alaposapn
szdrazra tordlni. Soha ne hasznéljon
suroloszert vagy egyéb agressziv tisztitészert!
A su belsejét a hasznélat utdn azonnal, még
meleg allapotban tisztitsa meg meleg vizzel és
mosogatészerrel!  Alaposan oblitse le a
mosogatészert €s gondosan széritsa meg a
bel részt! Ne hasznaljon agressziv,
tisztitoszert!

A suf) ajtét nem agressziv tisztitészerrel s
puha ronggyal tisztitsa! A tisztitas utan torélje,
szérazra a feluletet!

A tartozékokat ugyanugy mosogatja el, mint a
mindennapi edényeket akar mosogatdgépben
is.

Rendszeresen tavolitsa el a kapcsolétablardl a
zsirt és a szenny@dést egy puha szivacsa,
vagy rongy segitségével!

A tomités ellerbrzése

Rendszeresen
allapotat! Amennyiben megsériine a tomité
hivia a legkdzelebbi szervizszolgalatot (lasd
Szervizszolgélatimi fejezetet)! Ne hasznalja a
sutt, amig a tdmités nincs megjavitva!

ellénzze az ajtd tomités

A suté lampa izz6 cseréje

1.

Miutan levalasztotta a diit az elektromos

sSpecidlis tisztitoszer
g' isztitd vakar6 és penge Haztartasi boltok

Tisztité termékek

Altalaban elegertil a Bzdlapot egy nedves
szivaccsal letoroini és konyhai papir tinl
széarazra torolni.

Amennyiben adzélap felllete az atlagosnal
szennyezettebb, hasznaljon keramia
féozélaphoz val6é specidlis tisztitoszert, majd
tordlje szarazra felliletet!

A makacsabb szennyieseket egy erre a
célra vald specidlis tisztitd kapardval (nem a
készlilék tartozéka) tavolithatja el. A kifutott
ételeket azonnal tavolitsa el, hogy elkertilje a
felllet sérulését. A tisztitAshoz hasznalhat
még, specidlisan Uvegkeramia felllethez
kifejlesztett, vizbe mértott szivacsot is.

A cukrot vagy cukortartalmu kifutott ételeket
azonnal tavolitsa el a tisztitd kaparéval, amig
a Hzo6lap még forrd!

Amikor a Hzoblap tiszta, 4polja specialis v&d
termékkel: ezek a termékek egy atlatszé
réteget képeznek a fellleten, amely védi a
fozés kdzben a felliletet a csepjiekEzt az
apolast akkor végezze, amikor a feliilet meleg
(nem forré) vagy hideg!

Mindig torélje &t majd szarazra a felliletet,
mert az ételmaradék a kovetkef6zésnél
raéghet a fellletre!

Hol kaphatdak?

Aruhéazak
Haztartasi boltok

Aruhéazak

Szupermarket

hélozatrdl, tavolitsa el a lampa tartordl azNemes acél fellletek tisztitasa

Uveg fedt (lasd abrg!
Csavarja ki az izzét és cserélie ki egyaz

A nemes acél feliileten foltok alakulhatnak ki, ha

sokaig érintkezik kemény vizzel, vagy

ugyanolyan teljesitmefiyizzéra: 230 V, 25 agressziv, foszfor tartalmi tisztitszerrel. Torélje

W teljesitmény, tipus E 14!

Helyezze vissza az UUveg €d és
csatlakoztassa ismét a &iUaz elektromos
halézatra!

at, majd alaposan torolje szarazra a fellletetet!

Szervizszolgalat
Kozolje a kdvetkez adatokat:

A tipusszadmot (Mod.):
A gyartasi szamot (S/N).

Ezek az informécidk a készilléken/csomagolason
talalhaté tipuscimkét olvashaték le.
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Sporak se sklokeramickou deskou
Navod k instalaci a obsluze

Vazeny zakazniku,
dékujeme Vam, ze jste si zakoupil vyrobek spole¢nosti
INDESIT Company SpA.

Pfi vybirani pfistroje peclivé zvazte, jaké Cinnosti a funkce
od pfistroje pozadujete. To, Zze vyrobek nevyhovuje Vasim
pozdéjSim narokim, nemlze byt divodem k reklamaci. Pred
prvnim pouzitim si pozorné prectéte pfilozeny ¢esky navod,
ktery dodava firma Indesit Company SpA ke svym
dovazenym vyrobkim a dusledné se jim fidte. VeSkeré
vyrobky slouzi pro domaci pouziti. Pro profesionalni pouziti
jsou ur€eny vyrobky specializovanych vyrobcl. VSechny
doklady o koupi a o eventualnich opravach Vaseho vyrobku
peclivé uschovejte pro poskytnuti maximalné kvalitniho
zaruéniho i pozaruéniho servisu.

Dodrzovani téchto zasad povede k Vasi spokojenosti.

V pfipadé jejich nerespektovani vSak nemuzeme uznat
pfipadnou reklamaci. Doporuéujeme Vam po dobu zaruéni
lhaty uchovat plvodni obaly k vyrobku.

Nez budete kontaktovat servisni stfedisko, peclivé
prostudujte navod k obsluze a zaruéni podminky uvedené

v zaruénim listé. Pokud bude pfi opravé zjisténo, ze zavada
nespada do zaruky, uhradi vzniklé naklady zakaznik.

Vazeny zakazniku navod, ktery jste obdrzel k nasemu
vyrobku, vychazi z v8eobecného navodu pro celou
vyrobkovou fadu. Z tohoto duvodu muze dojit k situaci,
ze nékteré funkce, ovladaci prvky a pfisluSenstvi nejsou
urCeny pro Vas vyrobek. Dékujeme za pochopeni.

Pro zajisténi trvalé UCINNOSTI a BEZPECNOSTI tohoto

zafizeni doporucujeme:

e Obracejte se pouze na servisni stfedisko autorizované
vyrobcem.

e Je nutné pouzivat pouze originalni nahradni dily.
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Instalace

! Pfed uvedenim spotfebi¢e do provozu si peclivé
prec¢téte tento navod. Jsou v ném uvedeny pokyny
pro bezpeéné pouzivani, instalaci a udrzbu
spotrebice.

! Uschovejte tento navod pro daldi pouziti. V pfipadé
prodeje spotiebiCe jej predejte novému maijiteli.

! Pfistroj musi byt nainstalovan kvalifikovanym
odbornikem, dle pfilozenych instrukci.

! V8echna potfebna nastaveni nebo udrzba musi byt
provadéna poté, co byl pfistroj odpojen od pfivodu
elektrické energie.

Umisténi a vyrovnani

! Je mozné umistit pfistroj vedle kuchyriské
kredence, ktera neni vyS8i nez pfistroj.

! Ujistéte se, ze zed ktera je v kontaktu se zadni
sténou pfistroje je z nehoflavého materidlu, odolného
proti vySSim teplotam (tj. asi 90 °C).

Spravna instalace pfistroje:

e Umistéte pfistroj do kuchyné, jidelny nebo obytné
loZznice (ne do koupelny).

e Pokud je vr8ek varné desky vySe nez je kredenc,
musi byt spordk umistén nejméné 200 mm
od néj.

e Pokud je sporak
TN L_Jm|sten poq kychynskou

linkou, musi byt

[} [—=1 , ,

Min. 600 mm. 23 vzdalenost mezi varnou

e I deskou a linkou nejméné

g § £s| 420 mm.

= £ ¢8| Pokud je kuchynska linka

sl z hoflavého materialu,

— 000000 O

méli byste zveétsit tuto
vzdalenost na 700 mm
(viz obrazek).

[
|

e Neumistujte stinitko za sporadk nebo blize jak 200
mm Kk jeho sténam.

e VeSkeré digestofe a poklopy musi byt
nainstalovany podle instrukci v pfislusSném navodu
k pouziti.

* Dostupny pouze u nékterych modeld.

Vyrovnani

Pokud je zapotfebi pfistroj
vyrovnat, zaSroubujte nozky
v kazdém rohu spodni strané
pfistroje do potfebné polohy
(viz obrazek).

Nozky pasuji do zdifek
na spodni strané sporaku.

m”

M

T

~—

Elektrické pripojeni
Pripojeni kabelu pro pfivod elektfiny

Kabel by mél odpovidat pouzivanému typu
elektrického pfipojeni, podle nasledujiciho obrazku:

400 3N " E =
HO5RR-F 5x2.5 CEI-UNEL 35363
Re Se T N
L A
R ¢S oN

1598 g -
R N

400V 2N~
HO5RR-F 4x4 CEI-UNEL 35363

230V v
HO5RR-F 3x4 CEI-UNEL 35363

Spravné pfipojeni kabelu pro pfivod elektfiny:

1. Uvolnéte Sroub V
na desce svorkovnice
a zatdhnéte za kryt,
¢imz jej otevrete

(viz obrazek).

T

2. Umistéte pomocnou
pfipojku A (viz obrdzek)
v zavislosti na obrazku
pfipojeni umisténém
vySe. Deska svorkovnice
je navrzena pro jedno
fazové pfipojeni 230 V:
pfipojky 1, 2 a 3 jsou
pfipojeny k sobég; pfipojky
4-5 jsou umistény

ve spodni Casti desky
svorkovnice.
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3. Umistéte kabely N a ==

— jak je ukazano
na obrazku (viz nakres) a pokracujte v procesu
pfipojovani tim, ze utdhnete Srouby pfipojek, co
nejvice, jak jen to bude mozné.
4. Umistéte zbyvajici kabely k pfipojkam 1-2-3
a utahnéte Srouby.
5. Upevnéte kabel pro pfivod elektfiny na misto
utdahnutim Sroubu svorky kabelu.
6. Uzavriete kryt desky a pfiSroubujte zpét Sroub V.

Pripojeni napajeciho kabelu k hlavnimu pfivodu
elektrické energie

Ke kabelu
v souladu
Stitku  (viz

pfipevnéte normovanou zastrCku, ktera je
S moznou zatézi uvedenou na datovém
tabulka technickych udaju).

Spotfebi¢ musi byt pfimo pfipojen k hlavnimu pfivodu
elektrické energie za pouziti vicepdlového jistiCe

s minimalni vzdalenosti kontaktd 3 mm v rozpojeném
stavu. Tento jisti¢ musi byt pfipojen mezi spotfebic
a elektricky rozvod a musi také vyhovovat
pfislusnému zatizeni a platnym bezpecnostnim
predpisim NFC 15-100 (uzemnéni nesmi byt jisti¢em
pferuseno). Napajeci kabel musi byt umistén tak,
aby nepfiSel do styku s teplotou vy8Si nez 50 °C.

Pred pfipojenim k elektrickému rozvodu se jesté

ujistéte zda:

e Je spotfebi¢ uzemnén a zastréka je v souladu se
zdkonem

e Zasuvka snese maximalni zatizeni spotfebice,
které je uvedeno na datovém Stitku.

e Napéti musi byt v rozmezi hodnot, které jsou
uvedeny na datovém Stitku.

e Zasuvka je kompatibilni se zastrckou spotrebice.
Jestlize je zasuvka se zastrékou nekompatibilni,
pozadejte autorizovaného technika, aby ji vyménil.
Nepouzivejte prodluzovaci kabely nebo
vicenasobné zasuvky.

! Po nainstalovani spotfebi¢e musi byt napajeci
kabel a elektrickd zasuvka snadno pfistupné.

! Kabel nesmi byt ohyban nebo stlacovan.

! Kabel musi byt pravidelné kontrolovdn a ménén
pouze autorizovanymi.

! Vyrobce se ziika jakékoli zodpovédnosti
v pfipadé nedodrzovani téchto bezpecénostnich
opatfeni.

Pfed prvnim pouzitim doporu€ujeme vycistit
trpubu podle pokyn( uvedenych v odstavci
,Udrzba a péce“.

TABULKA CHARAKTERISTIK

Sitka 41 cm

Rozméry vyska 34 cm
hloubka 38 cm

Objem 53 |

Uzite€né Sitka 42 cm

rozméry vyska 17 cm

sporaku hloubka 44 cm

Napdjeci napéti

a kmitocet viz datovy Stitek

Pfikon varné desky

Piedni levy 1200 W

Zadni levy 1800 W

Piedni pravy 1200 W

Zadni pravy 1800 W

Max. pfikon varné

desky 6000 W

ENERGETICKE
OZNACENI

Smérnice 2002/40/EC
na Stitku elektrické trouby.
Standard EN 50304

Spotfeba energie pro
klasicky konvekéni
tepelny rezim: [Z
Horkovzdusny rezim;

Deklarovana spotfeba ener-
gie pro zvySeny
horkovzdusny rezim -
tepelny rezim: Peceni.

(€
B

Tento spotfebi¢ vyhovuje
nasledujicim smérnicim
Evropského spolecenstvi:
06/95/EC z 12/12/2006
(Nizké napéti) a naslednym
Upravam;

- 04/108/EC z 15/12/2004
(Elektromagneticka
kompatibilita) a naslednym
upravam; - 93/68/EEC

z 22/7/1993 a naslednym
Upravam.

* Dostupny pouze u nékterych modeld.
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Uvedeni do chodu

a pouzivani

! Pfi prvnim pouziti spotfebiCe rozehrejte prazdnou
troubu se zavienymi dvifky na jeji maximalni teplotu
po dobu nejméné pul hodiny. Pfedtim nez vypnete
troubu a oteviete jeji dvitka, zajistéte v mistnosti
spravnou ventilaci. Spotfebi¢ muze vydavat mirné
nepfijemny zapach, coz zpulsobuje hofeni ochrannych
latek, které byly pouzity béhem vyroby.

Zapnuti trouby

1. Zvolte rezim vafeni pomoci knofliku vybéru.

2. Zvolte doporucenou teplotu pro tento rezim nebo
jinou teplotu pomoci knofliku nastaveni teploty.
Seznam varnych rezimd a doporuéenych teplot pro
né najdete v pfislusné tabulce (viz kapitola Tabulka
doporuceni pro peceni v troubé).

Béhem vafeni je vizdy mozné:

e Zmeénit rezim vareni, otoCenim knofliku varnych
rezimd.

e Zmeénit teplotu pomoci knofliku nastaveni teploty.

e Nastavit celkovy Cas vafeni a Cas konce varfeni
(viz nize).

e Zastavit vareni otoenim knofliku nastaveni
na pozici ,0

! Nikdy nepokladejte pfedméty pfimo na dno trouby;
to zabrani poskozeni smaltového natéru. Pokud
peCete s grilovacim roStem, pouzijte pro néj vzdy
pozici 1.

! Nadoby na peceni umistujte vzdy do pfipravenych
rostu

Kontrolka TEPLOTY

Pokud sviti, sporak se zahfiva. Vypne se, jakmile
vnitfni teplota dosahne pozadované hodnoty. V tomto
momenté se stfidavé rozsvécuje a zhasina, ¢imz
Vam sdéluje, ze termostat funguje a udrzuje teplotu
na pozadovaném stupni.

Osvétleni trouby

Zapne se jakmile otoCite knoflikem voleb na jinou
pozici nez je ,0“. Zlstane rozsvicené tak dlouho
dokud je trouba pouzivana. Pfi nastaveni na se
svétlo rozsviti, i kdyZz neni trouba zapnuta.
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Rezimy peceni
[Z] Rezim TRADICNi TROUBY

Teplota: jakakoliv mezi 50 °C a Maximem.

Spusti se jak vrchni, tak spodni topné téleso.

S timto tradiénim rezimem peceni je nejvhodné;si
pouzivat pouze jeden pecici rost. Jinak by dochazelo
k nerovnomérnému rozlozeni teploty.

Rezim PECENI

Teplota: jakakoliv mezi 50 °C a Maximem.

Spusti se zadni topné téleso a ventilator, coz zaru€i
rovhomérné rozlozZeni teploty v troub&. Tento rezim je
vhodny zejména pro peceni teplotné choulostivych
pokrm( jako kola¢l, jez maji vykynout, a pro
pfipravu cukrovi peCeného ve tfech urovnich
soucasné.

Rezim PIZZA

Teplota: jakakoliv mezi 50 °C a Maximem.

Spusti se topna télesa (spodni a kruhové)

a ventilator. Pfi této kombinaci dojde k velmi
rychlému ohfevu trouby, coZz zplsobuje nahromadéni
velkého mnozstvi tepla, které se uvoliuje zejména
ze spodniho télesa. Pokud pouzivate soubézné vice
nez jeden pecici rost, musite je v puli peceni mezi
sebou vymeénit.

[x] ReZim MULTI-PECENI

Teplota: jakakoliv mezi 50 °C a Maximem.
Spusti se vSechny topna télesa (vrchni, spodni
a kruhové) a ventilator. Od doby, kdy se teplota
v troubé ustali, ohfaty vzduch rovnomérné pece
a zbarvuje pokrm dozlatova. Najednou sméji byt
pouzity dva pecici rosty.

] Rezim GRIL

Teplota: Maximalni.

Je zapnuta centralni ¢ast vrchniho topného télesa.
Vysoka a pfima teplota je doporuCena pro potraviny,
které vyzaduji vysokou povrchovou teplotu (teleci

a hovézi steaky, filety a rosténa). Tento rezim
pouziva limitované mnozstvi energie a je idedlni pro
grilovani. Umistéte jidlo do stfedu roStu, pokud jej
umistite do rohl, nepropece se spravné.

Rezim DVOJITY GRIL

Teplota: Maximalni.

Plocha je rozsahlejSi nez u bézného grilu a jeho
inovativni design zaruCuje rovnéz o 50 % Vvétsi
efektivitu a eliminuje chladnéj$i mista v rozich.
Pouzijte tento rezim, abyste docilili rovhomérného
zhnédnuti na povrchu potravin.

Rezim GRATINOVANI
Teplota: jakakoliv mezi 50 °C a 200 °C.

Spusti se jak vrchni topné téleso tak ventilator a gril
(pokud je pfitomen). Tato kombinace zvySuje
efektivnost jednosmérného teplotniho zareni topnych
téles za pomoci zvySené cirkulace horkého vzduchu
uvnitf trouby. To napomaha predejit pfipaleni pokrmu
na povrchu, coz dovoluje teploté proniknout pfimo
do pokrmu.

! Rezimy GRIL, DVOJITY GRIL a GRATINOVANI
musi byt provadény se zavienymi dvitky.

Gril*

Pro zachazeni s grilem postupujte
nasledovné:

1. Vlozte pecici plech do pozice 1.
2. Podpéru grilu umistéte

do pozice 4 tak, aby rost zapadl

do otvoru v zadnim panelu trouby
(viz obrazek).

3. Spustte gril pomoci / s knoflikem vybéru.

Prostor pod troubou

! Do tohoto prostoru pod troubou neukladejte hoflavé
materialy.

Praktické rady pfii peceni

I Pfi pe€eni za pomoci ventilatoru neumistujte pedcici
roSty do pozic 1 a 5. Nadmérna pfima teplota mlze
spalit pokrmy citlivé na vysokou teplotu.

MULTI-PECENI

e Do poloh 2 a 4 umistéte pokrm, ktery vyzaduje
vice tepla na 2.

e Na dno umistéte pecici plech a na vrch umistéte
pecici rost.

GRIL

e Pokud pouzivate pro vareni rezimy GRIL
a DVOJITY GRIL umistéte pedici rost do pozice
5 a pecici plech do pozice 1, k zachyceni zbytki
pfi vafeni (tuk a/nebo omastek). Pfi pouziti rezimu
GRATINOVANI umistéte roét do pozice 2 nebo 3
a plech do pozice 1, pro zachyceni tuku.

e Doporu¢ujeme nastavit nejvyssi teplotu. Vrchni
topné téleso je regulovano termostatem a nemusi
byt stale zapnuto.
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REZIM PIZZA

e Pouzivejte lehkou hlinikovou formu na peceni
pizzy. Umistéte ji na pecici rost, ktery je
dodavan spole¢né s troubou.

Aby byla kirka kfupavd, nepouzivejte pecici plech
(zabrariuje tvorbé karky a vyzaduje delsi dobu peceni).

e Aby byla karka kfupava, nepouzivejte pecici plech
(zabranuje tvorbé kurky a vyZaduje del$i dobu
peceni). Ma-li pizza vice vrstev, doporucujeme
pfidat syr mozzarelu na povrch pizzy az
v poloviné peceni.

Naplanovani vareni s elektronickym
programatorem*

Nastaveni hodin

Po pfipojeni pfistroje k pfivodu elektrické energie
nebo po vypadku proudu, se displej automaticky
nastavi na 0:00 a zacne blikat. K nastaveni ¢asu:
1. Stisknéte soucasné tlagitko doby varfeni

a tlagitko koneény &as vafeni [&].

2. Béhem 4 sekund po jejich zmacknuti nastavte
pfesny ¢as pomoci tlacitek a [=] Tlagitko
zvySuje Gas a tlacitko [=] jej snizuje.

Jakmile je Cas nastaven, programator se automaticky
pfepne do manualniho rezimu.

Nastaveni ¢asovace

Casovad nastavi odpodet a jakmile tento skongi
spusti se alarm.

K nastaveni ¢asovaCe postupujte nasledovneé:

1. Stisknéte tlagitko CASOVACE [4]. Na displeji se
objevi:

*0°30.

2. Stisknéte tlacitka a [=] k nastaveni
pozadovaného casu.

3. Jakmile tlacitka uvolnite ¢asova¢ zacne
odpocitavat a na displeji se objevi aktualni cas.

10:00
4., Kdyz Cas vyprSi ozve se alarm, ktery muzete
vypnout stisténim jakéhokoliv tlacitka (kromé tladitek

a [Z)). Symbol [4] se vypne.

! Casovad nezapind ani nevypina troubu.

Nastaveni hlasitosti alarmu
Po nastaveni a potvrzeni ¢asu pouzijte tlacitko [—]
k nastaveni hlasitosti alarmu.

Nastaveni doby vafeni s opozdénym startem
Zaprvé rozhodnéte jaky rezim vareni chcete pouzit
a nastavte vhodnou teplotu za pomoci knoflikl
VOLEB a nastaveni teploty.

V tomto momenté je mozné nastavit dobu vareni:
1. Stisknéte tlacitko doby vafeni [

2. Béhem 4 sekund po stisknuti tohoto tlacitka,
nastavte pozadovany &as za pomoci tladitek

a [=]. Pokud chcete napfiklad zvolit ¢as 30 minut,
displej bude ukazovat:

*0°3 000

3. 4 sekundy poté, co uvolnite tlaCitko se objevi
aktudlni ¢as (napf. 10:00) se symbolem /',

a pismenem A (AUTO).

Poté musi byt navolen pozadovany konec¢ny cas
vareni:

4. Stisknéte tladitko koneény c&as vareni [dl.

5. Béhem 4 sekund po stisknuti tohoto tlacitka,

nastavte pozadovany &as za pomoci tlacitek
a E| Pokud chcete napfiklad zvolit ¢as 13:00,

displej bude ukazovat:

A

13-00

6. 4 sekundy poté, co uvolnite tlaCitko se objevi
aktualni ¢as (napf. 10:00) s pismenem A (AUTO).

“10-00
V tomto bodé je trouba nastavena, aby se zapnula
ve 12:30 a za 30 minut ve 13:00 se vypne.

Nastaveni doby vareni s okamzitym spusténim
Nasledujte vySe uvedené kroky pro nastaveni doby
vareni (body 1-3).

! Jakmile se objevi pismeno A znamena to, ze jsou
nastaveny jak Cas vareni tak kone¢ny &as vareni

v rezimu AUTO. K obnoveni manualnich funkci
trouby po kazdém rezimu vareni AUTO, stisknéte
zaroven tladitka doba vafeni a konec¢na doba

vafeni [dl.

! Symbol /!, zlstane rozsvicen spolu s troubou,
po celou dobu trvani programu vareni.

Nastavena doba vareni, mlze byt ukdzana kdykoliv,
stidténim tladitka doby vafeni a kone¢na doba
vareni, mlze byt ukazana stisténim tlac¢itka konec¢na
doba vafeni [&]. KdyZz doba vafeni vypréi rozezvuéi
se alarm. K jeho vypnuti stisknéte jakékoliv tlacitko
kromé tlacitek a [o].

ZruSeni dfive nastavenych programil vareni
Stisknéte soucasné tlacitko doby vafeni
a tlacitko kone€ny c¢as vafeni [&].

Upraveni nebo zruSeni dfive nastavenych dat
Vlozena data mohou byt kdykoliv upravena
stisknutim pfislusného tlacitka (Casovace, doby
vafeni nebo koneCna doba vafeni) a tlaCitka
nebo [=].

Pokud jsou zruSena data doby vareni, zrusi se
zaroven automaticky kone¢na doba vareni a naopak.
Pokud byla trouba jiz naprogramovana, nepfijme
kone€¢nou dobu vareni, kterd je pred zahajenim
procesu vareni.
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Tabulka doporuceni pro peceni v troubé

Rezimy Pokrm Hmotnost Pozice Cas Doporuéena | Cas peéeni
peceni (v kg) peciciho | predehfivani teplota (minuty)
rostu (v min)
Kachna 1 3 15 200 65-75
Konvenéni Pec::em? tele(v:i n’ebo hovézi 1 3 15 200 70-75
trouba PeE:ene vepfové 1 3 15 200 70-80
Susenky (jemné pecivo) - 3 15 180 15-20
Kolace 1 3 15 180 30-35
Kolace 0,5 3 15 180 20-30
Ovocny dort 1 2,3 15 180 40-45
Svestkovy kolag 07 3 15 180 40-50
Piskot 0,5 3 15 160 25-30
Reim pedeni PInéné omelety 1,2 24 15 200 30-35
Malé kolace (2 urovne) 0,6 2,4 15 190 20-25
Syrové pecivo (2 urovné) 04 24 15 210 15-20
Snéhové pecivo (3 urovné) 0,7 1,3,5 15 180 20-25
Susenky (3 drovné) 0,7 1,35 15 180 20-25
Cukrovi (3 urovne) 0,5 1,3,5 15 90 180
Pizza 0,5 3 15 220 15-20
Rezim Pizza Pecené teleci nebo hovézi 1 2 10 220 25-30
Kure 1 2-3 10 180 60-70
Pizza 1 24 15 230 15-20
Lasagne 1 3 10 180 30-35
Jehnéci 1 2 10 180 40-45
Pecené kure + brambory 1+1 24 15 200 60-70
Makrela 1 2 10 180 30-35
Multi-peceni Svestkovy kol 1 2 10 170 40-50
Snéhové pecivo (2 urovné) 0,5 24 10 190 20-25
Susenky (2 drovné) 05 24 10 180 10-15
Piskot (1 droven) 0,5 2 10 170 15-20
Piskot (2 drovné) 1 24 10 170 20-25
Kolac 15 3 15 200 25-30
Platyz a sépie 0,7 4 - 100% 10-12
Chobotnice a garnaty 0,6 4 - 100% 8-10
Sépie 0,6 4 - 100% 10-15
Filé z tresky 0,8 4 - 100% 10-15
Gri Grilovana zelenina 04 34 - 100% 15-20
ril Teleci steaky 08 4 - 100% 15-20
Uzenky 0,6 4 - 100% 15-20
Hamburgery 0,6 4 - 100% 10-12
Makrely 1 4 - 100% 15-20
Sendvi¢e (nebo toasty) 4 -6 ks 4 - 100% 3-5
Teleci steak 1 4 5 Max 15-20
Kotlety 1 4 5 Max 15-20
Hamburgery 1 4 5 Max 7-10
. Makrela 1 4 5 Max 15-20
Dvojity gril Tousty 4 ks 4 5 Max 2-3
S grilem
Teleci na rostu 1 - - Max 70-80
Kufe na rostu 1,5 - - Max 70-80
Grilované kure 1,5 2 10 200 55-60
Sépie 1,5 2 10 200 30-35
S grilem
Teleci na rostu 1,5 - 5 200 70-80
Kufe na rostu 15 - 5 200 70-80
. . . Jehnéc¢i na rostu 1,5 - 5 200 70-80
Gratinovan Predvarené pokrmy
Kureci kfidélka 04 2 - 200 20-25
Gril na vice rostech
(pouze vybrané rezimy)
Masové kebaby 1,0 5 Max 40-45
Zeleninové kebaby 0,8 5 Max 25-30
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Pouziti sklokeramicke

varné desky

! Lepidlo aplikované na tésnéni zanechava stopy
necistot na skle. Dfive nez pfistroj pouZzijete
doporucujeme, odstranit je pomoci specialniho
neobrusného ¢gisticiho prostfedku. Béhem prvnich
nékolika hodin pouzivani, zde muze byt citit guma,
av8ak rychle zmizi.

Zapnuti a vypnuti varnych zén

K zapnuti varné zoény, otocte pfislusnym knoflikem
po sméru hodinovych rucicek.

K vypnuti, jim otoCte proti sméru hodinovych rucicek
az na pozici ,0“. Pokud sviti kontrolka ploten,
znamena to, Ze alespon jedna plotna je zapnuta.

Varné zény

Varnd deska je vybavena elektrickymi halogenovymi
topnymi télesy. Pokud jsou pouzivany, nasledujici
véci na desce zCervenaji.
A. Varna zéna s halogenovymi
Nlaa N
\‘ /

topnymi télesy.
A B. Zbytkovy indikator teploty:
) \ toto ukazuje, ze teplota
AT A pfislugné varné zony je vySsi
&/ ’fd nez 60 °C, i kdyZ jsou topna
& télesa vypnutd, je stale horka.

Varné zény s halogenovymi topnymi télesy

Tyto vytvafi teplo za pomoci halogenovych lamp,
které obsahuji. Maji podobné vlastnosti jako plynové
hofaky: maji jednoduché ovladani a dosahuji rychle
pozadované teploty, umoziuji Vam vidét vykon, ktery
pravé vydavaji.

! Nedivejte se pfimo na halogenova topna télesa.

Otocte pfisluSnym tlaGitkem po sméru hodinovych
ruCicek do pozice mezi 1 az 12.

Poloha | ZaFici plotna
0 Vypnuto.
1 Rozpusténi masla a cokolady.
2
Ohrev tekutin.
3
4
Krémy a omacky.
5
6
Vareni pfi bodu varu.
7
8
Peceni.
9
10
Vareni velkych porci masa.
11
12 Smazeni.

Praktické rady pro pouziti varné desky

Pouzivejte panve s tlustym rovnym dnem, aby
dobfe sedély na varné zoné.

o ediumnd

Vzdy pouzivejte panve, jejichz pramér je takovy,
aby pokryl celou plochu varné zény, abyste
pouzivaly veSkeré vytvorfené teplo.

e KT

Vzdy se ujistéte, Ze je povrch panve Cisty

a suchy: toto zajisti, aby panev sedéla dobre
na varné zoéné a zaroven prodlouzi jeji zivotnost
a zivotnost desky.

Vyvarujte se pouZziti stejného nadobi, jaké
pouzivate na plynovych hofacich: koncentrace
tepla plynovych hofakl, muze zohybat dno

a nadobi tak nebude spravné sedét na desce.
Nikdy nenechavejte varnou zénu zapnutou bez
toho, aby na ni byla panev, to muze zapfiCinit
poSkozeni varné zony.
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Opatreni a rady

! Tento spotfebi¢ byl navrzen a vyroben v souladu

s mezinarodnimi bezpeénostnimi normami. Nasledujici
varovani jsou uvadéna z bezpecnostnich divodu

a musi byt peclivé prectena.

VSeobecné bezpecénostni predpisy

e Tento spotfebi¢ byl navrzen pro domaci pouzivani
a neni uréeny pro obchodni a prdmyslové ucely.

e Tento spotfebi€¢ nesmi byt instalovan
ve venkovnim prostfedi, ba ani v zastfeSenych
prostorech. Je velmi nebezpecné vystavit
spotfebi¢ desti a bourkam.

* Nedotykejte se spotiebiCe, jste-li bosi nebo mate-li
mokré nebo vihké chodidla &i ruce.

e Spotiebi¢ smi k peceni pouzivat pouze dospély
a musi dodrzovat instrukce v tomto navodu.

e Udrzujte déti z dosahu trouby.

e Zajistéte, aby napajeci kabel nebo jiné elektrické
¢asti nepfisly do styku s horkymi ¢&astmi trouby.

e Otvory pro ventilaci a rozptylovani tepla nesmi
byt nikdy zakryty.

e Pfi vkladani nebo vyjimani jidla z trouby,
pouzivejte vzdy rukavice.

e Pokud je zafizeni v provozu, nepouzivejte v jeho
blizkosti hoflavé tekutiny (alkohol, petrolej apod.).

e Nikdy neumistujte do trouby hoflavé materialy;
pokud je spotfebi€¢ zapnut omylem, mohly by
zalit hofret.

e Pokud pfistroj nepouzivate, vzdy se ujistéte,

ze knofliky jsou v pozici ,e“

e Chcete-li odpojit spotfebi¢ z elektrické sit&, vzdy
vytahnéte zastrcku ze zasuvky; nikdy netahejte
za kabel.

* Nikdy nezacinejte s jakoukoli praci nebo udrzbou,
neni-li zastréka spotfebiCe vypojena ze zasuvky.

e V pfipadé poruchy se v zadném pfipadé nesnazte
spotfebi¢ opravit sami. Opravy provadéné
nezkusenou osobou mohou zpusobit zranéni nebo
jesté vice poskodit spotfebi¢. Kontaktuje servisni
stfedisko.

* Nepokladejte tézké predmeéty na oteviena dvitka
trouby.

® Zarizeni se musi pouzivat k peceni potravin

dospélymi osobami, a to dle pokynt
uvedenych v tomto navodu. Kazdé jiné pouziti
(napriklad: ohrev prostredi) je povazovano za
nespravné, a tedy nebezpecéné. Vyrobce
nemuze byt povazovan za odpovédného za
pripadné Skody vyplyvajici z nespravného,
chybného nebo neracionalniho pouziti.

Recyklace

Obaly: Respektujte mistni predpisy pro zachazeni
s pouzitymi obalovymi materidly, patfi do
tfidéného odpadu a nasledné jsou recyklovany.
Direktiva EU 2002/96/EC o zachazeni s pouZzitymi
elektrickymi a elektronickymi zafizenimi (WEEE)
definuje postupy zpétného odbéru a nasledného
zpracovani (recyklace) vSech pouzitych
elektrozafizeni, kterych se spotrebitelé rozhodli
zbavit a zakazuje, aby staré domaci spotrebice
byly likvidovany v netfidéném komunalnim odpadu.
Staré spotfebi¢e musi byt shromazdovany
oddélené s pozadavkem na jejich nejoptimalnégjsi
vyuziti a recyklaci a zamezeni vlivu na lidské
zdravi a zivotni prostfedi. Symbol "pfeSkrnuté
popelnice", uvedeny na vyrobcich, fika spotrebiteli,
Ze tento pouzity vyrobek po skonéeni zivotnosti
NESMI byt odlozen do smésného komunalniho
odpadu.

Informace o zpétném odbéru a nasledné likvidaci
pouzitych elektrozafizeni vam poskytnou vsichni
prodejci elektrospotrebi¢li a vase obecni urady.
Informace naleznete také na internetovych
strankach vyrobcu ellektrospotfebicl, obecnich
Uradd a samoziejmé Ministerstva Zivotniho
prostredi.

Il Dodrzenim doporu€eni a informaci o zachazeni
se starymi vyrobky aktivné podpofite ochranu
zdravi a zivotniho prostfedi, odevzdanim starych
vyrobk(li na mistech zpétného odbéru vyloucite
moznost poskozeni zdravi a zivotniho prostfedi
nebezpeCnymi latkami obsazenymi v nékterych
vyrobcich !l

Respektovani a ochrana zivotniho
prostredi

Budete-li pouzivat spotfebi¢ v €asnych rannich
nebo pozdnich odpolednich hodinach, muzete tak
snizit energetické vytizeni elektrotechnickych
spole¢nosti.

Méjte vzdy dvitka trouby zaviena, pouzivate-li
rezimy GRIL, DVOJITY GRIL a GRATINOVANI:
dosahnete tak lepSich vysledk( a uSetfite energii
(zhruba 10%).

Pravidelné kontrolujte a Cistéte tésnéni dvirfek
spotfebice. Ujistéte se, ze na nich nejsou
necistoty, Ze je jejich vzajemna pfilnavost

v poradku, tim zabranite neunikani tepla z trouby.
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Péce a udrzba

Vypnuti spotrebice

Pred jakoukoli udrzbou odpojte spotfebi¢ z elektrické
sité.
I K cisténi pfistroje nepouzivejte parni trysky.

Cisténi spotrebice

* VnéjSi nerezové nebo smaltované &asti a gumové
tésnéni by mély byt CiStény pouze houbickou
a teplou vodou s neutralnim mydlem. Pokud jsou
necistoty Spatné odstranitelné, pouzijte
specifickych prostfedkl. Po umyti ddkladné otfete
a osuste spotfebi€¢. Nepouzivejte brusnych nebo
leptavych prostredku.

* Nejvhodnéjsi by bylo vycistit vnitfek trouby
po kazdém peceni, kdyz je jesté vlazny. Pouzijte
horkou vodu a saponat, otfete a osusSte spotrebic
jemnym hadrem. NepouzZivejte brusnych vyrobkd.

e Sklo trouby Cdistéte houbou pomoci neobrusnych
produktti a vysuste jej suchym hadfikem.

e Prislusenstvi je mozno myt jako bézné nadobi
dokonce i v mycce.

e ZneCisténi z kontrolniho panelu odstrante pomoci
neobrusné houbiCky nebo jemného hadfiku.

Kontrola tésnéni

Tésnéni dvifek trouby kontrolujte pravidelné. Pokud
jsou poskozend, kontaktujte nejblizsi poprodejni
servis. Pouzivani trouby bez opétovného utésnéni
dvifek se nedoporucuije.

Vyména zarovky

1. Po odpojeni trouby od pfivodu
elektrického proudu, odstrarite
sklenény chrani¢ zarovky (viz
obrazek).

2. Odstraiite Zarovku a nahradte ji
obdobnou: voltaz 230 V, vykon 25
W, patice E 14.

3. Nasadte zpét chrani¢ a pfipojte pfivod elektrického
proudu.

Cisténi sklokeramické varné desky

! Nepouzivejte brusné a korosivni Cistici prostfedky
(napf. produkty ve spreji pro c&isténi venkovnich grilli
a trub), odstrariovate kamene, proti-korosivni
produkty, praskové myci prostfedky nebo houbicky
s brusnym povrchem: mohou poskrabat povrch tak,
Ze uz se nebude moci dat opravit.

e Bézné postacujici je vycisténi varné desky
pouzitim houbi¢ky a vysuSenim pomoci
kuchynskych absorpénich ubrousk.

e Pokud je varna deska znecisténa vice, oSkrabte ji
specialnimi prostfedky na sklokeramicky povrch,
pak fadné umyjte a vysuste.

e Pro odstranéni zvlasté odolnych necistot pouzijte
specidlni Skrabku (neni soucdasti pfislusenstvi).
Zbytky odstrafiujte neprodlené, nelekejte az
spotfebi¢ vychladne, abyste zabranili vzniku vrstvy
necistot na povrchu desky. Muzete docilit
excelentnich vysledkd, pomoci nerezové draténky,
specialné navrzené pro sklokeramické povrchy,
namocené v mydlové vodé.

e Pokud se k povrchu omylem pfitavi plast nebo
cukr, neprodlené jej odstrante Skrabkou, dokud je
deska horka.

e Jakmile je dgista, méla by byt deska oSetfena
specialnim ochrannym produktem: neviditelny film
zanechany timto pfipravkem chrani desku pfed
kapkami béhem varfeni. Tato udrzba by méla byt
provadéna pokud je deska tepla (ne horkd) nebo
studena.

e Vzdy desku fadné umyijte Cistou vodou a peclivé
vysuste: zbytky se mohou pfiSkvafit béhem
pozdéjSiho procesu vareni.

Cistici prostiedky pro

sklokeramickou desku | P°StUPne Vv

Okenni Skrabky s bfitvou
Nahradni bfity

Domaci potreby

Domaci potieby,
supermarkety,
barvy laky

COLLO luneta
HOB BRITE
Hob Clean
SWISSCLEANER

Obuvi, smiSené zbozi,
obchodni domy,

obchody se spotfebni
elektronikou, supermarkety

Cisténi nerezové oceli

Nerezova ocel mlze mit skvrny od tvrdé vody, ktera
se na ni nechala zaschnout nebo od agresivnich
Cisticich prostfedkl, které obsahuji fosfor.
Doporu¢ujeme nerezové povrchy vzdy dobfe umyt

a ususit.

Podpora

Prosim méjte pfislusné informace u ruky:

e Model spotiebie (Mod.)

e Sériové cislo (S/N)

Tyto informace naleznete na datovém Stitku
umisténém na spotfebici, pfipadné na obalu.
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Seznam servisnich stfedisek je uveden
na internetovych strankach:
http://www.indesit.cz
http://www.aristonchannel.cz

Servisni modra linka: 810 800 023

Indesit Company Ceska s.r.o.
U nakladového nadrazi 2, 130 00 Praha 3, Ceska republika

www.indesitcompany.com

Indesit Company SpA

Via Aristide Merloni, 47 - 60044 Fabriano -
tel. (0732) 6611 - ltaly
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